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Gronsaksskarare i rostfritt stal

RG-300i dr en av HALLDES starkaste och mest effektiva Gronsaksskirare och bereder upp till 40 kg/ minut.
Skarverktygens diameter pa 215 mm ger en effektiv beredning av stora volymer och variationen pa snitt
ar fler an 50 stycken - skivar, tarnar, river, rafflar, strimlar och skar pommes frites. Skarverktygen, liksom
alla l6stagbara delar pa maskinen dr maskindiskbara. RG-300i ar en palitlig och stabil golvmodell
tillverkad i rostfritt stal.

Sakra och snabba pafyllningar

Automatisk start-/ stoppfunktion nar du val tryckt
pa start. Maskinen gar konstant ndr mataren tacker
det roterande skarverktyget. Du spar dyrbar tid och
sakerheten ar tryggad!

Enkel rengéring for basta hygien

Alla l6stagbara delar ar maskindiskbara och tillverkade
av hygiencertifierade material. Maskinen har slata ytor,
rundade kanter och saknar onddiga skrymslen vilket
gor rengdringen snabb och enkel.

Trag for beredning av tirningar
och pommes frites

Minskar behovet av att rengdra maskinbasen for
hand - allt fér basta hygien. Traget anvands alltid
vid beredning med Tarningsgaller och Pommes
Frites Galler. Vid beredning med andra skarverktyg
ar det en rekommendation.

Hallbart i rostfritt stal

Maskinbas, matarcylinder, matare, trdg och skarverktyg
- allt ar tillverkat i rostfritt stal.

Hogsta mojliga driftsdkerhet

Den kraftfulla motorn har ett hdgt vridmoment under start
och drift och driver skarverktyget direkt via en underhallsfri
kuggvaxel.

Skarverktyg med komplett register

RG-300i kan bereda fler an 50 olika snitt - skivar, tarnar,
river, rafflar, strimlar och skar pommes frites - allt fran har-
da till mjuka produkter. Knivblad, knivbalkar och rivplatar
ar utbytbara sa du snabbt och kostnadseffektivt kan be-
halla en skarp egg pa skarverktygen.

Alltid perfekta skarresultat

Rotationshastigheten pa skarverktygen ar optimerad for
att skdra jamna och fina skivor sa effektivt som maojligt.
Knivbladen &r andamalsenligt slipade for att halla en skarp
egg sa lange som mgjligt.




Flexibel beredning for alla behov

Beroende pa vad maskinen ska anvandas till viljs passande typ av matare med tillhrande matarcylinder
samt skarverktyg. Alla delar ar latta att montera pa och av, genom bara nagra fa moment har du bytt bade

matare och skarverktyg.

Vilka matare forenklar beredningen for dig?

Manuell matare

- minskad manuell kraft
med havarmseffekt

Bereder alla typer av produkter, sma som
stora. Designen ger en hdvarmseffekt som
dven gor det ltt att bereda harda produkter.
Den inbyggda rérmataren mojliggdr bered-
ning av ldngsmala produkter. Fér snabb och
saker beredning stannar maskinen nar
mataren falls at sidan och startar auto-
matiskt nar den tacker matarcylinderns

oppning.

4-halsmatare

- skdr langsmala
produkter staende

For att enkelt kunna skéra ldngsmala produkter
stdende, runda produkter pa en speciell ledd och
farska orter i buketter, anvands 4-halsmataren.
Nar 4-halsmataren anvdnds gar maskinen konti-
nuerligt eftersom det roterande skérverktyget
hela tiden ar tackt av mataren.



Trattmatare
- kontinuerlig, hinkvis pafyllning

Méjliggdr kontinuerlig, hinkvis pafyllning vid beredning
av framst runda produkter. Kapaciteten blir mycket hog
eftersom maskinen gar konstant och automatiskt pressar
ner produkten mot knivzonen. RG-300i med Trattmatare
ar oerhort tidseffektiv.

Tillbehor som forenklar
tillvaron i ditt kok

« Tillbehdrsvagn
for praktisk forvaring

Det idealiska hjalpmedlet for
ordning och reda, snabb och
enkel hantering av skarverktyg,
matarcylindrar och matare.
Vagnen ar helt i rostfritt stal
och har rejala hjul, varav tva

ar lasbara.

» Kantinvagn for smidigt flode

Underlattar hanteringen av
skurna produkter som enkelt
transporteras vidare i bered-
ningsprocessen. Kan regleras

i olika hojder och aven fallas upp
helt. Vagnen ar helt i rostfritt stal
med fyra rejéla hjul, varav tva ar
lasbara.

« Ladvagn och
Beredningslada inkl. lock

Praktisk for de riktigt stora voly-
merna. Ladvagnen ar férsedd
med ett rejalt handtag, fyra
awvisarhjul, varav tva ar lasbara.
Beredningsladans volym &r

54 liter och ar staplingsbar

med lock pa.

« Bassangvagn
Skar gronsakerna direkt ner
i en lag eller i vatten for att fa
dem krispiga. Bassdngvagnen
ar forsedd med en praktisk
avtappningskran och rymmer
85 liter.

Gejdervagnar

Den laga varianten har ett praktiskt
hyllplan dar du kan skala och dela
produkter innan beredning, och ger
samtidigt plats for 2x7 GN 1/1.

Den héga modellen &r anpassad
for 16 st GN 1/1. Bada
geidervagnarna ar
forsedda med fyra
awvisarhjul, varav

tva ar lasbara.

Rengoringsborstar i tva storlekar

Anvénds for rengdring av maskin och
skarverktyg. Bada har grov borst som .
ar sarskilt effektivt for rengéring av
Tarningsgaller och Strimlare.

T

Praktisk skarverktygshangare

Ger plats for tre skédrverktyg och en snabb 6versikt
over hela sortimentet, spar plats och gor hante-
ringen saker och bekvam - ett effektivt satt att
skydda knivarnas egg fran onédigt slitage.




Skarverktyg for basta resultat

Alla skarverktyg ar maskindiskbara. - =Rostfritt stal. HK=Hog kapacitet

Skivare Skivar fasta och mjuka gronsaker, frukter, svampar etc.
0.5,1,1.5,2,3,4,5, Tarnar i kombination med rekommenderade Tarningsgaller.
6,7,8,9,10 mm. Skar Pommes frites i kombination med Pommes Frites Galler.

HK Skivare HK Skivare har dubbla knivar och ddrmed hég kapacitet.

2,3,4,6,8,10,12, 15,20 mm. Skivar harda gronsaker och frukter, tdrnar i kombination
med rekommenderade Tarningsgaller.

Skar pommes frites i kombination med Pommes Frites Galler.

Finsnittskivare Skivar fasta och mjuka gronsaker, frukter, svampar etc.
14,20 mm. Tarnar i kombination med rekommenderade Tarningsgaller.

Soft Slicer Skivar mjuka gronsaker, frukter, svamp, etc.

8,10, 12, 15 mm. Anvénds foredragsvis for tarning av mjuka produkter
i kombination med rekommenderade Tarningsgaller.

Raffelskivare Skar dekorativa rafflade skivor av rédbetor, gurka,
mordtter etc.
3,4,5,6 mm.
HK Réffelskivare HK Raéffelskivare har dubbla knivar och ddrmed hog kapacitet.
3,4,5,6 mm. Skar dekorativa rafflade skivor av rédbetor, gurka,
morotter etc.
Strimlare Skar strimlor av fasta produkter till soppor, sallader, grytor

2x2, 2x6, 3x3, 4x4, 6x6, - dekf’rat'on ?,tc’ ! .
8x8, 10x10 mm. Passar for att skdra ndgot béjda Pommes frites.

HK Strimlare HK Strimlare har dubbla knivar och ddrmed hég kapacitet.
2%2. 2.5x2.5. 2X6. 4x4 Skar strimlor av fasta produkter till soppor, sallader, grytor

6x6, 8x8, 10x10 mm. och dek?ratlon <.e.tc. ‘
Passar for att skdara pommes frites.

Rakostrivare River mordtter och vitkal till rakostsallader. River notter, o
o P iy
15,2, 3,4.5,6, 8, 10 mm. mbandla.r och torrt bréd. ) . ‘ Z 'ﬁ'
Rakostrivare 6 eller 8 mm anvénds vanligtvis for att rivaost .- e
till pizza samt till riven vitkal. _—
Finrivare River produkter fint, sdsom ra potatis till raggmunk och
bréd till strobrod.
Hardostrivare Idealisk for att riva hardost saésom parmesan.
River ndgot grovre an "Finrivare, Extra fin”. P

Finrivare, Extra fin River produkter mycket fint, sasom rattika finférdelat
till puré och potatis till en mos.

Tarningsgaller Skar tarningar i kombination med en passande typ av skivare.

6x6, 8x8, 10x10, 12x12, Tarnar bade harda och mjuka gronsaker, frukt etc.

15x15, 20x20, 25x25 mm.

Pommes Frites-galler Skar Pommes Frites i kombination med Skivare 10 mm,

10x10 mm HK Skivare 10 mm eller Soft Slicer 10 mm. },f

Titta pa resultat- och inspirationsvideos pa var hemsida, hallde.com




Maskin

Motor: 0.75 kW. En hastighet 380-415 V, 3-fas, 50-60 Hz.
Transmission: Underhallsfri kuggvaxel.
Sakerhetssystem: Tre sakerhetsbrytare.

Skyddsklass maskin: IP44.

Skyddsklass tryckknappar: IP65.

Vagganslutning: Jordad, 3-fas, 16 A.

Ljudniva LpA (EN31201): 73 dBA.

Magnetfalt: Mindre &n 0.4 mikrotesla.

Stéllbara fotter.
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Material

+ Maskinhus: Rostfritt stal.

« Matarcylindrar: Rostfritt stal.

+ Matare: Rostfritt stal.

+ Skarverktygens skivor: Rostfritt stal /Aluminium.
« Skarverktygens knivar: Rostfritt knivstal.

Matare

Tre varianter av matare:

+ Manuell matare med ergoloop med havarmseffekt
samt 1 st matarror: Diameter 60 mm.

+ 4-halsmatare med fyra ror. Diameter 73 mm (2 st),
60 mm och 35 mm.

+ Trattmatare: Volym ca 23 liter. H6jd 350 mm.
Diameter 420 mm.

Tva olika matarcylindrar:
+ Volym 5,7 liter. H6jd 180 mm. Diameter 200 mm.

- Matarcylinder med en skiljevagg till manuell matare
och 4-halsmatare.

- Matarcylinder med tva invdndiga matarbas for trattmataren.

Skarverktyg
+ Diameter: 215 mm.
« Varvtal: 400 varv/min.

Typ av beredning
« Skivar, tarnar, strimlar, river, rafflar, skar pommes frites.
+ Bereder frukt, gronsaker, torrt bréd, ost, notter, svamp.

Anvandare

+ Restauranger, butikskok, pizzerior, salladsbarer, skolor, sjukhus,
dietister, fastfood-inrattningar, fartyg, cateringkok, m.fl.

Nettovikt

Maskinbas: 37 kg.

Matarcylinder: 6 kg.

Manuell matare: 5,8 kg.

Trattmatare med matarcylinder: 11 kg.
4-hélsmatare: 5 kg.

Trag: 1,5 kg.

Skarverktyg: 1 kg.
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