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Stekhall Glaskeramik SP300

Stekhall av hog kvalitet och tva varmezoner med talig glaskeramikyta. Ytan garanterar en
snabb och jamn varmefdrdelning samtidigt som den inte absorberar lukt eller smak.
SP300 ar mycket driftsaker och klarar hog arbetsbelastning under Ianga dagar.

Energieffektiv och energisnal

Uppnar 300°C pa ca. 3 minuter. Sparar energi genom att dra ca 60% mindre energi i jamforelse med traditionella
stekhallar av gjutjarn. CE-godkand och levereras med svensk bruksanvisning.

Driftssaker och hog kvalitet

Mycket driftsédker och passar perfekt till de restauranger som staller hoga krav pa jamnt tillagningsresultat
och anvander stekhallen under manga timmar under arbetsdagen. Ytan haller en jamn temperatur och har en max-
temperatur om 400°C. Lamporna pa fronten indikerar nar stekhallen ar pa och har uppnatt vald temperatur.

Enkel rengéring och saker anvandning
Grillytan rengors snabbt och enkelt med rakbladskrapa och milt rengéringsmedel. Mycket bra isolering vilket

minskar varmen pa ytterhéljet som minimerar risken for brannskador hos anvandaren.
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Stekhall Glaskeramik SP300

Dimension Bx D x H
GrillytaBx D x H

Vikt

693 x 654 X 129 mm
2 x 280 x 440 mm

17 kg

Denna information galler endast utrustning marknadsford
av Maskinkonstruktioner i Géteborg AB.
Las manualen fore installation och driftstart.

Lopande forbattringar av produkten kan medféra andrad
specifikation utan foregdende information. 2025-02

www.mkab.eu

MATTRITNING
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TEKNISK SPECIFIKATION SP300 ALT 1 SP300 ALT 2
Effekt 5 kw 5 kw
Anslutning el 400V 3N~ 230V 1N~
Rek. sakring 1A 22 A
IP-klass X3 X3

693 x 654 x 129 mm
2% 280 x 440 mm

17 kg

SP300 ALT 3

5 kw

230V 3~

19A

X3

693 x 654 x 129 mm
2 x 280 x 440 mm

17 kg
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