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PRODUKTDATABLAD M6, M6 Hi, M6 BL

KOKGRYTA M6

Me6: Finns i storlekarna 50, 75, 100, 150, 200, 300
och 400 liter. 50-300 liters kokgrytor har 400mm
tipphojd och 900mm arbetshojd. 400 liters
kokgrytor har 550mm tipphéjd och 1050mm
arbetshojd.

M6 Hi: 600mm tipphojd, 900mm arbetshojd.
Finns i storlekarna50, 75, 100, 150, 200
och 300 liter.

M6 BL: 600mm tipphojd, 900mm arbetshojd.
Finns i storlekarna 50, 75, 100, 150, 200

och 300 liter. \
Bolt-Less installation. M6 BL &r helt fristdende pa
ben och behéver inte bultas i golvet. Ingen
haltagning som kan skada golvets tdtskikt krévs &
vid installation.

[
| >
A 2
j 3
"
o

— EST. 1967 —

GETINGE

2 — STORKOK —



PRODUKTDATABLAD M6, M6 Hi, M6 BL

KONSTRUKTION
Tekniskt utférande enlig SS-EN 13886.

Kokgrytan ér i rostfritt utférande med helsvetsat grytkérl i syrafast rostfritt stal.
Hygienisk konstruktion med ett minimum av komponenter pa utsidan av kokgrytan.
Vilisolerat grytkirl for god stadga, lag yttertemperatur och hog energieffektivitet.

Tryckkarlet dr utformat sa att virmeelementen ligger under vatten oavsett i vilket ldge
kadrlet befinner sig. Ingen torrkokning ar mojlig.

Automatisk vattenpéfyllning av grytkérlets angmantel.
Bred kraftig lapp pa grytkirlet minimerar spill och sakerstiller att silplaten inte sviktar.

Samtlig utrustning som krévs for att manovrera kokgryta och omrorare ér placerad i
grytans teknikpelare.

Mycket enkel serviceatkomst via kokgrytans pelare med endast ett las per servicelucka.
Arbetsstrombrytare for elanslutning integrerad i kokgrytans teknikpelare.

Vattenanslutningar forsedda med foravstingningsventiler samt atersugningsskydd typ EB
enligt SS-EN 1717.

Kokgryta M6 och M6 Hi kan anpassas pé fabrik for el och vattenanslutning fran golv, fran
vagg/ installationskanal eller fran tak.

Kokgryta M6 BL kan anpassas pa fabrik for el och vattenanslutning fran vagg/
installationskanal eller fran tak.

Laglackande filter f6r omrorardrift som standard medger anslutning till jordfelsbrytare
for personskydd.

Elanslutning endast for Cu kabel. Om Al kabel ska anvindas s& kravs adapter.
Kapslingsklass IPx5.
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PRODUKTDATABLAD M6, M6 Hi, M6 BL

LOCK

Hingslat fjaderbalanserat lock i plast med integrerat inspektionsgaller. Materialets
isolerande egenskaper medfor 6ver 20% lidgre yttemperatur dn ett lock i rostfri plat vid
normala drifts och omgivningstemperaturer samt sdnker ddrmed kokgrytans
energiforbrukning.

Lock i isolerande plast innebér en betydligt lagre risk for brannskador och en
energibesparing jamfort med lock i rostfri plat.

Plastlock f6r god arbetsmiljé med mer 4n 20dB (A) ldgre bullerniva dn ett lock i rostfri
plat. Bullernivan for ett lock i plast ligger vil under arbetsmiljéverkets gransvarden till
skillnad fran ett lock i rostfri plat.

Lock for inspektionsgaller pa Bas, Bas+, Midi och Maxi.

Locket gar att vrida runt sin axel vilket ger en ergonomisk arbetsstallning och ett
minimum av spill/ skvitt vid rengoring.

LED-belysning i locket for perfekt 6verblick genom inspektionsgallret nar locket ligger
pa. Bas, Bas+, Midi och Maxi.

STYRNING, ALLMANT
Stor hogupplost pekskarm for optimal dverblick och enkelt handhavande infilld i
kokgrytans teknikpelare.

Pekskdrmen dr segmenterad sa att samtidig anvandning av stjilpning, omrorare och
vattenpafyllning alltid 4r mojlig i ett kontrollsegment av skidrmen oavsett vilken
funktionsmeny som visas pa skdrmen i ovrigt.

Ljudsystem med polyfona signaler.
Timer med ljudsignal.

Ergonomiskt korrekt placerad kontrollpanel.

STJALPNING, Mini, Bas, Bas+, Midi, Maxi
Elektrisk stjalpning av grytkarlet med variabel hastighet.

KOKNING, Mini, Bas, Bas+, Midi, Maxi
Elektroniskt styrd kokningsfunktion med dubbla effektsteg och avancerad
temperaturmatning med mycket hog noggrannhet.

Kokningsfunktionen kan programmeras for automatisk aktivering av
varmhallningsfunktion efter instdlld tid samt for fordrojd start vid ett visst klockslag.

95% verkningsgrad uppmatt enligt EFCEM standard.

Energimatning via e-log. Energiférbrukningen summeras lokalt i kokgrytans elektronik
och kan visas pa pekskdrmen. Data kan skickas via epost for backup.

KOKNING MED ECOLAGE, Bas+, Maxi
Energisparfunktion som férhindrar kokning 6ver 96°C i mattemperatur.
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PRODUKTDATABLAD M6, M6 Hi, M6 BL

VATTENPAFYLLNING, GRYTKARL, Mini, Bas, Bas+, Midi, Maxi
Helautomatisk vattenpafyllning med flodesmatning i deciliterupplosning.

Vatten-pip placerad pa grytkirlet, under locket for basta hygien.

VATTENPAFYLLNING MED TEMPVAKT, GRYTKARL, Bas+, Maxi
Nir funktionen dr aktiverad pausas vattenpafyllningen da mattemperaturen har sjunkit
med 10°C.

OMRORARE, Bas, Bas+, Midi, Maxi
Bottenomrorare som kan gora potatismos av 100 % fylld gryta och blanda 50 % ré
kottfars.

Varvtal 5-155 varv/minut.

6 forinstéllda program med olika rérmoénster och accelerationstider majliggor allt fran
mycket skonsam omrérning av kinsliga produkter till kraftig omrorning och vispning.
Allt med ett omrorarverktyg.

Omroraren kan programmeras att stoppa efter viss tid samt programmeras for fordrojd
start ett visst klockslag.

Kort omroraraxel som underlittar vid manuell blandning samt vid rengéring av
grytkarlet.

Omrorarverktyg med lag vikt for god ergonomi.
Tyst omrorare. <60dB (A) vid normal drift.

Kontinuerlig oberoende 6vervakning av omroérarens varvtal medfor hog sikerhet som
standard.

KYLNING, Midi, Maxi
Jasningsfunktion for degar via kokgrytans kylningssystem.

Helautomatisk vattenkylning med vattenledningsvatten och automatisk avtappning av
kylningsvattnet efter kylning.

Elektroniskt styrd vattenkylning med avancerad temperaturmitning och upp till
30% vattenbesparing i forhallande till traditionella, manuella system.

MATTEMPERATURSTYRNING, Bas+, Maxi

Mattemperaturstyrning som styr kokningsfunktionen pa Bas+ och Maxi och
kylningsfunktionen pa Maxi med hjalp av produktens temperatur. Perfekt for kdnsliga
ravaror och produkter som litt kokar over.

gs-doc for loggning av HACCP data lokalt i grytan ingar. Data finns tillgédnglig for visning
pé pekskdrmen. Data kan skickas med epost for backup.
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PRODUKTDATABLAD M6, M6 Hi, M6 BL

OPTIONER

Fotpedal f6r Hold-To-Run av omrorare, stjdlpning och manuell vattenpafyllning. Liter
anvindaren ha bada handerna fria vid kérning av omroraren i 20 Varv/ minut med 6ppet
lock. Kan levereras med Bas, Bas+, Midi och Maxi.

Kantinvagga for enkel och ergonomisk tomning av grytkarlet till kantiner. Vaggan
roterar tillsammans med grytkarlet i stjalpningsrorelsen bade under stjilpning och
aterstjalpning vilket reducerar antalet tunga lyft till ett minimum. Vaggan kan dven vridas
ett halvt varv och lasas i en position som gor att den fungerar som en avstéllningsyta i
direkt anslutning till grytkarlet. Kan levereras med Mini, Bas, Bas+, Midi och Maxi.

Duschpistol inklusive engreppsblandare for varmt och kallt vatten. Mojlighet till
justering av stralens koncentration och fléde. Upphédngningsanordning fér duschpistol
finns pa kokgrytans teknikpelare. Kan levereras med Mini, Bas, Bas+, Midi och Maxi.

Silplat for tomning av exempelvis potatisvatten. Bred och i robust utférande med
ergonomiska handtag. Kan levereras med Mini, Bas, Bas+, Midi och Maxi.

Tomningsplat for underlittande av toémning i mindre kirl. Tomningsplaten skapar en
koncentrerad stréle vid tomning av flytande produkter. Bred och i robust utférande med
ergonomiska handtag. Kan levereras med Mini, Bas, Bas+, Midi och Maxi.

Mitsticka for enkel kontroll av méngden innehall i grytkarlet. Kan levereras med Mini,
Bas, Bas+, Midi och Maxi.

Diskverktyg typ ACT. Getinge Storkok har det mest kompletta disksystemet pa
marknaden. Ett mycket robust och effektivt diskverktyg med en roterande sidoborste som
minskar risken for att smuts fastnar i borsten och gor den mindre effektiv. 3st
diskprogram integrerade i kokgrytans elektronikstyrning som automatiskt stéller in
korrekt vattenméngd, temperatur och omrorarprogrammering. Kan levereras med Bas,
Bas+, Midi och Maxi.

ACTab diskmedelstabletter speciellt utvecklade f6r anvandning i kokgrytor. En tablett
per diskning oavsett storlek pa kokgrytan. Enkel dosering. Skonsam f6r miljon och f6r
medarbetarna i koket.

Industriutférande, skriddarsydd for att méta de hoga kraven vid kontinuerlig och
langvarig anvandning i kravande industriella miljoer. Den dr utrustad med en kraftfull
motor, forstarkt lagerhus och ett robust omrorarverktyg, vilket gor den till det optimala
valet for dem som strévar efter hog prestanda och palitlighet i sitt industriella kok. Kan
levereras med Bas, Bas+, Midi och Maxi. 150, 200, 300 och 400 liters kokgrytor.

Beredskapslige. Kokgryta anpassad for drift 4ven utan inkommande vattentryck. Med
mojlighet till manuell vattenpéfyllning av kokgrytans angmantel.

Sous vide korgar. Korgar som hdngs pa kokgrytans omrorarverktyg for tillagning av
vakuumforpackade livsmedel med sous vide. Finns i tva olika storlekar, 25 liter f6r 100,
200, 300 och 400 liters kokgrytor samt 13 liter fér 50, 75 och 150 liters kokgrytor.
Program for tillagning med sous vide ingar i Maxi. Sous vide programmet utnyttjar
kokgrytans omrorare, kylningsfunktion och mattemperaturstyrning for att astadkomma
en ldg och jamn temperatur i hela kérlet. Kan levereras med Maxi.
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PRODUKTDATABLAD M6, M6 Hi, M6 BL

Eluttag. 230V, max 10A placerat i teknikpelarens front. For anslutning av apparat,
exempelvis stavmixer. Observera att en sdrskild 1-fasgrupp krévs vid installation f6r
forsorjning av eluttaget. Kan levereras med Mini, Bas, Bas+, Midi och Maxi.

Redskapsvagn. Praktisk vid forvaring och forflyttning av exempelvis silplatar,
omrorarverktyg eller diskverktyg. Utford helt i rostfritt stal och finns i utforande for tvd
eller fyra uppsattningar verktyg. Kan levereras med Mini, Bas, Bas+, Midi och Maxi.

Ingjutningsfixtur for optimal installation av kokgrytor. Levereras ihopsatt for singel, par,
trippelstall o.s.v. for att minimera risken for problem pa byggarbetsplatsen. For basta
installation pé kortast tid. Kan levereras med M6 och M6Hi. Mini, Bas, Bas+, Midi och
Maxi.
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\ L[ SPECIFIKATIONER

=] C % KOKGRYTA M6

>~ TIPPHOJD 400 MM
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1. KALLVATTEN, GANGA R15 UTV. 2. VARMVATTEN, GANGA R15 UTV. 3. ELANSLUTNING, 3N 50HZ 400/230V. PE (INBYGGD ARBETSBRYTARE)
TRYCK (MIN/MAX) 3bar/6bar TRYCK (MIN/MAX) 3bar/6bar 3b. ELANSLUTNING, 1N 50Hz 230V. PE max 10A for eluttag (option).
HARDHET (MIN/MAX) 3dH/10dH HARDHET (MIN/MAX) 3dH/10dH
REK. FLODE 25L/MIN REK. FLODE 1IL/MIN

TEMPERATUR (MAX) ~ 65°C

Effekt Sakring  Uppkok.tid

Liter mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm kW Omrorare A Ca. min
50 160 655 240 500 63 330 410 186 564 800 1720 900 15,0 0,55 25 25
75 160 655 240 500 152 330 410 186 564 800 1720 900 15,0 0,7 25 35
100 160 740 240 600 206 430 410 186 564 900 1790 900 22,5 0,75 35 30
150 160 960 240 600 369 430 410 18 564 900 1975 900 30,0 1,1 45 35
200 160 960 240 600 369 430 410 18 564 900 1975 900 35,0 1,5 63 35
300 160 1085 240 600 503 530 410 186 564 900 2080 900 45,0 2,2 80 35

400 160 1085 240 600 59 630 560 18 564 900 2230 1050 50,0 3,0 80 35




@ = SPECIFIKATIONER
e T B KOKGRYTA M6 Hi
7

TIPPHOJD 600 MM
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1. KALLVATTEN, GANGA R15 UTV. 2. VARMVATTEN, GANGA R15 UTV. 3. ELANSLUTNING, 3N 50HZ 400/230V. PE (INBYGGD ARBETSBRYTARE)
TRYCK (MIN/MAX) 3bar/6bar TRYCK (MIN/MAX) 3bar/6bar 3b. ELANSLUTNING, 1N 50Hz 230V. PE max 10A for eluttag (option).
HARDHET (MIN/MAX) 3dH/10dH HARDHET (MIN/MAX) 3dH/10dH
REK. FLODE 25L/MIN REK. FLODE TIL/MIN

TEMPERATUR (MAX) ~ 65°C

Effekt Sakring  Uppkok.tid

Liter mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm kW Omrorare A Ca. min
50 160 655 240 500 104 330 610 186 564 800 1720 900 15,0 0,55 25 25
75 160 655 240 500 193 330 610 186 564 800 1720 900 15,0 0,7 25 35
100 160 740 240 600 247 430 610 186 564 900 1790 900 22,5 0,75 35 30
150 160 960 240 600 409 430 610 18 564 900 1975 900 30,0 1,1 45 35
200 160 960 240 600 409 430 610 18 564 900 1975 900 35,0 1,5 63 35

300 160 1085 240 600 543 580 610 18 564 900 2080 900 45,0 2,2 80 35




SPECIFIKATIONER

KOKGRYTA M6 BL

TIPPHOJD 600 MM

l

A
1. KALLVATTEN, GANGA R15 UTV. 2. VARMVATTEN, GANGA R15 UTV. 3. ELANSLUTNING, 3N 50HZ 400/230V. PE (INBYGGD ARBETSBRYTARE)
TRYCK (MIN/MAX) 3bar/6bar TRYCK (MIN/MAX) 3bar/6bar 3b. ELANSLUTNING, 1N 50Hz 230V. PE max 10A for eluttag (option).
HARDHET (MIN/MAX) 3dH/10dH HARDHET (MIN/MAX) 3dH/10dH
REK. FLODE 25L/MIN REK. FLODE TIL/MIN

TEMPERATUR (MAX) ~ 65°C

Volym A B C D E F G H I J Effekt | Effekt Sakring  Uppkok.tid

Liter mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm kW Omrorare A Ca. min
50 240 655 240 500 610 132 1035 800 1720 900 15,0 0,55 25 25
75 240 655 240 500 610 132 1035 800 1720 900 15,0 0,7 25 35
100 240 740 240 600 610 132 1035 900 1790 900 22,5 0,75 35 30
150 240 960 240 600 610 132 1253 900 1975 900 30,0 1,1 45 35
200 240 960 240 600 610 132 1253 900 1975 900 35,0 1,5 63 35

300 240 1085 240 600 610 132 1378 900 2080 900 45,0 2,2 80 35




