Faktablad

RATIONAL

iCombi® Classic 6-1/1 E/G

Kapacitet

> 5 langsgaende gejderspar for 1/1
GN-tillbehoér

> Uttagbart standard-inhdangningsstall
med 68 mm gejdavstand

> Stort utbud av tillbehér for olika
tillagningsmetoder som grillning,
brasering eller bakning

> For anvandning tillsammans med
1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN-
tillbehor

Kombildage

> i—\ngkoka 30-130°C

> Varmluft 30-300 °C

> Kombination av anga och varmluft
30-300°C

ClimaPlus

> Klimatkontroll — fuktmatning och -
reglering

> Installning av fukthalten i steg om 10
%

Beteckning
> Kombiugn enligt DIN 18866 fér de tillagningsmetoder som oftast anvands i professionella kdk.

Maskinbeskrivning och funktioner

Tillagningsfunktioner

> ClimaPlus: Den aktiva klimatkontrollen i ugnsutrymmet, som mater fukthalten permanent, reglerar
och sorjer for effektiv avfuktning samtidigt med hog produktivitet, tillagningskvalitet och lag
energiférbrukning. Instaliningen av fukthalten sker i steg om 10 % och kan studeras pa den digitala
displayen for exakt tillagning

Dynamisk luftcirkulation i ugnsutrymmet tack vare ett reverserande flakthjul med fem manuellt
programmerbara hastigheter. Genom optimalt energiutnyttjande ges en jamna och korta
tillagningstider.

Effektiv anggenerator for optimal angeffekt aven vid laga temperaturer under 100 °C

Integrerat, underhallsfritt fettavskiljningssystem utan extra fettfilter

Nedkylningsfunktion fér snabb nedkylning av ugnsutrymmet med flakt

Karntemperaturmatning med kdrntemperaturnal och tillvalet positioneringshjalp (tillbehor)
Delta-T-tillagning for extra skonsam tillagning med minimala tillagningsfoérluster

Digital temperaturvisning i °C eller °F, visning av instéllda och faktiska varden

Digital visning av fukthalten i ugnsutrymmet och tid, visning av instéllda och faktiska varden
Individuell installning av upp till 100 program med tillagningsprocesser i en eller flera nivaer med upp
till 12 steg

Individuell anpassning av tillagningsparametrarna tid, temperatur och fukthalt fér ett programsteg
under pagaende drift

> Enkel éverféring av tillagningsprogram till andra tillagningssystem med USB-minne.

Integrerad handdusch med automatisk aterféring och tva lagen for dusch eller strale
Energisparande LED-belysning i ugnsutrymmet med lang livslangd och hdg fargatergivning for snabb
identifiering av tillagningstillstandet

> Kostnadsfri telefonsupport for fragor gallande teknik och anvandningshjalp (ChefLine)
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Arbets- och driftsikerhet

> Elektronisk sakerhetstermostat for anggenerator och varmluftsuppvarmning

> Integrerad flakthjulsbroms

> Anvandning av Active Green rengoringstabletter och Care-tabletter (rengéringsmedel i tablettform)
for optimal arbetssakerhet

HACCP-dataminne och utmatning via USB

Godkénd enligt nationella och internationella standarder fér obevakad drift

Maximal beskickningshéjd 1,6 m vid anvandning av RATIONALS stastiv

Ergonomiskt dérrhandtag med héger- eller vansterhangd dérr och automatisk stdngning
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Uppkoppling

> Integrerat, IP-skyddat USB-granssnitt for lokalt datautbyte

> Integrerat, IP-skyddat Ethernet-granssnitt som tillval

> Integrerat Wi-Fi-granssnitt (inkl. Ethernet-gréanssnitt) som tillval

Rengoring och skétsel

> Nattrycksoberoende automatiskt rengérings- och servicesystem fér ugnsutrymme och anggenerator

> Care-system: Automatisk rengéring och avkalkning av anggeneratorn

> Fyra olika kraftiga rengéringsprogram fér obemannad rengéring, aven éver natten

> Enkel och intuitiv mandvrering av rengéringsprogrammen: Visning av valt rengéringsprogram,
rekommenderat antal tabletter och aterstaende rengéringstid

> Sakert stopp av rengdringen vid stréomavbrott utan att det finns rengéringsmedel i ugnsutrymmet

> Anvéndning av fosfat- och fosforfria Active Green-rengéringstabletter och Care-tabletter

> Hygienisk uppstallning pa slat botten utan fotter for enkel och saker rengéring

> Ugnslucka med ventilerat dubbelglasfénster och 6ppningsbart innerglas fér enkel rengéring

> Inner- och yttermaterial: rostfritt stal som uppfyller DIN 1.4301, hygieniskt ugnsutrymme utan
skarvar med avrundade hérn och optimerad luftstrom

> Enkel och saker utvandig rengdring av ytor av glas och rostfritt stal, samt skydd mot vattenstralar fran
alla riktningar tack vare skyddsklass IPX5

Manévrering

> 4.3 tums TFT-fargdisplay och programknappar fér enkel och intuitiv manévrering. Driftsatt och
funktioner visas optiskt

> Enkel mandvrering och exakt instéllning med centralt installningshjul med pushfunktion

> Uppmaningar via ljudsignaler och meddelanden nar anvandaren maste ingripa

> Franlufts-/kondensationshuvar (tillbeh6r) med situationsanpassning av sugeffekten och 6verféring
av servicemeddelanden.
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iCombi® Classic 6-1/1E/G

Installation, underhall och miljé

Vi rekommenderar professionell installation som utférs av RATIONAL-certifierade tekniker

Fast anslutning till avloppsvatten tillaten enligt SVGW

Anpassning till installationsplatsen (h6jd over havet) genom automatisk kalibrering

Drift m&jlig utan avhardningssystem och utan extra manuell avkalkning

Uppstallning pa golv eller mot vaggen genom anslutning i sockelomradet *

Ugnslucka med dubbla glas med varmereflekterande specialbelaggning fér minimala energiférluster
Service-diagnos-system med automatisk visning av servicemeddelanden

Regelbundet underhall rekommenderas. Underhall enligt tillverkarens rekommendationer kan erhallas fran RATIONAL-servicepartners
RATIONAL 2 ars garanti** pa nya maskiner (inkl. delar, arbete och kérning)

* Se installations- och planeringshandboken fér information

**Villkoren i tillverkarens garantivillkor pa www.rational-online.com galler
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Tillval

> Vansterhangd ugnslucka

> MarineLine — fartygsutférande

> SecurityLine — fangelse- och sdkerhetsutférande

> MobilityLine — mobilt utférande (kan bestallas som separat tillbehér)
> HeavyDutyLine — extra robust utférande

> Inbyggd fettuppsamling

> Beskickningsvagnspaket

> Sakerhetssparr

> Potentialfri kontakt fér anslutning av en extern signalenhet
> Skydd fér kontrollpanelen

> Lasbar kontrollpanel

> Méjlighet for anslutning till en energioptimeringsanlaggning
> Integrerat, IP-skyddat Ethernet-granssnitt

> Integrerat Wi-Fi-granssnitt (inkl. Ethernet-granssnitt)
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Tekniska specifikationer

Matt och vikter
Matt (B x H x D)

Matlagningssystem (stomme)
Matlagningssystem (totalt)
Matlagningssystem med férpackning

Maximal arbetshéjd for Gversta
gejdersparet*

850 x 754 x 775 mm
850 x 804 x 842 mm
935x 960 x 955 mm
<1,60m

*vid anvandning av ett lampligt RATIONAL stativ

Vikter

Maximal beskickningsméngd/
gejderspar

Maximal total beskickningsmangd
Vikt eldriven ugn utan férpackning
Vikt eldriven ugn med férpackning
Vikt gasdriven ugn utan férpackning

Vikt gasdriven ugn med férpackning

Anslutningsvillkor el
Spanning 3 NAC 400 V
Anslutningsvarden el
Effekt angdrift
Effekt varmluft
Sakring
Jordfelsbrytare typ
Spanning 3 AC 220V
Anslutningsvérden el
Effekt angdrift
Effekt varmluft
Sakring
Jordfelsbrytare typ
Spanning 1 NAC 230V
Anslutningsvarden el
Effekt angdrift
Effekt varmluft
Sékring
Jordfelsbrytare typ

Anslutningsvillkor gas

Gasol G30

5 kg

30 kg
93 kg
111 kg
107 kg
119 kg

10,8 kW
9 kW
10,25 kW
16 A

2

9,9 kW
8,23 kW
9,38 kW
32A

b

10,8 kW
9 kW
10,25 kW
50A

F

Nominell varmebelastning totalt
Nominell varmebelastning angdrift

Nominell varmebelastning
varmluftsdrift

Noédvandigt anslutningsflédestryck
Naturgas H G20

Nominell varmebelastning totalt
Nominell varmebelastning angdrift

Nominell vdrmebelastning
varmluftsdrift

Nédvandigt anslutningsflédestryck

Gastillforsel /-anslutning: 3 /4"

iCombi® Classic 6-1/1E/G

13,5 kW
12,5 kW
13,5 kW

25-57,5 mbar

13 kW
12 kW
13 kW

18-25 mbar

Fler gastyper och spanningar pa begaran

Anslutningsvillkor gas
Spanning 1 NAC 230V
Anslutningsvérden gas
Sakring
Jordfelsbrytare typ

Anslutningsvillkor vatten
Vattenanslutning (tryckslang) vardera
Vattentryck (hydrauliskt tryck) vardera
Vattenavlopp vardera

Maximalt fléde per matlagningssystem

0,6 kW
16 A

3/4"
1,0-6,0 bar
DN 50

12 1/min

Anslutningsvillkor fér franluft och termisk belastning

Latent varmebelastning
Sensibel varmeavgang
Troskelvarde (el)

Troskelvarde (gas)

Anslutningsvillkor data

Datagranssnitt LAN
Datagranssnitt Wi-Fi

Minsta avstand vid installationen

Minimiavstand Vinster

Standard 50 mm

569 W
680 W
55 dBA
60 dBA

RJ45
IEEE 802.11a/g9/n

Bakom Héger

0 mm 50 mm

> Omfattande teknisk information om kéksplanering och maskininstallation finns i planeringshandboken samt i installationsanvisningarna pa var

féretagskundportal.

Installationsférutsattningar

> Om det finns varmekallor pa maskinens vénstra sida maste det minsta avstandet till vanster vara 350 mm.
> Landspecifika och lokala normer och féreskrifter, med hansyn till installation och anvandning av industriella maskiner, ska féljas. De lokala
normerna och foreskrifterna for ventilationsanlaggningar ska ocksa beaktas.

Godkdannanden
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Teknisk ritning el

iCombi® Classic 6-1/1E/G
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Vattentillopp
Avlopp
Elanslutning
Potentialutjamning
Avluftningsror

Ethernet-granssnitt
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Teknisk ritning gas
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Tillbehor

Tillbehér

RATIONAL Active Green-rengdringstabletter — garanterat basta rengdringseffekt
RATIONAL Care-tabletter — férhindrar effektivt kalkavlagringar

Enkel kdrntemperaturnal med USB-anslutningsbox som ansluts fran utsidan
Sous-vide-karntemperaturnal med USB-anslutningsbox som ansluts fran utsidan
Maskininstallationssats

Vaggmonteringssats fér 6-1/1-enheter

iCombi® Classic 6-1/1E/G

Artikelnummer

Stativ i olika utféranden — standard, med styrhjul eller fixerbara fotter av rostfritt stal

Nivautjgmningssats fér utjamning av hojdskillnader och lutningar vid uppstéllning

Mobil-byggsats med valsar och héjdutjamning fér uppstéllning pa golv

pa bord och golv

Beskickningsvagn eller tallriksvagn — fér enkel beskickning utanfér matlagningssystemet

Finishing-system foér banketten

Inskjutningsskena fér beskickningsvagn och tallriksvagn

Transportvagn fér beskickningsvagn och tallriksvagn — standard och justerbar pa héjden

Combi-Duo-sats — fér uppbyggnad av en Combi-Duo fér gas- eller elugnar

Véarmeskold — for installation av en enhet bredvid en varmekalla, t.ex. en grill

Kondensationsavbrytare — fér omledning av anga och kondens till det befintliga franluftssystemet

Flaktkédpor — endast for elektriska ugnar
UltraVent Plus ventilationskapa — endast for elektriska ugnar
UltraVent ventilationskapa — endast for elektriska ugnar

Ytterligare stotskydd for HeavyDutyLine

RATIONAL USB-minne — fér sédker éverforing av matlagningsprogram och HACCP-data

VarioSmoker

For ett perfekt matlagningsresultat finns ett brett utbud av matlagningstillbehdr samt ytterligare information om tillbehér i tillbehdrsbroschyren hos

din aterforsaljare eller pa www.rational-online.com

Kéksplanerare

RATIONAL AG

Kabingatan 11, 212 39 Malmé

Tfn +46 (0)40-680 85 00

Fax +46 (0)40-680 85 09

E-post: info@rational-online.com

Besok oss pa internet: www.rational-online.com
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