TRUIE

SELECTION SWEDEN

INSTRUKTION
TRUE STEEL STEKBORD

True steel stekbord tillverkas pa Smalandska Hoglandet och saluférs av True Selection Sweden AB.

Alla stekbord tillverkas av 6mm varmvalsat kolstal.

Viktig info innan forsta anvindning

Innan du anvander ditt stekbord for forsta gdngen ska du torka ren stekytan. Detta gor du enklast genom
att hélla matolja pa stalet och torka med hushallspapper. Upprepa denna process tills du ser att pappret
inte langre blir svart. Ca 3-5 torkningar och ditt stekbord &r klart att anvandas.

Hetta upp bordet ordentligt med ett tunt lager olja sé att stalet branns in. Stekytan pa ditt stekbord kom-
mer bli battre och béttre ju mer du anvander det (ju mer inbrént det blir).

Anvindning

Anvand ditt stekbord pa spisen, i ugnen eller pa grillen.

Ugn: Tex pizza, forvarm ditt stekbord pa hdg varme 30 minuter eller langre. 15 minuter innan du ska gradda
din pizza sétter du pa gillvarme. Tank p4 att graddningen av pizzan gar oerhdort snabbt, 2-3 minuter

Anvand dven stekbordet till brodbakning.

Rengdr bordet nar det svalnat genom att torka av det med hushallspapper.

Stélborste, stalull eller metallskrapa fungerar utméarkt att anvinda om nagot sitter for hart for att ta bort
med papper.

Spisen: lagg bordet dver tva plattor pa induktionshéll. Mojlighet finns d att skapa tva virmezoner pa
bordet.

Grillen: Lagg stekbordet pa grillen. Ca 10-15 minuter innan du ska steka. Du kan med fordel ha kol endast pa
halva grillen for att pa sa vis skapa olika temperaturzoner pé ditt stekbord.

Rengdring vid anvindning pa grill gors enklast med att hélla vatten pa det varma stélet. Branda rester
kokar d& bort och gér latt att skrapa bort. Tank p att stalet &r varmt langt efter avslutat matlagning.

Kor inte ditt stekbord i diskmaskin. Torka alltid ditt bord torrt efter anvandning och stryk gérna lite matolja
pé det. Lufttorka inte bordet. Férvara bordet pa ett torrt stélle.

Enjoy!
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