
VÄRMERI FÖR BRÖD, INSTALLATION OCH BRUKSANVISNING 
 

Gastro-D1470 

 
 
FÖR PERSONER MED BEHÖRIG UTBILDNING INOM RESTAURANG OCH STORKÖK 

 
 
1. Transportskada :  
Transportskada måste anmälas till transportföretaget inom 7 dagar, se fraktsedeln. 
 
2. Användningsområde : 
Värmeapparaten är konstruerad för att varmhålla uppvärmt mos (enligt lag minimum 
60°C i maximalt 2 timmar). 
 
3. Förberedelser: 
Kontrollera att samtliga anslutningar för el, vatten och avlopp är korrekt utfört. 
 
4. Uppställning och anslutning:  Placera in apparaten helt vågrätt, använd vattenpass. Mobila enheter 
placeras på plant underlag. Installationen skall utföras av en behörig elektriker enligt gällande 
föreskrifter. 
 
5. Bruksanvisning: 
 
Lyft ur innerkantinen,fyll i ca 6 liter rent vatten i värmeriet. Vattnet ska alltid täcka elementet. 
Byt vatten varje dag. 
 
Slå på strömbrytaren. Lampand tänds. Ställ in termostaten på önskad temperatur. 
Vi rekommenderar 80°C , detta tar 30–60 minuter. 
 
Fyll innerkantinen med varmt mos. Håll locket stängt i möjligaste mån. 
 
6. Felsökning: 
Apparaten fungerar inte:  Kontrollera inkommande ström inklusive säkringar. Se även punkt 9. 
 
7. Iakttag varsamhet:  Apparaten får inte rengöras med högtryckstvätt. 
 
8. Rengöring:  Ur hygiensynpunkt och för att förebygga driftstörningar är det viktigt med den dagliga 
rengöringen. 
 
9. Garanti och teknisk service: 
Denna produkt är försedd med 24 månaders garanti enligt 
Branschförbundet för Storköksleverantörers bestämmelser (B.F.S) 
 
Garantireparationer får inte utföras utan vårt medgivande! Vid driftstörning står vår tekniska service 
gärna till tjänst. Ange då apparattyp, modell och fabrikationsnummer. Typskylt finns på 
apparatens front, tak eller rygg. 
 
Garanti gäller ej förbrukningsartiklar såsom säkringar, lampor o dy. 

 

 
  
 



 

 



 
 
 
 

• För varmhållning av bröd vid 60–90°C 

• Syrafast ytterbehållare 

• Syrafast kantin som rymmer 13 liter 

• Huvudströmbrytare med signallampa 

• Termostatreglerad värme 

• Delat lock underlättar arbetet 

• Avtappningskran kulventil ½” utvändig gänga 

• Hög kvalitet, servicevänlig 

• Rostfri konstruktion 
 
 
 
 

 
 
 



 
 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

HoT Solutions AB  Allt för restaurangen! 
 

Kontakt:  Tel +46(0)13-3270080 info@hot-solutions.se 

mailto:info@hot-solutions.se

