
FUNKTIONER

KONVEKTIONSUGN

P R O F E S S I O N E L L  U G N

-- Hölje i rostfritt stål
-- Ugns utrymme i rostfritt stål
-- Två glas sval lucka som kan delas helt
-- 2 fläktar snurrar i motsatt rikting samt tidsstyrd vändning 
-- Manuell termostat och timer
-- Automatiskt kylsystem för komponenter
-- 3 automatiska nivåer för luftfuktning/ånga eller manuell styrning
-- Justerbara ”anti-glid” fötter

ALFA425H 
4 plåtar, 600x400mm

ALFA450H
Gejderavstånd 77 mm

Antal gejdrar 4

plåtstorlek 600x400 mm eller GN1/1

Lucköppning Från sidan. (gångjärn vänstersida)

Kontrollpanel Manuell

Termostatområde 50 - 270°C

Timer 1 - 60’ + Manuell

Grill element -

Ångsystem JA, 3 steg (min/med/max)

El / Total effekt 400V 3N 50Hz/6,9 kw / 230V 1N 50Hz/ 6,9 kw

Utvändiga mått (BxDxH) 800x747x563 mm
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TILLBEHÖRKONVEKTIONSUGN

RUTVL

Hjul 
passar TVL40

3925

Luftflödesredusering
3 st

LEV420XV

Plåtar 600x400mm
Kapacitet 8 plåtar

Passar:
 ALFA625/ 420/ 310/ 425 / 410 

Maxtemperatur 60°C 
Gejderavstånd:  70mm 

230V 1N 50/60Hz - 2kW
Mått (BxDxH) 810x800x950 mm

Kapacitet 4 plåtar
Pelare installation

Mått (BxDxH) 800x747x504 mm

Kapacitet 16 plåtar
Pelare installation

Mått (BxDxH) 800x747x900/950 mm

TVL420D

TVL420

4 st. Aluminiumplåtar 4 st. Perforerade plåtar 4 st. Kromade galler

4 st. Kromade baguettegaller 

3743 3751 3805

3810


