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INSTRUCTION FOR THE ASSEMBLY, USE AND MAINTENANCE

ELECTRIC FRY TOPS

Code 9986G Model FTAL

ELECTRIC FRY TOP SMOOTH PLATE

Completely made in stainless steel. « Stainless steel heating elements  Oil-proof cooking plate with hole for fat drain and fat channel « Thermostat
regulation and warning lamps ¢ Temperature regulation up to 300° C « Removable fat collection tray.
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The undersigned, authorized officer of the above written Company, hereby declares that the above mentioned goods are in compliance with the following
directives:

89/336 CEE - 73/23 CEE - 93/68 CEE - 2006/42 CEE
and with the following Standards: ﬁ
EN 60 335-2-38 /2000 - EN 55014 - EN 60 555-2-3 f—

The manufacturer declines any responsibility if the suggestions brought in this manual are not strictly observed. Before starting any operation read this manual
and keep it for further consultation.

WARRANTY
The manufacturer restricts hisself to repare or replace alla components eith construction faults wich manifest themself in the first 12 months from the date of
putting in use and however not later than 16 months from the shipment date of manufacturer. Components for which it foreseen a normal consumption are
excluded from warranty ( for example electical parts). The customer must indicate to the manufacturer, in order to benefit from the warranty, the faults pointing
out: the registration number of the machine, the reference of the purchase date (invoice or delivery note) and furthermore he will have to send the faulty part at
his charges for for reparation or replacement. The manufacturer fulfils completely is warrenty obligations by the reparation on the replacement of the faulty
piece. If reparation is requested where the machine is installed, the charges regarding labour, trip, possible stay of the technicians or the mounters will be
entirely at the purchaser charges. The damages due to an inappropriate use, missed maintenance, tampering are not included in the warranty.

WASTE DISPOSAL
DIRECT. 2002/96/CEE- Discard old devices: at the end of its working live the product must not be disposed of as urban waste. It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection centre or to a dealer providing this service.
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1) ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

Tutte le operazion relative al presente mamuale devono essere eseguite da personale qualificato nel rispetto delle norme vigenti. Dopo aver liberato
'apparecchio dall'imballe procedere alla rimozione della pellicola adesiva in plastica che deve essere tolta prima di mettere in funzione l'apparecchio.
I rezidui di colla devono essere rimossi accuratamente (non usare sostanze abrasive). Verificare che lapparecchio sia perfettamente livellate sul pianc
di appoggio.

L'apparecchio € predisposto per il funzionamento di comente alternata alla fensione comispondente al dato riportato sulla targhetta dati tecnici. Il
conduttere di terra del cave di alimentazions € contrassegnato dai colori giallo/verde.

L'apparecchio & fornito con cavo nomalizzato per il carico indicato sulla targhetta matricola al quale va collegata una spina adegnata se a 400V,
Apparecchi a 230 V. sono gia formiti con spina Schuko.

Se si desidera un collegamento diretto alla rete & necessario interporre tra I'apparecchio e la rete un interruttore magnetotemmico dimensionato al
carico corispondente alle norme in vigore. Il cavo di terra giallo/verde non deve essere mterrotto.

Prima di effettuare lallacciamento verificare che :

A L'mtermuttore magnetotermico automatico € 'impiante possanc sopportare i1l carico dell'apparecchiatura (vedi targhetta dati tecrici);
B} L'impianto di alimentazione sia munito di efficace presa di terea seconds le norme e le disposizioni vigenti.
) La presa ¢ 'interruttore usati nell'allacciamento siano facilmente ragginngibili con Papparecchiatura installata.

Il produttore declina ogni responsabilith nel caso in eui le norme antinfortunistiche non vengano rispettate.

) ISTRUZIONI D'USO

Inserire Falimentazione elettrica azionando 'intermittore antomatico installzte a monte dell'apparecchio,
L'izolamento termico ed 1 residu grassi delle lavoraziom peszo produrre fume ed odon sgradevoli. Siconsiglia pertanto di pulire con aceto e po
riscaldare le piastre a vuote per circa 15 minuti alla temperatura massima guando viene usato per la prima volta.
Attendere il raffreddamento della piastra ed effettuare un'aceurata pulizia della stessa.

Fuotare la manopola del termostato sulla temperatura desiderata (fig. 2.

Pinterruttore ed il term ostato sono comandati da un’unica manopola.

L'apparecchio é fornito di due lampade spia ;

- lampada verde di linea inserita {(fig.3)

- lampada arancie di resistenze in funzione (ig.d)

Per lo spegnimento ruotare la manopola sulla posizione 0",

fig.3 fig.4

fig.2

Leé piastre sono dotate di foro di searico dei grassi di cottura. A richiesta € disponibile un tappo per la chinsura del foro di scarico dei grassi per
mantenere sulla piastra un velo di grasso per effetuare la brasatura degli alimenti.

Per le piastre al cromo dure ccoorre usare una certa cura per non scalfire il rivestimento al cromo. Non usare detergenti abrasivi e, durante la cottura,
usare solo attrezzi in teflon o in legno.

Se, accidentalmente, il rivestimento al cromo dovesse scalfirsi (per ezempio a canza diurti con attrezzi metallici), evitarne I'nso e contattare il
servizio di assistenza.

Il termostato (che prevede il raggngimento di temperature pit basse rispetto alle piastre in acciaio) e la corretta mantenzione assicurano una hunga
vita del rivestimente al cromao.

Per i fry top al cromo duro € altresi installato un termostate di sicurezza a riarmo manuale che nterviene ad una temperatura adegnata nel caso di
malfunzionamento del termostato di regolazione (fig.5).

Chialora dovesse mtervenire il termostato di sicurezza rivolgersi al servizio di assistenza evitando assolutamente di rimettere in funzione lapparecchio
prima che questo sia stato verificato da personale specializzato.

MNorme di sicurezza :

- Disinserire |"apparecchio dalla rete eletirica prima di effettuare qualsiasi operazione ;

- Won tirare 1l cavo elettrico per scollegare 'apparecchio ;

= Mon toccare "apparecchie con le mani bagnate o a piedi nudi ;

- Non utilizzare prolunghe eletiriche senza prima assicurarsi che queste possano supportare il carico in Kw ;

= Mon lasciare Papparecchio alla portata dei bamban ;

- Mon lasciare Iapparecchic esposto agli agenti atmosferici (sole, pioggia ecc.)

3) PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima di effettiare qualsiasi manutenzione disinserire l'apparecchio dalla rete elettrica.

Non lavare mai Fapparecchiahira conun getto d'acqua per evitare infiltrazioni nei componenti elettrici.

Le parti in acciaio della carrozzeria vanno trattate con prodotti detergenti non abrasivi.

I eruscotto e le manopole si puliscono con un panne morbide inunidito.

Occorre svaotare periodicamente 1] cassetto raccogh grassi e lavarlo acouratamente.

Per la pulizia delle piastre di cottura in aceiaio oceorre usare la spazzola inferre per quelle rigate, la paglietta di aceiaio per quelle liseie, un panno
morbido non abrasive per quelle al crome. Si consiglia di effettuare le operazioni di pulizia a piastra tiepida ¢, per riportare alla originaria brillantezza
le piastre in acciaio, é consiglabile 1'uso di aceto. Le piastre in acciaio, dopo la pulizia, devono essere coperte da un sottile strato di olio per impedire
la formazione di ruggine.

La verifica dei componenti eletirici deve essere effettuata da personale specializzato.



1) INSTRUCTION FOR INSTALLATION

The installation operation must be carried out by qualified personnel and must be according to existing norms.

When the appliance has been removed from its boxing, peel off the parts of adhesive plastic film protecting the steel parts. The glue residuals must be
remaoved accurately ( do non use abrasive products).

Verify, by adjusting the feet, that the appliance is perfectly levelled on its base.

The appliance is set for a.c. operation at the power comesponding to the data brought on the technical plate.

In the feeding cable the earth conductor is marked by green-vellow colours,

The appliance is supplied with a cable conform to the power indicated on the technical plate, and it is only necessary to connect a normalized plug for
applhances 400 V., Those operating at 230 V. are already equipped with a Schuko plug.

If a direct network connection 15 required, place between the appliance and the network a magnetothermic switch dimensioned to the comresponding
load in accordance with existing norms. The earth vellow-green must not be discontinued.

Before connecting the appliance verify :

A) The magnetothermic switch and the plant can stand the load of the appliance ( seetechnical data plate);
B) The feeding plant is outfit with en efficient earth socket according to the existing rules,

) The socket or the switch used for the connection are easily reached with the installed appliance.

The manufactirer declines any responsability if the acei dent preventions norms are not respected.

1) DIRECTIONS FOR USE

Before use tum on the power rotating the automatic switch upstream the appliance.

The thermic insulation and grease residuals could produce smoke and unpleasant odours; it 15 therefore advisable to clean with vinegar and to heat the
empty plate for about 15 minutes at the maximum temperature before using the appliance for the first time.
Allow the plate to cool before cleaning it carefully.

Turn the thermostat knob on the required temperature {Fig. 2).

the thermostat are controlled by one knob only.

The appliance has two pilot lamps:

- green lamp : power on (Fig. 3)

- orange lamp : resistance on (Fig. 4)

To tum out the appliance, set the switch on position “0™.

fig.3 fig.4 :
fig.2 fig.5

The plate has a drainhole to carry the grease to the drip drawer, On request is available a plug to maintain, if needed, over the plate a coating of il

to braise the aliments.

The chromed plates must be carefully used avoiding any scratch of the chrome coating.

Do not use abrasive detergent products and, for the cooking operation only use anti-aderent or wooden tools. If you might damage the chrome coating

{ Le. scratches cansed by metal tools), do not use the appliance and call the after-zale service.

The thermostat allowing to reach lower temperatires than the normal steel plates and a comeet cleaning of the plate assure long life at the chrome

coating.

The chromed plate griddles have also a safety thermostat with manual reset, that operates when the normal thermaostat is broken, avoiding the plate to

reach high temperature that is dangerous for the chrome coating (Fig. 5).

In case the safety thermostat shuts-down the appliance always call the after-sale service and never try to reset it by vourselves before the appliance 13

checked by qualified personnel.

Safety norms :

- Before any operation disconnect the appliance.

- Don’t touch the appliance with wet hands and bare foots.

= Mever pull the electnic cable to disconnect the applhiance.

- Dwo not use electric extension if vou are not sure that it can support thepower charge,

- Do not leave the appliance unattended in presence of children.

- Do not leave the appliance exposed to sun or rain

3) CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning and maintenanee operations, the appliance must be disconnected.

MNewver wash the appliance with a jet of water as this canses infiltrations in the electrical components.
The stainless steel parts must be treated with non-abrasive detergents.

The control panel and the knobs with a soft humid cloth,

The cooking plates must be carefully cleaned with

Smooth steel plates @ lukewarm plate with vinegar and steel wool

Ridged steel plates : lukewarm plate with vinegar and steel brsh.

Chromed plates : lukewarm with non abrasive humid cloth.

To prevent rust from forming, spread a thin coat of vegetable oil over the gteel grilling plates after cleaning,
Verify often the drip drawer void it and elean it carefully.
The control of the electrical components must be carried out by qualified personnel



F)

1) INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATION

Toutes les opérations relatives 4 ce mamuel, doivent étre effectuées par du personel qualifié et doivent respecter les prescriptions en vigueur. Apreés
avoir procédé an déballage de 'appareil, retirer la pellicule adhésive en plastique qui protége 1'acier avant de mettre 1" appareil en marche, Les résidus
de colle doivent éire soignensement nettoyés (ne pas emplover de substances abrasives). Il faut vérifier que appareil soit posé de maniére stable an
sol.

L’appareil est prédisposé pour le fonctionnement en courant altematif i la tension qui comespond 4 la donnée reportée sur la plague technique.Le
conducteur de terre du cible d’alimentation est marqué par les conleurs jamne/vert, L appareil est foumi avec un cible dalimentation auguel il faut
monter une fiche adéquate pour les appareils & 400 V. Les appareils 230 V. sont déja équipés d'une fiche Sehukao.

11 faut prévair un intermpteur entre 'appareil et le résean proportionné an chargement, complet de soupapes de limite, Le cible de teme jaune-vert ne
doit pas étre coupé.

Avant d’effectuer le branchement, il faut s’ assurer que :

A) La soupape limitative et I"installation peuvent supporter le chargement de Vappareil { voir la plaque des dormées techniques);
B) L'installation d’alimentation soit munie d'une prise de terre efficace respectant les prescriptions et les dispositions en vigoeur,
) La prise et I'interrupteur employés pour le branchement soient aisément accessibles une fois " appareil installé.

Le constructeur décline toute responsabilité dans le cas on les normes de séeurité ne seront pas strictement respectées.

2) INSTRUCTIONS D'EMPLOI

Brancher I'alimentation électrique en toumant I'intermipteur installé en amont de I'appareil.

L'isolation thermique et les résidus de graisse de protection peuvent produire de la fumée ainsi que des odeurs désagreables, Nous conseillons done de
nettover la plagque avee du vinaigre et la réchanffer & vide pour une durde d'environ 15 minutes & température maximum lors de la premiére utilisation
de I"appareil. Attendre que la plague soit tiéde pour procéder 4 un nettovage trés soignens.

Tourner le bouton du thermostat s la température choisie (Fig. 2

I"interrupteur et le thermostat sont commandés par un seul bouton.

L'appareil est fourni avec deux voyanis de contrile

- lampe verte de ligne branchée (Fig. 3)

- lampe orange pour les résistances en fonction (Fig. 4).

Pour éteindre, tourner le bouton sur la position 0™,

fig.2 fig.5

Les plaques sont équipées d'an trou pour I'"évacuation des graisses en excés qui 5" écoule dans une cuve ammovible, Sur demande est disponible un
bouchon pour fermer le tron et garder sur la plaque une couche d'huile pour braiser les aliments.

Pour les plaques en chrome dur, manier soigneusement pour éviter de rayer le revétement en chrome. Faire attention de ne pas choisir des détergents
abrasifs et, pendant la cuisson, n'utiliser que des ustensiles en téflon ou en bois,

Si par accident le revétement en chrome résulte endommagé ( par exemple suite & des choes avee des ustensiles métalliques ) éviter toute utilisation et
appeler le service aprés vente.

Le thermaostat, qui prévoit des températures plus faibles que celles des plagues en acier, ainsi que l'entretien comect assurent la résistance du
revétement en chrome, Pour les fry top avee plaque an chrome dur il v a un thermostat de séeurité avee rémise en fonction manuelle est mstallé, qui
intervient 4 une températire adéquate si on vérifie une panne sur le thermostat de régulation (Fig. 5).

Dans le cas o le thermostat de sécurité bloque l'appareil, il faut s'adresser directement au service aprés vente en évitant absolument de démarrer
lappareil avant qu'il ne soit vérifié par du personel qualifié,

MNormes de séourité

- débrancher I’appareil du résean électrigue avant d’effectuer une quelcongue opération ;

- nie pag tirer sur le cible d'alimentation pour débrancher l'appareil ;

- ne pas utiliser l'appareil avee des mains monillées on pieds ms ;

- ne pas utiliser de rallonge électrique sans étre certain qu'elle puisse supporter la charge en Kw.

= tenir 'appareil a 'écart des lieux humides ou chands.

- 1 pas laisser 'appareil 4 portée des enfants.

3) NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Avant deffectuer tout entretien, il faut débrancher I'appareil du résean &lectrique.
Me jamais laver l'appareil 4 grande ean afin d'éviter toute infiltration dans les composants éleetriques,
Les parties en acier du chassis doivent étre fraitées avee des produits détergents non abrasifs. Le pannean de commande et les boutons se nettoyent 4
I'aide d'une éponge humide.
Pour le nettovage des plaques de cuisson procéder comme suit
-Plagues lisses en acier : nettovage a tiéde avee du vinaigre et de la paille de fer;
-Plagues nenvurées en acier : nettoyage i tiéde avee vinaigre et une brosse en fer;
-Plagques en chrome dur @ nettoyage a tiéde avec un chiffon humide absolument non abrasif.
Afin d'éviter la formation de rouille, aprés chaque nettovage, il est conseillé de traiter la surface des plagques enacieraves un produit graissant,
Verifier périodiquement le tiroir de récupération des graisses pour ke vider et le nettover soigneusement.
Le contrile des composants électriques doit étre effectué par du personel qualifié.



1} AUFSTELLUNG UND ANSCHLURG

Alle beschriebenen Arbeitsvorgange dieser Gebranchsanweisung miilien von Fachleuten nach den vorgeschriebenen Vorschriften erfolgen. Vor der
Inbetriebnahme mul} das Gerfit ansgepackt und die Schutzklebefolie entfemt werden Die Kleberiickstinde miissen entfernt werden (keine
Scheuermittel verwenden).

Gerdt auf vollstindige Eberheit stellen. Das Gerat ist mit Wechselstromspeisung vorgesehen, Daten des Typenschildes vergleichen. Die Erdleitng
des Kabels ist mit Gelb/Griin gekennzechnet,

Das Gerit ist mit einem genormten Kabel ansgenistet, dessen Belastung auf dem Typenschild angegeben ist. Ein passender Stecker ist anzischlielen
fiir Gegdte 400 V. Gerdite 230 'V, sind schon mit Schuko Stecker ansgestattet.

Bei einem direkten Anschlufl muld eine genormte Trenneinrichtung (magretothermischer Schutzschalter), die der Leishung des Geriites angemessen
ist, vorgeschaltet werden.

Die Erdleinmg darf keinesfalls unterbrochen werden,

Vor dem Anschlull mub folgendes iiberpriift werden:

a) Drer antomatische magnetothermische Schutzschalter und die ganze Elektroanlage miissen der Gerdtebelastung entsprechen
(siehe Typenschild technische Daten).

b) Dhe Elektroanlage mul mit einer genormten Erdung ansgestattet werden.

¢) Der Anschlufitecker und Schalter miissen leicht zuginglich sein.
Deer Hersteller haftet nicht fiir Unfille, falls die entsprechenden vorgeschriebenen Schutzmalinahmen  nicht eingehalten werden.

2) GEBRAUCHSANWEISUNG

Gerit durch den antomatischen Schutzschalter einschalten. Die thermische [solieming und die Schmiemriickstinde der Verarbeitung kinnen Ranch und
unangenehme Gerliche verursachen. Beim ersten Betrieb wird es daher empfohlen, die Grillplatte muerst mit Essig o reinigen und dann 15 Minuten
auf der hichsten Temperatur zu beheizen. Danach Grillplatte abkiihlen lassen und sie griindlich reinigen.

Themmostat auf die gewiinschte Temperatur einstellen (Fig. 2).

Schalter und der Thermostat nur von einem Knebel gesteuert,

Das Gerdt ist mit zwei Kontrollampen ausgestatiet:

- Giriine Lampe : Gerdt Betriebsbereit (Fig. 3)

- Orange Lampe : Heizkdmper eingeschaltet (Fig. 4)

Zum Abschalten wieder auf Position “0" stellen.

fig.3 fig.4
fig.2 fig.

Die Grillplatten sind mit einer Ablauféffiung versehen. Ein Stifen kann anf Wunsch geliefert werden. Dieser 136t eine diinne Fettschicht auf der

Grillplatte zuariick, um die Speisen schmomen 2o kinnen.

Dhe hartverchromten Grillplatten miissen mit groler Sorgfalt beniitzt werden, um die Oberfliche nicht zu beschidigen, Keine kozzosive

Entfettungsmitte] verwenden. Wenn die hartverchromte Oberfliche der Grillplatte durch Metallwerkzeuge mit Kratzern bzw, Stillen beschiadigt wird,

bitte sofort Kontakt mit dem Kundendienst anfnehmen. Der Thermostat, der im Vergleich zn anderen Grillplatten mit Stahlplatte ermiglicht,

niedrigere Temperanwen zu emeichen, und eine regelmiliige Instandhalturg gewihrleisten eine lange Lebensdaver der hartverchromten Oberfliche.

Die Hartverchromte Platte besitzen einen Sicherheitsthermostat mit manueller Wiedereinschlatung im Falle eines Versagens der antomatischen

Regelung vorhanden (Fig. 5). Sollte der Sicherheitsthermostat trotz richtiger Handhabung und Bedienung sich dfters anslésenbitte den Hauptschalter

sofort ausschalten und den Kundendienst benachrichtigen.

Sicherheitsvorschriften:

- Vaor jeder Reinigung oder Warnmg Netzstecker aus der Steckdose zieher.

- Gerat mit nassen Hinden oder Fiilfen beriihren.

- Stecker nicht mit dem Kabel aus der Steckdose ziehen.

- Geriit vor Sonnenbestrahlung und Regen schiitzen.

- Halten Sie Kinder vom eingeschalten Gerat femn.

3) REINIGUNG UND WARTUNG

Vor der Reinigung bzw. Wartung muld das Gerit ansgeschaltet und vom Strom abgeschaltet werden.

Gerit nie mit Drnockwasserstrahl reinigen, um ein evenmelles Eindringen in elektrische Teile m vermeiden.

Fiir die Reinignng der Stahlverkleidung wird empfohlen, normale Entfettungsmitte] zu gebrauchen (keine Scheverputamitte] verwenden).

Die Vorderseite und die Drehknipfe sind nur mit einem feuchten Tuch zureinigen.

Dhe Anffangschale mul’ rezelmiliiz entleert und griindlich gereinigt werden.

Zur Reimigung wird s empfohlen, eine Stahlbiirste fiir die gerillien , eine Stahlwatte fiir die glatten und weiche Tiicher fiir die hartverchromien
Grillplatten zu beniitzen.

Die Reinigung darf erst bei lanwarmen Grillplatten erfolgen.

Ez wird miletzt empfohlen, die Grillplatten mit Essig = reinigen, um die urspriingliche Glanze = erreichen.

MNach der Reinigung miissen die Grillplatten aus Stahl durch eine diinne Clschicht geschiitzt werden, um eine eventuelle Verrostung m vermeiden.
Die Uberpriifung aller elektrischen Teile mufé von Fachleuten erfolgen.



1) INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION.

Todas lag operaciones relativas al presente ranual deben ser sjscutadas por personal calificado en el respsto de las nomas vigentes
Drazpuds de quitar del aparato ¢l errbalaje, proceder a remover la pelicula adhesiva en pldstica que debe ser quitada antes de meter en fancidn el
aparato, Log residuce de pegameanto deben ser removides cuidadosamente (no usar sustancias abrasivas).
WVerificar que el apamato este perfectarmmente nivelado en sl plano de apoyo.El apamato estd predispuesto pam fincionar con corriente alternada a la
tensidn comrespondients al dato mportado en la chapa de datos téenicos. Elconductor atierra del cable de alimentacidn estd rmarcado con los colores
amarillofverds El aparato estd provisto de eable normalizado para la carga indicada en la placa de matricula, Aparatosa 230V, vienen ya provistos de
enchufe sechuko. 3i e desea una coneccién directa a la red eg necesario interponer entre log aparatos ¥ 1a red un intermaptor magnetctérmico
dimensionado a la carga comrespondiente a lag nomms en vigor. El cable de tierra amanllofverde no debe ser cortado,
Antes de efectuar la instalacion verificar que:

A)  Elintermaptor magnetctdrmico autormtico ¥ el inplante puedan soportar la carga de la maquinaria (ver placa de datos tecnicos)

B) Elimplante de alimentacitn esté ya provigto de eficaz cable de tierra seghin laz normmas y laz disposiciones vigentes.

) Bl enchufe o &l interruptor usades en la coneccidn sean facilmeste alcanzables por la magquinaria instalada.

EL FRODUCTOR DECLINA TODA FESFONSABILIDAD EN EL CASO QUE LAS NORMAS ANTIINFORTUNIOS MO VENGAN
RESFETADAS.

2) INSTRUCCIONES DE USO
Introducir el cable de alimentacidn eléctrico accionando &l intermptor autormatico instalado en el aparato.
El aislamiento térmico y los residucs de grasa de las elaboraciones pueden producir hume y olores desagradables.Se aconseja por tanto de limpiar con
vinagre ¥ calentar las planchas al vacio por 15 minutos aprox.a la maxima lenperatura cnando es utilizado por primisra vez.,
Esperar el enfriamiento de la plancha y efectuar una cuidadosa limpisza dela misma,
Girar la Manopla del termoeetato hacia la temperabara deseada (fig. 2).
el intermuptor ¥ &l termestato son dingides poruna dnica manopola.
El aparato estd dotado de dos laces indicadoras:
- Luz verds da linea inserida(fig.3)
s  Luz anaranjada de resistencia en funcidn (fig4)

Para el apagado girar la rranopola hacia la pogicidn “O™

fig.3 fig.4
fig.2 fig.5

Laszplanchag vienen dotadas deagnjero de descarga de grasa de coccitn, A peticidn es posible una tapa para cerrar el agujero de descarga degrasa
para mantener sobre la plancha una capa de graza para efectuar la asadura de log alimentos.

Para las planchas en sromo duro ez necessario tener un cierto cuidado pars no rayar el revestirmiento al cromo Mo usar detergentes abrazivoe y
durante la cocidn usar soloutenzilios en teflon ¢ an madera, 5i accidentalments, el revestimiento al crome se descalsificara(por gjenplo a causa ds
chogques con herramientas matalicas), avitar el uso y contactar el servicio da asistensia,

El termostato (que preves el alcance de la ternperatura rris baja respecto a laz placas en acerc) ¥ el correcto mantenimento aseguran una larga
duracidn del revestimiento al eromo. Para los fry top al eromo duro tiens tarrbidn instalado un termestato de seguridad a reamme manal que
interviens a una terrperatura adecnada en el caso de malfuncionarmiento del termestato de regulacion (fig5)

En sl caso que no interviniera el tarmostato de segundad, contactar el servicio de asistencia evitando volver a poner en funcidn &l aparato antes de que
edte gea visto porun personal calificado.

NORMAE DE SEGURIDALD:

Diezenchufar el aparato de la red eldctrica antes de efectuar cualquier operacién,

Mo halar el cable eléetrico para desconectar el aparato,

Notoear el aparato con laz mancs mojadas o a pies descakzos,

Noutilizar eables de prolongas eldctricas sin antes asegurarse cue estas puedan scportar la carga en Ew.
No dejar el aparato al aleance de loe nifice

No dejar el apamto expuesto a los agentes atmosféricos (sol, agna, ete.)

3} LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Antes de efectuar cualquier mantenimiento desconectar el aparato de la red de corriente eléctrica.

Mo lavar nunca la maguinaria bajo un chotro de agua para evitar infiltracidn en los componentes eléotricos.las partes en acero de la carroceria
van tratadas con productos detergentes no asbrasivos.

El cuadro de distribucidn v la manillaz se lirmpian con un pafio suave humedecido.

E= necesario vaciar periodicamente la gaveta recoge grasas y lavaro cuidadosamente,

Para la linpieza de las planchaz de cocidn en acero o3 necesario utilizar el cepillo de hierro para aquellas canalizadas, e esropajo de abuminio
para las lisas ¥ un paiio suave no abragive pam las de cromeo.

Se aconseja efectuar la operacidn de limpieza con las planchas tibias, ¥ para llevar al brillo original las planchas en acero se aconseja el uso de
vinagre. Las planchas en acero, después de la limpieza deben cubrirse con una capa autil de aceite para impedir la formacién de oxido.

La revisidn de los componentes eléctricos debe ser efsctnada por personal especializado.





