| iVario® 2-XS.

Exakt. Kraftfull.
~ Med eFfektreserver

RATIONAL




iVario 2-XS.

Kan allt en restaurang
behover gora idag.

Verkligheten i dagens kok: tranga utrymmen, otillracklig
utrustning, brist pa personal och snav budget. Din egen
ambition: héga krav. Det ar har intelligent teknik kommer in i
bilden. Som kokar, steker och friterar. Som arbetar upp till fyra
ganger snabbare med upp till 40 % lagre stromforbrukning
jamfért med traditionell matlagningsutrustning. Som med
sina tva pannor erbjuder utékade moijligheter i kdket. Snabbt,
flexibelt och precis som du vill ha det.

-

,,,,,,,,,,,,,,, Karntemperaturnal
Varje panna ar utrustad med en kdrntemperaturnal.
For exakt tillagning utan 6vervakning.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, Onskat resultat utan dvervakning
Med matlagningsintelligensen iCookingSuite lyckas du med
allt. Maten branner inte vid eller kokar éver. Och iVario 2-XS
ber bara om din hjalp nar det verkligen behévs.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, Sjalvférklarande manévreringskoncept
Tva pannor och tva vyer pa displayen. Enkelt, logiskt och effektivt. Sa
fungerar arbetet smidigt med iVario 2-XS. Redan fran férsta dagen.

... Autolift
AutoLift-funktionen lyfter automatiskt upp pasta och
pommes frites ur pannan.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ... Effektiv energistyrning
Varmesystemet VarioBoost férenar kraft, hastighet och precision.
Med stora effektreserver och mer exakt varmefordelning éver hela
pannans yta, sa att tillagningen blir optimal.

Kraft och precision. Ganger tva.
Tva pannor med 17 | volym vardera, 2/3 GN
bottenyta — for att kraft och precision ska halla
hégsta klass dven i ett litet kdk.

® Vad far du ut av detta?
Mise en place och a la carte-
servering utan stress. God
ekonomi och mer tid.

rational-online.com/se/iVario2-XS



Matlagningsassistenter.

Snabba och exakta.

Intelligenta och palitliga.

1VarioBoost L|!

Kombinationen av vdrmeelement i keramik och

en snabb, reptalig och hogeffektiv panna med hog
verkningsgrad, imponerande hastighet och jamn
varmefdrdelning. Den integrerade energistyrningen
iVarioBoost leder till upp till 40 % lagre
energiférbrukning an med traditionell kéksutrustning.
Och trots detta besitter den effektreserver. Du kan
snabbt steka stora mangder och temperaturen sjunker
inte dven om du tillsatter kalla ingredienser.

iZoneControlm
T

Stora resurser pa liten yta med alternativet
iZoneControl. Pa sa sétt kan du dela in botten av

tva pannor i upp till fyra zoner — och det ar du som
bestdmmer storlek, placering och form. | en panna
kan du tillaga en ritt, eller helt olika ratter. Samtidigt
eller med tidsférskjutning, med samma eller olika
temperatur. Med kdrntemperaturnal eller pa tid. Och
alltid utan évervakning, extra kéksutrustning och
onddig energiférbrukning.

CookingSuite

Intelligent styrning, med en knapptryckning. Med

iCookingSuite, matlagningsintelligensen i iVario 2-XS.

Som anpassar tillagningsprocessen efter de aktuella
ratterna, leder fram till 6nskat resultat, Iar sig av dig,
anpassar sig efter dina personliga vanor i kdket och
meddelar dig ndr du behdver gora en insats — till
exempel vanda kéttet. Maten brénner inte vid eller
kokar 6éver. Om du vill ge rdtterna personlig touch gér
du bara éndringar i tillagningsmetoden.

© For ditt kok
Hjalper dig att imponera pa
gasterna, snabbt och med stor
precision.

rational-online.com/se/iVario2-XS



Mise en place.

Med denna kraften klarar du allt.
Samtidigt.

Med planering, program och checklista — vid mise en place ar
organisation A och O och gor att allt flyter pa smidigt och malinriktat
med gott resultat. Mitt i allt kommer matleverantéren och grytorna med
gronsaker, pasta och dessertsas lamnas ensamma pa spisen. Nu hade

det varit bra om nagon kunde passa dem. Till exempel iVario 2-XS med
iCookingSuite. Stekratter, kansliga desserter och tillbehér tillagas perfekt
utan évervakning, utan att brdnnas vid eller koka éver. Med iVarioBoost
tillfors exakt ratt méngd energi i varje 6gonblick. Och AutoLift ser till att
pastan automatiskt lyfts upp ur vattnet nar den ar klar.

® Med andra ord
Har har du svaret pa dina
tekniska och logistiska behov,
som hjalper dig att spara tid och
arbetstimmar och investera i
kreativitet.

rational-online.com/se/restaurang




Effektiv flexibilitet.
Blixtsnabb a la carte.

Flexibilitet — eftersom "normaltillstand” snarare ar undantag i en
restaurang. Fisk, kott, grénsaker. Rare, medium, well done. Extra

stark, utan salt. Allt just nu, allt pa en gang, allt nylagat. | dagens kék
maste maten tillagas tillforlitligt, snabbt och effektivt. Just darfor har

vi tagit fram iVario 2-XS. Tva pannor — oandliga maéjligheter. Enkelt
mandvreringskoncept, effekt i exakta grader. Fér olika temperaturer, fér
olika ratter, for olika tider. Utan dvervakning eller extra kdksutrustning.
Och uppna ett tillforlitligt, forstklassigt resultat. Med alternativet
iZoneControl kan du dela in de tva pannorna i fyra zoner. For annu storre
flexibilitet.

® Stindigtredo
Tva pannor, sa att du alltid kan
arbeta flexibelt utan vantetid.
Aven vid mindre mingder. Och
samtidigt effektivt.

rational-online.com/se/restaurang
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Tillbehor.

Ratt tillbehor for din
framgang.

Maskiner som ska halla fér vardagen i ett restaurangkdk maste
vara robusta och anpassade — hos RATIONAL galler det saval
portionskorgar som stativ, korgvagnar och halslevar. Det &r
namligen férst med originaltillboeh6r fran RATIONAL som du kan
utnyttja den fantastiska prestanda hos iVario 2-XS fullt ut.

| grundpriset foér iVario 2-XS ingar: Arm fér héj- och sankning av

kok- och frityrkorg, kok och frityrkorgar, Rengéringssvamp och sil.

© RATIONAL originaltillbehér
Smarta tillbehdr tar dig en bra bit
pa vagen och gor livet lattare.

rational-online.com/se/tillbehoer
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Koksdesign.

Ett svar pa kokets alla
utmaningar.

Pa bordet, arbetsytan, varsomhelst i koket: iVario 2-XS anpassar sig
smidigt efter kdkets miljé. Och star redo dag och natt fér mise en place
och a la carte. Den ar latt att installera och tack vare det integrerade
avloppet kravs inte ens nagon golvranna. Det 6kar arbetssakerheten
eftersom du slipper hala kdksgolv. Precis som vara andra tekniska
I6sningar som skonar ryggen, skyddar mot bréannskador och gér livet
lattare. Inte ens en ordentlig storstadning av koket dr nagot problem med
iVario 2-XS: Den uppfyller de héga kraven i standarden 1PX5.

® Fordelar for dig
En arbetsplats som anpassar sig
efter dina behov och inte gér dig
besviken.

rational-online.com/se/restaurang
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Liten och kraftfull med effektreserver och
dessutom utrymmessnal. iVario 2-XS
ersatter stekbord, angkokare och fritéser

i restauranger som serverar upp till 100
gaster. Men kan ocksa komplettera befintlig
utrustning i kéket. Mer prisvart én du
kunnat ana.

Har du stora ambitioner och vill garna
anvanda funktioner som tryckkokning?
Da ska du titta narmare pa storebréderna
iVario Pro med 2 x 25 | respektive 100 |
och 150 | volym: rational-online.com

"*
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iVario 2-XS.

Perfekt till dig.

iVario 2-XS
Antal portioner fran 30
Volym 2 x17 liter
Stekyta 2x2/3GN(2x13dm?)
Bredd 1100 mm
Djup 756 mm

Hoéjd (inkl. stativ/underrede)
Vike

Vattenanslutning

Avlopp

Anslutningsvarde (3 NAC 400V)
Sakring (3 NAC 400V)

Tillval

iZoneControl

Tillagning pa lag temperatur (6ver natten,
sous vide, confitering)

WiFi

o tillval

485 mm (1080 mm)
117 kg

R3/4"

DN 40

14 kW

20A

iVario live.

Ta oss inte pa orden,
utan prova sjalv.

Nog med information — fér inget ar mer
overtygande an egen erfarenhet: Upplev
RATIONAL-matlagningssystem live, lat oss
visa upp alla intelligenta funktioner och
prova hur du kan arbeta med dem. Live, néra
dig och helt utan képtvang. Har du fragor
eller vill du ha information som passar dina
behov eller dina anvandningsméjligheter?
Ring eller mejla oss. Mer information,
detaljer, filmer och kundreferenser hittar du
pa rational-online.com.

® Registrera dig nu
Tel. 040-680 85 00
info@rational-online.se

rational-online.com/se/live
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RATIONAL Scandinavia AB
Kabingatan 11

212 39 Malmé

Sverige

Tel. 040-680 85 00

info@rational-online.se
rational-online.com
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Viférbehaller oss rétten till tekniska dndringar som férbattrar produkterna.



