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STORKOK - RESTAURANG - CATERING - LIVSMEDELSTILLVERKARE



¢ Den effektiva automatiska trattmataren kombinerar

en hég kapacitet med ett perfekt skdrsnitt, tack vare:
skarverktygens utformning, konstruktionen av trattmataren
och de avvégda varvtalen.

* |dedlisk f5r rivning av stora kvantiteter moratter, téirning strimling
och skdrning av potatis och mycket annat. Perfekt for alla
~~typer av preparering férutom langstréickta gronsaker som

t.ex. gurka och grénsaker for stora for trattmataren,
t.ex. vitkél.

* Rostfri matarbricka fér kontinuerlig beredning av
stora volymer.

e Perfekt fran 300 -700/3000

o Motorblock helt i rostfritt stdl.

® Robust  konstruktion  fér
intensiv anvéindning.

® De tre olika nedmatarna —
tryckmataren, trattmataren
och tubmataren - tippas
léings med motorblocket fér
att spara utrymme och for

* Bortsett fran trattmarens lock, som
ar tillverkat | aluminium.

att underlétta arbetet.

¢ Tva hastigheter, 375 och
750 v/m, for ett perfekt
skdrsnitt ~ och  sna
bearbetning.

* Tack vare de sléta ytorna
och den &ndamalsenliga
designen &r alla delar som

ommer i kontakt med
livsmedel lgtta att ta bort och
rengora.

* Den kompakta konstruk-
tionen, hjulen och drag-
handtaget gér CL60 létt att
flytta.

* Det magnetiska sdkerhets-
brytarsystemet férhindrar
kontakt med maskinens
skairverktyg, oavsett vilken
matare som anvénds.

* Ny tryckmatare (227 c¢m?), designad fér skrymmande
grénsaker, med en inbyggd tubmatare (& 58 mm) for
langstréickta och dmtdliga gronsaker.

_  Replace following word: Tryckmatarens nedmatararm &r

~ sairskilt with: konstruerad med tanke pé att sé lite kraft som
mojligt skall kréivas fran operatdren.

* Den automatiska dterstarten underléittar arbetet och dkar
kapaciteten.

® Den helt runda nedmatardppningen, som minimerar behovet
av férpreparering, spar arbetstid och skar kapaciteten.

® |dealisk fran 300 - 700/3000 portioner per maltid.




GRONSAKSSKARARE

CL 60 CL 60 V.V.

O | korthet:

Kapacitet :

o Effektiv tryckmatare med en helt rund nedmataréppning (227 cm).
En stor trattmatare fér kontinuerlig beredning av stora volymer, ca:
30 kg/min.

o Kraftfull motor fér stora volymer.

Stort urval av skarverktyg :

* Komplett sortiment av 46 olika skérverktyg fér: skérning, rivning,
térning, strimling samt strimling av french fries.

* Fyra olika nedmatare fér ménga olika bearbetningsmailigheter.

Robust och enkel design :

* Huvudsakligen byggd i rostfritt stél for en enkel anvéndning
och rengéring.
* Alla maskindelar &r létta att ta bort och rengéra.

Praktisk kapacitet

upp il 700 kg/t *

i

Antal :
Upp fill ca: 3000 port./mdilt.

Malgrupp: Storksk,
3 restaurang, catering,
livsmedelstillverkare.

‘ | korthet :

® Robust och kraftfull. Enkel att
anvdnda och rengdra. En
verkligt palitlig “medarbetare”
nar kraven pa effektivitet &r
stora.

Teknisk kapacitet Antal

*

upp till 15 kg/mn * 100 till 1000 +

G99
GINGURSNEIRGONA (Variabelt Varvtal)

* Beroende pé vilken nedmatare och skérverktyg som anvéinds.

upp fill 900 kg/t *
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2-hélsmatare CL60
i @ For beredning av langstréickta gronsaker
s S som t.ex: gurka och purjolsk, samt for
dmtdliga frukter, grénsaker och svampar,
som t.ex.: champinjon.

4-hélsmatare CL55/CL60
® Framtagen fér bearbetning av stora volymer
l&ngstréickta gronsaker.
® Tubmatarens diameter: tvé har en 8ppning
pé 50 mm och de &vriga tvé& 70 mm.

Rak- / sned 2-halsmatare CL55/CL60
® For rak och sned beredning av
léngstréickta grénsaker.
® Utrustad med en rak tub med stét om
(@ 75 mm), och en sned tub med stét om

Matarbricka till CL55 (& 55 mm).
® Underléttar arbetet vid beredning av storre - —
volymer i tryckmataren. i ‘?_
\ ”
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Kantinvagn till CL60

@ Rostfri kantinvagn fér gastronormkantin
med tva l&sbara hjul.

Halvméneformad matare CL55
® Nedmatare : 121 cm2.
® Automatisk dterstart for kontinuerlig matning.

upp fill 30 kg/mn * ‘ 300 till 3000 + *

CL 60 V.V.

variabelt varvtal

* CL60 V.V. kombinerar eft helt
enastdende skérsnitt med en hég
kapacitet tack vare det variabla

varvtalet, 100 -1000 v/m.

«CL60 V.V. gbr det médjligt att
sénka varvtalet ned till 100 v/m
vid beredning av  6mtéliga

gronsaker, svampar och frukter,

samt 8ka varvtalet upp till 1000 v/m

ndr stora volymer skall beredas p&

kort tid, t.ex. mordtter.

e CL60 V.V. levereras med en

automatisk trattmatare. Som
tillbehsr finns: en tryckmatare
en 4-hélsmatare samt en rak /sned

2-halsmatare.



' CL 55 Automatik

e CL55 ar utrustad med en rostfri automatisk trattmatare for stora
volymer.

* Ny automatisk trattmatare med en stérre matarkapacitet éin
tidigare.

® Idealisk for rivning av: mordtter, térning av potatis,

som tex. tomater  och
champinjoner och mycket annat.

* Robust trattmatare i rostfritt
stal. Talig och enkel att
rengora.

® 2 hastigheter 375 och 750
v/min  och 1 hastighet
for  modeller 380/60/3,
220/60/3 samt samtliga
monofasmodeller.

e |dealisk fran 100 till 1000

portioner per méltid.

o Ett mobilt rostfritt stativ for

gastronormkantin med tvé hjul
for enkel flyttning.

e Skérverktyg med ett perfekt
skarsnitt och med en lang

livsléingd.

e Finns med bade 3- och 1-fas

mofor.

e Robust konstruktion fér en intensiv
beredning.

* Utrustad med en stor tryckmatare
(227 cm?), tubmatare (& 58 mm)
och ett mobilt rostfritt stativ

* Den helt runda nedmatar-
oppningen &r sarskilt designad
for stora gronsaker som t.ex.
vitkél och isbergssallad.

* Tubmataren anvénds fér konti-
nuerlig matning av lénga och
dmtdliga gronsaker.

® Tryckmataren &r designad for
b&de en god ergonomi och en
hdg kapacitet.




KOMPLETT SORTIMENT AV SKARVERKTYG

SKARSKIVOR

0.6 mm Ref.28166

1 mm Réf.28062
2 mm Ref.28063
3 mm Ref.28064
4 mm Ref.28004
5 mm Ref.28065
kokt potatis

4 mm Ref. 27244

kokt potatis
6 mm Ref. 27245

STRIMME
; - ;11 &7 1x8 mm Ref.28172

’\ : ‘a alxﬁBOmm Ref.28153

halva I6kringar
¢ 2x2 mm Ref.28051

&Y 2x6 mm Ref.27066
&~/ 2x8 mm Ref.27067

2 mm
Ref.27068

3 mm
Ref.27069

5mm

Ref.27070

&/ 1.5 mm Ref.28056
& 2 mm Ref.28057
&’ 3 mm Ref.28058
& 4mm Ref.28073
&’ 5 mm Ref.28059
&’ 7 mm Ref.28016
‘) 9 mm Ref.28060

5x5x5mm
Ref.28110

8 x8x8 mm
Ref.28111

10x 10 x 10 mm
Ref.28112

14x 14 x 14 mm
Ref.28113

0.8 mm Ref 28069 | 47

f &) 2x4 mm Ref.27072 =

TARNINGSUTRUSTNING

LSKIVOR

RIVSKIVOR
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8 mm Ref.28066
10 mm Ref.28067

o 14 mm Ref.28068
o 20 mm Ref.28132

25 mm Ref.28133

2x 10 mm
Ref.28173
3x3mm
Ref.28101
4 x 4 mm
Ref.28052
6 x 6 mm

Ref.28053

8 x 8 mm
Ref.28054

8 x 8 mm

Ref.28134

10 x 10 mm
Ref.28135

10x 16 mm
Ref.28158

PARMESAN

A Ref.28061

POMME DE TERRE
type Rostis
Aﬁ Ref.27164
RAIFORT
&’ Tmm Ref.28055

=
o/

20 x 20 x 20 mm
Ref.28114

25 x 25 x 25 mm
Ref.28115

50 x 70 x 25 mm
(sallad)
Ref.28180
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robot

Matt (mm)

coupe’

QUALITY FOOD PROCESSORS FOR PROFESSIONAL KITCHENS

swc“‘g"'d
Eldata

Varvtal .
. Watt Ampere Anslutning
CL55 | 375/750 | 1100 | 1.4 | 40V,
CL60 375/750 | 1500 | 34 | 5075
CL6OV.V.| 375-750 | 1500 | 12 |5.23%

Vikt (kg)

Nettovikt | Bruttovikt

CL55 (motorblock) 18 19

CL60 (motorblock) 43 57

CL60 V.V. (motorblock) 43 57

Trattmatare CL55 6,2 7,2

Trattmatare CL60 13 16

Tryckmatare CL55 9 14

Tryckmatare CL60 7 12

Stativ (CL55) 8 10

Matarbricka (CL55) 3,5 6

Kantinvagn CL60 8 10

4-hélsmatare CL55 - CL60 8 10

* Finns éven med andra spénninger.

STANDARD: MASKINERNA OVERENSSTAMMER

¢ med fsljande europeiska direktiv och nationella lagstiftningar som inforlivar dessa direktiv: 98/37/EEG,

73/23/EEG, 89/336/EEG, 89/109/EEG, 90/128/EEG.

¢ med féljande harmoniserad europeisk standard, samt standard om sékerhet och hygien: EN 292 - 1 - 2, EN

60204 -1 (1998), EN 12853.
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TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE s.N.c

Forsdljningskontor - Sverige: Planiavigen 15, 134 45 Nacka
Tel.: 08/570 339 67 - Fax: 08-570 339 63

www.robot-coupe.com - e-maiil: robot-coupe@telia.com
Huvudkontor for Frankrike, samt for internationell
marknadsféring och export :

Tel.: + 331439888 33-Fax:+33143743626

18, rue Clément Viénot - BP 157 - 94305 Vincennes Cedex - France
http:/ /www.robot-coupe.com - emaiil : international@robot-coupe.com

Réf. 430 016 - 03/2007 - Suédois

ATERFORSALJARE :

le och kan utan

t ér inte kontr

Vi forbehaller oss rdtten fill att utan forvarning utféra konstruktionséndringar.

© Réttigheter i alla léinder férbehdlls ROBOT-COUPE s.N.c.

Informationerna i detta dok
forvarning foréndras.




