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Technical Data Sheet

Code Catalogue Page

VI6540BMED CATALOGUE CS11-607

HS Code 84198180

Dim. mm (WxDxH) | Energy | kW Total | Voltage | Phase | Frequency | N. Components | Net Weight kg | En. Class

400 x 600 x 0 EN 1,500 [220-240| 1F+N 50-60 1 13.00
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®

drop-in electric bain-marie, 1 bowl GN 1/1 h=150 mm

Well and working top in AISI 304 stainless steel. The bowl 1/1 GN is (15 cm height) in 40 cm. All appliances are supplied with water
drainage control by front ballpoint tap, reinforced heating elements and adjustable thermostat from 30 to 90°C. All models have pilot lights
indicating power on.

bagnomaria elettrico ad incasso, 1 vasca GN 1/1 h=150 mm

Vasca e piano di lavoro in acciaio inossidabile AlSI 304. La vasca ha dimensioni GN 1/1 (15 cm di altezza) nei modelli da 40 cm. Tutte le
apparecchiature sono provviste di comando per lo scarico dell’acqua a mezzo rubinetto a sfera posizionato sul cruscotto. Il riscaldamento
avviene tramite resistenze corazzate e regolate da termostato con campo d'utilizzo da 30 a 90°C. Tutti i modelli sono provvisti di lampade
spia di segnalazione del corretto funzionamento.

Elektro-Bainmarie, Einbaumodell, 1 Becken GN 1/1 H=150 mm

Becken und Arbeitsoberflache aus Edelstahl AISI 304. Das Becken ist geeginet fir GN 1/1 (15 cm Hohe). Alle Gerate mit
Wasserablasshahn, verstarkten Heizelementen und einstellbarem Thermostat von 30 bis 90°C ausgestattet. Jedes Modell hat
Kontrollleuchten, die die Stromversorgung sicherstellen.

bario maria eléctrico de encastre, 1 cuba GN 1/1 h=150 mm

Cuenco y superficie de trabajo en acero inoxidable AISI 304. El tazén 1/1 GN es (15 cm de altura) en 40 cm. Todos los electrodomésticos
se suministran con control de drenaje por golpecito de boligrafo frontal, elementos de calentamiento reforzados y termostato regulable de
30 a 90°C. Todos los modelos tienen luces piloto que indican la energia encendida.

bain-marie électrique intégré, 1 cuve GN 1/1 h=150 mm

Cuvette et surface de travail en acier inox AlSI 304. Le bol 1/1 GN est (15 cm de hauteur) en 40 cm. Tous les appareils sont équipés d'une
commande de drainage de I'eau par robinet a bille, éléments chauffants renforcés et thermostat réglable de 30 a 90°C. Tous les modéles
ont des feux témoins indiquant I'allumage.

Banho-maria elétrico encastravel, 1 cuba GN 1/1 a=150 mm

Bem e superficie de trabalho em ago inoxidavel AlSI 304. A tigela 1/1 GN é (15 cm de altura) em 40 cm. Todos os aparelhos sao
fornecidos com controle de drenagem de agua por torneira esférica dianteira, elementos de aquecimento reforgados e termostato ajustavel
de 30 a 90°C. Todos os modelos tém luzes piloto indicando a alimentagao.
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OPTIONAL ACCESSORIES
Code: 9911.5 Catalogue: CATALOGUE Page: CS11-305
GN container in stainless steel, GN 1/1 h=150 mm
GN Behalter in Edelstahl, GN 1/1 H=150 mm
Code: 99125 Catalogue: CATALOGUE Page: CS11-305
GN container in stainless steel, GN 1/2 h=150 mm
GN Behalter in Edelstahl, GN 1/2 H=150 mm
Code: 9913.5 Catalogue: CATALOGUE Page: CS11-305

GN container in stainless steel, GN 1/3 h=150 mm
GN Behalter in Edelstahl, GN 1/3 H=150 mm
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