Sous-vide-maskin SV G16L |§artSCher

P Nar smakerna far vila

/ Tidsinstallning: 0 minuter - 99 timmar

P> Memory-funktion med 5 minnesplatser
P> Programmerbar tidsinstallning
P> Akustisk timer

—
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> Behallarvolym: 16 liter

+/ Behallarmatt: B 300 x D 330 x H 200
mm

Skonsam behandling som bevarar smakerna - med den individuella tids- och temperaturinstallningen
kan man bestamma tillagningspunkten exakt.

+ Antal bad: 1

+ Matt bad: B 300 x D 330 x H 200 mm

« Karlstorlek, GN-format:

- Badinnehall: 16 Liter

« Temperaturomrade: 25 °Ctill 90 °C

- Temperaturreglering: | stegom 0,1 °C

- Timer: ja

- Digitalindikering: ja

+ Torrkdrningsskydd: ja

« Styrning: Elektronisk

+ Kontrollampa: -

- Egenskaper: Minnesfunktion med 5 lagrings-
platser

Programmerbar tidsinstallning i
steg om 1 minut

Akustisk timer

+ Anslutningsvarde: 2 kW 230V |50 Hz

+ Material: Rostfritt stal

« Viktig information:

+ Tidsinstallning: 0 minuter - 99 timmar

+ Intervall tidsinstdlining: 1 minut

+ Inklusive: Hallare/stativ for vakuumerarpa-
se

« Matt: B 345xD 400 x H 317 mm

- Vikt: 7,5kg

Artnr: 1151 31

Med forbehall for tekniska andringar och fel. GTIN 4015613675008



Sous-vide-maskin SV G16L

Vakuumerarpase G1,2l

¥

- Volym:

- Bestallningsmangdenhet:

- Pas-storlek:

- Dimensionerad for:
- Utforande:

« Passar for sous-vide:
- Egenskaper:

Vakuumerarpase G7,5I

b

- Volym:

« Bestdllningsmangdenhet:

- Pas-storlek:

- Dimensionerad for:
- Utforande:

= Passar for sous-vide:
- Egenskaper:

1,2 Liter

1 kartont (50 pasar)

160 x 250 mm

Vakuumerare utvandigt
Goffrerad (rafflad ena sidan)

ja

4-skikts

Fritt frdn mjukgorare

Smak- och luktneutral
Varmebestandigt upp till 95 °C

Livsmedelsgodkand
Art.nr: 300411
GTIN 4015613459196

-

7,5 Liter

1 kartont (50 pasar)

300 x 400 mm

Vakuumerare utvandigt
Goffrerad (rafflad ena sidan)
ja

4-skikts

Fritt fran mjukgorare

Smak- och luktneutral
Varmebestandigt upp till 95 °C

Livsmedelsgodkand
Art.nr: 300413
GTIN 4015613459219

artscher

Lagg till pa produkter

Vakuumerarpase G2,5I

v

« Volym:

- Bestallningsmangdenhet:

» Pas-storlek:

« Dimensionerad for:
- Utforande:

« Passar for sous-vide:
- Egenskaper:

2,5 Liter

1 kartont (50 pasar)

200 x 300 mm

Vakuumerare utvandigt
Goffrerad (rafflad ena sidan)
ja

4-skikts

Fritt frdn mjukgorare

Smak- och luktneutral
Varmebestandigt upp till 95 °C

Livsmedelsgodkand
Art.nr: 300412
GTIN 4015613459202

Med forbehall for tekniska andringar och fel




