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OODSERVICE

ALFA420H
4 plétar, 600x400mm KONVEKTIONSUGN

- Hélje i rostfritt stal

- Ugns utrymme i rostfritt stdl

- Tvé& glas sval lucka som kan delas helt

- 2 flaktar snurrar i motsatt rikting samt tidsstyrd véindning

- Manuell termostat och timer

- Automatiskt kylsystem fér komponenter

- 3 automatiska nivaer for luftfukining/&nga eller manuell styrning

- Justerbara "anti-glid” fétter

FUNKTIONER

(g

Gejderavstand 77 mm

Antal gejdrar 4

platstorlek 600x400 mm eller GN1/1
Luck&ppning Tippas
Kontrollpanel Manuell
Termostatomrade 50-270°C

Timer 1- 60"+ Manuell

Grill element -

Angsystem JA, 3 steg (min/med/max)
El / Total effekt 400V 3N 50Hz/6,9 kw / 230V TN 50Hz/ 6,9 kw
Utvéndiga métt (BxDxH) 800x747x563 mm
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KONVEKTIONSUGN

TVL420D

Kapacitet 4 platar
Pelare installation
Maétt (BxDxH) 800x747x504 mm

3743

4 st. Aluminiumplatar

3810

4 st. Kromade baguettegaller

TVL420

Kapacitet 16 platar
Pelare installation
Matt (BxDxH) 800x747x900,/950 mm

3751

4 st. Perforerade plétar

Luftflsdesredusering
3 st

TILLBEHOR

LEV420XV

Platar 600x400mm
Kapacitet 8 platar
Passar:

ALFA625/ 420/ 310/ 425 / 410
Maxtemperatur 60°C
Gejderavsténd: 70mm

230V 1N 50/60Hz - 2kW

Maétt (BxDxH) 810x800x950 mm

3805

4 st. Kromade galler

RUTVL

Hijul
passar TVL40
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