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Catalogue

Dim. mm (WxDxH) Energy | kW Total | Voltage | Phase | Frequency N. Components Nett. Weight kg

410 x 240 x 437 Ek 0,280 220-240 | 1F+N 50 1 15.00
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Planetary mixer 7 litres with speed variator - 230V

Metal cast planetary mixer. Liftable head for bowl and tools removal and easy cleaning. Removable, stainless steel, 7 litres bowl. Motor with
speed control. Gear drive and grease lubrication. Safety microswitch on the head. Suitable for soft dough, for medium dough (for ex. Bread)
it is advisable max 1 kg of flour. NOT suitable for tough mix (for ex. taralli). Head fast fixing knob. Supplied with hook, beater and whip

Impastatrice planetaria da 7 litri con variatore di velocita - 230V

Impastatrice planetaria interamente in metallo. Testa alzabile per smontaggio vasca, sostituzione utensile e pulizia generale. Vasca
smontabile inox da litri 7. Motore in con variatore di velocita. Trasmissione ad ingranaggi lubrificati a grasso. Microinterruttori su alzata
testa. La macchina ¢ indicata per impasti morbidi, per impasti di media consistenza (es. pane) si consiglia max 1 kg di farina. NON € adatta
per impasti molto duri (es. taralli). Dotazione: frusta, gancio e spatola.

Planeten-Ruhrmaschine mit Geschwindigkeitsregler, 7 Liter - 230V

Planeten-Knetmaschine, vollstandig aus Metall. Abhebbarer Knetkopf fir Beckendemontage, Werkzeugwechsel und allgemeine Reinigung.
Demontierbares 7 Liter Edelstahlbecken. Gleichstrommotoren mit stufenloser Geschwindigkeitsregelung. Antrieb Uber fettgeschmierte
Zahnrader. Mikroschalter auf Kopfhalter. Die Maschine dient fiir mittelfesten Teig (z.B. Brot) und fir ca. 1 kg Mehl. NICHT geeignet fiir sehr
harten Teig (z.B. Tarallli-Geback). Haken, Spachtel und Ruhrbesen im Lieferumfang enthalten.

Batidora mezcladora 7 litros con variador de velocidad - 230V

Amasadora planetaria totalmente en metal. El cabezal se sube para desmontar la cuba, sustituir el utensilio y la limpieza general. Cuba
desmontable inoxidable de 7 litros. Motor en con variador de velocidad. Transmisién de engranajes lubricados con grasa.
Microinterruptores en subida cabezal. La maquina esta indicada para pastas de media consistencia (por ejemplo, pan) y para
aproximadamente 1 Kg de harina. NO es adecuada para pastas muy duras. Incluidos accesorios: Pala , varillas y gancho.

Batteur-mélangeur 7 litres avec variateur de vitesse - 230V

Mélangeur planétaire entierement en métal. Téte relevable pour démontage bac, remplacement outil et nettoyage général. Bac démontable
inox de 7 litres. Moteur en avec variateur de vitesse. Transmission par engrenages lubrifiés a la graisse. Microinterrupteur sur levée téte.
La machine est indiquée pour des pates de consistance moyenne (ex. pain) et pour 1 kg de farine environ. Elle N'est PAS adaptée pour
des pates trés dures (ex. tarallo). Fournis avec crochet, palette et fouet.
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@ Batidora mezcladorade 7 litros com variador de velocidade - 230V

Misturador planetario fundido em metal. Cabega elevavel para remocao de tigela e ferramentas e facil limpeza. Taga removivel, em ago
inoxidavel, de 7 litros. Motor com controlo de velocidade. Transmissao de engrenagens e lubrificagdo com graxa. Micro-interruptor de
segurancga na cabega. Adequado para massas macias, para massas médias (por ex. pdo) é aconselhavel um maximo de 1 kg de farinha.
NAO adequado para mistura dura (para ex. taralli). Botdo de fixag&o rapida da cabega. Incluido: Gancho, batedor, batedor. Incluindo
acessorios: pa, varas e gancho.
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