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2. ALLMAN INFORMATION

2.1. Allmant om var Induktion

Fribergs Verkstader AB har tillsammans med E.G.O utvecklat och tagit fram en helt ny
generation Induktionsspisar. Vara modeller ar foljande:

FSI= Fribergs Spis Induktion, FSIB= Bankmodell, FSIH= H{j & Sank

FSIT= Fribergs Spis Induktion ”ned trimmad”

FSIC= Fribergs Spis Induktion Combi, (wok och vanliga zoner)

Tillverkade for livsmedelsproduktion

Separata natdelar och drivsteg for varje zon gor att vid eventuella driftfel s& kommer resten
av zonerna inte att paverkas. Enkelt att byta enstaka delar pa bara den zon som har fel,

sa hela generator andra dyra komponenter inte behGver bytas.

Enkelt bytbar glashéall, som snabbt byts av tekniker.

Professionell utrustning med hég komponentkvalité och hela 30 000 timmars livslangd.

2.2. Sakerhetsinformation Induktion

A\

Det éligger anvandaren att inforskaffa lamplig hanteringsutrustning for de livsmedel som skall
hanteras pa spisarna samt ordna tillrécklig arbetsbelysning och lampligt ventilation.

Se till att ha anpassade kastruller av god kvalité, se mer i senare kapitel.

Anléaggningen skall bemannas samt arbete/matlagning utféras fran framsida av spisen.

Det aligger anvandaren att kanna till och folja gallande foreskrifter AFS 2006:4

Endast kvalificerad personal som &r fortrogen med utrustningen, p.g.a. sin utbildning, sina
erfarenheter och kunskaper, skall installera eller utfora arbeten pa eller med utrustningen.
Géllande lagar och forordningar for undvikande av olyckor skall foljas.

Induktionsspisen jobbar med ett magnetfalt, utférliga métningar har utforts och inga halsorisker
anses uppkomma med Induktionsvarmning.

2.3. Varning

AN

Under drift kan denna anléggning ha farliga heta ytor.

Vid t.ex. otillatet borttagande av skyddsutrustningar eller borttagandet av kladselplatar kan fara for
svara personskador uppsta.

Anlaggningen &r ansluten till starkstrom éver 400V.

Vid alla ingrepp skall natspanning brytas med sékerhetsbrytare/huvudbrytare.

Spisens glashall blir varm och dér kan finnas risker for brannskada.

Det &ligger anvandaren att forvissa sig om att spisen star stabilt pa golvet.

Rengoring av spisen skall ske med forsiktighet da risk for brannskador kan uppsta.

Vatten far ej spolas direkt mot eller i elektrisk utrustning.

2.3. Elektrisk anslutning

2.4. Drift

Den elektriska installationen far endast utforas av behorig personal och utféras enligt gallande
foreskrifter.

Spisarna skall bemannas framifran, vélj anpassade kastruller, var noga att inte kok torrt.
Under drift skall alla kladselplatar vara pamonterade.

2.5. Skotsel/Underhall

Rengor spisen noga efter anvandning, spola aldrig vatten dver spisen, rengdr med fuktig trasa.
Vid alla ingrepp skall nétspanning brytas med sakerhetsbrytare eller frAnkoppling av spanningen.
Tillverkarens dokumentation skall foljas.

Denna guide skall ses som en allman introduktion och information om var Induktion.
Vara erfarenheter kanske inte galler i alla situationer med annan utrustning eller kastruller.

Adress Telefon Hemsida
Fribergs Verkstader AB 0512-30 00 40 www.fribergs.se
Hakantorp Fax e-mail

534 96 VARA 0512-60100 info@fribergs.se

Induktionsguiden



http://www.fribergs.se/
mailto:info@fribergs.se

3. INDUKTIONENS GRUNDER
3.1. Induktionens grunder

Induktionsspisar jobbar med att skapa magnetfalt, samma typ av teknik som anvéands i en mikrovagsugn.

En klassig spis med vanlig spisplatta.

En ingjuten varmeslinga varmer upp den stalplatta/varmeplatta som kastrullen stalls pa, forst skall varmeslingan
varmas upp, samt keramiken den ligger i, sen skall varmeplattan varmas upp och sedan kastrullen.

Det gor att forloppet blir lite langsamt, men nar temperaturen val ar uppnadd sa fungerar varmegéverforingen bra.
Dock tar forandringar i temperatur lang tid da forst slingan med isolering samt plattan skall svalna/éka innan
kastrullen péverkas. Likasa efter anvandning sa finns mycket varmeenergi sparad i plattan vilket haller den varm
en lang stund efter dess man sténgt av spisen. Denna metod ar dock enklare och billigare att producera.

Kastrull

o Gjutjarnsplatta

|Q&Im '— Ingjuten virmeslinga

En modern spis med Induktion.

En Induktionszon skapar ett elektromagnetiskt falt med hjélp av en spole/coil och magnet som varmer kastrullen.
Det bildas ett hogfrekvent magnetfalt som skapar en elektrisk virvel i botten p& kastrullen som far botten att
valdigt fort bli varm, ju hogre frekvens och amplitud ju hogre effekt. Effekten kan bli s& hog att kastrullen helt
smalter ner. All varme alstras just i botten pa kastrullen ovanfor glaset, och leder en ytterst begransad mangd
varme nerat tillbaka till spolen. Varmedverforingen sker darfor direkt till maten vilket ger mycket hig
verkningsgrad.

Vid sénkning/6kning av effekten sa sker den forandringen direkt vilket spar mycket energi.

Efterat sa ar glaset lite ljummet, men alla ytor runt omkring ar fortfarande svala, efter bara ndgon minut s ar dven
glaset svalt igen. Om kastrullen under varmning lyfts, s& bryts magnetfaltets stromdverforing till kastrullen,
elektroniken staller sig i stand by och startar ater automatiskt nar kastrullen stélls tillbaka.

Kravet ér att kdrlen som anvénds dr magnetiskt ledande, antingen med stél/titan botten eller av ”Sandwish typ”.

Kastrull

DOANNDNNNNNNNNNNNNNNN =
— e e e —— —— Glashall

Magnetfilt

VUUUYUVYY
(COBC0000000J 0 —  induktionsspole
' ' et

e"‘;@ % A Drivenhet
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3.2. Energieffektivitet

En Induktionsspis ar valdigt svarslagen nar det kommer till effektivitet.

All varme som gar direkt in i botten pa kastrullen och far vatten att koka fortare an 1L/min.

Snabb uppvarmning, Lag effektatgang sett till drifttid. Svalnar fort

Betydligt mindre varmeutveckling i kéket = mindre ventilation och friskluft krévs.

Energidtgang i varme och ventilation gor att spisen oftast betalt ihop sig pé 3ér, att det sen da varmt
mycket snabbare och frigjort tid for kockarna i koket &r ren bonus.

Nedan visas en jamforelse i t.ex. ett hotell med frukost, lunch och middag.

Dar sparar en kund manga tusen kronor varje manad, plus att allt gatt snabbare &n med en vanlig
restaurangspis. Dartill sa har varmeutvecklingen i koket dven varit betydlig lagre, och ventilationen har kunnat
stallas ner, och dven dér sparat strom.

Snabbare matlagning, battre energieffektivitet och béattre arbetsmiljo

Dagsforbrukning i storkdks, tex hotell.

Fribergs Induktion jamfért med vanlig spis med gjutjarnsplattor.
Mycket av vérmen pa gjutjdrnsspisarna varmer lokalen och behdver
ventileras ut, den nagot lang e ingen av gjutjdrn gor att

e e over st s o dn p s s Induction
- (16,0 kw) (36,0 kW)
15,6 kW 11,7 kW

tsiow 11,2 kW 4,3 kW

! - l"prOdUction“: 11,7 kW '!M 2{!1 kW/h
10 kW i ‘ l ‘ V T

Total energiatgang

25,1 kW/h
5 kW
0 kW I.A [‘ i
0o:00 03:00 ObL:00 09:00 12:00 15:00 14:00 2k:00 2%:00

. Fribergs Induktion, férbrukning under en dag. Frukost, lunch, mellanmal, middag.

I:l Gjutjarnsspis, forbrukning under en dag. Frukost, lunch, mellanmal, middag.

Power Efficiency %@ E'G:O  Time to cool the cooking field (T°< 60°) @ EGO

Comparison: Heat-up Time

49min
15
10
13min 20s
6min 10s

. o]
minutes o

Cast-iron Radiant Gas Induction

Induction Gas Radiant Cast Iron
Test is made with 3,5kW or simular /—\
\
}

Time needed to boil 2 liters of water.
(from 20°C / 68°F to 90°C / 194°F)

Adress Telefon Hemsida
Fribergs Verkstader AB 0512-30 00 40 www.fribergs.se
Hakantorp Fax e-mail

53496 VARA 0512-60100 info@fribergs.se

Induktionsguiden


http://www.fribergs.se/
mailto:info@fribergs.se

3.3. Energitest

Vi lat testa var minsta 4-zons Induktionsspis med en rejél utmaning.

Koktest med 50 liter 10 °C vatten i en Patina 60L gryta med diameter @ 500 mm.

Testet utfordes med var FSIT 40 induktion spis pa 14 KW Gver fyra Zoner = 4 x 3,5 kW = 14 kW totalt.

Total koktid upp till kokning och 100 °C tog 25 minuter, se tabell. Testet utfordes med locket pa.

Maétningen utférdes med Kkalibrerad métare automatiskt 2 ggr/min.

Forsok gjordes &ven over fyra zoner med en kastrull @ 400 mm det resulterade i att grytan bdrjade smélta i kanten
Den grytan fungerar dock 6ver tva zoner, men 4 blev fér hog effekt.

Temperat...
100

90

80 /
; /

60

50 /

40

30 /

20 /

Temperatur (C)

10
1 35 7 911131517192123252729313335373941434547
Tid (min)
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4. ALLMAN BESKRIVNING SPIS
4.1. Allman oversikt

Glashall
med olika
antal zoner

Underhylla Brytare till Zonerna

eller inkladnad Signal lampa
Spis i drift, felkoder

Signal lampa
Spis i drift,
felkoder

4.2. Allman beskrivning

Vara FSI spisar betjanas framifran med manéverreglagen pa framsidan.

Fribergs spisar ar tillverkade for professionellt bruk, for anvandning i restauranger och storkok.
De ar avsedda for tillagning och vdrmning av mat och livsmedel.

Spisarna ar tillverkade i rostfritt stadl med 6mm glashéll. IP 54 klassade.

Spisarna finns med 1,2, 4 eller 6 zoner, som regleras med brytare helt steglost i olika effektsteg.

E Minsta godkéanda gryt diameter ar 120 mm. Stalbotten eller anpassade for Induktion.

o/o Rekommenderad luftfuktighet: 10-90%. Undvik anga i spisens nérhet.
Rekommenderad Rumstemperatur: 0°C till +40°C. Fdrvaring: -20°C till +70°C.
4

Rekommenderad nétspénning: 400V -10 % till +6%. 50-60 Hz
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5. SPISENS UPPBYGGNAD
5.1. Ingaende komponeneter

Induktionsspolar,
tempgivare

Digitala
brytare

Induktionsspole

tempgivare

Glashall
med olika
antal zoner

Generator/
Drivenhet

Kastrullavkanning.
Minst 2st maste tackas
for att spisen skall starta
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5.2. Olika Spolar/Coils

Det finns flera olika spolar/coils varianter pa marknaden.

Fribergs Verkstader anvander sig endast av Fyrkantiga och wok spolar/Coils.

%
%

Rund Fyrkantig Rektangular Omelett

Kort Beskrivning av de olika.

Rund Spole/Coil: Spolen 4r lagd som en ring.

+ Jamn varmefordelning pa ratt kastrull, billig att tillverka

Rund - Gar endast anvanda en kastrull pa denna

Rund Wok Spole/Coil: Spolen rund och kupad fér wokpanna. Dessa anvander Fribergs.

+ Passar standard wokpannor, effektiv varmedverforing. Gar kombinera

Wok - Gar ej anvanda vanliga kastruller

Fyrkantig Spole/Coil: Spolen &r lagd runt och &nda ut i hérnen. Dessa anvander Fribergs

+ Jamn varmefordelning, gar att anvanda flera mindre kastruller pa ytan. Enkel att kombinera

- Vérmer inte flera stora kastruller samtidigt endast mindre

Fyrkantig

Rektanqular Spole/Coil: Spolen &r lagd runt och &nda ut i hérnen i en rektangel.
+ Gar att anvanda flera storre kastruller pa ytan, gar styra flera med en brytare (Gruppzon)

Rektanguldr _ getydligt dyrare an fyrkantiga, svarare att kombinera.

Omelette Spole/Coil: Special med 4 sma spolar i en enhet som bilder en fyrkantig spole.

+ Gar att anvanda 4st sma kastruller samtidigt, s& lange de &r samma storlek och kvalitet
Gar anvinda en stor kastrull 6ver alla 4.

Omelett - simre effekt med stora kastruller, dyra att tillverka.
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5.3. Fyrkantig spole/Coil

Nedan visas hur varmen overfors beroende pa om karlet tacker hela eller delar av spolen pa zonen.

Likasé ser man hur varmen férdelas om man staller 2 mindre kastruller pa samma zon.

Kastrullavkanning.
Minst 2st maste tackas
for att spisen skall starta

[ 3
Gra: Kérl placering
Brun: Spole/Coil
Réd: Uppvarmd yta
Bla: Ej vdarmd yta
Zonen ar: Mindre an karl Samma som karl Storre an karl
Karlets
placering
pa zonen
Varmens
fordelning
pa kérlet
Bara vdrme dar " s s s
ket ticker zonsn Hela karlet varms Hela kéarlet varms
Karlens
placering
pa zonen
Varmens
fordelning
pa kirlen
E'aa'll"laen"llgggli(eeg:cr)nen Hela kédrlen varms Hela kdrlet varms
Adress Telefon Hemsida
Fribergs Verkstader AB 0512-30 00 40 www.fribergs.se
Hakantorp Fax e-mail

53496 VARA 0512-60100 info@fribergs.se

Induktionsguiden


http://www.fribergs.se/
mailto:info@fribergs.se

11

6 KASTRULLER OCH KARL
6.1. Karlets form

Som alla vet sa finns det massor av olika former och storlekar pa kastruller, stekpannor och karl.
Storleken och hur den fungerar beskrivs ganska bra pa féregaende sida.

Gallande formen pa botten pa kastrullen/karlet s& brukar vi skilja pa foljande:

AN e

Vertikal gryta Sluttande, stekkarl

Nedan kan man enkelt se hur den stora skillnaden mellan stora och smé kérl med raka sidor jamfort med stora och
sma karl med sluttande sidor.

Magnetfaltet tar alltid kortaste vagen till stalbotten i karlet, sa pa ett karl med raka sidor gar all effekt direkt till
botten, oavsett om karlet ar stort eller litet.

Pa ett karl med sluttande sidor sa kommer sma karl dven att varmas upp pa sidorna, sa se upp med detta da
vidbrénning kan ske eller att pannan blir mycket hetare &n berdknat.

BIa: Glashillen

Gra: Kérlet

Brun: Spole/Coil

Svart: Magneterna

ROd: Varmd yta

Gron: Magnetfiltets rorelse
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6.2. Olika typer av material

Kastrullernas botten finns i flera olika typer och material.
Viktigt ar ALLTID att kastrullen/kérlet ar anpassat for just Induktion och ar magnetiskt ledande i botten.

Se upp for kérl frén ’kénda varuhus” for hemma marknaden, dessa dr inte konstruerade for de storre effekter som
Professionella Induktionsspisar lamnar, sa de riskerar att ta skada eller deformeras.

Néagra olika typer:

)™ tjockt lager stal. Var noga att varmebotten técker hela boten pa karlet, mindre tenderar att smélta.
Synpunkt:
+ Bra och jamn varmeledning. Mycket snabb uppvarmning, men rekommenderas bra kvalitet,
- Koppar och aluminium &r kansliga for diskmedel och oxider, kan vara svéra att rengora.
- Se upp for hushallsprodukter.

<& ‘ ~=_, Kombinerad stal: Grytan &r gjord i kraftig och tjock aluminum eller rostfritt, botten bestar av ett

‘ Synpunkt:
b + Leder varme bra, nagot lagre effekt an kombinerad botten.
+ Latta att halla rent, branner inte fast lika latt.
+ modeller med jamntjocka vaggar som botten varmer mycket snabbare och jamnare.
- Billiga tenderar att lagren smélter ihop och dess magnetiska egenskaper forsvinner.
- Dessa ar vanliga i hushallsprodukter fér hemmamarknaden s& kop anpassade for storkok.

: @3)_,\ Multilager: Grytan ar gjort i rostfritt eller aluminium och botten bestar av lager med stal emellan.

Pressade karl: Pressade kastruller och stekpannor i rostfritt eller aluminium, likt multilager sa
ligger det ett stal i botten i lagren som pressats eller smalts dit.

Synpunkt:

+ Vissa fungerar lika bra som Multilager, snabb och jamn véarme.

+ Latta kérl att jobba med.

- Stor skillnad pa olika fabrikat, vissa fungerar vissa inte,

- tenderar att lagren smélter ihop och dess magnetiska egenskaper forsvinner.

- Vissa har en aluminium ring i ytterkant av botten, denna kan om spolen &r storre &n kérlet
uppfattas som kortslutning och sténga av zonen.

Kontrollera att storleken &r anpassad till spolen/coilens storlek.

jutjarn: Karl i gjutjarn ar idealiska for Induktion, stor kraftig varmeyta som inte slar sig eller pa
annat satt deformeras.

Synpunkt:

+ Mycket bra varmedverforing, dock lite langsammare &n kombinerad stal.

+ Haller varmen bra, tappar inte effekt vid hdg belastning

+ Tjockt material gor dem mycket hallbara.

- Tar langre tid att bli varm

- Lite grovre i ytan och lite svarare att hélla rent.

- Oftast tunga att jobba med, tjockt material.

P Varning!

: Se upp for kastruller med “ring” i ytterkanten av botten, dessa kan om spolen/coilen &r stdrre an
karlet uppfattas som en kortslutning och stdnga av zonen for att skydda spisen.
Kontrollera att storleken ar anpassad till spolen/coilens storlek.

Cosesesesees
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6.3. Flera karl pa samma zon

Kastrullavkanning.
Minst 2st maste tackas
for att spisen skall starta

Det géar alldeles utmarkt att stalla flera kastruller pa samma zon och ticka spolen/coilen.
Kravet ar som forut att minst 2 av kastrullavkanningarna tacks
med samma karl, da startas zonen upp av drivenheten.

Notera att varmefordelningen kommer ske
forst till den som leder bast strém eller &r storst.

Det rekommenderas att forsoka anvanda 2 lika karl
bade i storlek och typ, for da far de bada lika mycket
effekt och varme.

Notera nedan hur varmen verfors nér flera kastruller stélls pa samma zon, likasa om kastrullerna &r storre &n
spolen/coilen eller om de ar mindre. ; - B

Kérlens
placering
pé zonen

Varmens
fordelning
pa kirlen

Bara vdarme dér

Kirlen ticker zonen Hela kdrlen virms Hela kdrlet viarms

I normala fall sa spelar det ingen roll om karlen nuddar varann pé spisen, men nr flera kastruller star bredvid
varann pa samma eller flera zoner s& ska man vara medveten om att *Virme kontaktpunkter” kan uppsté dir
kastrullerna touchar varann. Har bildas en elektromagnetisk varmepunkt som kan fa kérlen att svetsas ihop och
fastna i varann. Lika s& kan brannrisk kraftigt okas om de star s& de nuddar varann, detta kan uppsta i vissa karl,
och inte alls i vissa karl.

Om karlen stér sa de nuddar varann pa mer &n 1 punkt eller flera Mmoo

punkter s& kommer en “magnetfilts kortslutning”.

Detta kan gora att det slar gnistor om karlen, att de branner fast
eller skadar spisen.

Detta fenomen kommer uppstéa oavsett karl eller fabrikat pa spis,
det finns inga pavisade faror for elchock nar det uppstar,

s& man riskerar inte att fa en stot nar man tar isar dem, ﬁ

men de kan bli mycket varma da det uppstéar ’dubbla”
elektroniska magnetfélt som varmer kérlen.
Se alltid till att de aldrig nuddar varann pa flera punkter enligt bilden.

6.4. Glodande karl eller foremal

Om man placerar ett karl som far mer effekt 4n de egentligen klarar av sa kan man
fa fenomen att botten gloder, och slutligen kommer smilta.

Detsamma kan intrdffa om man torrkokar ett kérl.

Om detta intraffar sa sank genast effekten, eller byt ut karlet mot béttre anpassat.

Om andra metallféremal som slevar laggs pa en Induktionszon som &r igan, fast
utan kastrull pg, sa kan zonen startas om 2 avkanningspunkter tacks, en kniv eller
slev blir i detta lagget snabbt mycket varm, sa var mycket forsiktig och stang
snabbt av zonen innan man forsoker flytta pa foremalet.

Sas, mjolk, folie och andra forpackningar som innehaller metall kan ocksa fa zonen att starta och gloda.
Forpackningar med tunn belaggning av aluminium kan ocksa reagera dven om aluminium oftast inte leder
magnetfalt. Rullad eller tillknycklade férpackningar ar kdnsligare och kan dérfor reagera med Induktionen.
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7.0. ANVANDNING AV INDUKTIONSSPIS
7.1. Kokning

Nar varme startas skall brytarna ALLTID vridas MEDURS, vid avstangning dr det valbart medurs eller moturs.

Justera in 6nskad arbetshojd pa spis utrustad med hoj & sank.

For snabbast uppvarmning vrid medurs till full effekt, nar 6nskad varme dr uppnadd sanks sedan effekten till
Onskad effekt.

OBS! Induktionsspisen ar mycket snabb, och kastruller kan skadas om de blir for heta.

Om signallampan blinkar, s& betyder det antingen att ingen kastrull stér pa plats, eller att den inte ar i lage,
alternativt sa ar det en felkod att nagot inte fungerar.

Vanster Vanster Hoger Signallampa Hoger
Fram Bak Bak zonen i Fram
(A) (B) © drift/felkod (D)

Varm ALDRIG tomma kastruller.
Placera alltid kastrullen centrerad pa zonen.
Vid uppvarmning blir kastrullerna snabbt mycket varma.

VAN

7.2. Avstangning

Efter avslutat arbete, sla av brytarna valfritt medurs eller moturs.

Tvatta rent hallen med fuktig trasa, anvand vid behov fonsterputs. Rakblad kan anvéandas for svart inbranda rester.
Rengor resten av spisen och stada upp runt arbetsplatsen sa det kianns valkomnande till nasta arbetstillfélle.
Eventuella fel eller brister bor rapporteras in till ansvarig pa arbetsplatsen, for reparation eller atgérd.

Se till att ALLTID stanga av spisens brytare da spisen inte anvands, inte bara lyfta av kastrullen.
Spisen och dess generator star annars i stand by i vantan pa kastrull, vilket drar onddig strém.

AN

Tillse att det finns fritt utrymme runt om spisen néar hoj & sénkning
utfors, klamrisk uppstar.
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7.4. Rengoring/underhall

Rengoring

For basta hygien skall spisen héllas ren och torkas av dagligen.

Anvand funktig trasa, svamp och lampliga rengéringsmedel avsett for kdk och rostfritt.

Fast inbranda rester pa glashallen skrapas bort med rakblad samt 16s upp med fonsterputsmedel.

Notera att rester pa glashallen kan komma att ta effekt och varme fran kastrullen, rengér darfor hallen

noga sa den &r ren och fri fran inbranda matrester.

Efter att temperaturen sjunkit skall spisen sedan torkas rent med fuktig trasa, torka sedan torrt.

Notera att uppkomna skador/repor och bugglor latt kan bli bakteriehard, sa atgarda och reparera dessa snarast.

Hall rent pa och runt spisen/golvet och arbetsplatsen, for basta hygien och arbetsmiljo.

vatten kan tréanga in och allvarligt skada komponenter och elektronik och

j Anvand aldrig hogtryck eller vattenslang for att rengdra spisen,
gora spisen stromférande.

Underhall

Rengor spisen regelbundet. Kontrollera regelbundet att alla funktioner fungerar tillfredstallande, Motionera héj &
sénk om det anvénds sallan.

Kontrollera veckovis att filterkasseten ar ren, tvatta eller byt ut den vid behov.

Inspektera sa inga skador, repor eller bucklor uppstatt pa spisen, byt repiga trasiga platar for att bibehalla
hallbarhet och basta hygien.

Lossa underplat pa spisen och kontrollera brytare och elkopplingsdosor, se s inte fett eller fukt trangt in som kan
orsaka skador pa person eller egendom.

Med bra underhall sékerstalls bra hallbarhet och vérde pa spisen for lang och trogen tjanst.
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8. TILLBEHOR
ol
Art.nummer Spis modell Benamning
702283-01 FSI Serien Blandare kpl ledbar pip |
s
2
Art.nummer Spis modell Bendamning
702862-00 FSI20 Fronthylla
702862-01 FSI40 Fronthylla
702862-02 FSI60 Fronthylla
702863-00 FSI Serien Sidohylla
Art.nummer Spis modell Bendmning
702864-00 FSI20 Frontracke
702864-01 FSI40 Frontracke
702864-02 FSI60 Frontracke
702865-00 FSI Serien Sidordcke
Art.nummer Spis modell Bendamning
702866-00 FSI20 Inklddnad + dorrar
702866-01 FSI40 Inkladnad + dorrar
702866-02 FSI60 Inklddnad + dorrar
Art.nummer Spis modell Bendmning
702867-00 FSI20 Galler underhylla
702867-01 FSI40 Galler underhylla
702867-02 FSI60 Galler underhylla
Art.nummer Spis modell Bendmning
702868-00 FSI20 Slingerracke Marine
702868-01 FSI140 Slingerracke Marine
702868-02 FSI60 Slingerracke Marine
Art.nummer Spis modell Benamning
702860-00 FSI serien Hogre effekt 3,5kW- 5kW
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FRIBERGS har en stor variation av olika storlekar pa Induktionsspisar.

Finns som infallda zoner i bankar och bankskivor, kompletta med inbyggda drivenheter.

FSI serien fin som 1 zon, 2 zon, 4 zoner och 6 zoner.
FSIT som éar lite mindre i storlek.
Valbara effekter pa en alla zoner FSI

FSIC dr en spis d&r man kan kombinera vanliga zoner med Wok.
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Tribergs
@pfer
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