
OMNIA PICK A new food-to-go concept

M A D E  I N  I T A L Y

100% Safe
& Hygienic



Food-to-go concept 
A smart and complete solution

Omnia Pick är den nya smarta lösningen för 
distribution av färska färdigförpackade livsmedel 
tillägnad cateringvärlden och HoReCa-sektorn. 
Tvingad ventilation möjliggör effektiv och 
ekonomisk kylning.
De kompakta dimensionerna och den eleganta 
och diskreta designen gör det enkelt att anpassa 
sig till de mest varierande behoven, från stora 
öppna offentliga utrymmen som stationer eller 
flygplatser till små frukostrum i hotell och B&B.
Omnia Pick är den perfekta lösningen för 
distribution av färdiga sallader, färsk frukost, 
fruktsallad, smörgåsar, drycker och färsk juice, 
sushi och snacks i allmänhet.
360 ° visningsområdet väcker uppmärksamhet 
genom att skapa en försäljningsmöjlighet varje 
gång.
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OPT. T

Col. LOM
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Självbetjäning
enkelt, säkert och hygienisk

Nya hälso restriktioner gjorde att 
radikal omformulering av 
begreppet ”självbetjäning” 
obligatoriskt. 

Från frukostrummen till matsalen, 
till någon form av 
förfriskningsstation och 
distribution av måltider, är det nu 
nödvändigt att byta till 
distribution av individuella 
förseglade och hygieniskt 
skyddade måltider. 

OMNIA PICK tillåter kunder att 
betjäna sig självständigt och i 
fullständig säkerhet, vilket 
samtidigt garanterar det optimala 
livsmedelsunderhållet. 

På bilden: vårt förslag till 
frukostrum på hotellet.



Omnia Pick är den perfekta 
lösningen för distribution av 
färdigförpackade rätter inom 
samhällsutrymmen och skolcaféer 
genom att skapa små öar tillägnad 
färska och hälsosamma produkter. 
Omnia Pick är också lämplig för att 
skapa små förfriskningsområden 
inom avslappningsområdena för 
kontor, privata öppna utrymmen och 
delade utrymme.

Col. LZA
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Col. LCO
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Teknisk data

Modulkonfiguration för ett litet frukostrum med 2x tillval T som 
ger mer förvaringsrum vid omgivningstemperatur för kex, 
spannmål, energibarer och snacks.

OPT. T

OPT. T

4 svängbara 
standardhjul, varav 2 
med broms

Skärmens överskärning är inbyggd i 
transparent plexiglas som möjliggör 
fullständig synlighet för produkten och 
garanterar maximal hygien och 
säkerhet.

Col.  LWS

Lätt avtagbar sidopanel för 
kompressorunderhåll.

Struktur resistent och hygieniskt 
AISI 304 rostfritt stål.
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100% Safe
& Hygienic

OPT. PL
Plexiglas med lutande lock

Praktisk förlängning i laminerat 
trä för att visa neutrala 
livsmedel, behållaren är 
uppdelad med en central vägg



Col.  LNE

Lätt att ta bort komponenter i brunnen 
för enkel rengöring.

Programmerbar digital termostat 
som standard, möjlighet att ställa in 
olika HACCP-larm.

Automatisk avdunstningsbricka för 
planerade avfrostningsoperationer.

Horisontell displayyta 0,35 m2 och 
nettovolym 81 dm3.
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Mått  Finns i 16 färger

MOD. 230 v MAX
MAX 

capacity Net weight
Working

temp.
OPTIONS

Omnia Pick 540 Watt 117 dm3 / Lt. 94 Kg +2 / +10 °C T - PL

MAX

Entreprenör Makarn AB
Enbacken 4D
13236 Saltsjö-Boo www.restaurang-kokskompaniet.se
+46702009213 info@restaurang-kokskompaniet.se




