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Poke shop
Exempel på konfiguration för pokebutik utrustad med kylda moduler för beredning av poke och visning av drycker och kompletterad med 
neutrala servicemoduler. Alla moduler är standard och tillhör OMNIA-serien.

Example of configuration for poke shop equipped with refrigerated modules for the preparation of the poke and display of drinks and completed 
with neutral service modules. All modules are standard and belong to the OMNIA line.
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Noce
Walnut
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Pizza take-away
Exempel på en butik av typen pizzahörn, utrustad med standardmoduler från OMNIA-linjen. Konfigurationen inkluderar 2 neutrala moduler 
utrustade med halogenbelysningsbryggor och en frontmonter för att hålla pizzabrickor varma.

Example of a pizza corner type retail store, furnished with standard modules of the OMNIA line. The configuration includes 2 neutral modules 
equipped with halogen lighting bridges and a front showcase for keeping pizza trays warm.

Finish:

Corten
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Smoothies & fruit salads
Idealisk kombination för en juicebar, de neutrala modulerna ger en solid bas för beredning av smoothies och fruktsallader. Showcasen (DSP) har 
en stark visuell inverkan och erbjuder en bred vy av produkten redo för konsumtion samtidigt som den kylda modulen garanterar rätt temperatur 
för visning av färsk frukt.

Ideal combination for a juice bar, the neutral modules provide a solid base for the preparation of smoothies and fruit salads. The showcase (DSP) 
has a strong visual impact and offers a wide view of the product ready for consumption while the refrigerated module guarantees the correct 
temperature for the display of fresh fruit cuts.

Finish:

Olmo
Elm
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Bakery cafe
Layout för ett bagericafé bestående av en Omnia 3RV ventilerad kyldisk idealisk för att visa kalla rätter och smörgåsar, neutral disk medOmnia 2N 
skyltfönster och Vulcano matvärmare för visning av nybakade bakverk, kassadisk monterad på Omnia 2N.

Layout for a bakery café consisting of an Omnia 3RV ventilated cold counter ideal for displaying cold dishes and sandwiches, neutral counter with 
Omnia 2N showcase and Vulcano food warmer for displaying freshly baked pastries, cash desk mounted on Omnia 2N. 
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Fish bar
Konfiguration för en fiskbar, försedd med 2 OMNIA kylmoduler för visning av rå fisk på is och snitt av färdig fingermat. Perfekt för konsumtion 
på plats av råa skaldjur, stekt, grillad fisk och skaldjursrecept att ta med i allmänhet.

Configuration for a fish bar, furnished with 2 OMNIA refrigerated modules for the display of raw fish on ice and cuts of ready-made finger food. 
Ideal for the consumption on the spot of raw seafood, fried, grilled fish and seafood recipes to take away in general. 

Finish:
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Sushi corner
Exempel på konfiguration för sushibar, utrustad med Omnia 5 neutral med topp i rostfritt stål och stängd frontmonter för beredning av fisk på 
sikt, Omnia Pick på sidan av kassan för visning av färdiga portioner av sushi.

Example of configuration for sushi bar, equipped with Omnia 5 neutral with stainless steel top and closed front showcase for the preparation of fish 
on sight, Omnia Pick on the side of the cash for the display of ready-made portions of sushi.

Finish:

Nero venato
Veined black




