L]

L]

L]

Bonjour Vin Vanner

Julsaga i vinrott...

Drommen om en varld dar hunger, vapnade konflikter och vald drunknat i gott vin.

Forestall dig en varld dar vapnen rostat bort och ersatts av helt andra redskap. Dar ingen langre hojer
rosten i vrede, utan bara glasen i ett stilla klingande av gemenskap. | denna Bacchus-utopi ar de enda
tillatna vapnen korkskruven, drop-stopen och den blankande champagnesabeln — inte for att skada, utan
fér att 6ppna, bjuda in och fira. Dar det viktigaste slaget ar kampen for livsgladije.

| en sadan varld méts manniskor inte pa slagfalt, utan runt bord. Dar samsas langkok och
enkla vardagsratter med flaskor som 6ppnas langsamt och respektfullt, som om varje droppe bar en
historia. Vanner samlas, skrattar och later timmarna rinna ivdg medan stamningen vaxer varmare, mjukare.
Man pratar om livet, om drémmar, om det som gér oss manskliga, manliga och kvinnliga — och upptacker
att det vi delar alltid ar stérre an det som skiljer oss at.

Tanken ar lika enkel som radikal: om alla vore livsnjutare, skulle det da finnas krig? Hur skulle
man kunna hata nagon man just delat en flaska med? Hur skulle man kunna ga i strid mot den vars skratt
man lart kanna, eller vars filosofi men delat over ett dukat bord? | Bacchus rike ar fienden inte en annan
manniska, utan tristess, radsla och oférmagan att stanna upp och njuta. Det &r dessa som bekampas med
doften av langkok, med en bourgogne som luftas, med en klunk champagne som fraser av forvantan.

Har ar gemenskap och gladje hdgsta prioritet! Vanskap ar valuta, livsaptiten det hégsta
idealet! Man lever inte for att Overvinna andra, utan for att Overtraffa gardagens version av sig sjalv — garna
i sdllskap av dem man alskar. Varje maltid blir ett fredsavtal, varje skal ett 16fte om att valja livet framfor
konflikten.

Och kanske ar detta inte bara en drdm. Kanske borjar utopin just har - i de sma stunderna vi
valjer att dela. Kanske kommer fred och frid i samma 6gonblick som vi lyfter blicken, bjuder in nagon att sla
sig ner, 6ppnar en flaska och later samtalet hitta sin vag. | en varld dar livsnjutare segrar finns ingen plats
for vapnade konflikter — bara for manniskor som forstatt att livet ar for kort for att inte levas fullt ut.

Sa lat oss hoja glasen for vanskap, matgladje och den makt som ligger i att njuta av nuet. Ma korkskruven
vara vart enda vapen. Ma drop-stopen och champagnesabeln vara vara fredssymboler. Och ma
livsnjutarna, till slut, fa segra.

| Vinterns VinBlad méter ni viner noggrant utvalda av livsnjutare och passionerade vindrickare, hamtade
fran Frankrikes alla hérn — en hyllning till Karl- Bertil Jonssons Julafton, smak, tradition och vinets magi.

Vi 6nskar er en fantastik Iasning
My, Larne och Pappa Willy



BOURGOGNE
Domaine RICHOUX

Aop IRANCY EKOLOGISK & Delvis biodynamisk

Irancy ar en charmig liten by i nordliga Bourgogne, bara ett stenkast fran Chablis. De
vinkladda kullarna omger byn som en amfiteater, och nar kérsbarstraden blommar blir landskapet nast intill
magiskt. Appellationen blev egen 1998, fére dess stod det “Bourgogne Irancy” pa etiketten. Med blott
trettiotal odlare pa 160 hektar ar Irancy fortfarande en val bevarad vinhemlighet, och pa vinodlarmiddagar
ar det ofta en flaska Irancy som jag tar med som present — bade exklusivt och personligt.

Domaine Richoux ar var absoluta favorit i byn. Jag har kant familjen i tre generationer —
farfadern Jean-Claude med sina passioner for skidor pa vintern, cykling pa varen och alskarinnor aret om.
Thierry driver garden med sina krullhariga séner Félix och Gabin, och sin fru Corinne pa kontoret.
Tilsammans arbetar de med vinodling och vinifiering, och druvorna handskdrdas i sma korgar.

Garden ar ekologiskt certifierad sedan 2011, men har arbetat ekologiskt betydligt Iangre. Vinerna ar ofta
ljust fargade, smakrika och eleganta, och familjen ar generés med lagringen — vinerna far vila minst tva ar
innan de saljs.

Thierry har dessutom en stor passion: vader. Han kan namna hur varje manad varit sedan 1945!

Varje argang speglar klimatets nycker i smaken, vilket ar starkare har an i sédra Frankrike till exempel.
Det gor Irancy-viner sa fascinerande — de bar pa platsen, vadret och hantverket i varje klunk.

Min féralskelse i Irancy borjade for lange sedan, pa en forsta ledig onsdag som au pair, nar
jag och min lilla Peugeot 104 akte ut pa upptacktsfard. Anledningen till att vi hamnade i Irancy var for att
min farfars basta travhast hette Iransy, men vilken éverraskning det blev nar de vackra vinkullarna dok upp!
Underbar syn! Tre flaskor Irancy 1989 koptes som julklapp till pappa Willy (en flaska sags fortfarande
finnas kvar). Sedan dess har vi provat alla argangar fran Richoux sedan 1988 och samtliga odlare i byn.

Richoux ar och forblir var favorit med sin konsekventa kvalitet, elegans och charm.
| Vinterns VinBlad har vi aran att presentera deras forsta vita vin som gors i Chablis.

Endast Chardonnay. Det ar forsta gangen som Richoux presenterar ett Chablisvin, och

Chablis de lanserar ett stilla vitt vin. Endast vildjast har anvants, och vinet har mognat fem
2024 manader pa ekfat foljt av en manads vila pa staltank. Sockerhalt: 0,4 g/I. Svavelhalt: 65
Aop Chablis mg/l. Doften ar stor och raffinerad, med tydlig Bourgognestil: inslag av citrus, subtil

25,50 € | rostning och fin mineralitet. | munnen framstar vinet som bade generdst och elegant, med
en lang, harmonisk avslutning. Bor avnjutas inom fem ar.
Ett utmarkt Chablis. Bravo Félix och Gabin fér en imponerande premiar.

100 % Pinot Noir. Druvorna kommer fran olika parceller i Irancy, totalt 13,5 hektar. Alla
. druvor ar avstjalkade och enbart vildjast har anvants. Vinet har mognat i 26 manader: 2

Irancy . manader pa staltank och 24 manader pa stora ekfat. Sockerhalt: 0 g/I. Svavelhalt:
2022 - 31 mgll.
| Fargen ar ljus, medan doften domineras av réda bar med inslag av korsbar. Smaken
Aop Irancy - bjuder pa en syrlig, frisk attack, foljt av kryddnejlika och en pepprig, lang eftersmak. Stilen

| paminner om Richoux viner fran 1990-talet.
. En frisk och elegant Irancy som kan lagras i sex till sju ar.




Irancy
2020

Aop Irancy

Irancy « Les Cailles »
2022

Aop Irancy

Irancy « Trou Montbard »
2022
Aop Irancy

28,50 € |

Irancy ” Palotte ”
2019

Aop Irancy

Ratafia de Bourgogne

. 100 % Pinot Noir. Aven har ar alla druvor avstjalkade och vinet har genomgatt samma

' mognadsprocess som 2022, men stilen &r helt annorlunda. Orsaken &r varfrost i Irancy

| 2020, som kraftigt reducerade avkastningen. Richoux producerade 83 000 flaskor 2022,

' medan 2020 ars skord endast gav 33 052 flaskor — en avkastning pa blott 18 hi/hal

. Resultatet ar ett vin med en mer intensiv nasa och fylligare mun. Doften préglas av morka
. bar med inslag av kéttsaft, salmiak och en tydlig skogskaraktar. Vinet ar kraftigare an

| 2022 ars version.

24,50 € |

Sockerhalt: 0,9 g/I. Svavelhalt: 46 mg/l.. Kan lagras ytterligare fyra till fem ar.

Antligen &r Les Cailles tillbaka, Lasse och Thomas! Aterigen en 100 % Pinot Noir. Alla

. druvor ar avstjalkade och endast vildjast har anvants. Vinet har mognat i 30 manader: 6
' manader pa staltank och 24 manader i gamla ekfat. Sockerhalt: 0 g/L. Svavelhalt:

' 34 mg/L.

' Doften bérjar blygt men i munnen éppnar vinet upp med en generds och elegant attack.
. Smaken &r rik, med en lang, drtig final som far saliven att rinna och vacker omedelbart

' lusten pa ytterligare en klunk.

| Ett gott och elegant vin, med potential att lagras ytterligare sex till nio ar.

Yitterligare ett nytt vin fran Richoux. Aterigen en 100 % Pinot Noir. Alla druvor &r

- avstjdlkade och endast vildjast har anvénts. Vinet har mognat i 30 manader: 6 manader

| pa staltank och 24 manader i gamla ekfat. Men annan mark som ger mer kraft. Nasan &ar
. gener0s omgaende med morka frukter och lite varm asfalt vag. Lite burdust i mun med

' mer mogen frukt. Bredare och mer kraft &n Les Cailles. Kan lagras i ytterligare i sex till

nio ar. Endast 48 flaskor.

Palotte ar den mest kdnda marken i Irancy och ligger pa de sddra sluttningarna. Har

| producerar Richoux endast 1 500 flaskor per ar. Vinet har genomgatt samma

| mognadsprocess som de andra cuvéerna och lagrats i totalt 26 manader, varav 24

| manader pa ekfat.

. Sockerhalt: 0 g/l. Svavelhalt: 42 mg/I.

. Doften kan vara lite stickig de forsta tio minuterna, men Gppnar sig snabbt till mérka bar,

. 1ader och en tydlig skogsdoft. | munnen finner man den héarliga sucrosité som

| kannetecknar en mogen Pinot Noir fran Bourgogne. Lang och minnesvard final som far

. minnen att segla ivag.

| Ett vin att njuta av redan nu, och ett stort tack till Richoux for att de lagrat det at oss. En

underbar Bourgogne kladd i rott. Kan lagras ytterligare sex till sju ar. Endast 60 flaskor
36,50 € |

tillgangliga.

Ytterligare ett minne fran au pair-tiden i Bourgogne...

| Pinot Noir-druvorna handplockas och druvspriten — le marc — tillsatts innan jasningen

| hinner borja. Pa sa vis bevaras druvans naturliga s6tma och fruktighet i varje droppe.

| Ratafian lagras sedan varsamt for att utveckla sina ljuva aromer och sin balans.

. Val dppnad héller sig flaskan lange — upp till tre veckor i kylskap. Det ar en sét dryck som
| passar utmarkt till blamogelost pa pepparkaka, till risgrynsgroét med saftsas, eller helt
enkelt som ett eget litet dessertglas. Den kan lagras i upp till trettio ar och serveras bast

. vid 14—-16 °C.




Aop Santenay

Domaine Antoine OLIVIER
EKOLOGISK icke certifierad

Antoine Olivier ar en mérkharig, stilfull vinmakare med ett stort fédelsemarke pa nedre kind och hals — inspirationen till

. ettav hans viner, "Den réda sidan”. Hans lekfullhet och
humor marks ocksa i andra viner: "De tva kalkonerna” ar
dopt efter hans tva déttrar. Hans medryckande skratt smittar
av sig, och man far intrycket av en vinmakare som njuter av
livet till fullo.

Domaine Antoine Olivier ar en klassisk Bourgogne-domaine
belagen i Santenay. Antoine har arvt sin mark fran sin far,
ett klassiskt scenario i Bourgogne. Alla druvor handskdrdas,
vilket tillater en annu stérre omsorg i varje steg av
vinframstallningen. Fran vingarden till ditt glas styrs
Antoines arbete av en standig stravan efter kvalitet och
njutning. Perfektion? Det Iamnar han at andra, séger han
sjalv. Fér honom bérjar kvalitet med respekt for terroir och

| ~ ¥ milj6. Under flera ar har han valt en produktion utan

ois | syntetiska Amnen, pesticider eller ograsmedel. Aven om

denna produktionhrett namn, v‘élje.r han att inte certifiera den — malet ar att framhava sina terroirer, respektera

naturen och overféra ett halsosamt arv. Antoine anvander aven biodynamiska tekniker nar tiden finns. | dag arbetar
Antoine tillsammans med en av sina déttrar, en av kalkonerna.

Santenay ar inte den mest kdnda appellationen i Bourgogne, vilket gor vinerna extra prisvarda. Har moter vi en
vinmakare som kan fa en kommunal appellation att smaka som en 1er Cru, och en 1er Cru att smaka som en
Grand Cru. Antoine Olivier kombinerar klassisk stil med personlighet, lekfullhet och hdg kvalitet i varje flaska.

Deux Dindes
2023
Aop Bourgogne

23 €

Endast Chardonnay. Jag ar nastan évertygad om att bade livsnjutare och pacifister mar
bra av att dofta pa ett glas Bourgognevin. Regionen har en lang vinhistorisk tradition som
stracker sig anda tillbaka till romartiden, och har far chardonnaydruvan uttrycka sig med
imponerande renhet. Den regionala appellationen Bourgogne ger producenterna
mojlighet att skapa tillgangliga viner som later dig upptacka en anspraksloés men
karaktarsfullt terroir. Vinplantorna ar 30 ar och druvorna handskérdas, och arets "Tva
Kalkoner” ar friskare an nagonsin. Doft och smak domineras av citrusfrukter — gul citron,
vita blommor och en hint av yuzu som far munnen att vattnas. Ett underbart vin till
skaldjur. Bra att dricka vid 12-14 grader. Kan lagras i ytterligare fyra ar. 90 fl tillgangliga.

Endast Chardonnay. Detta ar ett nytt vitt vin fran Antoine, gjort pa en ny mark. Druvorna

Montagny skordas vid optimal mognad och vinifieras samt mognar pa stora ekfat. Vinet har en
1¢" Cru Les Bassets generds och inbjudande doft med framfér allt citrusfrukter och rostade toner som vittnar
2022 om ett skickligt vinmakande. Inslag av smér och vanilj balanseras av en pigg, livfull syra i
Aop Montagny munnen. Smaken ar lang och elegant, med en harlig, underbar avslutning. Ett stort och
26,50 € | njutbart vin som kan lagras i ytterligare sex till sju ar. 60 fl tillgangliga.
Endast Chardonnay. Vinstockarna ar 35 ar gamla och druvorna pressas langsamt direkt
efter skord. Vinet lagras sedan ett ar pa ekfat och ytterligare sex manader pa stalfat. En
Santenay fijardedel av faten ar nya, en fjardedel ett ar gamla, en fjardedel tva ar gamla och sa
Clos de Champs Caraffe : vidare. Druvorna kommer fran en lerhaltig mark som ger vinet dess tydliga mineralitet.
2022 Det ar alltid lika svart att valja bland Antoines fantastiska vita Santenay-viner. Denna

Aop Santenay

Coté Rouge
2023

Aop Bourgogne

Santenay 1 er Cru
« Beaurepaire »
2022
Aop Santenay

gang fick jag hjalp av Hjalmar och min svarfar, som bada forsakrade mig: “Vilket du an
valjer ar det ett jattegott vin.” Darfor foll valet pd Champs Clos de Caraffe.

| glaset méts man av aromer av citrus och grapefrukt, med en touch av vitpeppar och
rostade toner, samt smér och en subtil hint av fankal. Vinet har en harlig, frisk syra och ar
mycket njutbart nu, men kan utan problem lagras ytterligare fem ar. 42 fl tillgangliga.

100 % Pinot Noir. Druvorna ar handskérdade och avstjalkade, och vinet mognar delvis pa
| stalfat och aldre ekfat. Fargen ér relativt mork for en regional Bourgogne. Doften ar

. inbjudande med toner av rod vinbarsgelé, réda bar, hallon och ett stank svarta korsbar.

I munnen ar det en mjuk och ljuvlig Pinot Noir — en charmerande réd sida av Antoine

23 € |

Olivier. Vinet kan lagras ytterligare fem till sex ar. 72 flaskor tillgangliga.

100 % Pinot Noir. Vinstockarna &r 40 ar gamla och druvorna handplockas. Under

| jasningen utfors latt piegage. En fjardedel av faten &r nya, en fjardedel ett ar gamla, en

. fjardedel tva ar gamla och sa vidare. Denna Santenay har en ljusréd farg, med doft av

| svarta bar och kérsbaér, inslag av rostade toner, pepprighet och livfullhet. Lite fér ungt for
omedelbar njutning, men det kommer att bli ett fantastiskt vin fér dem som kan vanta

40 € |

nagra ar. Bor lagras ytterligare tva—tre ar och kan sparas upp till tio ar. 42 fl tillgangliga.




| Endast Pinot Noir. Vinrankorna &r nagot yngre an i de andra cuvéerna, men den
Pommard ' lerhaltiga jorden ger druvorna en naturlig koncentration. Har avstjalkar inte Antoine

« Les Noizons » . druvklasarna och under jésningen gors inga piegage, endast nagra fa remontage. Vinet
2022 ' mognar i fiorton manader pa bade nya och gamla ekfat. Resultatet &r ett vin som

. kombinerar kraft och elegans, med aromer av mérka frukter och rostade toner, f6ljt i

- smaken av silkeslena réda frukter och fasta men mjuka, vél integrerade tanniner. En

Aop Pommard - varm och hjartlig attack som direkt for oss in i Bourgognes sensuella varld ndr den &r som

' allra bast. Vinet &r njutbart redan nu, men vinner péa lagring och kommer med stérsta

G sannolikhet att vara @nnu battre om fem till sju &r. 18 fl tillgéngliga.

RHONE

Domaine Pére Caboche
Aop Cotes de Rhéne & Chateauneuf du Pape HVE

Domaine Péere Caboche och Emilie behdver knappast nagon presentation for vara
trogna Vinbladslasare. Hennes viner ar mycket omtyckta, och vi har arbetat med
henne sedan 2007. Emilie ar gift med en annan vinodlare i byn och tillsammans har
de en son.

Idag omfattar domanen 80 hektar och ligger i utkanten av den lilla staden
Chateauneuf du Pape. Ursprungligen var familjen Boisson bade hovslagare och
vinodlare, men numera ar vinodling det enda yrket som fors vidare. Emilies pappa
Théophile forlorade sin egen far nar han bara var tre ar och fick aldrig lara sig
hovslageriyrket, som da gick i arv. Daremot 6éverférde Emilies farmor sin stora
passion for vin och vingardar till sin son. Hovslagerinamnet Caboche finns
fortfarande kvar i domanens namn — det betyder “sém” eller “spik” som man faster
hastskor med.

| Chateauneuf du Pape ar manga druvor tilldtna. Emilies favoritdruva ar Grenache:
"Grenache anpassar sig perfekt till var region, samarbetar underbart med andra druvor och ger enligt min uppfattning
séarskilt eleganta viner."

Terroiren ar central i Chateauneuf du Pape, liksom i alla franska appellationer. Marken bestar av stora, runda stenar i
vackra bruna och orange toner, kdnda som Galets Roulés. Dessa stenar fungerar som en naturlig bastu — de varms
upp under dagen och avger langsamt varme under natten, vilket ger en jamn och balanserad mognad av druvorna.
Domanen ar annu inte ekologiskt certifierad, men sedan Emilie tog éver har hon successivt pldjt marken mer for att
ersatta kemisk ograsbekampning. Hon har dessutom beslutat att avstjalka alla druvor fore vinifiering, framst for att
skapa eleganta och balanserade viner.

Sammanfattningsvis kan man saga att Chateauneuf du Pape-viner generellt ar kraftfulla och behover tid for att na sin
fulla potential. Men nar vinet gérs med en kvinnas hand, som Emilies, tillkommer mjukhet, precision och passion.
Dessutom ar alla hennes viner valdigt prisvarda!

Endast Sauvignon Blanc. Doften ar intensiv och frisk, med toner av vita blommor och

Petit Caboche lackra frukter sasom flader, krusbar och persika, avslutas med en fint citrusaktig touch.
2024/ 2025 - Smaken ar frisk och levande. Man finner samma blommor och frukter i smaken,
IGP Vaucluse . dominerad av aprikos och dess s6tma, allt lyft av en fin mineralitet i finalen.

11 € | Ska njutas av inom tva ar.

53% Grenache, 20% Syrah, 15% Carignan, 8% Marselan, 3% Mourvédre och 1%
LI ET R RN LI Cinsault. Druvorna avstjalkas och ligger med skal i tva veckor innan vinet far mogna pa
2024 . staltank. Doften ar behagligt rodfruktig, med inslag av mogna mérka bar och kryddor som
Aop Cotes de Rhéne . paminner om rosmarin. Smaken &r fyllig och mjuk, med toner av ljus tobak, viol och
' lakrits. Tanninerna ar lena. Ett mycket omtyckt vin — perfekt som ett riktigt bra vardagsvin.
(KXW Bor drickas inom fyra ar. Med i Vinterns Paket.

60% Grenache, 25% Syrah och 15% Carignan. Marken bestar av galets roulés (stora
Chateau La Cote | runda stenar), precis som i Chateauneuf-du-Pape. Vinet har mognat pa staltank.
2024 . Doften ar intensiv och frisk, dominerad av kryddor som paminner om garrigue-
Aop Cobtes de Rhéne | vegetationen runt vingardarna, vitpeppar, morka frukter med syltig karaktér (bjornbar) och
- mild lakrits. Smaken ar fyllig, med aromer av saftiga frukter (krsbar) och kryddor.
(ERESE Avslutet har en god langd. Ett vin som med fordel kan avnjutas inom fem ar.




| 80% Grenache, 15% Syrah, 5% Mourvédre. Druvorna ar handplockade vid perfekt
(o ETCEIN R VR - mognad och macererar separat. Efter blandning lagras vinet pa stora ekfat och

2023 ' staltankar. Fargen ar vacker rubinréd med violetta skiftningar. Doften &r uttrycksfull och
- dominerad av farska eller l4tt syltade frukter som hallon och kérsbar, elegant kryddad och
NSO LN TR DRI med en hint av moka. Smaken &r en balans mellan sétma och syra. Volymen bérs upp av
| en tat tanninstruktur som mjuknar mot slutet. Avslutet &r langt och mjukt, med
| aterkommande toner av latt syltade frukter. En mjuk och feminin Chateauneuf-du-Pape
PIEl som kommer att utvecklas och bli &nnu battre under de kommande tio aren.

En symfoni av alla de tretton tillatna druvorna: 95% Grenache, 5% Syrah, samt

Chateauneuf du Pape . Mourvédre, Cinsault, Clairette, Vaccarese, Bourboulenc, Roussanne, Picardan,

« Elisabeth » . Counoise, Muscardin, Picpoul och Terret noir. Elisabeth ar gjort pa de aldsta
2023 - vinstockarna pa garden och i en hylining fér kvinnan Elisabeth som gifte sig med M.

NS AOGE LN NIR DNa=1s-3 Caboche. Fargen ar rubinréd. Doften ar elegant och komplex, typisk for de finaste
| grenache-terroirerna pa galets roulés, dar de gamla vinstockarna vaxer. Intensiva
. kryddiga aromer av dragon och enbdr blandas med saftiga, mogna mérka frukter.
. Smaken ar fyllig, med en behaglig sétma i bérjan och en mineralisk spanst mot slutet.
. Den aromatiska rikedom som doften antyder aterfinns i munnen, med mogna mérka
 frukter, kryddor, inslag av tobak och en liten touch av dill. Avslutet &r l&ngt, med tata
- tanniner. Ett vin som med tiden kommer att utvecklas och bli &nnu mer tilltalande de
. kommande femton &ren

LANGUEDOC ROUSSILLON

Domaine La Tour Vieille

Aop Collioure& Banyuls Lutte Raisonné
Franska viner ar generellt spannande och mycket olika i sina karaktarer, men det ar inte alltid |att att forsta alla
appellationer och deras subtila skillnader. Ofta ar det klimatet och marken — le terroir — som avgér. Men i Collioure ar
det mer komplext &an sa: samma mark och samma druva kan ge tva helt olika viner.
Collioure ligger strax vid den spanska gransen, dar naturen leker med kontraster —

. mellan berg och hav. Man far nastan kanslan av att kunna réra vid Pyrenéernas toppar
medan barfotatarna graver ner sig i sanden pa Medelhavsstranden. Kontrasterna syns
ocksa i landskapets farger: de grona vinrankorna star mot de orangeférgade, karga
bergssluttningarna. Matisse fangade dessa kontraster i sin konst, och det var har han och
vannen Derain utvecklade fauvismen — fargexpressionismen — inspirerad av ljuset,

y fargerna och dramatiken i Collioure.

Samma mark, samma druva och samma planta kan alltsa ge tva helt olika viner:
Banyuls och Collioure. Banyuls, det séta vinet, har en historia som gar tillbaka till

8 grekerna som brét jarn i omradet. For att kunna lagra vinet tillsatte man ursprungligen

" kryddor, érter, frukter och honung efter jasning. Ar 1285 uppfann en doktor fran
Montpellier tekniken “mutage”, dar man tillsatter alkohol fér att stoppa jdsningen och
bevara druvornas naturliga sockerhalt — jastsvamparna dor vid 17 % alkohol. Banyuls
blev officiell appellation 1936, medan Collioure, det torra roda vinet, fick sin appellation
forst 1971.

Vinodlingarna i Banyuls och Collioure vaxer pa terrasser langs Pyrenéernas sluttningar
som stupar ner i Medelhavet. Det ar omdjligt att arbeta dessa “trappsteg” med maskin —

; , allt arbete sker for hand. Idag omfattar de tva appellationerna 1 650 hektar, drivna av
cirka 900 vmodlare varav 60 % ager mindre an tre hektar. Med tanke pa det utmanande laget och klimatet kravs
passion, arbetsvilja och flit. Med omkring 300 soldagar om aret ar det ofta lattare att salja marken till bygg- eller
turistindustrin an att odla vin.

Vincent Cadié, som ager Domaine La Tour Vieille, startade sin vingard 1982, trétt pa att se mark saljas for hotell och
semesteranlaggningar. Han odlar 13 hektar och producerar bade vitt och rétt, torrt och soétt. All skérd ar handplockad
och vinifieringen sker med mycket lite svavel. Vincent ar en karaktarsfull vinmakare som skapar &rliga, generésa och
uttrycksfulla viner — en av Thords och Anettes favoriter!




Canadells
2024

Aop Collioure

20,50 €

La Pinéde
2022
Aop Collioure

Puig Oriol
2024

Aop Collioure

Puig Ambeille
2023

Aop Collioure

Dessert Vin
Banyuls Rimage

50 cl

Aop Banyuls

Dessert Vin
Banyuls Reserva
75 cl
2019

Aop Banyuls

60 % Grenache Gris, 30 % Grenache Blanc och 10 % Roussanne. Druvorna kyls ned
innan de pressas direkt efter skord, och jasningen sker darefter pa staltank. Canadells far
sedan mogna delvis pa ek — cirka 30 %. Vincent producerar omkring 8 000 flaskor per ar.
Doften ar fin och generds, med vita blommor och gula frukter. Ett uttrycksfullt vin med
tydlig narvaro — intensivt utan att bli évervaldigande. Exotiskt, men samtidigt mycket
franskt i sin elegans. Ett gastronomiskt vin som passar utmarkt till grillad blackfisk, fisk
eller fagel. Bor avnjutas inom fem ar.

65 % Grenache, 25 % Mourvédre och 10 % Carignan. Druvorna avstjalkas och ligger

. med skalen i fem veckor innan pressning. Dérefter far vinet mogna nagra manader pa

- staltank.

Doften ar behaglig och aromatisk, med inslag av réda bar och réda blommor. Vinet har

| varma toner men &r langt ifran tungt — tvartom ar det mycket charmigt, levande och med
17,50 € |

en liten frasighet i uttrycket. Bor serveras vid cirka 16 °C och drickas inom fyra ar.

50 % Syrah, 35 % Grenache och 15 % Carignan. Aven har avstjalkas druvorna och ligger
. med skalen i fem veckor. Vinet mognar dérefter i femton manader, halften pa staltank och
| halften pa betongtank.

. Doften ar stor och uttrycksfull, med inslag av svarta vinbar. | munnen ar attacken mjuk

. och sammetslen, med fint integrerade tanniner som ger kryddighet och struktur. Ett gott

. vin med en behaglig och harmonisk avslutning.

| Bor serveras vid cirka 18 °C och drickas inom sex till atta ar.

70 % Mourvédre, 20 % Grenache och 10 % Carignan. Efter handskérd och avstjalkning

| far druvorna macerera med skal och kérnor i sex veckor. Dérefter mognar vinet pa

- betongtank — helt utan ek.Doften &r till en bérjan nagot sluten, vilket &r ganska typiskt for
- Mourvédre i ung alder. Med tid 6ppnar den upp till aromer av bjornbér, svarta kérsbér och
| Orter, med en subtil ton av vitpeppar.

- Detta &r ett vin som vinner stort pa lagring: lat det vila minst tva ar innan korkskruven
19,50 € |
- Vill man njuta det redan nu rekommenderas karaff.

bjuder upp till dans, och det kan med férdel lagras upp till tio ar.

De latt 6vermogna Grenache-druvorna avstjalkas innan de 1aggs i tank. Den

- alkoholhaltiga jasningen startar naturligt under macerationen, men avbryts genom

| mutage: ett snabbt tillskott av druvalkohol stoppar jasningen och bevarar det naturliga

| druvsockret som fortfarande finns kvar. Macerationen fortsatter darefter for att varsamt

- extrahera alla 6nskvarda arom- och smakamnen med hjalp av den hogre alkoholhalten.
. Rimage lagras endast nagra manader i tank och skyddas noggrant fran kontakt med luft
| for att bevara sin fraschor och sitt mycket fruktiga uttryck. Resultatet ar ett sott men

. samtidigt friskt vin med tydliga tanniner som bidrar med kryddighet och gor detta till ett
intressant gastronomiskt dessertvin som inte upplevs alltfér sétt. Det kan dven passa till
15,50 € |
. blamdgelost. Julen tycks nastan springa fram ur flaskan nar den 6ppnas.

- Vincent sager att den ska drickas inom tre &r eller lagras upp till 20 &r och den serveras
' bast vid 10-14 °C.

starkt kryddad mat och — forstas — kraftiga ostar sasom lagrad cheddar, stilton eller

| forna tider, nar socker var dyrt och sallsynt, blev Banyuls den séta avslutningen pa
| maltiden, ofta tillsammans med frukt och nétter. Det s6ta vinet omvandlade solens varme
| till en nektar som kunde njutas aret om — en kaélla till energi och trost for arbetarna, och
- en viktig del av den katalanska traditionen. 80% Grenache Noir, 15% Grenache Gris, 5%
- Carignan. Vinifierat som Rimage men dess lagring ar avgorande, eftersom vinet ar
. resultatet av en l&ng oxiderande lagring. Cirka 30 % av cuvéen lagras i dame-jeanne
. (stora runda glasflaskor) utsatta fér vader och vind i ungefar ett ar. Resterande del lagras
- flera &r i ekfat med standig kontakt med Iuft, vilket oxiderar vinet och ger de typiska
- tertidra aromerna som &r sa karaktaristiska och férférande gott. Doften domineras av séta
. toner av karamell, torkad aprikos, nétter och katrinplommon, utvecklade under lagringen
. och med en antydan till det sa kallade ,rancio“-karaktéren. Smaken &r generds och
. silkeslen.




Glasklara GenuVina Viner

Ar en rubrik i VinBladet som presenterar enskilda cuvéer fran olika odlare. Det ar viner
som ar prisvarda och som alltid smakar gott. Naturligtvis gar det att fa andra viner fran
dessa odlare om ni 6nskar och de finns disponibla pa garden.

Clos Manzotte
Les Gafets
2024
Igp Aude
12 €

Vita Viner

Endast 100% Sauvignon. Ett nytt vin i VinBladet fran en annan passionerad odlare,
Arnaud. Vinet ar mognat pa stalfat och doften ar frisk med krusbar, nasslor och lite flader.
Munnen frisk och fruktig likasa. Ett gott vin till apéritif. Bast att dricka inom tva ar. Prisvart.

Domaine Girard
Chardonnay Classique
2024
Igp Pays d’'Oc
12,20 €

Tva Chardonnayviner fran Philippe Girard. Druvorna kommer fran samma mark, men
vinifieringen skiljer dem at. Classique har jast och lagrats pa staltank, medan "systern”
Sur Lie har vilat pa stora ekfat. Vid vinprovningar blir det ofta oavgjort mellan de tva —
bada har sina unika fortjanster. Classique passar utmarkt som apéritif, till skaldjur, grillad
fisk och farskostar. En valgjord och mycket angendm Chardonnay som bér avnjutas inom
tva ar.

Domaine Girard
Chardonnay Sur lie
2023
Igp Pays d’'Oc
14,20 €

Systervinet till Classique — Sur Lie. Detta vin kommer frdn samma vinrankor och odlare
som Classique, men har lagrats sex till atta manader pa sin jastfallning i stora 500-liters
ekfat, vilket ger en helt annan karaktar. Stilen ar fylligare, med bibehallen frisk citrus men
ocksa inslag av gul melon och smér. Ett utmarkt matvin som passar sarskilt bra till fisk i
sas eller kycklingratter. Bast att avnjuta nu och inom de kommande tva aren.

Domaine JM Boillot
Chassagne Montrachet
2022
Aop Chassagne Montrachet

88 €

Endast Chardonnay och 101% Bourgogne. Chassagne Montrachet ar en av varldens
mest kanda vita viner. Dessutom ar JM Boillot en av de mest erkadnda vinodlarna i
Bourgogne. Vinstockarna ar planterade 1946. Jasning sker pa ekfat och fortsatter sedan
mogna ytterligare 10 manader pa ekfat varav en tredjedel ar nya. Den forsta doften ar en
forforisk och komplex bouquet av nygraddad brioche, milda kryddor och karnat smor.
Nar vinet utvecklas framtrader toner av lindblom och hasselnétter. | munnen visar den
kraftfulla strukturer en helt exceptionell balans mellan rondér och friskhet. Imponerande
langd. For er som vill smaka nagot lite extra... Endast 6 fl. Kan lagras i ytterligare tio ar.

Vitt Sott
Chateau Laballe
La Demoiselle

12 €

Endast Gros Manseng. Har kommer ett dessertvin fran Laballe som &ven passar utmarkt
till kryddstark asiatisk eller indisk mat. S6tt — men aldrig for sott — tack vare den friska syran.
Smaker av exotiska frukter, torkade aprikoser, ananas och mango. Perfekt till ugnsbakade
applen, en pannacotta eller som apéritif for den som féredrar nagot mjukare an ett torrt vin.
Men var vaksam péd vad som serveras efterat — s6tma ar en dominant smak! En dppnad
flaska haller sig fint i kylskap, med kork, i 6ver en vecka.

Clos Manzotte
Papa Paysan
2023
IGP Aude

Clos Manzotte
2023

Aop Cabardés

Domaine de Cabrol
Requieu
2023
Aop Cabardes

Roda viner

| En ny vinodlare i VinBladet. En ung man som tagit 6ver vinrankorna efter sin far. Pappan
| vinfierade aldrig sjalv utan levererade druvorna till kooperativet, men han odlade dem med
. storsta precision — och har en sarskild karlek till sina traktorer. Denna cuvée ar en hylining
| till Arnauds far, som fortfarande pldjer och skéter vinodlingarna medan sonen vinfierar
| druvorna.

| Vinet bestar av 60 % Cabernet Sauvignon och 40 % Merlot. Doften &r varm med vaniljtoner,
| trots att vinet lagrats pa stalfat. | munnen &r det brett, trevligt och értigt. Ett prisvart vin som
| ingar i Vinterns Paket, och bér avnjutas inom tre ar.

Ytterligare ett vin fran den nya odlaren Clos de Manzotte. Har har vi 60% Cabernet Franc
| och 40% Syrah framstallt fran en selektion av de bésta terroirerna pa egendomen. Lagrat
- till 85% pa tank och 15% pa ekfat. Vinet bjuder forst pa toner av farska frukter som réda

| vinbar, jordgubbe och hallon, innan det évergar i aromer av mérka frukter som
vildbjérnbar och slutligen milda kryddor som kanel och kardemumma. Kan lagras

14,50 € |

ytterligare fyra -fem ar.

. 50% Syrah, 40% Cabernet Sauvignon och 10% Grenache. For att en Cabardés ska bli en
. Cabardes kravs minst en medelhavsnara odlad druva och en atlantkustdruva. Requieu ar
. namnet pa platsen dar vinplantorna véaxer. Vinet ar lagrat pa betongfat. Detta ar en ny
. argang. Morka mogna bar, timjan och kryddor. Perfekt att dricka nu och tva, tre ar framat.
. Vinet vi sdljer mest av i Sverige och Cecilias H’s favoritvin. Det gar aven att fa andra viner
. fran Cabrol
| d’Ouest/VistanVind 17,50, Vent d’Est/ Ostanvind 20 och La Dérive 23 €

som Pique Nore 20, Red Notes 11,50, Blue Note 12, Vent




Franc Parler Arligt Talat
20/21
My Wine
Vin de France
14 €

Franc Parler Arligt Talat
2019
My Wine
Vin de France

Francoises
My Wine
2022
Vin de France

Francgoises
My Wine
2023
Vin de France

Matthieu Barret
Petit Ours Rouge
2024
Cotes de Rhbéne

Chateau Penin
La Fleur Penin
2022
Aop St-Emilion Grand Cru

 Chateau LaVoulte
Gasparet

Romain Pauc
2022
Aop Corbiéeres

Matthieu Barret
D86
2024

Aop St Joseph

| Vinet kommer fran endast en hektar stort vinfalt p4 Domaine Cabrol — en plats jag har

- formanen att hyra och arbeta med. Min férsta &rgang var 2016, och sedan dess har detta
 lilla falt med 17 rader uppbundna Cabernet Franc blivit min stolthet och kalla till bade

| gladje och utmaningar. Vinstockarna véxer som i en amfiteater, med utsikt éver

. Pyrenéerna och en olivlund — en plats som inte bara ger druvor, utan dven en unik knsla
| av ro och skénhet. Skérden &r alltid ett hjarteprojekt, som fullbordas tillsammans med

| familj och vanner. Det har &r ingen storskalig produktion — snarare kérleksfull liten cuvée,
| dar varje argang speglar platsen, druvan och arets villkor. Har presenterar jag tva (eller

| snarare tre) olika argangar:

| 2019: En gang nagot sluten och kantig, men har med tidens hjalp éppnat upp sig och

- utvecklat en charmig rokighet, och grén mogen paprika med lite jarntoner. Perfekt att

| dricka nu, tycker jag. Anledningen till att den &r med i Vinterns Paket.

2021/2022: Mer uttrycksfull med mogna morka bar, kraftigare struktur och tydligare

14 € |
' Det &r inte enkelt att vara vinodlare, men passionen och platsen goér det vart allt.

tanniner i finalen, ett vin som passar utmarkt till en entrecote eller andra goda kottratter.

Har kommer Francoises — ett nytt kapitel, fétt ur samma jord som Franc Parler. Fran tva

| rader Grenache, skapade jag en pied de cuve — ett forsta andetag for att vacka jasningen
| till liv. Tva dagar senare lades hela klasar av Cabernet Franc varsamt ovanpa, sa att

| varje druva fick jasa inifran, i sitt skal, i egen takt. Frukten fick tala forst, med djup rost.

- Aret darpa, 2023, upprepade jag samma vinifiering — men den har gangen lat jag en
Syrah fran Cabrol inleda dansen. Resultatet? Tva viner som ville sta pa egna ben. For

15 € |
annat. Sa féddes Francoise — ett kvinnligt vin, mjukt men bestamt, arligt och fritt.

olika for att ggmma sig bakom Franc Parler, men for sanna for att blandas med nagot

' Francgoise 2022 bar smaken av réda bar och solmogna jordgubbar. Lattfotad éver tungan
| till en bérjan, men avslutar med értiga, rakryggade tanniner.

| Frangoise 2023 ror sig i mérkare toner — svarta vinbdr, oliver, med mindre tanniner men
en pepprig skdrpa som vacker sinnet i finalen. Tva argangar. Tva uttryck. Samma sjal.

15 € |

| Endast Syrah. Den réda Lilla Bjérn &r valkand i hela Frankrike. Vinplantorna vaxer kring

. kommunen Visan i sédra Rhone, och vinet framstalls av Matthieu fran norra Rhéne.

| Resultatet blir ett vin som férenar kraften fran séder med elegansen fran norr, det ger en

| frisk och strukturerad Syrah. Doften och smaken bjuder pa mogna frukter och kryddiga

toner. Ett lattdrucket vin som passar till mycket. Bor drickas inom fyra ar, vid cirka 18
17,50 € |

grader. EKOLOGISK, Biodynamisk & Natur

80% Merlot och 20% Cabernet Franc. Detta ar marken som koptes fér 15 ar sedan pa

| andra sidan floden Dordogne och i den prestigefyllda appellationen St-Emilion.

| Vinstockarna ar 35-70 ar gamla. Handskordade druvor. Jases pa skal i 25 dagar och

| pressas sedan. Mognar ett ar pa stora och sma ekfat. Granatrétt vin med doft av vanilj

- fr&n ek med rik, mogen réd frukt. Smaken &r mjuk i attacken men utvecklas till en kraftfull
PERSE och elegant avslutning. Lang och trevlig eftersmak med lite vanilj. Kan lagras i femton ar.

. Var med pa Sommarens vinprovning hos Pappa Willy.

50% Carignan, 25% Grenache, 15% Mourvedre, 10% Syrah. Samma

| druvsammansattning som i Cuvée Réservée men vinplantorna ar betydligt aldre, mellan

| 45— 115 ar. Avkastningen ar 25 hl/hk. Druvorna ar kolsyrejasta med stjalkar pa

. betongtankar i 14-16 dagar. Vinet mognar sedan ett ar pa franska ekfat varav 20% ar nya
| och 80% &ldre. Nasan ar mérk, mullig och man kanner vanilj, érter och gran. Ett vin som
vinner pa att lagras. Kommer att bli battre och battre under mer én fem ars tid. Vill ni

25 € |
| viltgryta och kott i sas. Kan lagras upp till tio ar.

dricka det nu, 6ppna flaskan en till tva timmar innan och lagg pa karaff. Passar bra till

. Endast Syrah — vilket ar obligatoriskt, eller atminstone nastintill. Reglerna tillater upp till

. 15 % Marsanne eller Roussanne, men i praktiken anvands de vita druvorna nastan aldrig.
. Klasarna avstjalkas och jasningen sker enbart med vildjast. Vinet har mognat pa

. betongfat och terrakotta-amforor om 10 hektoliter. | glaset méter vi aterigen denna stilfullt
- forforande Syrah, med inslag av viol, svarta vinbar och peppar. Det kan upplevas latt

. parlande vid 6ppning, men det forsvinner snabbt med lite luft. Ett gott vin med

. lagringspotential pa 10-12 ar. Endast 12 fl.

EKOLOGISK, Biodynamisk & Natur
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ELDVINER

Det ar med tungt hjarta jag introducerar en ny kategori i VinBladet: Eldviner.
Namnet later kanske som kryddiga viner att njuta av till grillen, men verkligheten ar mycket tyngre. Det handlar om
viner fran vinodlare som drabbats hart av sommarens brander.Totalt brann omkring 17 000 hektar mark i flera
omgangar, varav cirka 1 500 hektar vinodlingar férstordes. Over 200 vinodlare &r berérda. Bland dem finns tva av
vara egna vanner:
Rémi Jaillet, som ni kunde lasa om i Sommarens VinBlad, och Sophie pa Clos de I’Anhel.

For att stotta dem har vi beslutat att alltid inkludera minst ett av deras viner i denna kategori. Mer an nagonsin behéver

de vart stéd — och mer &n nagonsin kan vi visa det genom att kdpa och dricka deras viner. Tyvarr kommer ingen av

dem kunna skérda nagot alls i ar.
Sophie skriver sa har:
Den 5 augusti, pa mindre &n en timme, férvandlades Clos de I’Anhel till ett sér i landskapet: vinrankor fortérda av
lagorna, tréd reducerade till aska, jorden naken och svart.
En ekologisk, ménsklig och ekonomisk tragedi har drabbat den region jag haller s& varmt om hjéartat — Les Corbieres.
Nu behéver vi ert stéd mer &n nagonsin. Det enda jag kan ge er idag ar en stund av gladje i ett glas, genom mina
viner. TACK. Sophie
| Halften Carignan och halften Grenache Noir. Pa etiketten hittar du férnamnen pa alla
Clos de I’Anhel i vanner och bekanta som deltog i skérden. Druvorna plockas fér hand, avstjalkas och
Les Autres krossas. Macerationen ar kort, endast en vecka, med mycket forsiktiga remontage.
2022 . Druvsorterna blandas redan nar druvorna anlander till kallaren.
Aop Corbiéres | Doften &r livlig och lite kaxig, med mogna bér, timjan och en aning frackhet som &ven
15 € marks i smaken. Ett utmarkt vintervin som kan lagras ytterligare tre—fyra ar.

Clos de I’Anhel | 70% Carignan, 15% Grenache 10% Syrah och 5% Mourvédre.
Lolo | Av vinet utgdrs 60 % av det pressade vinet fran dessa druvor, och till det adderar Sophie
2024 40 % Carignan-juice innan pressning. Ar ni med? Carignan-stockarna var mellan 40 och
. 84 ar gamla. Syrah 32 ar och Grenache 35 ar. Generds attack med moérka bar, korsbar
| och mogna bjérnbér. | mitten och avslutningen framtrader mjuka men tydliga tanniner.

15€ | Det &r gott att dricka redan nu, men kan lagras fyra ar till. Var med i Hostens Paket

Aop Corbieres

50% Carignan, 40% Syrah och 10% Grenache. Druvorna skérdas sent for att uppna full
Remi Jaillet . mognad, och far macerera med skalen i tva till tre veckor vid en temperatur under 25 °C.
Clos d’Espinous Har vill Rémi skapa ett vin som speglar Corbieres i bade stil och sjal. Vinet har en
2023 | inbjudande, mjuk attack, foljt av den karaktaristiska kornigheten — en latt stravhet som ger
" . struktur. Smaken bjuder pa réda bar, érter och timjan. Serveras bast vid 16-18 °C.
Aop Corbieres - Utmarkt till grillat och mat med rustika smaker. Drick nu, eller lagra upp till fem ar. Prisvért
(RIS \in. \Var med | Sommarens Paket.

Magnum!

Kommer ni ihag Tom Selleck i serien Magnum med sin réda sportbil, sin brittiska majordome Higgins, sin sexiga
mustasch och de flygande rosa flamingos? Vi alskar magnumflaskor av méanga andra anledningar.

Magnumflaskan ar det mest optimala lagringssattet. Det ar generdst och gastvanligt att satta en magnumflaska pa
bordet. Det ar vackert, praktiskt och farre flaskor att 6ppna. Det tar dubbelt sa lang tid att tdmma flaskan. Nagra
anledningar till att vi valjer att presentera viner i magnum.

Vita:
+ Domaine Girard, Chardonnay Classique 26 €
< Domaine J Teiller, Menetou Salon 43 €
Réda:
«» Chateau La Négly La Cote 30€
% Chéateaneuf du pape i tralada 68 €
« Domaine Richoux Irancy 2020 52 €
Bubbel :
% Domaine de Laurens, Clos de Demoiselle 35€

+* Champagne Gremillet Ambassadeur 65€
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DOMAINE DE J. LAURENS
Crémant de LIMOUX LUTTE RAISONNEE

Kanske kraver inte varje fest en Champagne — men ibland vill man &nda ha nagot som sprudlar.
Vi presenterar stolt en Limoux fran en 30 hektar stor vingard, belagen tre mil séder om den fortrollande
medeltidsstaden Carcassonne.

Faktum ar att det finns dokumentation pa att mousserande vin tillverkades har redan ar 1544 — 6ver ett
sekel innan Dom Pérignon ens foddes. Legenden sager att han smakade det parlande vinet i klostret Sainte Hilaire,
endast tva mil fran Laurens, och dar f{éddes hans berdmda inspiration.

Domaine Laurens producerar enbart mousserande vin — Crémant de Limoux och Blanquette de
Limoux. Garden grundades 1980 av champagneodlaren Michel Dervin. Sedan 2002 drivs den av Jacques Clavel, som
tillsammans med sina trogna medarbetare har byggt upp en livlig, bubblande verksamhet med kunder i bade
Frankrike och resten av varlden. Alla druvor handskordas, och resultatet ar stralande — ar efter ar.

Och é&rligt talat: inte manga kommer att marka att det inte star Champagne pa etiketten.

Crémant de Limoux tillverkas enligt exakt samma metod som Champagne — den stora skillnaden ar var vinrankorna
vaxer. En Crémant de Limoux &r gjord pa exakt samma vis som en Champagne. Vi har valt ut tva olika cuvéer som ni
kan njuta av med familj och vanner.

60 % Chardonnay, 30 % Chenin Blanc, 5 % Mauzac och 5 % Pinot Noir — en frisk och
mjuk cuvée med toner av citrus och sol. En bubblande charm fran sédra Frankrike.
Elegant, lattdrucken och sprudlande av liv. En "skumpa” att njuta kall — laskande,
okomplicerad och oemotstandlig. Drickes garna inom tva ar. Prisvard och omtyckt —
vin som far alla att le.

Graimenous
Aop Crémant de Limoux

14.40 € ett

60 % Chardonnay, 25 % Chenin Blanc och 15 % Pinot Noir. En Crémant med sjal, djup
och elegans.Fran aldre vinrankor och med extra karlek i varje steg av vinmakandet.
Resultatet: en Crémant med kraft, komplexitet och forvanansvart mycket lik sin adla
kusin, Champagne. Charmerande bubblor, en fin kropp med brédighet och frisk citrus i
balans. Ett bubbel som man ofta tror &r en Champagne i blindprovningar — men utan
dess prislapp. Mycket bubbel fér pengarna. Mycket gladje i glaset.

Clos de Demoiselle
Aop Crémant de Limoux

16 €

CHAMPAGNE

Champagne GREMILLET
CHAMPAGNE LUTTE RAISONNEE

Man kan tycka vad man vill om fransk politik, men champagne kan de! Champagne Gremillet &r namligen den
Champagne som serveras pa Elyséepalatset i Paris vid offentliga tillstaliningar. Den serveras ocksa pa 50
ambassader runt om i varlden. Varfor den hamnat i VinBladet &r ocksa av politiska skal, min fd svagerskas pappa
kanner agaren. Tillsammans med svarfamiljen provade vi fem olika champagner blint. Det blev oavgjort mellan
Gerbais och Gremillet!

Ambassadeur — en Champagne med internationellt anseende och diplomatisk charm.

Gremillet 70% Pinot Noir och 30% Chardonnay. Tidigare gick denna cuvée under namnet
Champagne Gremillet Sélection, men numera bar den namnet Ambassadeur — en hylining till dess globala roll.
Ambassadeur Den serveras pa 6ver 50 ambassader varlden 6ver, och passar lika val till stora

Aop Champagne mottagningar som till sma, festliga stunder. Doften bjuder pa toner av persika, hagtorn,

paron och aprikos — inbjudande och elegant. | munnen féljer rostade nyanser med en

Y2 FI118,50 €
FI 32 €
Mgn 65 €

diskret kryddighet som ger struktur och liv.
Med en sockerhalt pa 9 g/l ar detta en Champagne som gor sig utmarkt som apéritif —
eller vid midnattsslaget, nar glasen hojs och bubblorna dansar.




CHAMPAGNE PIERRE GERBAIS CHAMPAGNE

Omvandling till Ekologisk

Champagnehuset Plerre Gerbais grundades 1930 och har sedan dess varit i samma familj. Sonen Aurélien tar mer och

mer Over spakarna. De producerar endast Champagne av deras egna odlade druvor.

Vingarden Pierre Gerbais bestar av 14 hektar och 50 personer anstalls infér handskérden
som varar i ungefar tolv dagar. Deras vinplantor ar mellan 30 — 100 ar gamla. Druvorna
sorteras tva ganger. Deras champagne lagras i minst tre ar innan foérsaljning. Pierre menar
att vi ska kunna fa drickfardig champagne. Han varken filtrerar eller klarar sina champagner
och anvander minimalt med svavel. Han skriver dessutom ut svavelhalten pa sina viner. Se
nedan, EU-lagen tillater upp till 185 mg/liter, for er information. Pierre Gerbais motto
ar: "Eftersom inte jorden tillhér oss utan vi lanar den av vara barn... lat oss da arbeta mot
en battre varld som respekterar kvaliteten och miljon”. Tank om fler tankte sa... Har kommer

nagra stiliga Cuvéer fran Gerbais.

Grains de Celles
Aop Champagne

35,50 €

50 % Pinot Noir, 25 % Pinot Blanc och 25 % Chardonnay. Vinet har mognat i 30 manader,
efter 10 manader pé jastfallningen, helt och hallet i staltank. Druvor fran tjugo olika lagen
ingar i cuvéen. Detta ar en Extra Brut med endast 3 g socker per liter. Produktionen
uppgar till cirka 7 000 flaskor per ar och svavelhalten ligger pa 45 mgl/l.

Stilen ar mycket mineraldriven med livliga, fina bubblor och bra langd. Med stor
sannolikhet ar det en utsdkt kombination till den kramiga osten Brillat-Savarin.

Champs Viole
Aop Champagne
50 €

100% Chardonnay. Deras Blanc de Blanc. 36 manader lagring. Druvorna kommer fran en
enda mark som heter Champs Viole som ar belagen pa en sluttning mot séder. 5 300
flaskor per aret. Svavelhalten ar 22 milligram per liter. Sockerhalt 3 gram per liter.

La Loge
Aop Champagne

65 €

100% Pinot Blanc och plantorna ar planterade 1904! Champagnen har mognat i 36
manader. Det ar en Extra Brut med sina laga 3 gram socker per liter. De var en av de forsta
som gjorde en Champagne pa endast Pinot Blanc. De producerar 2 900 flaskor per ar.
Svavelhalten ar 16 milligram per liter. Som pa alla deras champagner ar bubblorna sma,
manga och livliga. Nasan ar elegant med vita blommor och citrusfrukter. Munnen likasa.
En ytterst stilig och lattdrucken champagne. Underbar med karlek i sdllskap.

EPICERIE FINE

Confitde Canard, 2 lar
Confit de Canard 4 lar

Rillettes pur Canard 180 gr

Gésiers de Canard skivade 400gr
Tre olika franska terriner
Foie Gras hel 125 gr

Delikatesser Oliver & Olivolja
20¢€ Biodynamisk Olivolja Casa Pereja 500 14 €
28€ Biodynamisk Olivolja Casa Pereja, 5ldunk 68€
6,50 € Oliver fran Minervois Lucques 420 gr 11€
9¢€ Olivtval Marius Fabre sedan 1900, 400 gr 6€
11€ Vin Karaff ” Le Graal” 28 €
16 €




Vinter Paket

| varje VinBlad gor vi ett vinpaket for er som inte vill Idsa sa mycket om vin utan litar pa var
férmaga att plocka fram prisvarda, goda, riktigt gjorda viner.

VINTER PAKET
INNEHALLER 18 RODA CHARMIGA VINER

6 x Cote de Rhone

se text under Pere Caboche

6 x Papa Paysan

se text under GenuVina Viner

6 x Franc Parler 2019

se text under GenuVina Viner

240 €

Lilla Champagne Paket Stora Champagne Paket

4 x Crémant Graimenous 4 x Champagne Gremillet

2 x Champagne Gremillet 2 x Crémant Graimenous

121 € 156 €

DET AR ENKELT ATT HANDLA
Det enda som kravs ar att ni ar over 20 ar fyllda.
Ga in pa var hemsidaoch gor bestéllningen eller skicka per mail till:

larne.wallisson@gmail.com my.nilsson@pinotnoir.fr willy.nilsson@pinotnoirtravel.com

SENAST Onsdag den 3 december , snabba puckar ...

e Priserna inkluderar den svenska alkoholskatten och betalas av Pinot Noir
e Priserna inkluderar transportkostnad fér upphamtning i Svedala.
o Efter bestallning kan ni betala direkt med kort eller fa faktura pa mail.
¢ Vinerna blir hamtade pa vingarden och sedan skickade till Sverige
Hemleverans till 6vriga Sverige (férutom Skane och Vaxjo) tillkommer enligt foljande: upp till 24 flaskor 40 €/ <

60 flaskor 80 € / < 90 flaskor 108 € / < 120 flaskor 142 € / < 500 flaskor 160 €

BONNE DEGUSTATION OCH VI ONSKAR ER EN HARLIG VINTER !
fran oss alla My, Larne, Willy
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