Bonjour Vin Vanner

Har kommer Vinterns VinBlad med vintriga, varmande viner. Vet ni att Frankrike satter datum pa sina arstider? Vinter i
Frankrike borjar inte forran den 21 december och varar till 21 mars men nu finns inte manga blad kvar pa vinplantorna
och d@ven om vi fortfarande har stralande sol pa dagarna med luncher i trddgarden, kommer kylan med stora steg sa
fort solen gar ner. Kvéllarna ar langre och stunderna framfor brasan, med ett glas vin i handen blir fler.

Haromkvallen nar jag satt och filosoferande framfér brasan tankte jag pa mina tjugo ar som vinleverantér
och egen foretagare. Jag ser mig inte som saljare utan snarare en férmedlare av budskap, historier och passioner.
Berattare for de sma vinodlarna som arbetar sa hart for att fa fram riktigt gjorda viner.

Jag har ocksa haft turen att férmedla vinets starka personlighet forst och framst till min pappa och i andra
hand Larne, som troligtvis inte hade blivit en vinalskare om han inte lart kdnna mig. Antagligen ar jag for pretentios....
Jag alskar ocksa att ta med er pa vinresor och aventyr for att vidarebefordra min passion.

For inte s& lange sedan fick jag ett underbart mail fran Marie:

TACK sjélv kdra My, vad hade vi tagit oss till utan dig? Du har lart oss vad “riktigt” vin dr och ger oss mdjlighet att njuta av en
massa olika, alla goda och dessutom “nyttiga”, si vi kan dricka dem med gott samvete. Vi hanger sjalvklart med dig manga ar
framover. KRAMAR fran Marie o Henrik pa vag mot kanalbatsaventyr

Utan att veta riktigt varfor, har vi ofta besdk utav aldre ungdomar eller unga vuxna som stannar och bor hos oss nagra
veckor eller manader. Jag tanker pa Hjalmar, Miriam, Vendela, Sue, Romane och Alex min gudson.

Det finns inget battre an att prova och diskutera vin med dem.

Vid deras senaste vistelse fragade jag dem varfor de tycker vin ar sa intressant.
Har kommer Alexanders levnadsvisa ord:

My bad mig skriva om min karleksaffar till vin och har kommer nagra rader.

For mig ar vin ett fantastiskt medium som skapar méjligheter fér manskliga
moten och for att knyta an till en region, en provins eller en liten lokalort med
dess historier. | mangt och mycket ar vin en historieberattelse. Bakom en flaska
vin kan du finna en vinmakares personlighet och unika kunskap. Bakom en
flaska vin kan du uppleva en plats, dess atmosfar och klimat. Genom ett gott
vin kan man lara kédnna en person. |

Vin ar en berattelse om karaktar och stil, och dess egenskaper méjliggor utbyte,
diskussion och nyfikenhet.

Som formedlare av kanslor kan vin férvandla en konversation, ge struktur och
dynamik till en middag och alstra gemenskap. Har kommer tva historier som kan verka anekdotiska, men for mig ar de
en illustration av den kulturella nyfikenhet som vin kan vacka.

| somras nar jag reste runt pa Balkan och langs den italienska Adriatiska kusten efter en vistelse i Serbien bestamde
vi oss for att atervanda till Frankrike med bil. For att ta oss runt och upptéacka de for oss fortfarande okanda regionerna
langs Donau tog oss fram pa smavagar. Nar vi nadde den serbokroatiska tullpassagen, sag vi vinodlingar till hdger
och vanster pa bada sidor av gransen. Min far berattade fér mig att vi befann oss i ett omrade dar man har odlat vin i
alla tider, igenom alla konflikter. Det var med en viss férvaning och stor nyfikenhet som jag funderade dver vilket land
dessa vinstockar tillhérde. Var de kroatiska eller serbiska? En del av EU eller inte? Mina fragor forblev obesvarade,
trots mina forsok att hitta ett svar.

Nagra dagar senare, efter att ha tillbringat lite tid i Slovenien, korsade vi den italiensk-slovenska
gransen och kom fram till den charmiga kuststaden Trieste. Nagra manader tidigare hade jag Iast en artikel i en fransk
tidning om Triestes gastronomi, som skiljer sig markant fran den traditionella italienska kulinariska kulturen, med
starka influenser fran Central-och Osteuropa. Artikeln ledde mig till en lunch pa bistron Da Roby, ett populért
motesstalle for lokalbefolkningen.Langst upp pa bardisken i restaurangen hangde en tavla med en lista dver de olika
viner som serverades. Listan var fylld av appelationer och druvsorter som jag aldrig hade hort talas om. Efter att vi
hade gjort oss bekanta med restaurangagaren, borjade vi prata med honom om druvsorterna i fraga. Vi antydde att de
flesta namnen verkade harstamma fran Balkan, sarskilt Slovenien. Det var inte helt fel. Vi fick forklarat att manga
druvsorter odlas och vaxer pa var sida av gransen och att flertalet vinmakare har parceller i de bada landerna.

Alexander
Tank om dagens politik kunde vara lika fordomsfri och flexibel?!
Ni finner tyvarr inte viner fran Balkan i Vinterns VinBlad men méanga franska, férdomsfria viner laddade med tradition
och dmhet. Viner som beror.
Vi 6nskar er en trevlig lasning framfér brasan eller pa nagon annan Mysig plats
Halsningar, My, Larne och Willy




LANGUEDOC ROUSSILLON

Chéateau La VOULTE GASPARET

Aop CORBIERES Lutte Raisonnée

En av de ledande vinodlarna i Languedoc sedan 1905!

Redan i borjan pa 1900-talet, bestamde sig familjen Reverdy for att gora kvalitetsvin i
stallet for kvantitetsvin, vilket da var unikt i regionen. Alla hans grannar gjorde
bulkviner som aldrig hamnade pa flaska utan saldes i Paris hektolitersvis och
betalades i proportion med sin alkoholhalt. Ett vin som innehdll 11% kostade mindre
an ett vin p& 12 eller 12,50 %. De var sallan mer alkoholstarka eftersom avkastningen
pa vinplantorna var hog.

De flesta i regionen tog M. Reverdy for en tokstolle.

Kvalitetsvin gjorde man i Bourgogne och i Bordeaux, inte i Corbiéres!

Detta var for hundra ar sedan! | dag arbetar tre generationer tillsammans pa garden,
Paul, 23 ar, ar son till Laurent som i sin tur &r son till Patrick, farfadern.

De arbetar i sina forfaders spar och den storsta forvandlingen pa vingarden ar aldern
pa vinplantorna. Hog alder pa vinplantor forbattrar kvalitén pa druvorna och vinet.

Det & samma druvsammansattning pa deras tva réda viner som de gjort fran bérjan;
50% Carignan, 25% Grenache, 15 % Mourvédre, 10% Syrah. Glémde jag att beratta
att forfadern som bérjade gora kvalitetsviner, hette Romain Pauc, varav vinets namn.
Alla deras druvor ar handplockade. Sedan Laurent borjat arbeta pa vingarden gor de
aven vita viner.

De lagger tva av sina roda viner pa magnumflaska och de kommer i en trevlig tralada.
Perfekt som julklapp till en livsnjutare!

For en livsnjutare som behover bli riktigt bortskamd till jul, féreslar vi att ge bort en Jeroboamflaska Romain Pauc (3
liter). | basta fall behdver ni inte korka upp tva...

Le Blanc 2023 50% Rolle, 10% Grenache, 20% Roussanne, 20% Marsanne
Aop Corbiéres Druvorna pressas direkt och jaser vid lag temperatur.
14,40 € Nasan ar trevlig med persika och gula apple. Bra att dricka till apéritif och inom tva ar.

Paul och Louise ar Laurents barn. Har finner vi 50% Rolle (som &ven heter Vermentino), 25%
Paul et Louise 2023 Marsanne, 25% Rosanne. Avkastningen ar 1&g med 20 hl/hk. Druvorna ar pressade direkt och
Aop Corbiéres juicen jaser sedan pa halften nya ekfat, halften ett vin-gamla. Stor nasa med vanilj, nysagad
ved. Snygg syra i mun som férlanger smakerna. Bra gastronomivin. Fungerar med fisk i sas
22,20 € men aven till hardostar och vitt kott. Kan lagras ytterligare tva, tre ar.

90% Rosanne, 10% Marsanne. Avkastningen &r ytterst lag med 12hl/hk. De gor endast 1 500
BJ 2022 flaskor per ar. Druvorna &r pressade direkt och juicen jaser sedan pa halften nya ekfat, halften
Aop Corbiéres ett vin-gamla i sju manader. | nasan kanner man direkt att vinet varit p& ekfat. Vanilj, rostat brod
och curry. Munnen ar ocksa kryddig och bestamd. Laurent alskar att dricka BJ till foie gras.
24,20 € Ocksa gott till ost. Mycket vin med fatkaraktar. Kan lagras ytterligare fyra, fem ar.

Cuvée Réservée 50% Carignan, 25% Grenache, 15% Mourvédre, 10% Syrah. Vinplantorna ar 20-45 ar gamla.
2022 Handskordat som alla gardens viner. Vinifierat i betongfat och sex manader i gamla ekfat. Nasa
Aop Corbieres i klassisk stil med mjolktoner och moérka bar. Valuppfostrat vin i alla sina faser. Ett vin som

vinner pé att lagras. Kommer att bli battre och battre tva, tre &r framat. Vill ni dricka det nu,
FI75cl 15€ oOppna flaskan en till tvd timmar innan och lagg pa karaff. Passar bra tilsammans med lamm.
Mgn 1,5133 € Kan lagras upp till sju, atta &r. Magnum flaskan kommer i trevlig tralada.

Cuvée Romain Pauc 50% Carignan, 25% Grenache, 15% Mourvédre, 10% Syrah. Samma druvsammanséattning som
2022 i Cuvée Réservée men vinplantorna ar betydligt aldre, mellan 45 — 115 ar. Avkastningen ar 25
Corbiéres Boutenac hi/hk. Druvorna ar kolsyrejasta med stjalkar pa betongtankar i 14-16 dagar. Vinet mognar sedan

ett &r pa franska ekfat varav 20% ar nya och 80% &ldre. Nasan ar mork, mullig och man kanner
75 cl 24,50 € vanilj, 6rter och gran. Ett vin som vinner pd att lagras. Kommer att bli battre och béttre under
Mgn 1,51 52€ mer an fem ars tid. Vill ni dricka det nu, 6ppna flaskan en till tva timmar innan och lagg pa
Jéroboam 3 1105 €  karaff. Passar bra till viltgryta och kétt i sas. Kan lagras upp till tio ar.

90% Mourvédre och 10% Carignan. Samma mark som Romain Pauc, stora runda stenar i
Une fois de Plus 2022 underbara ockratoner. Plantorna ar 20 &r gamla. Une fois de plus betyder: Annu en gang och
Aop Corbiéres de gor inte vinet varje ar och inte mer an 2400 flaskor per argang. Mourvedre druvan ger ofta ett
harligt djup och det stammer har. Varma toner, moérkt, lite kornigt och en harlig final. Ett trevligt
24,50 € vintervin. Blir &nnu battre om tv4, tre ar och kan lagras upp till sju-atta ar.




Aop Languedoc La Clape

Chateau La NEGLY

Lutte Raisonnée

Jean Paux Rosset drvde detta vackra slott med havsutsikt for drygt 35 ar sedan av sina adoptivforaldrar. Da var han

businessman, inte vinodlare. Nar man gor business i Frankrike gér man det

oftast pa restaurang med god mat och dryck. Under sina &r som businessman
fastslogs manga affarer med dyrt vin i glasen. Nar han tog éver Chateau de la
Négly, var hans forsta tankestallning: finns det méjlighet att géra toppviner pa
Negly som kan tavla med de mest prestigefylida vinerna i varlden??

M. Rosset bad en av de kdnda enologerna, Claude Gros att komma och titta
pa marken och plantorna. Som svar fick han:

"Majligheten finns, men det blir en stor utmaning”.

M. Rosset som aven ar en fore detta professionell hoppryttare har aldrig
ryggat fér utmaningar och bestadmde sig for att géra Chateau de la Négly till
ett av de stora namnen i Languedoc. De forsta fem aren investerade han

utan att rdkna och hade férnuft nog att anstalla ung begavad personal.

| dag arbetar aven hans tva barn pa egendomen och doméanen ar

imponerande. Det stérsta arbetet och investeringarna har gjorts i

vinodlingarna. Infér vinskoérden anstaller han atta personer (!) till sina tva (!)

sorteringsbord! Inte en enda omogen eller moglig druva far komma ner i

vinifieringstanken. Det ar mottot pa Negly! Alla 120 hektar ar skérdade for

hand. | ar pagick vinskérden i tvd manader. Stora kylcontainrar hyrs in, dar druvorna kyls ner innan de kommer in i

kallaren.

M. Rosset var ocksd smart nar han bad en kdnd amerikansk importér vara deldgare i garden. Detta
bidrog till att Chateau de la Negly var den férsta domanen i Languedoc Roussillon som Parker provade. Det blev
ingen besvikelse. Han betygsatte vinerna fran 91 till 98 +. 2015 nadde de &nnu hdgre upp pa betygsstegen da Wine
Advocate gav Clos de Truffiers 100 av 100.

Oppidum 2023
Igp Pays d’'Oc
11,80 €

100% Chardonnay. Vinet ar jast under lag temperatur for att spara friskheten i de mogna
druvorna. Sedan har vinet mognat fyra manader pa stalfat. Citrus, lite fetma med paron
och persika. Ska drickas inom tva ar. (Tyvarr &r deras Brise Marine slut pa garden.)

Terrasse Rge 2022
Igp Pays d'Oc
11,30 €

Syrah, Cinsault och Carignan. Syrah har mognat pa stora 50hl ekfat och de andra tva
druvorna pa betongfat. Alla mognar med jastfallning for att f runda frukttoner.
Tanninerna ar f& och diskreta. Ett latt vin, ej langt men trevligt. Bra till en Cesarsallad eller
grillad kyckling. Ska drickas inom tva ar.

La Cote 2023
Aop La Clape

14,80 €

Carignan, Grenache, Mourvedre och Syrah presenterar La Cote. Carignan ar kolsyrejast

med hela klasar. De andra &r avstjalkade. Syrahn &r dessutom lagrad pé 300 liters ekfat i
ett &r. Angenam nasa, barig med svarta vinbér, peppar och lite sot lakrits. Ortig final med

mjuka tanniner. Prisvért vin och gott till rétt kdtt och svamp. Gott nu och kan lagras upp till
fem ar.

Domaine de Boede
Les Gres 2021
Aop La Clape

24 €

Grenache, Mourvédre och Syrah. Druvorna ar handskérdade och gar igenom tva
sorteringsbord innan de fortsatter ner i stora ekfat for jasning pa skal i 40 dagar.
Grenache och Mourvedre har sedan mognat pa stora ekfat i ett ar och Syrah pa sma
ekfat. Stor ndsa med morka frukter och kryddor som bjornbér, kanel, mocka och peppar.
Gott att dricka nu, lagg garna pa karaff, men kan lagras i ytterligare sju, atta ar. Utmarkt
ndr ni vill njuta av god middag och vin i jultider.

La Falaise 2023
Aop La Clape

26 €

Syrah, Grenache, Carignan och Mourvédre. Alla druvorna ar handskérdade och gar
igenom tva sorteringsbord for att bara f& med de basta druvorna. Syrah ar vinifierat pa
ekfat och de andra druvorna pa betong. Piegage gors varje dag. Stor ndsa med mogna
hallon, bjérnbar, choklad och svarta oliver. Rostade toner och lakrits i mun.

Ett gastronomi vin men det har precis lagts pa flaska sa La Falaise vinner pa att lagras
ytterligare tva, tre ar. Forsok att spara det atminstone till nasta host. Om ni vill prova en
flaska nu, lagg det pa karaff. Tack vare La Falaise har vi gladjen att Larne ar med i
ganget. Det var en av hans forsta foralskelser i vinvarlden.

L’Ancely 2018
Aop La Clape

80 €

Ar en av toppcuvéerna hos Chateau Négly och en av mina favoriter rent av.
Huvudsakligen Mourvédre och lite Syrah. Det finns ett talesatt att Mourvédre ar som bast
nar den har havsutsikt. Det stammer har! Plantorna vaxer 250 meter fran Medelhavet och
forutom havet ar utsikten ofta smyckad med rosa flamingos. Ett tatt, stort, kraftigt vin
med massor av smaker. Nastan bast att dricka sjalv med ndgon man alskar. Kan lagras i
ytterligare sex, sju ar men underbart att dricka redan nu. Finns endast 9 flaskor.

Porte du Ciel 2020
Aop La Clape

138 €

Den andra av Néglys toppcuvéer. Har har vi en enorm koncentration av Syrah och
Grenache. Alla druvorna ar avstjalkade och sedan jasta lange pa stora ekfat. Mognaden
ager sedan rum pa sma ekfat i tva ar. Enorm ndsa med mogna bigarraer, kakao, vanilj,
rostat brod. Ett stort vin som varar lange. Kan lagras ytterligare atta, nio ar. Lagg det pa
karaff om ni 6nskar dricka det i ar.




Raymond Julien / Domaine de Miraussse

Aop Minervois Ekologisk sedan 2023
For er som annu inte kdnner Raymond och hans viner kommer héar en kort beskrivning men det finns mycket att
beratta. Pa Domaine de Mirausse bor en mycket varmhjartad och trevlig man vid namn Raymond Julien som
personligen anser sig vara varldens basta dansare.

De vackra stenbyggnaderna ligger fredligt likt en liten by nar man kommer fram
till Mirausse. Man kanner en blandad kansla av romantik, nostalgi och charm.
Det kdnns som om tiden stannat. Aven i hans vinkallare lyser modern teknologi
med sin franvaro. Det ar vind, vatten och plog som anvands mest. Raymond
sitter sallan vid datorn, hans press ar en gammal vertikalpress utan el, ingen
teknisk kylanldggning finns i kéllaren och filtrering sker med avklippta kvistar.
Pa dagarna ar Raymond ute bland sina vinodlingar, pa kvallarna gar han garna
till nagon trevlig restaurang eller lagar underbara middagar i vanners sallskap.
Det dukas upp under det 300 ar gamla kastanjetradet pa sommaren och framfor
den stora 6ppna spisen pa vintern.

Varje sommar bjuds till stor fest pa garden. Tilsammans med nagra halvtokiga
kompisar organiserar de en tjurfaktning med en synnerligen djurvanlig
uppsattning. Det ar Raymond och hans vanner som klar ut sig till tjurfaktare och
tjur! Raymond ar en generds, livsnjutare i allra hégsta grad.

| Raymonds viner finner ni alltid en moérkrdd intensiv farg, nastan svart och en
del tanniner i finalen. Raymond avstjalkar namligen aldrig sina klasar och tycker definitivt battre om att kalasa &n att ta
bort klasar. Han anvander dessutom huvudsakligen "vin de presse” (det pressade vinet) i sina cuvéer. Raymond ar
inte den yngste i vinvarlden aven om han sjalv ofta skryter om sitt goda utseende. Han havdar dven att den vackraste
kvinnan inte kan avsta en inbjudan till en dans med honom. Men trots sin alder, marker vi att han évertraffar sig sjalv
fran ar till ar, bade nar det galler dans och vinmakande. Vinodlaren &r mycket omtyckt, hans viner likasa. Alla mina
kara VinVanner som besdkt Raymond sparar ett harligt minne. Raymond odlar sina plantor ekologiskt sedan lange
och har nu bett om certifiering. 2023 ar den foérsta ekologiska certifierade argangen sa tva av viner ar ekologiska.
Raymond gor annu inga vita viner, men planterade gréna druvor i fjol.

Tom et Lily 2023
Aop Minervois

11,80 €

Grenache och Cinsault. Det &r en rosé de saigné. Roséjuicen har runnit av och resten
jaser till det roda Rouge de I'Azerolle. Friskt och rdda bar, lite hallon men ocksa gula
plommon. Tom och Lily ar ekologiskt, for det ar argang 2023. Varfor ett rosévin mitt i
Vintern? For att se livet mer rosa och prova det som aperitif tillsammans med kallrokta
laxkanapéer. Jattegott och trevligt! Ska drickas inom tva ar.

La Grande 2022

Har kommer ett nytt vin fran Raymond som ytterligare ar ett bevis p4 Raymonds
generositet. Flaskan till La Grande, vilket ju betyder "den stora” ar en liter i stallet for

Igp Pays d’'Oc 75 cl. Friskt, enkelt men tilltalande rétt vin som gors pa Cinsault och Grenache. Pigga
roda, syrliga frukter och blomdofter. Inget kraftigt vin, men lattdrucket. Ska drickas
11,80 € | innan slutet pa 2025.
Rouge de I’Azerolle Grenache och Cinsault. Detta &r vinet som blir kvar efter att Tom et Lily har runnit av
2023 och jast for sig sjalv. Hallon i nésa, friska bar i attack mjukt, friskt och lattdrucket. Mer
Aop Minervois kraft an féregaende vin. Lite tanniner. Bra vardagsvin till pasta, pizza och kaldolmar.
12 € | Bor drickas inom tre ar.

L’Azerolle 2021
Aop Minervois

15€

Endast Carignan pa stockar som ar éver hundra ar gamla. Plantorna vaxer naturligtvis
i gobletformen. Druvorna vinifieras i hela klasar. Ytterst latt filtrering. | n&san finner vi
bjérnbar, blabar och mérka bar. Munnen kryddig med timjantoner och tanniner som
folier med hela vagen. En nagot rustik final. Aven kant som en av favoriterna
Artsoppevinet i Stora Hammar. Passar bra med lite fetare mat. Kan lagras upp till atta,
nio ar.

Le Grand Penchant
2022
Aop Minervois

15,50 €

Syrah och Grenache. Aven har gamla stockar, mycket passion i vinmakandet och lite
teknik. Ett arligt, tillmoétesgaende vin med svarta vinbar, mosade, mogna jordgubbar,
Alex sager Boeuf Bourguignon. Kittlar pa tungan, Jeanne tycker mycket om det. Ett
generodst vin som sin skapare. Alltid gott och passar nastan till allt. Kallas aven
kvinnovinet for de flesta kvinnor faller fér dess charm. Kan lagras ytterligare fem, sex
ar men svart att spara.

Enchantement Simple
2021
Aop Minervois

20€

Endast Grenache. Raymond alskar Chateau Rayas, ett Cote de Rhone vin gjort pa
100% Grenache. Det &r anledningen till att han bérjade géra Enchantement Simple.
Nasan ar till borjan lite blyg. Sedan finner vi mogna jordgubbar och lite vitpeppar. Rak
attack och rund lite kornig mun. Kommer troligtvis att 6ppna sig och bli mer generdst
frdn och med nasta ar. Kan lagras upp till sju, atta ar.




Aop Languedoc Grés de Montpellier

Chateau L’Engarran

Lutte raisonnée - HVE

Lat oss paminna om att Diane, slottsdgarinnan, (kallad Madame

Losfelt i 6vriga varlden) blev utsedd till Frankrikes framsta
vinodlare ar 2021. Mark val VINODLARE! Inte odlerska....
Utmarkelsen kommer fran den enda helt objektiva vinguiden
Guide Hachette som provar 40 000 viner blint varje ar. Det ar
gratis for vinodlaren att deltaga och det ar alltid senaste argangen
pa flaska som provas. Diane har aven blivit intervjuad i TF1, den
mest sedda franska tv-kanalen. Har aven varit pa forstasidan i
Terre de Vin. Guide Hachette motiverade sitt val med att havda att
Chateau L’Engarran &r den vingard som varit med oftast och mest
konstant i guiden. Chateau I'Engarran har varit namnd varje ar

sedan 1988!

Under dessa ar har slottet fatt 6 Coup de Coeur.
Diane berattar, att till en boérjan skrev de om vinslottets feminina
viner, men var det egentligen positivt eller negativt pa tidigt 90-tal?

Numera namns vinerna som eleganta och inte "bara” feminina.
Diane de Losfelts familj ager slottet sedan 1920.
Efter en cancerbehandling bestamde sig systern Constance att lAmna vinslottet, nu ar det Diane som sjalv driver

familjearvet med jarnhand. De buteljerar drygt 300 000 flaskor om aret och arbetar marken enligt lutte raisonnée, d v s
ingen besprutning i férebyggande syfte. De skérdar huvudsakligen med maskin, utom den Carignan som anvands till
kolsyrejasning.

Foérutom vinproduktionen, tar de emot turister for slottsbesdk och hyr ut salar till féretag och for filminspelning.

For tillfallet har de fler besdkare an nagonsin for filminspelningen av den fransk producerade succéfiimen Greven av
Monte Christo spelades delvis in har hos Diane. Om ni ser filmen Greven av Monte Christo, vilket vi rekommenderar,
sa ar Chateau 'Engarran Mercedes slott.

Slottet har alltid drivits av kvinnor. M@nnen finns inte med pa slottstapeten utan haller sig i skuggan av
kvinnornas bestdmda framfart. Diane Losfelt vet vad hon vill och jag tror inte att man ska ompréva hennes beslut.
Raka puckar galler. Under en vinprovning papekade Larne att det bara fanns 1 % Cinsault i ett vin och menade att det
kanske inte gjorde sa stor skillnad. Diane svarade blixtsnabbt. "Eftersom en procent Cinsault finns med, varfér skulle

vi dolja det?" Men jarnhanden &r inte for hard. Isabelle, som arbetar pa slottet sedan 24 ar, kan inte tanka sig nagon
annan arbetsgivare. Diane’s viner ar valgjorda och fyllda med frukt och karaktar.

Terres Blanc 2023
Igp D’Oc
10,50 €

Endast Sauvignon Blanc. Vinifierat tre veckor pa staltank. Ljus farg. Exotisk ndsa med
ananas och krusbar. Munnen smidig och behaglig. En I1att och rar Sauvignon Blanc till
aperitif eller ostron. Ska drickas inom tva ar.

Lionne Blanc 2023
Igp D’Oc

12,80 €

Aven har ar det endast Sauvignon Blanc, skillnaden &r en béttre terroir och det &r
endast "jus de coule” som blir till Lionne, det vita lejonet. Jus de goutte ar juicen som
rinner av tanken utan att pressas. Nasan ger vita blommor och flader. Citrus i mun.
Nagot friskare an féregaende argangar och mer kraft an i Terres. Vanlig och prisvard
Sauvignon Blanc. Ska drickas inom tre ar.

Lionne Rouge 2022
Igp D’'Oc
12,50 €

47 % Cabernet Franc, 33% Syrah, 20% Grenache. Har ar det ocksa bara "jus de
coule” vinet som rinner av fére pressning. Mork rodviolett farg. Nasan presenterar
lagerblad, kryddor, blommor med lite viol. Munnen har en del syra som ger mersmak
och friskhet. Lite tanniner. En aning mentol och mjélktoner. Fatt en stjarna i Guide
Hachette. Kan lagras i tre, fyra ar.

Sainte Cécile 2021
Aop Languedoc
13 €

46% Syrah, 30% Grenache, 24% Carignan. Ljusare i farg. Kérsbar, mogen frukt och
lite mjolkchoklad i bade ndsa och mun. Tanninerna ar mjuka. Sallskapligt vardagsvin.
Bor drickas inom tva, tre ar.

Chateau ’Engarran 2020
Aop Grés de Montpellier

Syrah, Grenache och Mourvédre. Aldre vinstockar och battre jord. Grés de Montpellier
har en hogre rankning i Aop-varlden. En tredjedel av vinet lagras pa ekfat. Stor attack
och ett harligt djup och koncentration. Timjan, vitpeppar, bjérnbar och lite rokigt.
Tanninerna foljer med hela vagen och ger mer 6rtighet och sként motstand. Gott att

18,50 € | dricka nu men lagg garna pé karaff. Gastronomivin och kan lagras ytterligare sju ar.
80% Syrah, 15% Mourvédre, 5% Grenache. Aldre stockar. Férst mognar vinet ett ar
Quetton 2020 halften pa ekfat och sedan blandas det samman och lagras darefter ytterligare tio

Aoc Languedoc

26 €

manader pa betongfat. Bjornbar, peppar, mérk choklad och vanilj i ndsa. Man kanner
lite ektoner. Munnen ar stor, fyllig med ekfatskansla. Om ni dricker det nu, lagg det pa
karaff. Passar med koétt i sds. Kan lagras ytterligare sju till nio ar.




Chateau de Castres et Roche Lalande

Aop Graves och Pessac Léognan Lutte raisonnée - HVE

Monsieur Rodrigues tog 6ver slottet tillsammans med sin fru for ungefar 25 ar sedan.

Rodrigues ar utbildad kemist och i manga avseende en perfektionist. Slottet harstammar

fran 1700-talet, men vinkallaren byggdes om nar de tog over slottet. José kommer fran

korkvarlden, men ar langt ifran korkad... Man "skyller” ofta pa korken nar det blivit ett

defekt vin, men &ven andra riskgrupper finns. Trapallar och annat behandlat tra i
vinkallaren kan aven "smitta” vinet pa ett liknande satt. Darfér valde José att falla sina
trdd och torka dem sjélv innan han anvande dem for att bygga taket i vinifieringskallaren
for att inga behandlade traplankor ska skada hans viner. Inte en enda trapall far komma
in i kallaren utan han lastar sina viner pa pallar i en avskild lokal.

For femton ar sedan kdpte Monsieur Rodrigues ett slott som ligger granne med en
kand “slottsherre”, ingen mindre an sjalva Smith Haut Lafitte. Slottet ar Chateau Roche-
Lalande och ligger i grannappellationen, Pessac-Léognan. Bada slottens viner
go6r "modern” stil av Bordeauxviner. Mycket mogen frukt och ingen dominant och entragen
ek. Hans viner behéver inte vantas ut i femton ar innan njutning.
José har kopt ytterligare tva vinslott. Totalt har han nu 70 ha och fyra slott. Anledningen till
expanderingen ar att hans dotter och son har bestamt sig for att arbeta i familjeféretaget. Hans
dotter Léa arbetar pa vinslotten och ar ofta ett ansikte utat i Bordeaux-varlden for kvalitetsviner.
Hans son gor for narvarande en karriar i lyxbranschen i Paris. José hoppas att han snart kommer att ga en oenologi-
utbildning och arbeta i "familjeimperiet”.

José tycker om att ha kontroll pa saker och ting. Han har samma druvblandning i sina viner. Pa fragan varfor
han arbetar sa: ”- Jag ar 60 ar och har gjort vin i 25 ar och har kommit fram till att den basta blandningen fér de réda
viner ar det 45% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc, 48 % Merlot och 2% Petit Verdot.” Det ar inte ofta man
traffar en vinodlare med detta radikala synsatt. Han skordar sina vinfalt i flera omgangar for att fa flera varianter pa
mognadsgraden. For att gora ett balanserat vitt vin, skérdar han forst en gang nar druvan inte ar mogen for att fa den
syrliga smaken och aromen - som en gron tomat. Sedan blir det en andra skord nar druvan nastan ar mogen for att
finna toner som vinbarsskott och buxbom. Tredje skérden &r druvan mogen och det ger citrus-karaktar. Fjarde skérden
blir nar druvan ar dvermogen och det ger gula frukter, lite exotiska. Fyra skordetillfallen innebar mycket arbete men
det ar José hemlighet till att nd komplexitet i sina viner. | Vinterns VinBlad presenterar vi nadgra av hans réda viner.

Tre druvor: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon och Merlot. Det ar yngre vinplantor
som ger bra avkastning. Vinet &r handskordat och lagrat atta manader pa gamla ekfat.

Chateau Lalande-Poitevin
2019
Aop Graves
14 €

Nar vi provade 2019 tyckte vi att vinet ar perfekt att dricka nu och ett, tva ar framat. En
val mogen Bordeaux som redan har nagra ar pa flaskhalsen. Vi bad José reservera de
sista flaskorna for att kunna erbjuda vinet i VinterPaketet. Ugnsbakad grén paprika,
lite 1&der, syltade réda bar. Mogen Bordeaux.

Tour de Castres Rge
2020
Aop Graves

14,50 €

Fyra druvor: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot och Petit Verdot. Alla
druvorna ar handskérdade och vid ratt tillfalle. Vinet har lagrats atta till tio manader pa
gamla ekfat. Morka bar, rostat bréd, kryddnejlika och tobak. Tanninerna ar fortfarande
unga och narvarande. Ett vin som kommer att bli battre och battre de tre kommande
aren. Aven gott nu. Har fatt 91 av 100 poang av Andreas Larsson.

Kan lagras upp till sex-sju ar.

Chateau de Castres Rge

Samma druvsorter, fran samma slott som féregaende vin. Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Merlot och Petit Verdot. Vinplantorna ar aldre och fran battre markman.

2020 Vinet ar mognat pa gamla och nya ekfat. Forsta nasan ar lite blyg sedan 6ppnar den
Aop Graves sig med lagerblad, lite dill, mérka bar och tobak. Mycket peppar och kryddnejlika i mun
men de kommer att lugna ner sig med lagring. Haftig final och bra koncentration.
19 € | Blir mer valuppfostrat om det lagras ett, tva ar. Kan lagras upp till sju, atta ar
Domaine de la Roche Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot. Detta ar ett av José andra
2020 vinslott som ligger i grannappellationen Péssac Léognan. Nasan &r blyg men attacken
Aop Pessac Léognan i mun ar stor och arlig. Mycket svarta vinbar, moérka bar och kryddigt. Lite mer kdrsbar
19 € | och syltade frukter &n i Chateau de Castres. Kan lagras i sex, sju ar.
Chateau Roche Lalande | Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot. Samma druvor som i
2020 lillebror, Domaine de la Roche, men har har vi mer koncentration. Tyvarr ar detta vin
Aop Péssac Léognan annu for ungt for att fa full njutning av. Kommer att bli betydligt mer forfériskt om ni kan
30 € | lagra det i tre, fyra ar-minst.




Glasklara GenuVina Viner

Ar en rubrik i VinBladet som presenterar enskilda cuvéer fran olika odlare. Det &r
viner som &r prisvarda och som alltid smakar gott. Naturligtvis gar det att fa andra

viner fran dessa odlare om ni 6nskar och om de finns disponibla pa garden. Be om

dem per mejl.

Domaine Girard
Chardonnay Classique 2023

Inget Aop-vin men plantorna vaxer bara 300 meter fran Aop Limoux som ju ar kant for sitt
goda, friska chardonnayvin.

Igp Pays d'Oc Vinet ar jast och lagrat pa staltank. Citrus, bra balans mellan rundhet och friskhet. Mycket
12 € | prisvart. Bér drickas inom tva ar.
Domaine Girard Chardonnay Sur Lie ar exakt samma druvor och bas som Chardonnay Classique,
Chardonnay sur Lie 2023 | férutom att har har det lagrats pa stora ekfat, 500 liters. Ekfatslagringen ger ett fetare,
Igp Pays d’'Oc nagot tyngre, smarigare vin med vanilj. Lite syra. Passar bra till fisk med sads men aven
13,50 € | ortkryddad kyckling eller curryratter. Bor drickas inom tva ar.

Cosse Maisonneve
Cheval en Téte
2023
Vin de France
14,50 €

Ugni Blanc, Chardonnay och Sauvignon Blanc. Plantorna vaxer i Cahors regionen i
sydvastra Frankrike pa 200 m. 6ver havet. Catherine vinifierar bara med vildjast. Vinet
mognar sex manader pa betongfat och amforor. Nasan ar charmig med persika, ananas
och citrus. Munnen ar rund, lite fet men ocksa en liten beskhet i finalen som gor det till ett
intressant matvin. Prova det till asiatiska ratter, kyckling i graddsas. Kan lagras upp till tre
ar. Endast 48 fl. Ekologisk

Jean Marc Boillot
Bourgogne Blanc
2023
Aop Bourgogne
22 €

Vad skulle Julen vara utan en vit Bourgogne? Endast Chardonnay, naturligtvis. Domanen
Boillot ar en av de mest erkadnda vingardarna i Bourgogne. Deras vinkallare ligger i byn
Pommard. Deras vita viner ar alltid férférande goda. Har kommer en regional Bourgogne
men som ger sa mycket mer. Gott vitt vin med djup och elegans. Perfekt till goda middag
och harligt sallskap. Kan lagras fem till sex ar. Endast 120 fl.

Domaine Pommier
Cote de Lechet 2021

Aop Chablis 1 er Cru
35€

Vad skulle Julen vara utan en vit Bourgogne? Har kommer en annan Bourgogne. Chablis
ligger 20 mil norr om Macon har samma druva, Chardonnay, men ofta mer syra. Ni ar
manga som tycker om Chabilis fran Pommier, eller hur Grete och Lilian? 1 er Cru ar
kategorin éver Chablis och vinet har &nnu mer kraft. Vinplantorna ar 60 ar. Endast vildjast
anvands och 70% av vinet jases pa stalfat och 30% pa ekfat. Vinet vilar 8 manader innan
det borjar séljas. Citrusnasa med grapefrukt och citron, underbar mineralitet och bra
balans. Kan lagras ytterligare fyra, gem ar. Endast 30 fl. Ekologisk

Domaine Maxime Magnon
La Bégou 2023
Aop Corbiéres

33€

50% Grenache Gris, 40% Grenache Blanc, 10% Carignan Blanc. Alla vinplantorna odlas
ekologiskt, kor, asnor och hastar gar och betar bland plantorna pa vintern gor férsta
beskarning och ger naturlig goédsling. Maxime bérjade goéra vin pa tidigt 2000-tal och da
ex nihilo och var totalt okand i vinvarlden. Nu ar hans viner pa de flesta
stjarnrestauranger i Frankrike. Har har vi hans mest kanda vin, La Bégou. Vinet jaser pa
stora gamla ekfat, det ar elegant och narvarande. Jan’s i Vaxjo favorit. Kanske aven min
favorit bland vita viner fran Languedoc... Kan lagras upp till fyra ar. Bra om ni 6ppnar
flaskan en timme fore servering eller lagg pa karaff. Ytterst lite svavel, 20 mg/I.

Ekologisk & Natur

Vitt Sott
Chateau Laballe
La Demoiselle

12 €

Endast Gros Manseng. Har kommer ett dessertvin fran Laballe som aven passar till asiatisk
och indisk kryddad mat. Sét utan att vara for sétt tack vare sin hdga syra. Exotiska frukter,
torkade aprikoser, ananas, mango. Till ugnsbakade apple, en pannacotta eller som apéritif
till de som inte dricker torrt vin darefter. Oppen flaska kan lagras i kylskapet med kork i
drygt en vecka.

Vitt Sott
Bertrand Bergé
Aop Rivsaltes Ambré Doux

Endast maccabéo fran Fitou nara den spanska gransen. Lagrat pa gamla Cognac-ekfat.
Flera argangar i samma ektunna. Barnstensfargad med underbar intensiv nasa. Torkade
fikon, nougat med valnétter. | mun lika imponerande. Erinrar om en mjuk, varsam Cognac

50 cl eller Armagnac. Underbart till dessert eller att ta ett glas framfér brasan. Oppen flaska
18 € | kan sparas i tva veckor. Mycket gott. Kan lagras tio ar till. Endast 18 fl.
Domaine Bisconte Mourverdre, Syrah, Grenache och Carignan. Druvorna ar handskérdade och kommer fran
2021 Roussillon nara den spanska gransen. Det ar Claude Gros och Jean Paux Rosset fran
Aop Cotes de Roussillon Négly som kopt vinet pa tank och lagt pa flaska. Mulligt, mérka bér, plommon, lite katrin,
11 € | utmarkt vardagsvin och prisvart. Med i Vinterns Paket. Kan lagras upp till tre ar.
50% Syrah, 40% Cabernet Sauvignon och 10% Grenache. For att en Cabardés ska bli en
Domaine Cabrol Cabardés kravs minst en medelhavsnara odlad druva och en atlantkustdruva. Requieu ar
Requieu 2020 namnet pa platsen dar vinplantorna vaxer. Vinet ar lagrat pa betongfat. Morka bar, lite lader
Aop Cabardés och kryddor. Perfekt att dricka nu och tva, tre ar framéat. Vinet vi séljer mest av i Sverige
13 € | och Cecilias H'’s favoritvin. Gar aven att fa andra viner fran Cabrol.

Cosse Maisonneuve
La Fage 2021
Aop Cahors

21€

Har kommer ett rétt av Catherines och Matthieus valgjorda viner. 100% Malbec fran en tre
hektar stort vinfalt. Vinfaltet skérdas i tre omgangar. La Fage ar delen i mitten. Handskérdat
och vildjast. Mognat 14 manader pa gamla ekfat. | ndsan har vi lite black, kaffe och morka
bar. Tanninerna ar narvarande och kryddiga utan att stéra. Bra djup i vinet. Kan lagras i
sex, sju ar. Lagg det garna pa karaff. Gar aven att fa Le Combal. Ekologisk




Vinet kommer fran en hektar stort vinfalt som ligger pa doman Cabrol. Jag hyr marken
och gor vin harifran. Min férsta argang var 2016. Vinfaltet bestar av Cabernet Franc.
Plantorna vaxer likt en amfiteater och har utsikt éver Pyrénéerna och en olivlund.
Plantorna ger hog kvalitet pa druvorna men inte stor kvantitet. Jag alskar "min” lilla mark

Franc Parler 20/21 med 17 rader uppbundna Cabernet Franc. Men det ar inte "helt enkelt” att vara
vinodlare... Skérden fullbordas tilsammans med familj och vanner.
Franc Parler 2019 Har finner ni tva olika argangar (rattare sagt tre) 2019 som till en boérjan varit lite stdngd
Vin de France och en aning kantig men har nu éppnat sig och ger charmig rokighet och darmed blivit

elegantare. 2021/2022 Har mer mogna morka bar och mer tanniner i finalen. Det passar
14 € | bra till en entrecote.
Ar ett Loirevin gjort pa Bourgonedruvan Pinot Noir av domén Teiller som arbetar

Domaine J Teiller ekologiskt och biodynamiskt. Ett vin som lagrats utav oss fér att kunna erbjuda lite &ldre
Hommmage 2020 argangar. Druvorna ar handskérdade och kommer fran ett vinfalt som ar en hektar stort.
Aop Menetou Salon Druvorna ar avstjalkade och jases med vildjast. Vinet har mognat i femton manader till

85% pa staltank och 15% pa ekfat. Charmerande nasa med svarta vinbar, kérsbar.
23 € | Elegant mun med smak som varar. God till gott lamm. Endast 42 fl. Ekologisk & Natur
80% Grenache, 15% Syrah och 5% Mourvédre. Vinstockarna ar 70 ar. Alla druvorna ar
Pére Caboche handskordade. Emilie anvander inga sma, nya ekfat utan i stallet stora "foudres”, 5 000
Chateauneuf du Pape 2022 | liter. Bjornbar, korsbar, uppkokade jordgubbar med vitpeppar, lagerblad och viol i nasa.
Aop Chateauneuf du Pape | Munnen erbjuder mjuka tanniner och mérka frukter, lakrits och lite kakao. Argangen
kommer att bli battre om tva, tre ar. Vill ni njuta av den nu, l&gg pa karaff. Kan lagras 10-
23,70 € | 12 ar. Endast 90 fl
88% Grenache, 10 % Syrah och resten av de tolv tillatna druvorna i appellationen. De
aldsta vinstockarna pa Pére Caboche som har en aktningshdg alder mellan 80-100 ar.
Pére Caboche Vinet har en liten avkastning, hdg koncentration, lang lagring och &r en hylining till
Elisabeth Chambellan kvinnorna i familjen. Elisabeth ar farmodern som arvde vinodlingarna och gifte sig med
Aop Chateauneuf du Pape | hovslagaren Boisson. Vinet ar Emilies stolthet. Mustig koncentration och kladd i mérkréd
28,50 € | sammetsklanning. Bjornbar, svarta vinbar, lader och mysktoner. Men aven blond tobak
och choklad. Vinet vaxer i glaset. Kan lagras 12-15 ar. Kommer att bli ett stérre vin om
3-4 ar. Endast 66 fl.
100% Alicante men sa mycket mer @n sa. Nar vindruvsjuicen fran Alicante kommer in i
vinkallaren blandas det med "grappan” fran samma mark, som lagrats pa ekfat. Det blir
ett "vin muté” dvs ingen jasning ager rum. Kallas aven cartagéne eller ratafia. Sedan
mognar det enligt Solera metoden. De bérjade géra Gourmandise for dver 20 ar sedan,
vilket betyder att "basen” bildades 1990 och naturligtvis ingen argang pa etiketten. Vinet
har tack vare solera-tekniken en enorm komplexitet. Nasan har katrinplommon, choklad
och morka insyltade bar. Choklad aven i mun. Perfekt att dricka till valnétspaj, en stilton
eller annan stark blamdégelost och choklad, givetvis! | alla dess former. Flaskan kan
bevaras 6ppen i kylskapet upp till tva veckor och stdngd kan den lagras lange. Endast 12 fl

Magnum!
Kommer ni ihag Tom Selleck i serien Magnum med sin roda sportbil, sin brittiska
majordome Higgins, sin sexiga mustasch och de flygande rosa flamingos?
Vi alskar magnumflaskor av manga andra anledningar.
Magnumflaskan ar det mest optimala lagringssattet. Det ar generdst och gastvanligt att
satta en magnumflaska pa bordet. Det ar vackert, praktiskt och farre flaskor att 6ppna. Det tar dubbelt sa
lang tid att tdmma flaskan.
Nagra anledningar till att vi valjer att presentera viner i magnum.

Vit:
++ Jean Marc Boillot, Bourgogne Blanc 46 €
Roda:
+» Chateau La Voulte Gasparet, Cuvée Reservée 33€
+» Chateau La Voulte Gasparet, Romain Pauc 52€
+» Chateau La Négly, La Falaise 55€
Bubbel :
+* Domaine de Laurens, Clos de Demoiselle 35€

% Champagne Gremillet Ambassadeur 64€
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DOMAINE DE J. LAURENS
Crémant de LIMOUX LUTTE RAISONNEE

Kanske inte varje fest kraver champagne. Vi presenterar har en Crémant de Limoux fran en 30 hektar stor vingard
belagen trettio kilometer sdder om den vackra medeltidsstaden Carcassonne. Det finns text-bevis pa att man gjorde
mousserande vin har redan 1544. Dom Pérignon som sags ha uppfunnit «méthode champenoise» ar fodd 100 ar
senare! Det var pa klostret i Sainte Hilaire, tva mil fran Laurens som Dom Perignon drack och upptéckte detta
parlande vin.

Domaine Laurens gor bara mousserande vin, Crémant de Limoux och Blanquette de Limoux. Garden bildades 1980
av en champagneodlare som heter Michel Dervin. 2002 kdpte Jaques Clavel garden och har sedan dess med sina
trogna anstallda byggt upp en sprudlande rérelse med kunder i Frankrike och dvriga varlden. Alla druvorna
handskdrdas och resultatet ar lysande.

Arligt talat, inte manga kommer att marka att det inte star Champagne pa etiketten.

En Crémant de Limoux ar gjord pa exakt samma vis som en Champagne, enda skillnaden &r att vinplantorna inte
vaxer inom regionen Champagne. Vi har valt ut tva olika cuvéer som ni kan njuta av med familj och vanner.

Graimenous 60 % Chardonnay, 30 % Chenin Blanc, 5 % Mauzac och 5 % Pinot Noir. En "skumpa”
Aop Crémant de Limoux som ska drickas inom tva ar. Kall, Iaskande och mycket prisvard! Omtyckt av alla. Ar med
14 € i Champagne Paketen.
60 % Chardonnay, 25 % Chenin Blanc och 15 % Pinot Noir. Aldre vinplantor, mer karlek
Clos de Demoiselle vid vinmakandet ger en Crémant med mer kraft och &nnu mer lik kusinen Champagne.
Aop Crémant de Limoux Charmerande bubblig kropp. Mycket bubbel for pengarna. Blir ofta tagen for en
16 € Champagne vid blindprovningar.

CHAMPAGNE

Champagne GREMILLET
CHAMPAGNE LUTTE RAISONNEE

Man kan tycka vad man vill om fransk politik, men champagne kan de! Champagne Gremillet &r ndmligen den
Champagne som serveras pa Elyséepalatset i Paris vid offentliga tillstaliningar. Den serveras ocksa pa 50
ambassader runt om i varlden. Varfor den hamnat i VinBladet &r ocksa av politiska skal, min fd svagerskas pappa
kanner agaren. Tillsammans med svarfamiljen provade vi fem olika champagner blint. Det blev oavgjort mellan
Gerbais och Gremillet!

Ambassadeur 70% Pinot Noir och 30% Chardonnay. Tidigare hette denna cuvée Selection, det &r samma
Aop Champagne Champagne men heter numera Ambassadeur, eftersom den ar diplomatiskt ratt till bade
37,51 18,50 € stora och sma fester samt att den dricks pa dver 50 ambassader i varlden. Nasan trevlig
75cl 31€ med persika, hagtorn, paron och aprikos. | munnen rostade toner med en nypa krydda.
15164 € Perfekt till apéritif och midnattsslaget. Sockerhalt 9 g/l.




CHAMPAGNE PIERRE GERBAIS CHAMPAGNE

Omvandling till Ekologisk

Champagnehuset Plerre Gerbais grundades 1930 och har sedan dess varit i samma familj. Sonen Aurélien tar mer och

mer Over spakarna. De producerar endast Champagne av deras egna odlade druvor.

Vingarden Pierre Gerbais bestar av 14 hektar och 50 personer anstalls infor handskdrden
som varar i ungefar tolv dagar. Deras vinplantor ar mellan 30 — 100 ar gamla. Druvorna
sorteras tva ganger. Deras champagne lagras i minst tre ar innan foérsaljning. Pierre menar
att vi ska kunna fa drickfardig champagne. Han varken filtrerar eller klarar sina champagner
och anvander minimalt med svavel. Han skriver dessutom ut svavelhalten pa sina viner. Se
nedan, EU-lagen tillater upp till 185 mg/liter, for er information. Pierre Gerbais motto
ar: "Eftersom inte jorden tillhér oss utan vi lanar den av vara barn... lat oss da arbeta mot
en battre varld som respekterar kvaliteten och miljon”. Tank om fler tankte sa... Har kommer

nagra stiliga Cuvéer fran Gerbais.

Grains de Celles
Aop Champagne

35€

50% Pinot Noir, 25% Pinot Blanc, 25% Chardonnay. Mognat i 30 manader efter 10
manader pa jastfallning endast pa staltank. Tjugo olika marker ar blandade. Det ar en
Extra Brut med 3 gram socker per liter. 7 000 flaskor om aret och svavelhalten &r 45
milligram per liter. Mycket mineralitet i stilen. Bra langd. Sakert underbar till osten Brillant-
Savarin.

Champs Viole
Aop Champagne

50 €

100% Chardonnay. Deras Blanc de Blanc. 36 manader lagring. Druvorna kommer fran en
enda mark som heter Champs Viole som ar belagen pa en sluttning mot séder. 5 300
flaskor per aret. Svavelhalten ar 22 milligram per liter. Sockerhalt 3 gram per liter.

La Loge
Aop Champagne

65 €

100% Pinot Blanc och plantorna ar planterade 1904! Champagnen har mognat i 36
manader. Det ar en Extra Brut med sina laga 3 gram socker per liter. De var en av de forsta
som gjorde en Champagne pa endast Pinot Blanc. De producerar 2 900 flaskor per ar.
Svavelhalten ar 16 milligram per liter. Som pa alla deras champagner ar bubblorna sma,
manga och livliga. Nasan ar elegant med vita blommor och citrusfrukter. Munnen likasa.
En ytterst stilig och lattdrucken champagne. Underbar med karlek i sdllskap.

EPICERIE FINE

Delikatesser

Confit de Canard, 2 lar 20€
Confit de Canard 4 lar 28€
Rillettes pur Canard 180 gr 6,50 €
Gésiers de Canard skivade 400gr 9€
Tre olika franska terriner 11€
Foie Gras hel 125 gr 16 €

Oliver & Olivolja

Biodynamisk Olivolja Casa Pereja 500 ml 14 €
Biodynamisk Olivolja Casa Pereja, 5 liters dunk 68 €
Ekologisk olivolja Domaine Remjeanne 500 ml/ 11 18,50€/28€
Oliver fran Minervois Lucques 420 gr 10,50 €
Olivtval Marius Fabre sedan 1900, 400 gr 6€

Vin Karaff ” Le Graal”: 28 Euro

Vinter Paket



| varje VinBlad gor vi ett vinpaket for er som inte vill lAsa s& mycket om vin utan litar pa var
formaga att plocka fram prisvarda, goda, riktigt gjorda viner.

VINTER PAKET
INNEHALLER 18 RODA CHARMIGA VINER

6 x Domaine Bisconte
se text under GenuVina

6 x Chateau Lalande- Poitevin
se text under Chateau de Castres

6 x Lionne Rge
se text under Chateau I'Engarran

225 €

Lilla Champagne Paket Stora Champagne Paket

4 x Crémant Graimenous 4 x Champagne Gremillet

2 x Champagne Gremillet 2 x Crémant Graimenous

118 € 152 €

DET AR ENKELT ATT HANDLA
Det enda som kravs ar att ni ar 6ver 20 ar fylida.
Ga in pa var hemsida www.pinotnoir.fr och gor bestallningen eller skicka per mail till:

larne.wallisson@gmail.com my.nilsson@pinotnoir.fr willy.nilsson@pinotnoirtravel.com

SENAST Torsdaqg den 5 dec

e Priserna inkluderar den svenska alkoholskatten och betalas av Pinot Noir
e Priserna inkluderar transportkostnad fér upphamtning i Svedala.
o Efter bestallning kan ni betala direkt med kort eller fa faktura pa mail.
¢ Vinerna blir hamtade pa vingarden och sedan skickade till Sverige
Hemleverans till 6vriga Sverige (férutom Skane och Vaxjo) tillkommer enligt foljande: upp till 24 flaskor 40 €/ <

60 flaskor 80 € / < 90 flaskor 108 € / < 120 flaskor 142 € / < 500 flaskor 160 €

BONNE DEGUSTATION OCH VI ONSKAR ER EN HARLIG VINTER !!

fran oss alla My, Larne, Willy


http://www.pinotnoir.fr/
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