Bonjour Vin Vanner,

To be or not to be Karaff!

Det ar fragan och kan vara nagot att hanga i julgranen infor
vinliga diskussioner framf6r brasan i kommande juletider.

| Frankrike skilier man markant mellan att hélla pa karaff
(carafer) eller att dekantera (décanter) ett vin.

Tva olika verb pa franska men samma verktyg — en karaff.
Karaffen kan vara bred i botten och smal i toppen eller bred i
bade botten och toppen.

Men den ska vara gjord i glas.

Vad &r da skillnaden pa att halla pa karaff eller dekantera?

Nar man valjer att Iagga ett vin pa karaff ar det for att lufta o
vinet, tillféra syre och fa bouquen och aromerna att "oppna sig”, vara tilldragande och mer generdsa. Vinet ger mer doft och smak
efter luftning.

En annan anledning att anvanda karaff ar att lufta bort kolsyran som finns i vinet. Det &r ofta fallet i naturviner da odlaren frivilligt
later en del av den naturliga kolsyran vara kvar for den stabiliserar vinet. Kolsyran gér svavlets roll och vinet blir sundare.

Man kan ocksa anvanda karaffen om garvsyran, tanninerna ar for tuffa vid forsta klunken. Tanniner &r det réda vinets antioxidanter,
vilket innebar att vid syretillférsel eller aldring forbrukas tanninerna.

Tycker ni att tanninerna ar for robusta och bitande nér ni éppnar flaskan, ta fram en karaff, hall upp och prova igen efter tva timmar.
Detta betyder att viner som behdver laggas pa karaff ar unga viner.

Unga viner med stor koncentration, mycket antioxidanter men som vi 6nskar dricka i en ung alder.

| de flesta fall vinner alla unga viner (under tre, fyra ar) fran Languedoc, Rhéne, Bordeaux, Loire och dven Bourgogne speciellt 1er
eller Grand Cru pa att hallas pa karaff.

Likaledes vinner stora, koncentrerade vita viner pa att luftas. Har ar det inte de tuffa antioxidanterna som vi 6nskar fa bort utan
locka fram vinets hela potential.

En teknik som jag tycker fungerar utmarkt &r att korka upp den utvalda flaskan nar man bérjar laga maten. Man provar da en klunk
och bestdmmer om karaffen behdvs eller inte. Nar maten &r fardig har vinet hunnit dppna sig och ar redo for att ge njutning.

Dekantering har daremot inte som mal att lufta vinet utan i stéllet att ta bort avfallningen som ar naturlig och alltid bildas i ett
gammalt vin. Avfaliningen ar vinets "rynkor”, det &r antioxidanter och polyfenoler som slocknat och fallit till botten vid vinets
aldrande.

Detta betyder att det ar gamla viner som dekanteras, men se upp! Det ar en farlig hantering. Ett gammalt vin som legat och andats
genom en kork i flera ar har inte fatt mycket syre genom aren. Att dppna ett gammalt vin och sedan dekantera, kan dra med sig att
vinet far en for stor syrekick och i vérsta fall dor ut.

Vilken tragedi om ett vin som ni vantat pa i flera ar att dppna tar sitt sista andetag just fore er forsta klunk.

Vart rad for att undvika drama vid matbordet &r att inte dekantera ett gammalt vin. Se till att rora vinflaskan sa lite som méjligt innan
servering och se bara upp med att inte hélla upp det sista i flaskan i nagot glas.

Mycket tryggare!

Vilken karaff ska man vélja? Smaken &r olika men jag rekommenderar en karaff for luftning som ar latt att diska. Det &r trakigt att
ha grabotten pa en karaff nér man tar fram ett fint vin. Modellen Graal tycker jag ar alldeles utmérkt. Stor 6ppning som ar effektiv
vid luftning och I4tt att diska! Den finns att bestélla under SydFranska ladan om det lockar.

Sa& moralen pa denna historia, fram med karaff till unga, koncentrerade viner och ta fram lugnet och sidenhandsken till de gamla
vinerna.

Héar kommer Vinterns VinBlad med omsorgsfullt utvalda viner gjorda med kénsla och terroir. Bonne lecture!
Fransk-Svenska halsningar,
My, Larne och Willy
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LANGUEDOC ROUSSILLON
Chateau de la NEGLY LANGUEDOC, LA CLAPE LUTTE RAISONNEE

En vingard som inte har varit med i VinBladet sedan 2019. Den omtyckte

La Falaise ar tillbaka. Manga av er &lskar La Falaise. Vilken i sin tur ar lattalskad.
Det var Larnes forsta foralskelse inom vinvarlden. Nagot senare kom Emilie sedan
Myléne och numera har Larne manga hjartevanner i vinvarlden.

Larnes smeknamn hér nere i sédra Frankrike &r dessutom « La Falaaaise ».

Jean Paux Rosset arvde detta vackra slott med havsutsikt for drygt 35 ar sedan av
sina adoptivforaldrar. For tjugo ar sedan var han businessman, inte vinodlare. Nar
man gor business i Frankrike gor man det oftast runt ett matbord pa restaurang.
Under sina ar som businessman fastslogs manga affarer med dyrt vin i glasen.
Nar han tog 6ver Chateau de la Négly, var hans forsta fraga: finns det méjlighet att
gora toppviner pa Negly som kan tavla med de mest prestigefyllda vinerna i
varlden?? M. Rosset bad en av de kanda énologerna att komma och titta pa
marken och plantorna. Som svar fick han:”-Mgjligheten finns, men det blir en stor utmaning”, sade Claude Gros

M. Rosset som ar en fore detta professionell hoppryttare har aldrig ryggat for utmaningar och bestdmde sig for att géra Chateau de
la Negly till ett av de stora namnen i Languedoc. De forsta fem aren investerade han utan att rakna och hade fornuft nog att
anstalla ung begavad personal. | dag arbetar aven hans tva barn pa egendomen och domanen ar imponerande. Men det storsta
arbetet och investeringarna gérs i vinodlingarna. Infor vinskdrden, som gors for hand, anstaller han atta personer (!) till sina tva (!)
sorteringsbord! Inte en enda omogen eller moglig druva far komma ner i vinifieringstanken. Det &r mottot pa Negly! Alla deras
vinplantor &r skordade for hand. Stora kylcontainrar hyrs in, dér kyls druvorna ner innan de kommer in i kallaren. Smart var ocksa
Rosset nar han bad en kand amerikansk importor vara deldgare i garden. Detta bidrog till att Chateau de la Negly var den forsta
domaénen fran Languedoc Roussillon som Parker provade. Det blev ingen besvikelse. Han betygsatte vinerna fran 91 till 98 + for
Clos de Truffieres. 2015 nadde de annu hogre upp pa betygsstegen da Wine Advocate gav Clos de Truffiers 100 av 100. Detta vin
ar tyvarr slut pa garden.

Vitt Les Terrasse la Négly Blanc 2021 IGP d’Oc 9,80 Euro
80 % Sauvignon Blanc och resten Muscat. Vinifierat pa stalfat. Trevlig och uttrycksfull Sauvignon Blanc nésa, krusbaér, frisk och
exotisk. Bra apértifvin. Bor drickas inom ett ar.

Vitt Oppidum 2021 IGP d’Oc 11 Euro
Endast Chardonnay. Vinplantorna vaxer inte runt Négly utan narmare Montpellier. Vinifierat pa stélfat. S6tma i ndsan men torr och
frisk i mun med péron och vit persika. Sakerligen trevlig till rakor och bra vardagsvin. Bor drickas inom tva ar.

Vitt Ecume 2021 IGP d’'Oc 11 Euro
Bourboulenc, Clairette och Rosanne. Vinfierat pa stalfat. Detta ar lillebrodern till deras Brise Marine som tyvarr ar slutsald for detta
aret.. Vinplantorna vaxer strax under slottet ute vid Medelhavet. Exotisk i ndsa och mun. Persika, ananas, lite farsk mandel. Varfor
inte prova det till en Céviché? Bor drickas inom tva ar.

Vitt La Falaise Blanc 2020 IGP d’Oc 22 Euro
Halften Chardonnay, hélften Sauvignon Blanc. Vinifierat pa stalfat men sedan mognat ett ar pa ekfat. Rostat bréd och hasselnétter i
nasa med exotiska toner. Munnen erbjuder mineralitet och angendm syra. Prova att dricka det till en St Néctaire ost eller fagel. Bra
gastronomivin. Kan lagras upp fill tre ar.

Rott Terrasse la Négly Rouge 2021 IGP d’'Oc 10,50 Euro
Mestadels Syrah och lite Grenache och Cinsault. Vinifierat i stalfat. Nasan roda bar, friskt och lite filmjélknyanser. Kort vin men
trevligt. Bra apéritif vin. Bor drickas inom tva ar.

Rott La Cote de Négly 2021 Aop Languedoc La Clape 14,20 Euro
Syrah, Grenache och Carignan. Le Carignan ar kolsyrejast de andra traditionellt. Nasan &r charmig med svarta vinbar, svartpeppar,
lakrits, lite timjan. Munnen ar rund, sydfranskt rtig och valbalanserad. Bor drickas inom fem ar. Prisvart.

Rott La Falaise 2020 Aop Languedoc, La Clape 21,50 Euro
Detta ar Neglys flaggskepp. Plantorna ligger pa de sddra sluttningarna som leder ner till havet. 50 % Syrah, 40 % Grenache, 10 %
Mourvédre pa gamla stockar. Druvorna sorteras tre ganger innan de slutligen kommer till jasning pa stora ekfoudres. Sedan ar
vinet lagrat pa ekfat i olika storlekar i cirka ett ar. Stora ekfat for Grenache och Mourvedre och sma for Syrah. Nasan ar till en
borjan ganska diskret men dppnar sig efter en stund och erbjuder bjdrnbar, kakao i rostade toner. Munnen erbjuder bade finess
och djup samtidigt. Detta &r en stilig kultiverad man som bjuder in till langa samtal. Bor drickas inom 2-8 &r. Vill ni njuta av den nu,
lagg den pa karaff.
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Rott Domaine de Boede «Les Gres» 2020 Aop Languedoc, La Clape 21 Euro
Syrah och Grenache. Domaine de Boede ar granngarden till Négly som skots och vinifieras av Négly sedan 6ver 15 ar tillbaka,
men marken ar lite annorlunda med mer kalk. Alla druvorna ar avstjélkade och sedan jases de med skal i 40 dagar. Har ar ndsan
generds och valkommande. Mer syltade frukter &n La Falaise. Bred mun och stor attack. En frikostig man med stort leende, mer
Oppen an La Falaise. Passar till grytor, oxkind i vinsas som exempel.

Domaine Pierre Cros MINERVOIS

LUTTE RAISONNEE
Pierre Cros flyttade in i sina morforaldrars hus nar han gick i pension fran rugbyvarliden. Han tog
over de gamla vinplantorna som i stort sett var dvergivna och vaxte vilt. Hans far och
farforaldrar var bagare, inte vinodlare. Pierre har aldrig satt foten eller boken i en vinskola och
inte har han arbetat hos nagon begavad kénd vinodlare fér att lara sig yrket.
Pierre beréattar att han lart sig allt om plantor och vinodlaryrket utav tva aldre personer i byn,
“Mamie” och “Bon Papa”.
Pierres viner ar lika karaktérsfyllda som personen sjalv. Pierre intresserar sig for vad som
hander i 6vriga vinvarlden utanfor Minervois granser och experimenterar sedan pa sin egen
gard. Han bestamde sig for femton ar sedan att plantera vindruvor som Nebbiolo (fran
Piemonte), Pinot Noir (fran Bourgogne), Touriga Nacional (fran Porto). Men da lade den franska
staten sig i och paminde att det var olagliga druvor pa Minervois-mark. Beskedet han fick var att
dra upp druvorna igen. Pierre lyckades Gvertala de statsanstéllda att lata ha kvar plantorna,
men fick i gengéld ge bort 15 % av produktionen till INAO, det franska vinbruksministeriet.
Sa att de i sin tur kunde experimentera. Pa vinerna som Pierre senare gjorde pa dessa druvor, tryckte Pierre med stor stil pa
etiketten:

“La liberté n’est pas de faire ce qu’on veut mais de vouloir ce qu’on fait. »

«Frihet &r inte att gora vad man vill utan att vilja det man gor.»

Det ar Pierres satt att kommentera offentligt vad han tycker.
Domanen ar 50 hektar, men endast 28 bestar av vinplantor. Resten &r “garrigue”, medelhavsskog. Pierre arbetar plantorna enligt
“lutte raisonnée” d v s ingen besprutning i forebyggande syfte. Vind och sol hjalper till att forebygga sjukdomar. De senaste aren
har han aldrig dverstigit fem «behandlingar» och till 90% &r de ekologiska. Samtliga druvor ar handskérdade. Pierre har sedan
lange vinifierat efter de olika vinfalten och doper numera vinerna efter marken.

Rott Tradition 2020 Aop Minervois 11,50 Euro
Carignan, Grenache Noir, Syrah, Mourvédre, Cinsault. Alla de fem medelhavsnara druvornaér handplockade. Ett balanserat vin med
morka bar. Trevlig attack med frukt och sedan lite kryddor. Bra vardagsvin, passar bade till lagad mat och plockmat. Bér drickas inom
fyra ar. Mycket prisvart och uppskattat.

Rott Les Malaimés 2021 Vin de France 13 Euro
Alicante, Aramon, Carignan, Piquepoule, Morrastel och Riveyrenc Noir. Vinet heter de "Odlskade” for druvsorterna blev utkdrda
fran Languedoc-appellationen for ett 30-tal ar sedan. Enligt INAO hade de inte tillrackligt goda egenskaper fér att ge ett bra vin.
Detta vill den kaxige Pierre bestrida genom att gora ett vin pa just dessa druvor. Han sager det finns inte nagra daliga druvor bara
daliga odlare. Piquepoule och Carignan ar planterade 1910. Vinet far daremot inte kallas Minervois utan blir "nerklassat” till ett vin
de France. Ett trevligt vin i attare stil, till forratter som patéer eller prova det ill fisk i vinsas. Bor drickas inom tre ar.

Rott Les Rocs 2020 Vin de France 14,50 Euro
Pa grund av smaskalig skdrd blandar nu Pierre Touriga, Nebbiolo och (tyvarr sista aret) Pinot Noir tilsammans med lite Grenache.
Vinet har mognat pa glasfiberfat. Nasan erbjuder morka, kokta frukter, lite lader. Munnen &r mjuk och bred, inga tanniner.

Ett "Lena-vin”, var kara kund som alltid ber om viner utan tanniner. Apéritif eller pratvin med lite oliver till. Drickes nu fram till 2025.

Rott Le Barthas 2020 Aop Minervois 15 Euro

75% Syrah och 25% Mourvédre. Vinifierat och mognat i stora ekfoudres. Sensualitet fran en mogen Syrah och mineralitet fran en
Mourvedre ger en trevlig mogen -rodfrukt-nésa och érter. Mustigt vin men anda frascht. Tanniner narvarande men mjuka. Prova det
till lamm eller varfér inte en Bouillabaisse? Kan lagras 8-9 ar.

Rott Vieilles Vignes 2021 Aop Minervois 17,50 Euro
Endast Carignan. Plantorna planterades 1905 och 1910! Lagrat 6-8 manader pa gamla ekfat. Nasan &r till en bérjan ganska blyg
pa grund av sin unga alder. Darnast kommer mérka bar, svarta vinbar, sot lakrits och en aning vanilj. Munnen har en syrlig mitt och
séllskaplig final i sydfransk stil. Perfekt till vinkokta grytor eller en Cantal-ost. Kan lagras ytterligare 8-9 ar.
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Rott Costes Rouge 2020 Aop Minervois 30 Euro
Halften Grenache och halften Syrah. Lagrat ett ar pa gamla ekfat. Mork, harlig frukt, bjornbarssylt. Kryddor, vanilj och lite
stjdrnanis. Stor attack. Fyller munnen med mycket koncentration och lang langd! Ett stort vin. Kan lagras i tio &r men gott redan nu.
Tycker bést om att dricka denna sorts vin utan mat eller med enkla tilltugg, som god lufttorkad skinka, pata negra, oliver eller
olivbrod. Passar ocksa till mat med smak som njure i senapssas. En fransk klassiker. Onskar ni receptet sa leta upp njuren och
fraga efter det per mail! Annes systers favoritvin.

Rott Les Aspres 2021 Aop Minervois 35 Euro
Endast Syrah. En bit mark, inte langt fran vinkéllaren, som naturligt ger en oerhdrd koncentration. Det &r framférallt Les Aspres
men ocksa Vieilles Vignes som gjort Pierre Cros sa kand. Druvorna ar mognade 18 manader pa val utvalda ektunnor. Svarta oliver,
kaffe, rostade toner, lite tryffel och kakao. Stor mun, stor kropp. Mycket och gott vin. Om ni vill njuta av det i vinter, ldgg det pa
karaff tva timmar innan servering. Kan lagras 10-15 ar. Kommer trékartong.

Rott Le Clos 2020 Aop Minervois 52 Euro
"Uniquement” Syrah fran en annan mark omgiven av en stenmur. Det ar darfor den far heta Le Clos. Vinet har lag avkastning, cirka
en flaska per planta. Har har vi annu mer vin och en annu storre koncentration, Vinet har en sa stor koncentration att det nastan ar
trogflytande. Paminner i stilen om de stora cuvéerna fran Negly. (Porte du Ciel och Clos de Truffiére som &r slut pa Négly men
prova garna detta om ni &r nyfiken pa Claude Gros, samma énolog som Négly, mogna, generdsa stil.) Svarta vinbar, svarta oliver,
kakao och vanilj. Eken har "smalt in” i vinet och resultatet &r imponerande. Stort vin. Om man vill prova det till mat passar en annan
fransk klassiker: icke tdmda morkullor grillade i dppen eld med foie gras-tartines. Aven har gar det att f4 receptet!

COTES DU RHONE

Domaine PERE CABOCHE Chateauneuf du Pape LUTTE RAISONNEE

Ar en domén och en kvinna som knappast behdver presenteras bland vara trogna Vinblads-l&sare. Hennes viner &r omtyckta. Vi
har arbetat med henne sedan 2007. Emilie ar gift med en annan vinodlare i byn och de har en son.

| dag ar domanen 80 hektar och ligger i utkanten av den lilla staden Chateauneuf du Pape. Fran borjan var familjen Boisson bade
hovslagare och vinodlare, men numera bara vinodlare. Emiles pappa Théophile forlorade sin fader nar han bara var tre ar och
hann inte bli upplard till hovslagare, ett yrke, som pa den tiden gick i arv. Daremot 6verférde Emilies farmor sin stora karlek for
vinodlingar och vin till sin son. Hovslagaryrket foll bort i familjen men Caboche ar dock kvar i domanens namn och

betyder "sém”, "spikarna” som man faster hastskorna med.

Det finns manga tillatna druvor i appellationen. "Grenache ar min favoritdruva. Grenache anpassar sig till var region, den gar
dessutom underbart bra tillsammans med andra druvor och enligt min uppfattning ger den speciellt eleganta viner”, anser Emilie.
Terroiren har aven en stor betydelse i Chateauneuf du Pape som i alla franska appellationer. Har bestar marken av stora runda
stenar i vackra bruna och orangetonade farger. De kallas «Galets roulés». Dessa fungerar som lavastenar i en bastu. Stenarna
varms upp under dagen och magasinerar varme som langsamt stralar ut under natterna. Detta gér att mognaden pa vindruvorna
blir jamn och balanserad. Vingarden ar annu inte klassad som ekologisk men sedan Emilie har tog dver garden pl6js jorden mer
och mer for att ersatta ograsbekdmpningen. Emilie har ocksa tagit beslutet att avstjalka alla sina druvor innan vinifiering. Speciellt
for att fa eleganta viner.

Pinot Noir Perret 11400 St Papoul
my.nilsson@pinotnoir.fr - +33 6 62 48 66 77 4



Detta och lite till bidrar till foljande slutord: Ett allmant omdéme ar att viner fran Chateauneuf du Pape ar ganska tuffa, bestdmda
och behdver vantas pa. Lat ga for det omdémet. Men om de gors av en kvinnlig hand, finner vi samtidigt en mjukhet och passion.
Som i just Emilies viner.

Vitt Petit Caboche Blanc 2022 IGP de Vaucluse 9,80 Euro

Nu ar Emelies omtyckta Petit Caboche tillbaka. Efter nagra ar med antingen torka eller hagel som stulit skérden &r nu Petit
Caboche har igen. Argang 2022, nyligen lagd pa flaska. Generds nasa med krusbar, nasslor, lite fruktkarameller. | mun &r den friskt
sprudlande med lite vanilj. Perfekt som apéritif eller "pratvin”. Bor drickas inom tva r.

Rott Pére Caboche, Cote du Rhone 2021 Aop Cétes du Rhéne 12 Euro
53% Grenache, 20% Syrah, 15% Carignan, 8% Marselan, 3% Mourvédre och 1% Cinsault. Alla druvorna avstjalkade. Mognat pa
stalfat. Ny argang. Bra nasa, roda bar, roda vinbar. Syrlig, fruktig mun. Trevlig final. Bor drickas inom tre ar.

Rott Chateau La Cote 2021 Aop Cétes du Rhéne 12,70 Euro
60% Grenache, 25% Syrah och 15% Carignan. En Cote du Rhone fran Emilie som vaxer pa samma markman, "galets roulé”, som
sin Chateauneuf du Pape. Ingen ek. Ny argang. | nasan finner vi bjornbar och lite svarta vinbar. Munnen har bred attack, mjuk mitt
och lite vitpeppar, viol i final. Mognare frukter an i Emilies Cote du Rhone. Bor drickas inom tre ar.

Rott Chateauneuf du Pape 2021 Aop Chateauneuf du Pape 23,50 Euro
80% Grenache, 15% Syrah och 5% Mourvedre. Vinstockarna &r 70 ar. Alla druvorna &r handskérdade. Emilie anvander inga sma,
nya ekfat utan i stéllet stora "foudres”, 5 000 liter. Aven har ny argang. Vinet ar nyligen lagt pa flaska och nésan ar till bérjan stangd.
Paven behdver luftas for att vakna upp. Hall pa karaff om ni 6nskar dricka den i vinter. Morka béar och lite orientaliska kryddor, tobak.
Nasan ar ocksa lite blyg men kommer vid luftning. Elegant kropp och stiliga, lena tanniner. Vinet kommer att bli béttre och godhjartat
med lagring. Bor lagras minst tva till tre ar.

Rott Cuvée Elisabeth Chambellan 2020 Aop Chateauneuf du Pape 28,50 Euro
95% Grenache och resten av de tolv tillatna druvorna i appellationen. De aldsta vinstockarna pa vingarden. Mindre avkastning,
hdgre koncentration, langre lagring och en hylining till kvinnorna i familjen. Elisabeth ar farmodern som arvde vinodlingarna men
som gifte sig med hovslagaren Boisson. Vinet ar Emilies stolthet. Stdrre koncentration och kladd i mérkrdd sammetsklanning.
Vanilj, mogen frukt, mjuka tanniner och aterigen frukt. Sista chansen att kopa argang 2020. Kan lagras ytterligare tio ar.

Domaine REMEJEANNE Cote du Rhone EKOLOGISK

Domaine Remejanne &r en vingard som ligger lite pa "sne” geografiskt sett i sédra Rhone, men har en valdigt rak och arlig
installning i sin vinproduktion. Pa sned eftersom garden ligger lite utanfér de vanliga Rhéne-vinvagarna. Fadern Rémy’s favorit-
devis ar dessutom: det ar harligt att ga vilse! Ett besok pa garden ar vart resan och ar ett myntat uttryck anvant av

Michelinguiden.
. En utmarkt liten restaurang ligger dessutom i grannbyn.
Vingarden ligger inbéddad i slutet pa en dal. Skog omger deras
odlingar. Vilket naturligtvis ar positivt med tanke pa deras
biologiska odling. De lider inte av en granne som sprutar ut
bekdmpningsmedel och gifter. Nackdelen &r daremot
vildsvinen som alskar mogna druvor. Det varsta ar att
vildsvinsflocken &r ytterst organiserad vid sina
vindruvsbanketter och det racker med tva, tre dagar for att
hektoliter av potentiellt vin férsvinner ner i vildsvinens strupar.
i Varje ar ar domanen tvingad att satta upp elstangsel runt
. vinmarkerna for att radda de fagra druvorna.

Garden drivs av Rémy och Olivier, far och son. Sedan

i somras ar aven Olivier pappa. Det ar i stort sett Olivier som
vinifierar och for det mesta &r de 6verens om resultatet. Men
ett vin har bildats av deras olika synsatt. Vinet &r ett rosévin
och heter Le Duel. De vinifierade var sitt vin och bjod sedan in vénner som jury. Som tur ar fér familjefriden blev det oavgjort mellan
de tva olika vinerna och resultatet blev att blanda de tva vinerna till cuvéen Le Duel. Garden bestar av 35 hektar. Alla druvorna ar
handskdrdade, endast vildjast anvands och Olivier anser att skaljasningen ska vara lang och mild. Pa garden finner ni dven éver
200 fikontrad i det vackra landskapet. Mamman i familjen gér en underbar fikonsylt.
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Vitt Chevrefeuilles Blanc 2021 Aop Cotes du Rhone 13,50 Euro
50% Clairette, 25% Rosanne, 25% Grenache Blanc. En del av druvorna skordas grona pa tidig sommar for att farre mindre druvor
vid skorden och hdgre koncentration. Vinifierat i betongfat pa jastfalining. Nasan erbjuder citrus, blommor och kanske rent av lite
kaprifol! I mun ar kroppen valtranad, persika med bra balans. Gott till skaldjur, grillad fisk. Bér drickas inom tva ar.

Vitt Les Arbousiers Blanc 2021 Aop Cétes du Rhone 16,30 Euro
Fem druvor: Roussane, Clairette, Viognier, Marsanne, Bourboulenc. Vinifierat och mognat pa betongfat. Vinplantorna véxer pa en
sluttning och ger naturligt mindre avkastning. Vinifierat och sedan mognat i betongfat i sex manader. Sluttningen och de aldre
stockarna ger ett betydligt fetare vin &n Chevrefeuille. Prova det till kyckling, parlhdna. Bra gastronomivin. Bor drickas inom tre ar.

Rott Un Air 2021 Aop Céte du Rhone 12,30 Euro
Grenache 70% och Syrah 30%. Relativt unga vinstockar, men Olivier ser till att fa ner avkastningen &ven har med vaxande gras
mellan raderna och en grén skord i juni. Plantorna vaxer pa sodra sluttningar. Alla druvorna ar avstjalkade och lagrade minst ett ar
pa betongfat. Levande, generds nasa, mogen frukt, korsbar. Bra attack, bred och trevlig. Finalen ar bade "artig” och 6rtig. Charmigt
vin och prisvart. Ett vin som ger lite sol i vintertider. Bor drickas inom tre ar.

Rott Les Chévrefeuilles 2020 Aop Cote du Rhéne 13,50 Euro
Chevrefeuille (kaprifol) ar en vacker klangvaxt som doftar underbart och den vaxer vilt pa Remejeanne. Mest Syrah, 70% sedan lite
av varje druva: Grenache, Mourvédre, gammal Carignan och Marselan. Inget svavel vid vinifieringen och bara vildjast. Carignan ar
kolsyrejast for att vinet ska fa en fruktig karaktér. Mognat pa betongfat i minst ett ar. Véluppfostrad nésa, mer diskret &n lillebror

Un Air. Elegant i mun ocksa med bra djup. Rdda bar och en nypa mentol, kryddig final. Charmigt vin. Ar med i VinterPaketet. Bor
drickas inom fem ar.

Rott Les Arbousiers 2020 Aop Cote du Rhéne 16 Euro
60% Grenache och 40% Syrah. Inget svavel vid vinifiering. Plantorna ar 25 ar gamla. Mognat pa stalfat minst ett ar. Mullig nésa,
roda bar, blabar. Attacken ar mjuk och mitten frisk med lite mentol och kola. Kryddig final och friskt vin.

Rott La Terre de Lune 2020 Aop Céte du Rhone 21,00 Euro
Endast Syrah. Vinplantorna vaxer 280 meter dver havet pa en mycket vindig kalkjord. Inget svavel tillsatt och jag paminner om att
Remejeanne endast arbetar med vildjast. Charmig Syrahnésa. Svarta vinbar och oliver. Stor, vanlig attack med charm. Salivretande
gott och en harlig Syrah utan ek.

Rott Eglantiers 2019 Aop Céte du Rhéne Villages 23,00 Euro
Endast Syrah. Vinplantorna &r alla éver 50 ar och ger endast 20 hkl/ha. Mognat pa stora ekfat i ett ar. Nasan ar stangd direkt efter
oppnandet. Lagg Eglantiers pa karaff, det behdver luftas. Stor koncentration, ett tufft vin vid forsta klunken med lite bark och tanniner
som biter till. Passar till fetare mat och entrecote. Kommer att vinna pa lagring. Bor lagras minst tva, tre ar till men kan halla mycket
langre, upp till tio ar.

Glasklara GenuVina Viner

Ar en rubrik i VinBladet som presenterar enskilda cuvéer fran olika odlare. Det &r viner som &r prisvérda och som alltid smakar gott.
Naturligtvis gar det att fa andra viner fran dessa odlare om ni 6nskar och om de finns disponibla pa garden.

Vitt Domaine Girard Chardonnay sur lie 2021 IGP d’Oc 12,70 Euro
Plantorna vaxer 400 meter Gver havet och druvorna &r maskinskdrdade pa natten. Efter vinifiering har vinet lagrats atta till tio
manader pa stora 500 liters ekfat. Melon, smér, kvitten i nésa. Munnen fet och vélfylld. Bor drickas inom tre ar.
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Vitt Monsieur Blanc Version IV Vin de France 12,50 Euro
Fran borjan var det tankt att Monsieur Blanc bara skulle bli en engangshéandelse, men har kommer Monsieur
igen. Herr Vitt skapas pa Cabrol. Jag provar olika vintankar, valjer och blandar mig fram till tillfredsstéllande
resultat det vill séga, en stilig, flitande gentleman. Tva druvor denna gangen: Viognier och lite Gros
Manseng. Det star ingen argang pa flaskan for att fa ner kostnaden pa etiketten men det ar argang 2021.
Senaste argangen var 2019. 2020 gjorde jag inget M. Blanc. Jag tycker mycket om nasan. Gula frukter,
plommon, en hint ananas, kaprifol. Har en pigg syra i mitten och avslutar med lite rosa grapefrukt. Ett vin som
bor drickas inom tva ar och vid 9-10 grader.

Vitt Domaine des Pothiers Colline en Flamme 2021 Vin de France 13,10 Euro -
100% Chardonnay odlade pa granitjord. Handskdrdat, jast med vildjast och mognat pa stal. Nasan angendm med vita blommor,
paron, persika. Vinet ar i utmarkt balans. Friskt, gott och prisvart. Bor drickas inom tre ar. 90 flaskor. Ekologiskt & Biodynamiskt

Vitt Domaine des Pothiers Fou de Chéne 2021 IGP d’Urfé 18,50 Euro
Endast Chardonnay. Handskdrdat, jast med vildjast i stora ekfat och sedan fortsatt mognat pa ekfat i elva manader. Nasan ar
behaglig, blommig med rostad brioche (vetebullar utan kardemumma), hasselnétter. Munnen fylld med en harlig syrekick i mitten.
Varar lange i munnen. Stiligt vitt. Kan lagras ytterligare tre till fyra ar men bra att dricka nu. 72 flaskor. Ekologiskt & Biodynamiskt

Vitt Sant Armettu Mino Vitt 2021 IGP L’lle de Beauté 15,80 Euro
Efter att ha varit tva ganger pa Korsika och botaniserat och provat mig fram pa de mest intressanta terroirer och druvor, visste jag
vad vi sokte efter. Alltid en bra borjan. Efter att ha fatt negativt svar pa min favorit som inte hade vin till salu bérjade jag leta vidare
och hittade da Gilles Sernin som har 40 hektar med ekologiska vinodlingar pa sédra Korsika. Mino vitt &r gjort pa 100 %
Vermentinu, (Vermentino). Vinifierat och mognat pa stalfat och jastfallning. Troligtvis ar det jastfallningen som ger oss ett mjukt,
ganska fett vitt vin. Persika och gula frukter. Mycket smak. Prova den till en torskceviché. Ekologiskt

Vitt Domaine J Teiller Menetou Salon 2021 Aop Menetou Salon 17 Euro
Endast Sauvignon Blanc som véxer pa kalkjord. Jag paminner att Menetou Salon ligger bredvid Sancerre och kan réknas som
dess lillebror. Handskoérdat, Mognat pa stalfat och till 5% pa ekfat. Vinet ar kladd i gyllene farg med lite stank av gulgront. Stor
harlig nasa, fladersaft, krusbar, vita blommor. Munnen full med charm. Gott vin. Tyvarr har de senaste tre aren inneburit oerhort lag
produktion pa grund av hagel och frost. Jag har sedan lange reserverat alla flaskor jag fick lov att kdpa. Nu finns det bara 132
flaskor kvar. Maxantal per kund: 6 flaskor, tyvarr. Ekologiskt & Biodynamiskt

Vitt Mouthes le Bihan « Vieillefont » 2017 Aop Cote de Duras 17,50 Euro
100% Semillon. Handskérdat endast vildjast anvant och sedan mognat pa betongfat. Guldfargad "klanning” som man sager pa
franska om vinets farg. Stor nasa, aprikos, paron, curry, rokigt. Stor attack och omfangsrik kropp. Kryddig och lite spetsig final.
Perfekt att dricka NU. Prova det till Vol au Vent med kalvbréass och champinjon eller skaldjurspaj. Det ar ett bra gastronomivin som
aven passar till kalv och en del ostar. Finns endast 30 fl. Ekologiskt & Biodynamiskt

Vitt Domaine Antoine Olivier Rully « St Jacques » 2019  Aop Rully 24,50 Euro
Har kommer en harlig Chardonnay fran Bourgogne och var kére Antoine. Druvorna ar handskdrdade och mognade till 20% pa
gamla ekfat. Nasan &r underbar med citrusfrukter, en smula exotiskt. Munnen erbjuder mycket kraft och sprudlar av energi. Perfekt
att dricka nu. Prova det till krabba, piggvar eller gratinerad hummer, underbart. Finns endast 54 flaskor. Ekologiskt

Vitt Dessertvin Chateau Laballe La Demoiselle IGP Cotes de Gascogne 11,50 Euro
Endast Gros Manseng. Har kommer ett dessertvin fran Laballe men som aven passar till asiatisk, indisk kryddad mat. Sét utan att
vara for sot tack vare sin hdga syra. Exotiska frukter, torkade aprikoser, ananas, mango. Till &pple, rabarber-paj eller som apéritif ill
de som inte dricker torrt vin dérefter. Oppen flaska kan lagras i kylskapet med kork i drygt en vecka.

Rott Domaine de Cabrol Cuvée Requieu 2019 Aop Cabardés 11,30 Euro
Tre druvor: Cabernet Sauvignon, Syrah och Grenache. For att en Cabardes ska bli en Cabardés kravs minst en medelhavsnara
odlad druva och en atlantkustdruva. Requieu har ny etikett och ny flaska. Sonen, Nicolas har bytt etiketter och flaskform pa alla
viner. 2019 av Requieu &r bra. Ett klassiskt, gott vin till vardagen. Vinet vi séljer mest av i Sverige.

Rott Domaine Paissel Le Banel 2020 Aop St Chinian 12 Euro
Halften Carignan och hélften Grenache. De 30-70 ariga vinplantorna vaxer 150-250 meter dver havet. Avkastning 35 hi/hk.

Nasan med morka frukter, kryddor, gott, fylligt och mjukt. Har fatt kanonkritik i fransk press. Bér drickas vid 18 grader och inom fyra
ar. Jattegott nu. Normalt sett var det de sista flaskorna i Hostas men Vivien ringde och sade att Kanada tagit farre antal &n
reserverat. Vi fick mojligheten att kopa dem. Vilket vi gjorde. Av 2020 har vi endast 150 fl. Bor drickas inom tre ar. Ekologiskt

Pinot Noir Perret 11400 St Papoul
my.nilsson@pinotnoir.fr - +33 6 62 48 66 77 7



Rott Franc Parler « Arligt Talat » 2019 Vin de France 14 Euro

Vinet kommer frén en hektar stort vinfalt som ligger pa doman Cabrol. Jag hyr marken och gér vinet pa garden. Min forsta argang
var 2016. Det ar bara en druva. Cabernet Franc. Plantorna véxer likt en amfiteater och har utsikt dver Pyrénéerna och en oliviund.
Plantorna ger hog kvalitet pa druvorna men inte stor kvantitet. Pa en hektar far jag normalt ut 2 000 flaskor, men varken 2020 eller
2021 har jag kommit éver 1 100 flaskor. Jag alskar "min” lilla mark med 17 rader uppbundna Cabernet Franc. Skdrden sker
tillsammans med familj och vanner. Av en underlig anledning &r det ytterst svart for mig att beskriva mitt vin. 2019 &r lite mer blyg an
2018 men kommer att Oppna sig. Kan inte saga mer, foreslar er att prova vinet. Daremot kan jag lova att ni finner ytterst lite svavel
i vinet, inget socker och mycket karlek. Nu med gron farg pa etiketten.

Rott Raymond Julien L’Azerolle 2020 Aop Minervois 14 Euro
Hundra procent Carignan! Flera odlare tar bort dessa plantor for att plantera in nya adla sorter - man fick till och med betalt av franska
staten om man gjorde det - men inte Raymond. Hans gamla plantor, som helt naturligt ger véldigt lag avkastning, har visat sig ge ett
underbart vin och har har ni beviset. Nasan ar mork med orter och kryddor. Det kittlar pa tungan av varme och generositet, finalen
biter till snallti dronsnibben. L'Azerolle &r ként som &rtsoppevin i Stora Hammar, men fungerar utmérkt aven till grillat ankbrost.

Ro6tt Raymond Julien Grand Penchant 2020 Aop Minervois 14,50 Euro
Grenache och Syrah. Grand Penchant ar nagot mer valuppfostrad &n lillebror L'Azerolle. Rundhet och érter hela vagen. Ett vin som
varmer och talar snéllt om hur duktig sin vinodlaren ar pa att dansa. Smakerna fyller harligt munnen. Charmig vinodlare och charmigt
vin. Ett vin man inte blir besviken pa.

Ro6tt Domaine D’Aupilhac Lou Maset 2020 Aop Languedoc 15 Euro
Cinsault 40%, Grenache 30%, Mourvedre 20%, Carignan 10%. Detta arAupilhacs lattaste och fruktigaste vin. Vinet ligger kort tid
med skal innan pressning, ingen pigeage. Nasan morka bar och varma stenar. Mjuk attack med lite kornighet, mogna bjérnbar, en
aning tanniner i final. Gott till charkuterier eller timjan-lammracks. Bor drickas inom 3 ar. Endast 60 fl. Ekologiskt & Biodynamiskt

Rott Catherine Bernard Le Carignan 2020 Aop Languedoc 15 Euro
Endast Carignan. Catherine var en kand journalist pa tidningen Libération och skolade om sig till vinodlerska. Vi har nastan alltid
tyckt om hennes viner men de ligger lite utanfor ramarna, sa forst var vi lite radda for att képa dem. Har har ni en annorlunda
Carignan som nastan pressas direkt. Den ar latt och tuff pa samma gang. Blommig och béarig. Bor drickas inom tva ar. Endast 54 fl
Ekologiskt & Natur

Rott Domaine des Pothiers La Chapelle 2020 Aop Cote Roannaise 18 Euro
Endast Gamay som kommer fran en enda mark 520 meter dver havet. % ar avstjalkat och sedan pigeages dagligen i tre veckor.
Darefter far vinet mogna i elva manader pa stora ekfoudres. Lader, svamp, tobak och rékiga kryddor i forsta nasan sedan rod frisk
frukt. Attacken smidig, mild men stor. Peppar och kérsbér i final. Mycket elegant och gott som en god Bourgogne. Finns 120 fl.
Ekologiskt & Biodynamiskt

Rott Borie de Maurel Belle de Nuit 2019 Aop Minervois 22 Euro

"Den vackra om natten” heter vinet. Endast Grenache som vinifierats langsamt och i betongfat for att inte fa inflytande av ek. Den
vackra om natten ska enligt Michel vara en vacker, dansande och forforisk kvinna fran Andalusien. Tanninerna ar lika mjuka som
volangerna i kvinnans svévande klanning, enligt Michel. Munnen paminner om jordgubbssoppa klddd i sammet, mogna bar,
smakorniga tanniner. Bér drickas inom 6-7 ar, men god nu. Drickes vid 16-17 grader. Endast 60 fl. Ekologiskt
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Magnum

Kommer ni ihag Tom Selleck i serien Magnum med sin roda sportbil, sin brittiska majordome Higgins, sin sexiga
mustasch och de flygande rosa flamingos?
Vi dlskar magnumflaskor av manga andra anledningar. Magnumflaskan ar det mest optimala lagringssittet.
Det &r generdst och gastvanligt att satta en magnumflaska pa bordet.
Det ar vackert, praktiskt och farre flaskor att 6ppna. Det tar dubbelt sa lang tid att tomma flaskan.
Nagra anledningar till att vi véljer att presentera viner i magnum.

Réda
¥ Raymond Julien Rouge de I'Azerolle 2021 26 Euro
¥¢ Pére Caboche Chateauneuf du Pape 2019 45 Euro
¥¢ Chateau La Negly, La Cote 2019 Kartong 31 Euro
Y% Chateau Boéde, Les Grés 2019 Tralada 44 Euro
¥¢ Chateau La Negly, La Falaise 2019 Tralada 45 Euro
¥¢ Chateau Dompierre Charmes Haut Médoc 2018 40 Euro
Vitt
¥¢ Domaine A Olivier, Rully 2017 51 Euro
¥¢ Domaine Pommier, Chablis 2018 48 Euro
¥ Domaine Laurens Clos de Demoiselle 35 Euro
¥ Champagne Gerbais, Cuvée Réserve Kartong 65 Euro
DOMAINE DE J. LAURENS LIMOUX LUTTE RAISONNEE

Kanske inte varje fest kraver champagne. Vi presenterar har en Crémant de Limoux fran en 30 hektar stor vingard belagen trettio
kilometer soder om den vackra medeltidsstaden Carcassonne. Det finns text-bevis pa att man gjorde mousserande vin har redan
1544. Dom Pérignon som sags ha uppfunnit kméthode champenoise» ar fodd 100 ar senare! Det var pa klostret i Sainte Hilaire,
tva mil fran Laurens som Dom Perignon drack och upptéckte detta parlande vin.

Domaine Laurens gor bara mousserande vin, Crémant de Limoux och Blanquette de Limoux. Garden bildades 1980 av en
champagneodlare som heter Michel Dervin. 2002 kdpte Jaques Clavel garden och har sedan dess med sina trogna anstéllda byggt
upp en sprudlande rorelse med kunder i Frankrike och Gvriga varlden. Alla druvorna handskordas och resultatet ar lysande.

Arligt talat, inte manga kommer att marka att det inte star Champagne pa etiketten.

En Crémant de Limoux &r gjord pa exakt samma vis som en Champagne, enda skillnaden &r att vinplantorna inte véxer inom
regionen Champagne. Vi har valt ut tva olika cuvéer som ni kan njuta av med familj och vénner.

Vitt Les Graimenous 13,90 Euro
60 % Chardonnay, 30 % Chenin Blanc, 5 % Mauzac och 5 % Pinot Noir. En "skumpa” som ska drickas inom tva ar. Kall, laskande
och mycket prisvard! Omtyckt av alla. Med i Champagne Paketen.

Vitt Le Clos des Demoiselles ) 15,90 Euro
60 % Chardonnay, 25 % Chenin Blanc och 15 % Pinot Noir. Aldre vinplantor, mer kérlek vid vinmakandet ger en Crémant med mer
kraft och annu mer lik kusinen Champagne. Mycket bubbel fér pengarna. Blev ofta tagen for en Champagne vid blindprovningar.

| Champagne ar det inte latt att hitta en vinodlare som respekterar naturen. Hur de an arbetar jorden, oavsett vilken befintlig
kvalitet det finns i flaskan sa far de salt sina flaskor. Med Champagne pa etiketten finns det alltid kopare. Men hér har vi
aran och stoltheten att presentera tva champagnehus som gor utmarkta champagner i respekt med var moder jord.
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CHAMPAGNE PIERRE GERBAIS CHAMPAGNE LUTTE RAISONNEE
’ | == Champagnehuset Pierre Gerbais grundades 1930 och har sedan dess varit i samma familj.
; ~ Sonen Aurélien tar mer och mer éver spakarna. De producerar endast Champagne av deras
' egna odlade druvor. Detta heter Récoltant Manipulant pa franska och det star mérkt Rm p&
- efiketten. Star det Nm pa flaskan betyder det Négociant Manipulant, vilket betyder att det &r
. envinhandlare som kdpt druvorna och sedan gjort champagnen.
Rc betyder Récoltant Coopérateur dvs odlaren odlar druvorna men det ar kooperativet som
vinifierar och odlaren far sedan tillbaka flaskorna ill forséljning. En liten parentes: Moét et
Chandon tillverkar 30 miljoner flaskor om aret! Alla stora Champagnehus kanda utanfér
. Frankrike tillverkar mer @n en miljon flaskor om aret. Ofta 2-3 miljoner. Vingarden Pierre
Gerbais bestar av 14 hektar och 50 personer anstalls infér handskérden som varar i ungefar
tolv dagar. Deras vinplantor ar mellan 30 — 100 ar gamla. Druvorna sorteras tva ganger. Deras champagne lagras i minst tre &r innan
forsaljning. Pierre menar att vi ska kunna fa drickfardig champagne. Han varken filtrerar eller klarar sina champagner och anvéander
minimalt med svavel. Han skriver dessutom ut svavelhalten pa sina viner. Se nedan, EU-lagen tillater upp till 185 mglliter for er
information. Pierre Gerbais motto ar: "Eftersom inte jorden tillhér oss utan vi lanar den av vara barn... 1at oss da arbeta mot en battre
varld som respekterar kvaliteten och miljon”. Tank om fler tankte sa...

Vit Champagne Cuvée Réserve Brut 30 Euro

70% Pinot Noir och 30% Chardonnay. Finns i bade halvflaska och magnum. Efter fyra ars lagring finner vi har en god champagne
som aven gar att anvanda till en hel maltid. Bubblorna ar sma, fina, bubblande och manga! Harlig volym i mun. Champagnen ar mjuk
och rund, i en harlig harmoni. Ytterst angenam Champagne och lattdrucken! Finns &ven i 375 ml 19,50 Euro / 1,5 | - Mgn 65 Euro

Vit Champagne Cuvée Grains de Celles 34 Euro
50% Pinot Noir, 25% Pinot Blanc, 25% Chardonnay.

Mognat i 30 manader efter 10 manader pa jastfallning endast pa staltank. Tjugo olika marker &r blandade och argangen ar 2019.
Det ar en Extra Brut med 3 gram socker per liter. 7 000 flaskor om aret och svavelhalten ar 45 milligram per liter. Mer mineralitet i
stilen. Bra langd. Sakert underbar till osten Brillant-Savarin.

Vit Champagne Cuvée Champ Viole 50 Euro
100% Chardonnay. Deras Blanc de Blanc. 36 manader lagring. Druvorna kommer fran en enda mark som heter Champs Viole som
ar belagen pa en sluttning mot soder. 5 300 flaskor per aret. Svavelhalten ar 22 milligram per liter. Sockerhalt 3 gram per liter.

Vit Champagne Bochot 50 Euro

100% Pinot Meunier. Deras Blanc de Noir. Sallan man finner en Champagne med 100% Pinot Meunier, en druva som ar kand for
att ge mycket fruktighet och mindre mineralitet. Plantorna kommer fran en enda mark som heter Bochot. De gér 2 300 flaskor om
aret. Svavelhalten ar milligram per liter Sockerhalt 3 gram per liter.

Vit Champagne La Loge 65 Euro

100% Pinot Blanc och plantorna ar planterade 1904! Champagnen har mognat i 36 manader. Det ar en Extra Brut med sina laga

3 gram socker per liter. De var en av de forsta som gjorde en Champagne pa endast Pinot Blanc. De producerar 2 900 flaskor per
ar. Svavelhalten ar 16 milligram per liter. Som pa alla deras champagner &r bubblorna sma, manga och livliga. Nasan ar elegant med
vita blommor och citrusfrukter. Munnen &r likasa. En ytterst stilig och lattdrucken champagne. Underbar med karlek i sallskap.

Champagne GREMILLET CHAMPAGNE LUTTE RAISONNEE

L & = Champagne Gremillet &r den Champagne som serveras pa Elyséepalatset i Paris vid offentliga tillstallningar.
. ¥ Den serveras ocksa pa 50 ambassader runt om i vérlden. Varfor den hamnat i VinBladet &r ocksa av politiska
skél, min fore detta svagerskas pappa kanner agaren. Tillsammans med svarfamiljen provade vi fem olika
champagner blint och Gremillet stack ut med sin kvalitet. Gremillet &r ett Champagnehus som gér 500 000
flaskor om aret och kdper druvor fran 60 olika odlare. Gremillet bildades ganska nyligen, 1979 utav fadern
Michel och det var han som koncentrerade sig pa att sélja in sin champagne till diplomatiska platser. Varje
gang en rymdraket Ariane skéts upp fran Guyane, korkade diplomaterna upp en flaska Gremillet.

Vit Champagne Selection 29 Euro

70% Pinot Noir och 30% Chardonnay, sma fina bubblor ger en bra attack med gula frukter sasom applen,
§ péaron och aprikos. Bra balans i mun. Politiskt korrekt och bubblande trevlig. Sockerhalt 7gram per liter. En
. champagne perfekt som fordrink eller till skaldjur.

Vit Champagne Blanc de Blanc Cuvée des Dames 33 Euro
Kvinnornas cuvée. 100% Chardonnay. En Blanc de Blancs. Druvorna kommer fran en mark som ger mer koncentration. Blommig
nasa till en borjan sedan kommer rostat vetebrdd utan kardemumma. En Champagne som kan folja med en hel maltid
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EPICERIE FINE och JULKLAPPS TIPS

"Fine Wines”

1 fl Aloxe Corton « Clos de la Boulotte » 2017
1 fl Chateauneuf du Pape « Elisabeth »

1 fl Médoc Chateau Dompierre « Les Charmes »

82 Euro
Pauillac i tralada, 6 flaskor
Pauillac Chateau Dompierre 2016
390 Euro

Vin Karaff « Graal »
28 Euro

Bok Drick for livet
20 Euro

Har kommer aven "smakfulla” delikatesser fran Frankrike och Spanien val utvalda.
%X Rodvinsvinager lagrad pa ekfat fran Saint Papoul, 37,5 c|l — 10 euro

% Fikonvinager 250 ml— 15 euro

% Confit de Canard , 2 lar —» 18 euro
% Confit de Canard 4 lar — 24 euro

% Rillettes pur Canard 180 gr — 6 euro
%X Gésiers de Canard skivade 400 gr — 9 euro

%X Tre olika franska terriner — 11 euro

% Foie Gras hel 125 gr — 16 euro

Pasta Donmaine Périés fran grannbyn
% Citronpasta 400 gr > 4,50 euro
x  Karljohanssvamppasta 400 gr - 4,50 euro
% Curry Pasta 500 gr 2 4 euro
% Timjanpasta 500 gr = 4 euro

Knivar fran spanska katalonien

X Pallares bordskniv 2> 14 euro

% Pallares bordsgaffel > 14 euro
X Pallares kékskniv > 38 euro

Oliver & Olivolja
%X Biodynamisk Olivolja Casa Pereja 500 ml — 9,50
% Biodynamisk Olivolja Casa Pereja, 5 liters dunk — 57 euro
% Oliver fran Minervois Lucques 420 gr — 10 euro
¥ Olivtval Marius Fabre sedan 1900, 400 gr — 5,50 euro

X Och naturligtvis Magnum flaskorna i tralada Falaise och Boede Les Gres !
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| varje VinBlad gor vi ett vinpaket for er som inte vill Iasa sa mycket om vin utan litar pa var formaga att plocka fram
prisvarda, goda, riktigt gjorda viner.

VINTERPAKET

INNEHALLER 18 RODA CHARMIGA VINER

6 x La Cote Négly- se text under Négly

6 x Chevrefeuille - se text under Remejeanne

6 x Girard Tradition — Merlot & Cabernet Franc, tva ** i Guide Hachette

233 EURO

STORT CHAMPAGNE-PAKET LITET CHAMPAGNE-PAKET
4 x Champagne Gerbais Reserve 4 x Crémant de Limoux Graimenous
2 x Crémant de Limoux Graimenous 2 x Champagne Gerbais Reserve
147 Euro 115 Euro
DET AR ENKELT ATT HANDLA

Det enda som krévs ar att ni ar 6ver 20 ar fylida.
Ga in pa var hemsida www.pinotnoir.fr och gor bestéllningen eller skicka per mail till:

larne.walisson@gmail.com my.nilsson@pinotnoir.fr willy.nilsson@pinotnoirtravel.com

SENAST Onsdag den 30 november klockan 18.00

Men ALLA som bestaller fore sondagen den 27 november midnatt far en fransk paté i julklapp

e Priserna inkluderar den svenska alkoholskatten och betalas av Pinot Noir
e Priserna inkluderar transportkostnad for upphamtning i Svedala.
o Efter bestallning kan ni betala direkt med kort eller fa faktura pa mail.
¢ \Vinerna blir hdmtade pa vingarden och sedan skickade till Sverige
Hemleverans till 6vriga Sverige (forutom Skane och Vaxjo) tillkkommer enligt foljande: upp till 24 flaskor 40 € / < 60 flaskor 80
€ /<90 flaskor 108 € / <120 flaskor 142 € / < 500 flaskor 160 €
BONNE DEGUSTATION OCH VI ONSKAR ER EN HARLIG VINTER!! fran oss alla My, Larne, Willy

Pinot Noir Perret 11400 St Papoul
my.nilsson@pinotnoir.fr - +33 6 62 48 66 77 12
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