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Bonjour Vin Vai :

inBlagl.,

Mat, Vin och Musik ar smakfulla passioner, som bast avnjuts i séllskap. Att dela med sig av kunskaper, smaker och
tycken ar underbart och det ar da magin uppstar. Det var med dessa tankar som vi bestdmde oss att prova pa en helt
ny erfarenhet. Vi dppnade en restaurang en manad i ett vackert hus i Sédra Frankrike. Och hade férhoppningar om en
unik stdmning, en kénsla av att komma hem till ndgon med en stor flygel med pianist spelande, goda viner och
charmig mat.. En manad som var minst sagt intensiv, inte kunde vi ana hur manga viner, musikstycken och matratter
vi kom att servera. Har kommer en skildring fran var kare potatisskalare och glastorkare

Mystérieau Ephémeére / En potatisskalare och glasméstares strapatser

Om man soker en verklig utmaning kan man starta en restaurang och vad beh6ver man da?

Jo, naturligtvis en sund attityd och bra rdvaror, ndgot som Languedoc erbjuder i riklig mangd. Men lika viktigt &r att ha
medhjalpare med lika stor passion och omsorg for att ta vara pa stunden och skapa en genuin mat, vin och musikupplevelse.
H&r kommer en presentation av ett ungt, piggt och underbart gang.

Hjalmar, med meriter fran franska regeringskansliet hade ingenting emot att byta pappersexercisen med kokets
armada av spannande dofter. En kock med ratt installning till livets véasentligheter. Alexander som mest hallit till i Universitetens
korridorer hade &nnu inte funnit sin ratta plats har i livet, var stum av beundran for att pl6tsligt kunna till fullo stilla sitt
vinintresse. En sommelier var beredd. Romane som arbetade inom turistndringen i Carcassonne, hade for vana att ta hand om folk
pa basta satt var en hejare pa att balansera med fem tallrikar pa en hand, en begavad servitris som dessutom hade anlag for att gora
forstklassiga desserter. Milo var ambitios i skolan vilket inte hindrade honom att l&ra sig ett och annat om livets goda sidor, han
passar bade i koket och som rutinerad servitér. Kassorskan har en betydelsefull uppgift inom restaurangbranschen och det ar har.
Edit kommer in i bilden, hon har last foretagsekonomi i Lund och praktiserar nu pa Perret och &r duktig pa matematik.

Maya har sedan en tid drémt om en pianobar och tillsammans med sin pianolérare Andrea gick drommen i uppfyllelse. Vad gor
inte en mamma for sin dotter? Samma flygel som star pa Ritz i Paris spelade allt fran jazz, franskt och klassiskt varje kvall. Men
Maya spelade inte bara piano utan var ocksé rockvaktmastare, &ven om det ar en viss svarighet for henne att nd upp till hangarna.
Maya fungerar ocksa som servitris och ar en dverdangare pé att laga Briola, en lokal cheesecake tillsammans med Romane.

Laget var fulldndat, men en sak saknades och det var inte helt ovasentligt ... En lokal!

"Syltan" i St Papoul var pa tapeten da den var ledig. Men i Castelnaudary fanns ett vackert residens fran 1700-talet som
arkebiskopar hade ockuperat under manga ar. Ministrar fran Charles de Gaulles regering hade befal éver Maison Riquet (mannen
som byggde Canal du Midi) 6ver en tid innan ett gang nunnor belagrade slottet och tog dver &mbetet. Som en skank fran ovan
fann nunnorna under trappan fyra kilo guld, som forhoppningsvis kom till anvandning péa nagot vettigt stt.

My sag mojligheterna pa denna vackra plats och hyrde huset i en méanad.

Ett par veckor senare var Maison Riquet bel&grat av entusiaster som ville ge sina liv for att tillfredsstélla vin och matéalskare med
fullandade kvallar i mat och vinets tecken, med en av Frankrikes bésta vinlistor.

Daniel, en professionell kock i Stockholm och vén till Mys broder Ki, som vanligtvis har kungafamiljen som kunder, kom ner
forsta veckan och hjélpte till. Hans boeuf bourguignon prisades av alla gésterna. Raphael och Baptiste, vanner till Hjalmar hade
varit pa luffarturné i Afrika, var benigna att bistd med hjélp var och nér det beh6vdes.

Jo, sé var det de dar med potatisskalaren och glasméstarens bedrifter, det &r en viktig kugge som ligger till grund for att
tillfredsstalla bade koket och gasterna med sina skalkunskaper och blanka glas pa ett fortjanstfullt satt.

Och resultatet. 21 kvéllar under en manad, samtliga fullookade med drygt 470 belétna gaster.

Vi hoppas att ni njuter lika mycket som oss av goda viner, mat med karlek och harligt sallskap.
For att hjalpa till pa traven kommer har Varens VinBlad.
Halsningar My Larne och pappa Willy



Domaine Jean TEILLER

LOIRE

MENETOU SALON
EKOLOGISK & BIODYNAMISK

Vi har den stora gladjen att presentera Domaine Jean Teiller, en
familjeagd vingard dar passionen for vin gatt i arv i generationer.
Bakom rodret star det unga, 6dmjuka paret Patricia och Olivier,
som tagit dver efter sina foraldrar och svarféraldrar. Domanen
omfattar 18 hektar, varav 11 hektar ar planterade med

Sauvignon Blanc och 7 hektar med Pinot Noir.

Deras hem, Menetou-Salon, ligger i hjartat av Loiredalen och kallas ofta "Sancerres lillebror". De tva
appellationerna ligger bara en halvtimme ifrAn varandra och odlar samma druvor — men Menetou-Salon &r
betydligt mindre, med 550 hektar vingardar jamfort med Sancerres 2 800 hektar. Vilket gor att Menetou-
Salon forblivit ndgot av en dold pérla pa den internationella vinkartan.

For bara 50 ar sedan var landskapet annorlunda — sluttningarna tacktes av 2 500 hektar appeltrad, och
invanarna bytte ett kilo applen mot en flaska Sancerre! Forandringen kom 1959, da Menetou-Salon fick sin
egen appellation, mycket tack vare Patricias morfar, som var en av pionjarerna inom vinodling i omradet.

Hos Domaine Jean Teiller skérdas fortfarande 90 % av druvorna for hand. Men klimatférandringarna har
stallt nya krav — forr mognade druvorna i omgangar, men de senaste aren har alla vingardar natt mognad
samtidigt. Detta gor handskorden utmanande, och de 6vervager nu delvis maskinskorda for att fa in
druvorna snabbare till vinkallaren, men &an sa lange ar allt handskordat.

Alla vingardar odlas ekologiskt, och sedan 2022 ar doméanen en stolt medlem i den prestigefylida
biodynamiska gruppen Biodyvin. Patricia och Olivier beréattade senast vi traffade dem att de nu tydligt
kanner hur deras viner paverkas av biodynamiken — mer livfullhet, mer energi och friskare vinrankor, trots
ett alltmer oférutsagbart klimat.

De senaste aren har frost och hagel skapat problem med kvantitet, men 2023 blev antligen ett bra ar —
bade i kvalitet och kvantitet! Varje druva handplockas och sorteras noggrant, bade vid skorden och pa
sorteringsborden, for att sdkerstélla att endast de basta druvorna blir till vin.

Vi ar glada att dela Domaine Teillers viner med er, viner som ar fyllda med passion, tradition och ren terroir.

Expession Blanc
2023
Aop Ménetou Salon

18 €

Endast Sauvignon Blanc. Som tidigare namnt kallas Ménetou-Salon ofta fér Sancerres lillebror,
héar har vi en mogen och véluppfostrad lillebror med egen karaktér. Druvorna &r handskdrdade
och avstjalkade innan jasningen, som sker vid lag temperatur for att bevara friskhet och aromer.
Vinet har mognat till 95% pé staltank och 5% pa ekfat, vilket ger en fin balans mellan fraschor
och struktur. Doften ar 6ppen och inbjudande, medan smaken &r nagot fylligare an tidigare
argangar, men fortfarande frisk och livlig. Ett utmarkt vin till getost och skaldjur. Bast att dricka
inom tre &r — och uppskattat av manga av er!

Mademoiselle T
2023
Aop Ménetou Salon

20,50 €

Froken T som vinet heter kommer frédn en enda vinmark p& en och en halv hektar som har mer
kalk i jordmanen an Expression. Druvorna ar Sauvignon Blanc och blir mer mogna har.
Jasningen varar lange pa sin jastfallning. Endast vildjast anvands. Vinet &r mognat p& enbart
stalfat. Ett vin som kittlar harligt pa tungan, friskt och mjukt samtidigt. Krusbar, nagot bubblande.
Elegant och gott. Bast att dricka inom fem ar.

La Montaloise

Endast Sauvignon Blanc som i alla deras vita viner. Plantorna planterades 1975. Vildjast vid

2022 vinifiering. 70% ar mognat pa stora ekfat och 30% pa i stalfat. En bred attack, den Sauvignon
Aop Ménetou Salon som har mest krusbér och fladerkaraktar av alla Teillers viner. Mycket trevligt och gott.
22 € | Bast att dricka inom fem ar.
Rencontre Druvorna kommer fran de aldsta plantorna pa garden. Sedan jases vinet pa ett, tva eller tre ar
2022 gamla, ektunnor i ett ars tid. Darefter ligger alla ektunnor sex manader tillsammans pa stalfat for

Aop Ménetou Salon

24 €

att smalta ihop. Ekfatsmognaden ger ett annan personlighet, attacken &ar fetare och rundare
men mitten i munnen ar fortfarande frisk. Underbart gastronomivin till kammusslor. Kan lagraas
upp till fem ar.

Expression Rouge
2023
Aop Ménetou Salon

20€

Ménetou-Salon ligger i Loire-dalen men producerar sina réda viner uteslutande p& Bourgogne-
druvan Pinot Noir. Vinstockarna vaxer pa en fem hektar stor odling, varav tva hektar
planterades for éver 50 ar sedan. Druvorna handskordas, sorteras noggrant och avstjalkas
innan jasningen, som sker med enbart vildjast. Ingen pumpning anvands vid pressningen, vilket
bevarar vinets elegans och fraschor. Vinet lagras i minst sex manader, till 95 % pa staltank och
5 % pa ekfat. Doften ar charmigt barig med inslag av jordgubbar, réda vinbar och en antydan av
korsbar. Smaken ar latt, elegant och mycket drickvanlig. Bast att dricka inom fem &r. Jattegod
till ugnsbakad torsk med tapenadtécke och varfor inte en skiva rostad Chorizokorv.




Vinet ar framstallt uteslutande av Pinot Noir fran en enda hektar vinfalt, planterat i borjan av

Hommage 1970-talet. Druvorna handskdrdas, noggrant sorteras och avstjélkas innan jasningen, som sker
2019 & 2020 med enbart vildjast och varar i minst tre veckor. Mognaden sker till 85% pa staltank och 15% pa
Aop Ménetou Salon ekfat, vilket ger en balanserad struktur och fin komplexitet. Vi erbjuder tva argangar: 2019 ar

elegant och nyanserad - 2020 har mer kraft och tydligare inslag av vanilj. Bada har mjuka,
25 € | inbjudande tanniner. Varfor inte prova bada? Vinet ar utmarkt att dricka nu och haller sig fint i
upp till tre &r. Bra Pinot Noir.

LANGUEDOC ROUSSILLON

Domaine d’Aupilhac

Aop Languedoc EKOLOGISK & BIODYNAMISK

Vinodlaren pa Domaine d’Aupilhac heter Sylvain Fadat. P& sydfransk-
dialekt betyder Fadat "tokig” och visst kan man saga att Sylvain ar lite
besatt av galenskap, speciellt nar han pratar om sina druvor. Hans
underbart vackra fru heter Desirée, vilket betyder "6nskad” och
tillsammans blir det ”Onskad galenskap”, vilket &r ett bra smeknamn pa :
garden, tycker jag. ' S —
Sylvain tog 6ver familjens vingard 1998, borjade omgaende odla ekologiskt och ar sedan 2010 aven
Aupilhac liksom J. Teiller biodynamisk.

Grundidén pa biodynamisk odling ar en perfekt harmoni mellan kosmos, vaxt-, djur- och
manniskoriket. Laran har sin grund fran borjan pa 1900-talet av Rudolf Steiner och utgar fran en
antroposofisk varldsbild. Steiner bannlyser konstgtdsel och anvander sig av olika "preparat” fér att ge
vaxterna vitalitet, kraft, fornuft och formagan att 6vervinna. Preparatet 500 tillverkas av kogddsel som
blandas med hastgodsel, placeras i ett kohorn och gravs ner 50 cm i marken med tva meters avstand i
godselstacken. Dar formultnas det under vintern och gravs upp pa varen. 500-preparatet anvands for att ge
liv och kraft till jorden. Innan man anvéander preparatet maste det virvlas i vatten for att gora kaos i kosmos
och fa ut energin i en stérre mangd. Detta &r bara en av manga detaljer i biodynamiken. Tycker nu, aven ni
att det later som "Onskad Galenskap?

Domaine d’Aupilhac och andra biodynamiska gardar ar évertygade om att tack vare denna odlingsteknik
mar natur, vaxter och djur battre och att vi dricker battre viner. For er information ar ocksd Domaine
Romanée Conti, varldens dyraste vin odlat enligt biodynamisk filosofi sedan lange.

Men tillbaka till vackra Desirée och Sylvain, deras viner och féralskelse. Desirée har berattat att Sylvain inte
bjod henne pa bio eller restaurang. Varje gang de méttes kom han inte med blommor utan i stéllet med 7-8
flaskor vin som Desirée skulle prova och smaka. -Jag kunde inget om vin, men med Sylvains brinnande
passion kunde jag inte annat an falla foér bade vinet och Sylvain, berattar Desirée.

2008 slutade Desirée sitt yrke som sjukskoterska och arbetar nu heltid med Sylvain.

- Nu botar jag manniskor med vin i stéllet, sager Desirée med ett leende.

Pa& Domaine d’Aupilhac handskérdas alla druvor, endast vildjast anvands, vilket ar obligatoriskt i
biodynamisk odling. Sylvain och Desirée mognar alla sina viner pa ekfat. Stora och sma, gamla ekfat, inte
for att fa ekkaraktar utan for att vinet ska kunna andas under sin mognad och utveckling.

2021 blev Domaine Aupilhac vald av Revue de Vin de France till Frankrikes bésta odlare.

Vi arbetar med dem sedan argang 2001...



Aupilhac Blanc
2024
Aop Languedoc

19 €

Carignan blanc 40%, Clairette 30%, Grenache blanc 20%, Ugni blanc 10%. Carignan
Blanc ar en valdigt séllsynt, men tilltalande sydfransk druvsort. Druvorna vaxer 120 meter
over havet men klimatet ar fortfarande varmt. Efter pressning lagras vinet pa gamla stora
ekfat (20 h kl och 40 h kl). Vinet ar klatt i gyllene gul farg. Attacken &r bred och vinet
smakrikt med lite syra. Gula frukter, aprikos och en final som ger intryck. Ett vitt vin som
kan vara intressant att lagra tva, tre ar.

Cocalieres Blanc
2023

Aop languedoc

Roussanne 25%, Rolle (Vermentino) 30%, Marsanne 20%, Grenache Blanc 20%,
Clairette 5%. Nar jag besokte garden ar 2000 planterades dessa druvor. Sylvain har sjalv
gravt fram terrassen, som ligger pa 350 meters hojd pa nordliga sluttningar, for att ge
vinet extra friskhet. Jasningen sker med vildjast pa stora ekfat, vilket ger komplexitet och
djup. Doften &r stor och generds, fylld av vita blommor, gula frukter, lite fankal och frisk
citrus. | munnen ger vinet en intensiv och energisk kansla — det biter till férst men Gvergar
sedan i en len och harmonisk avslutning. Ett stort, smakrikt vitt vin med karaktér. Perfekt
att njuta utan mat eller utmarkt till en vallagad fiskrétt. Perfekt vitt vin under en stillsam

27 kvall i gott sallskap. Kan lagras upp till tio ar, men &r redan forforiskt gott.
Lou Maset Cinsault 40%, Grenache 30%, Mourvedre 20%, Carignan 10%. Vinrankorna trivs i kalkrik
och mager jord. Jasningen sker med skalkontakt i endast 10—12 dagar for att bevara
2022 : b N . 2 o : o
Aop Languedoc V|_nets IaEthet. Lou Maset ar de_t enda_ V|_net pa garden som inte lagras pa ekfat. Doften
bjuder pa morka béar och en hint av timjan. Smaken &r bade latt och koncentrerad, med
17€ mjuka, drtiga tanniner och en fyllig, fruktig avslutning. Passar utmarkt till vitt kott, lamm,
grillat, svarta oliver och lufttorkad skinka. Bast att dricka inom fem &r.
Le Cinsault Endast Cinsault, men vilken Cinsault. Cinsault ger stora druvor med tunt skal och mycket
frukt. Men detta ar inte bara fruktigt utan tatt och mjukt pa alla vis. Det har mognat 14
2022 o o . . - . o e S
] manader pa stora ekfat. S6t lakrits och moérka bér i massor, nagot rokigt och kryddig final.
Vin de Table e . . o . .
19€ Pasar som aperitif med godg svarta oliver ecller rillettes eller varfor inte prova till kryddig
indisk mat? Gott. Bast att dricka inom fem ar.
Detta ar Domaine d'Aupilhacs flaggskepp — Cuvée Montpeyroux, en harmonisk
blandning av Mourvédre, Syrah, Carignan, Grenache och Cinsault. Vinet har en vacker
Aupilhac R granatrdd féarg och en uttrycksfull doft av mérka bar, kryddor och lakrits. Smaken ar
AUp' L ac O(l;ge kraftfull men frisk, med en elegant balans och en vibrerande energi.
I(\)/Ip tangue oc Ibland kan en latt naturlig bubblighet forekomma — ett val av Sylvain for att stabilisera
onzg?iroux vinet utan att anvéanda svavel. Dessa forsvinner snabbt i glaset eller annu snabbare i en
karaff. Aterigen visar Domaine d'Aupilhac sin héga klass. Med en lovande
lagringspotential kan det avnjutas redan nu efter en stund i karaff. Ekholmgruppen fick
22 € njuta av en aldre argang ackompanjerat av Mayas pianomusik — en stund av magi, enligt

dem.

Cocalieres Rouge
Aop Languedoc
Montpeyroux
2021

27 €

Syrah 40%, Grenache 30%, Mourvédre 30%. Vinrankorna vaxer pa hog hojd i nordlig
riktning, precis som Cocaliéres vita vin. Detta fordrojer druvornas mognad och ger vinet
en distinkt karaktar. Jasningen sker enbart med vildjast, och vinet har lagrats i ett och ett
halvt &r p& bade stora och sma ekfat. Den eleganta ekfatslagringen marks bade i doft och
smak och ger vinet en gastronomisk dimension.

Vi finner toner av dill och anis, en stilfull och kraftfull helhet. Ett vin som kraver god mat —
perfekt till ankbrdst med fikon, duva eller parlhéna med svamp. Har en lagringspotential
pa minst tio ar.




Domaine Pierre Cros

Lutte raisonnée

Pierre Cros flyttade in i sina morforaldrars hus nar han gick i
pension fran rugbyvarlden.

Han tog éver de gamla vinplantorna som vaxte vilt och i stort
sett var 6vergivna. Hans far och farféraldrar var bagare, inte
vinodlare. Pierre har aldrig satt foten eller boken i vinskolan
och inte har han arbetat hos nagon begavad kand vinodlare
for att 1ara sig yrket.

Pierre berattar att han lart sig allt om plantor och
vinodlaryrket utav tva aldre personer i byn,

“Mamie” och “Bon Papa”.

Pierres viner ar lika karaktarsfyllda som personen sjalv.
Pierre intresserar sig for vad som hander i 6vriga vinvarlden
utanfér Minervois granser och experimenterar sedan pa sin
egen gard. Han bestamde sig fér femton ar sedan att
plantera vindruvor som Nebbiolo (frAan Piemonte), Pinot Noir
(fran Bourgogne), Tourriga Nacional (fran Porto). Men da
lade den franska staten sig i och paminde att det var
olagliga druvor pa Minervois-mark. Beskedet han fick var att
dra upp druvorna. Pierre lyckades dock dvertala de
statsanstallda att ha kvar sina plantorna, men fick i gengald
ge bort 15 % av produktionen till INAO, det franska
vinbruksministeriet. Sa att de i sin tur kunde experimentera.
Vinerna som Pierre senare gjorde pa dessa plantor, tryckte
Pierre med stor stil pa etiketten:

”La liberté n’est pas de faire ce qu’on veut mais de vouloir ce qu’on fait. »
«Frihet ar inte att géra vad man vill utan att vilja det man gor.»

Vilket &r Pierres satt att kommentera offentligt vad han tycker.

Domanen ar 50 hektar, men endast 28 bestar av vinplantor. Resten ar “garrigue”, medelhavsskog.

Pierre arbetar plantorna enligt “lutte raisonnée” d v s ingen besprutning i férebyggande syfte. Vind och sol
hjalper till att forebygga sjukdomar. De senaste aren har han aldrig 6verstigit fem «behandlingar» och till
90% ar de ekologiska. Samtliga druvor ar handskdrdade. Pierre har sedan lange vinifierat efter de olika
vinfalten och doper numera flera viner efter marken de kommer ifran.

Pierre ar inte den lattaste vinodlaren att ha att géra med, han féredrar att ringa i stallet for att maila eller
skicka meddelande. Under de tjugo ar vi arbetat tilsammans har det blivit en hel del diskussioner.

Den senaste var for bara nagra dagar sedan, da jag var tvungen att férhandla antalet vita Costes som jag
skulle fa lov att kbpa. Person, viner och terroir med en stor PERSONLIGHET.

Vermentino, Grenache Blanc och Muscat Petit Grains &r druvorna och plantorna véaxer
pa norrlage. Vinet har en vacker blek farg med ljusgréna nyanser. En nastintill
exploderande nasa i exotiska dofter. Munnen far oss att tdnka pa mer tropik, persika
och en harlig junidag. 2024 gjorde Pierre bara 4000 flaskor pa grund av for f& druvor
och torka. Jag fick efter stor forhandling tillatelse att kopa 300 flaskor. Les Costes ar

Les Costes Blanc
2024
Aop Minervois

14€ | med i Varens Vin Paket. Bast att dricka inom tre &r.
Traditi Ett vin med alla de fem Medelhavsnéra druvorna: Grenache, Carignan, Mourvéedre,
rgolzlzon Cinsault, Syrah. Druvorna skordas for hand och genomgér en traditionell vinifiering.
Aob Minervo Vinet bjuder pa en uttrycksfull attack med toner av mérka bar och frukt och subtila
op Minervors 14 € inslag av timjan och anis. Ett vin som passar ofta och bra till mycket. Avnjuts bast inom

fem &r. Ar med i Varens Vin Paket.




Les Rocs 2023
Vin de France

16 ,50 €

Cinsault, Grenache och Nebbiolo! Har kommer en av de férbjudna druvorna. Och
vilket resultat! Vinet ar latt, elegant och blommigt, med toner av smultron. Friskt,
torstslackande och inbjudande, med ytterst fina och diskreta tanniner. Druvorna
skdrdas for hand aven har. Ett lattdrucket vin med stor elegans och en héarlig langd.
Perfekt att njuta av nu eller inom de narmaste tre aren. Charmigt vin.

Le Barthas
2023
Aop Minervois

16 €

Mourvédre och Syrah som handskdrdats och sedan lagrats nagon manad i gamla
ekfat. Mullig néasa, stor, fyllig attack, bjornbér och djup. Man kanner lite vanilj och det
ar morkt och mustigt. Fyllig, rund mun och solig mun. Perfekt till en god rod kéttbit,
eller en kryddig lasagne. Blir &nnu lite béattre efter en timme pa karaff. Kan lagras sju
ar.

Vieille Vighes
2023
Aop Minervois

Endast Carignan och en mycket gammal sadan... Vinplantorna ar planterade pa tidigt
1900-tal. Handskordade, vinifierade i betongfat och sedan mognat pa ekfat. Det &r
tionde gdngen som Vieilles Vignes fatt den mest erkanda bemarkelsen i Guide
Hachette, Coup de Coeur. Mérkt, nastan svart vin med kérsbar, katrinplommon i
nasan, orter och kryddor. Mjukt, fréackt och gott samtidigt. Gott att dricka nu men kan

18,50 € ocksa lagras upp till tio &r. Finns nu &ven i Magnum!
Endast Syrah fran Cros béasta terroir, markman. Lag avkastning av handskordade
druvor. Det blir cirka en flaska per planta. Vinet ar vinfierat och lagrat pa nya ekfat.
Les Aspres fick Coup de Coeur i Minervois appellationen i Guide Hachette i ar.
Sa har skrev de om Les Aspres:
Les Aspres

2023
Aop Minervois

35€

Tre stjarnor och @nnu en favorit i Pierre Cros samling, tack vare denna storartade
Syrah lagrad pa nya ekfat. Bakom den morka, nastan svarta fargen doljer sig en
forforisk doft av svarta vinbéar, viol, kanel och vanilj. En fin s6tma omsluter en fyllig och
fortrollande palett, dar varma toner av stenfrukter méter runda, mogna tanniner.
Finalen ar lang och ihallande, med rostade och kryddiga inslag fran fatlagringen.
Kraftfullt, forforiskt, elegant — en vinupplevelse néra perfektion.

Ett vin underbart att filosofera dver i harligt séllskap, men passar givetvis till vilt och
vallagad mat med mycket smak. Lagg det garna pa karaff eller lagra det upp till femton
ar for full njutning.

Glasklara GenuVina Viner

Ar en rubrik i VinBladet som presenterar enskilda cuvéer fran olika odlare. Det &r
viner som ar prisvarda och som alltid smakar gott. Naturligtvis gar det att fa andra
viner fran dessa odlare om ni 6nskar och om de finns disponibla pa garden.

Be om dem per mejl.

Chéateau Guilhem
Chardonnay
2024
Igp Pays d’'Oc

11 €

Nya argangen har kommit for Bertrands trevliga vita viner under etiketten Famille.
Endast 100% Chardonnay. Maskinskordat pa natten och sedan pressat och vinifierat vid
lag temperatur. Nasa med citrus och vita blommor. Generds nasa och pigg mun. Lite mer
syra an forra argangen. En enkel och mycket effektiv Chardonnay. Bast att dricka inom
tva ar.

Chéateau Guilhem
Sauvignon Blanc 2024
Igp Pays d’'Oc

11 €

Endast Sauvignon Blanc. Maskinskérdat pa natten och sedan pressat och vinifierat vid
lag temperatur. Bouquet erbjuder krusbar och flader. Frikostig nasa och frasch och livlig
mun. Trevlig Sauvignon Blanc och dessutom prisvard! Bast att dricka inom tva ar.

Chateau Laballe
Sable Fauves 2023

IGP Cétes de Gascogne
11 €

60% Gros Manseng, 20% Colombard, 20% Ugni Blanc. Vinplantorna vaxer pa sandjord
och vinet ar mognat pa stalfat och jastfalining i minst tre manader. Nasan erbjuder
persika och ananas. Munnen ar frisk med aprikos, syrén och citrus. Ska drickas inom tva
ar. Prisvart.




Jean Marc Boillot
Macon Chardonnay
2023
Aop Bourgogne

En utsokt Bourgogne som forskonar véarlden. Ett vin skapat av enbart Chardonnay frén
var skicklige vinodlare Boillot. Hans vingard, belagen mitt i den anrika byn Pommard, ar
kand for sina utsokta vita Bourgogne-viner. Vinet har jasts och mognat pa ekfat, vilket ger
det en férforisk fyllighet och en harmonisk balans mellan elegans och djup. En underbar
Bourgogne — och Alex absoluta favorit. Kan lagras i minst fem ar

25 €
Vitt Sott
Chateau Laballe
La Demoiselle
12 €

Endast Gros Manseng. Har kommer ett dessertvin fran Laballe som aven passar till asiatisk
och indisk kryddad mat. Sét utan att vara for sott tack vare sin hdga syra. Exotiska frukter,
torkade aprikoser, ananas, mango. Till ugnsbakade apple, en pannacotta eller som apéritif
till de som inte dricker torrt vin darefter. Oppen flaska kan lagras i kylskapet med kork i
drygt en vecka.

Les Pieds dans le Sable
Domaine de la Pointe
2023
Igp Les Landes

11,50 €

Tva druvor, Cabernet Franc och Cabernet Sauvignon, odlas pa tva olika platser. Cyrille
driver doménen La Pointe vid Atlantkusten i surfarstaden Cap Breton samt Chéateau
Laballe, belaget en timme inat land. Druvorna till detta vin kommer till lika delar fran bada
gardarna, dar den gemensamma namnaren ar vinodlaren sjalv och den ovanliga
sandjorden, sallan férknippad med vinodling. Vinet, som bar namnet Fotterna i sanden, &r
en pressad rosé med en generds doft och en smak av smultron och hallon. Det avnjuts
bast inom tva ar och passar till kallrokt lax.

Domaine Cabrol
Requieu 2020

Aop Cabardes

13 €

50% Syrah, 40% Cabernet Sauvignon och 10% Grenache. For att en Cabardés ska bli en
Cabardés kravs minst en medelhavsnéra odlad druva och en atlantkustdruva. Requieu ar
namnet pa platsen dér vinplantorna vaxer. Vinet &r lagrat pa betongfat. Morka bar, lite lader
och kryddor. Perfekt att dricka nu och tva, tre ar framat. Vinet vi saljer mest av i Sverige
och Cecilias H’s favoritvin.

Det gar aven att fa andra viner fran Cabrol som Pique Nore 20, Red Notes 11,50, Blue
Note 12, Vent d’Ouest/VastanVind 17,50, Ostanvind 20 och La Dérive 23 €

Borie de Maurel

Charivari
2024

Aop Cahors
13,50 €

100% avstjalkad Grenache. | fjol var det Brigitte Bardot pa etiketten. | ar &r det Sophia
Loren. Mogna frukter, mosade jordgubbar (tyvarr inte Putin eller Trump) sammetslent och
gott. S& har skriver Michel pa baksidesetiketten:

Ett vin for caféer (kanske snarare vinbarer pa svenska), sena natter, bistron, dansbanor,
enkla krogar, barer — kort sagt, ett vin att dricka! Inte for etikettdrickare, inte for hipsters
eller intellektuella som, med rédsla i blicken, smuttar férsiktigt ...Ett rent grenachevin,
som alltid ska drickas svalt, under sommarkvallar nar luften blir lika 1&att som flickornas
kjolar ...Ekologiskt

Franc Parler 20/21

Franc Parler 2019
Vin de France

14 €

Vinet kommer frn en hektar stort vinfalt som ligger pd doman Cabrol. Jag hyr marken
och gor vin harifrén. Min forsta argang var 2016. Vinfaltet bestar av Cabernet Franc.
Plantorna vaxer likt en amfiteater och har utsikt 6ver Pyrénéerna och en oliviund.
Plantorna ger hog kvalitet pa druvorna men inte stor kvantitet. Jag alskar "min” lilla mark
med 17 rader uppbundna Cabernet Franc. Men det ar inte "helt enkelt” att vara
vinodlare... Skérden fullbordas tillsammans med familj och vanner.

Har finner ni tva olika argangar (rattare sagt tre) 2019 som till en borjan varit lite stangd
och en aning kantig men har nu dppnat sig och ger charmig rékighet och darmed blivit
elegantare. 2021/2022 Har mer mogna mdorka bar och mer tanniner i finalen. Det passar
bra till en entrecote.

Domaine Rémejeanne
Chevrefeuille 2022

Aop Cotes de Rhone

14,40 €

Syrah 50%, Grenache 30%, Mourvédre 10% och Cinsault 10%. Chevrefeuille (kaprifol) ar
en vacker klangvaxt som doftar underbart och den vaxer vilt pA Remejeanne.
Vinplantorna frodas i ster och njuter av morgonsol. Alla druvorna ar avstjalkade och
jasta utan svavel. Darefter mognat pa betongfat i ett ar. Vinet ar varken klarat eller
filtrerat. Morkrott vin med fruktig och ortig ndsa. Valdigt valuppfostrad, uppfor sig som
basta elev i mun. Ett vin som ar latt omtyckt. Prisvart. Bor drickas inom sex ar. Endast
120 fl sedan maste vi byta argang. Ekologisk

Roucas Toumba
Les Grands Chemins
2022
Vin de France

15 €

50% Grenache, 40% gammal Carignan och 10% Syrah. Eric handskdrdar alla sina druvor
och anvander endast vildjast. Det som gor denna cuvée unik ar att den blandas direkt vid
skorden, dar varje druvsort bidrar med sin egen karaktér till helheten. Druvorna avstjalkas
till 100% och vinifieras och mognar 8 manader pa betongtankar. Det ar Eric som ritar alla
sina etiketter. Vinet &r arligt, kryddigt, ortigt och med réda frukter. Perfekt att dricka nu
och tva, tre ar framat. Ekologisk




Magnum! AL
Kommer ni ihdg Tom Selleck i serien Magnum med sin réda sportbil, sin brittiska majordome Higgins, sin
sexiga mustasch och de flygande rosa flamingos?

Vi alskar magnumflaskor av manga andra anledningar.

Magnumflaskan &r det mest optimala lagringsséattet. Det &r generdst och gastvanligt att satta en
magnumflaska pa bordet. Det ar vackert, praktiskt och farre flaskor att 6ppna. Det tar dubbelt sa lang tid att
tdmma flaskan. Nagra anledningar till att vi valjer att presentera viner i magnum.

Vit:
% J Teiller Ménetou Salon 43 €
Roda:
% Chateau La Négly, La Cote 30 €
% Pierre Cros, Vieilles Vignes 40 €
% Domaine d’Aupilhac Rouge 45 €
Bubbel :
<+ Domaine de Laurens, Clos de Demoiselle 35€
% Champagne Gremillet Ambassadeur 64 €

DOMAINE DE J. LAURENS

Crémant de LIMOUX LUTTE RAISONNEE

Kanske inte varje fest kraver champagne. Vi presenterar har en Crémant de Limoux fran en 30 hektar stor vingard
belagen trettio kilometer séder om den vackra medeltidsstaden Carcassonne. Det finns text-bevis pa att man gjorde
mousserande vin har redan 1544. Dom Pérignon som sags ha uppfunnit kméthode champenoise» ar fédd 100 ar
senare! Det var pa klostret i Sainte Hilaire, tva mil fran Laurens som Dom Perignon drack och upptackte detta
parlande vin.

Domaine Laurens gor bara mousserande vin, Crémant de Limoux och Blanquette de Limoux. Garden bildades 1980
av en champagneodlare som heter Michel Dervin. 2002 kdpte Jaques Clavel garden och har sedan dess med sina
trogna anstallda byggt upp en sprudlande rdrelse med kunder i Frankrike och &vriga varlden. Alla druvorna
handskdrdas och resultatet ar lysande.

Arligt talat, inte manga kommer att marka att det inte star Champagne pa etiketten.

En Crémant de Limoux ar gjord pa exakt samma vis som en Champagne, enda skillnaden ar att vinplantorna inte
vaxer inom regionen Champagne. Vi har valt att presentera tva nya cuvéer varav en Blanquette som ni kan njuta av
med familj och vanner.



Blanquette ar den traditionella appellationen fran Limoux-vindistriktet. Denna cuvée ar
Le Moulin gjord pa den traditionella druvan "Mauzac", som har den speciella egenskapen att ett fint
. vitt ludd bildas pa dess blad. Nar vinden blaser ser vinrankorna vita ut, vilket gett upphov
i Blanqu1e§t2 de Limoux till namnet Blanquette. En druva med friskhet och elegans och aromer av gront apple,
akaciablommor och aprikos. En cuvée som ar perfekt som aperitif tillsammans med toast
eller som forratt med Granny Smith-&pplen, avokado och lax.
La Rose No 7 60% Chardon"nay, 25% Chenin Blanc, 15% P_inot Noir. N_o 7 aren bubbland_e rosé med en
Aop Crémant de Limoux aptitretande farg. Bra balans mellan frukt, fyllighet och friskhet. Prova den till rosa-tonade
16 € ratter som rakor, lax, tarama, jordgubbar eller apéritif. Bast att dricka inom tva ar.
Graimenous 60%_ Cha_rdqnng_y, 30% Chenin Blanc, 5% Mauzac qch 5°_/o Pinot Noir. Citru§, mjukt och
Aop Crémant de Limoux trevligt, valdigt lattdrucket. En "skumpa” som ska drickas inom tva ar. Kall, laskande och
14 € mycket prisvard! Omtyckt av alla.
Clos de Demoiselle 60 % Chardonnay, 25 % Chenin Blanc och 15 % Pinot Noir. Aldre vinplantor, mer karlek
Aop Crémant de Limoux vid vinmakandet ger en Crémant med mer kraft och annu mer lik kusinen Champagne.
P 16€ Charmerande bubblig kropp. Mycket bubbel fér pengarna. Blir ofta tagen for en
Champagne vid blindprovningar.

CHAMPAGNE

Champagne FLEURY
CHAMPAGNE EKOLOGISK& BIODYNAMISK

For nagra ar sedan var jag i Paris for vinprovningar. Naturligtvis var dessa planerade samtidigt som den stora
festen for Beaujolais Nouveau. Malet &r inte att prova primorer fran Beaujolais utan snarare for det ar da alla
parisiska vaninnor ar redo for fanfar-orkester och vinbarer i maratontempo. Det har aret, tack vare Anneli
hamnade vi pa en hérlig vinbar p& St Denisgatan norr om hallarna. Agarinnan heter Morgane och férutom att
aga vinbaren ar hennes familj vinodlare i Champagne sedan 1895 och har arbetat biodynamiskt i 30 ar!
Hennes fader ville bli astronaut men eftersom vinplantorna holl honom pa jorden, bestamde han sig for att
borja odla biodynamiskt och kom pa sa vis narmare manen i alla bemarkelser.

Nar jag sag priserna pa Champagne-magnumflaskorna slutade vi direkt med att dricka primorer och bestéllde
in Champagne. Efter tre fallna flaskor var vi alla rérande 6verens att Champagnen var bra. Mandagen darefter
provade jag, i lugnare forhallande, deras Champagner igen pa den stora biodynamiska massan som agde
rum pa ett historiskt och vackert hotell mitt i Paris. Anledningen till att de funnit vagen in i VinBladet.

Bn star for Blanc de Noirs, vilket betyder att det 100% Pinot Noir. Det var Robert Fleury

Champagne BN som skapade Blanc de Noirs Brut 2010.
Aop Champagne | denna cuvée tillsatts den nya argangen till en "Solera” (vin de réserve) fran aldre argangar.
35€ Huvudargangen ar har 2019 och presenterar 75%. Endast vildjast anvands. Vit persika och

irisblommor. Frasch attack och angenam mun. Smé fina bubblor. En Champagne som
passar som apéritif med tilltugg, carpaccio pa pilgrimsmusslor och parlhéna med murklor.
Kan lagras upp till fem ar. Sockerhalt 3,20 g/I




EPICERIE FINE

Delikatesser
Confit de Canard, 2 lar
Confit de Canard 4 lar
Rillettes pur Canard 180 gr
Gésiers de Canard skivade 400gr
Tre olika franska terriner

Foie Gras hel 125gr

Oliver & Olivolja

Biodynamisk Olivolja Casa Pereja 500 ml

Biodynamisk Olivolja Casa Pereja, 5 liters dunk
Ekologisk olivolja Domaine Remjeanne 500 mL/ 11
Oliver fran Minervois Lucques 420 gr
Olivtval Marius Fabre sedan 1900, 400 gr

Vin Karaff ” Le Graal”

VAR Paket

20€
28€
6,50€

9¢€
11€
16 €

14€
68 €

18,50€/28 €
10,50 €
6€

28€

| varje VinBlad gor vi ett vinpaket for er som inte vill I1asa s& mycket om vin utan litar pa var formaga att plocka fram

prisvérda, goda, riktigt gjorda viner.

VARPAKET

INNEHALLER 12 RODA CHARMIGA VINER

och 6 Vita

6 x Costes Vit

se text Pierre Cros

6 x Tradition
se text Pierre Cros

6 x Franc Parler
se text under GenuVina

246 €




DET AR ENKELT ATT HANDLA
Det enda som kravs ar att ni ar over 20 ar fylida.
Ga in pa var hemsida www.pinotnoir.fr och gor bestallningen eller skicka per mail till:

larne.wallisson@gmail.com my.nilsson@pinotnoir.fr willy.nilsson@pinotnoirtravel.com

Denna gangen skickar vi efterhand nar vi far era bestallningar,
men sista datum for bestallning ar den 20 april

e Priserna inkluderar den svenska alkoholskatten och betalas av Pinot Noir
e Priserna inkluderar transportkostnad fér upphamtning i Svedala.
o Efter bestallning kan ni betala direkt med kort eller fa faktura pa mail.
¢ Vinerna blir hamtade pa vingarden och sedan skickade till Sverige
Hemleverans till 6vriga Sverige (férutom Skane och Vaxjo) tillkommer enligt foljande: upp till 24 flaskor 40 €/ <

60 flaskor 80 € / < 90 flaskor 108 € / < 120 flaskor 142 € / < 500 flaskor 160 €

BONNE DEGUSTATION OCH VI ONSKAR ER EN HARLIG VAR !!

fran oss alla My, Larne, Willy
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