VINBLAD Sommar 2026

Bonjour Vin Vanner

Hiar kommer arets ”Sommarprat” frén P1 i Saint Papoul...

Det finns méanniskor som drémmer om att flytta till exotiska Gar,
pulserande storstdder eller avldgsna bergsbyar. Sjilv har jag for
langesedan gett upp sadana planer. Jag har ndmligen blivit hopplost
beroende av Frankrike och den franska livsstilen. En av
anledningarna till att ni laser mina VinBlad.

Det borjade for ménga ar sedan med vinerna. Min fOrsta vistelse i
Bourgogne vickte en nyfikenhet som snart utvecklades till en
passion for bade vin och gastronomi. Ett glas Bourgogne hér, en
flaska frn Loire dér, och plotsligt var jag fast. Men med tiden insdg
jag att det inte bara var vinerna som fangat mig. Det var hela den
franska livskonsten.

Kanske dr det just det jag tycker s& mycket om med Frankrike.

Forméagan att gora vardagen lite mindre vardaglig. Att ge tid &t det
som egentligen betyder mest: minniskor, samtal, mat och vin.

Ta bara de vénliga kindpussarna som ersétter det svenska handslaget. S& mycket trevligare 4n ett avmatt
’hej” pa nagra meters avstand. Nar man mots och ndr man skiljs at blir kindpussarna som en versal och en
punkt i en mening — de markerar att mdtet borjar och att det dr dags att ta farvél.

Som s& mycket annat i Frankrike varierar traditionen beroende pa var man befinner sig. Jag passar pa att
paminna om att Frankrike har mer &n trehundra olika AOP-ostsorter. I Paris ger man tvd pussar och borjar pd
hoger kind. Hér i Languedoc dr antalet detsamma, men man borjar pa vénster sida, vilket ibland kan leda till
att pussen hamnar farligt néra lapparna. I Montpellier ska det vara tre och i Bourgogne fyra. Vissa pussar mest
1 luften medan andra ldgger stor omsorg vid att ldpparna faktiskt nuddar kinden.

En annan tradition som jag inte ldngre kan leva utan ar aperitifen. Jag har tidigare skrivit om denna underbara
franska institution som kan pdga frn tjugo minuter till flera timmar — d&ven om de riktigt langa tillstéllningarna
snarare far betraktas som maraton aperitifer. Det dr under aperitifen som alla pratar med alla. Har diskuteras
politik, kérlek, vader, mat, vin och livet. Inga krav, bara umgénge. I Frankrike tycks man ha forstatt nagot som
vi andra ibland glommer bort: att njutning inte behdver vara komplicerad. En bit ost, ett gott brod, nagra
vénner och en flaska vin kan vara fullt tillrackligt for att gora en underbar dag eller kvall.

Sedan hjélper det forstas att landet dr fyllt av charmiga vinodlare som med passion, envishet och en gnutta
galenskap skapar viner som berittar historier om sina platser, ménniskor och som gor riktigt gjorda viner.
Som ni sdkert forstétt, har jag inga planer pé att 1dmna Frankrike. Jag ar alldeles for fortjust i kindpussar,
apéritifer, god mat och viner med personlighet. Och om sanningen ska fram finns det betydligt vérre
beroenden att leva med.

Vi Onskar er en skon ldsning med Sommarens VinBlad och finns som alltid néra till hands om ni vill prata vin.
Glom inte att fortsédtta uppticktsresan pid hemsidan. I VinBladet visar vi bara ett urval av alla de viner som
véantar pa er. For forsta gangen har ni mojlighet att bestédlla néiistan allt som finns pa lager 1 St Papoul. Det
innebdr chansen att hitta bdde nya och gamla favoriter och nagra vl lagrade skatter. Vissa viner finns bara 1 ett
fatal flaskor, s tveka inte for linge om ni hittar ndgot som lockar. Ménga fina Bourgogneviner!
Hall utkik efter mirkningen “Perfekt att dricka nu!” — diar gdbmmer sig nagra viner som ér i sina allra bésta
ogonblick.

My, Petra, Larne, Willy, Alexander, Hjalmar



LANGUEDOC ROUSSILLON

Domaine Clos de Fées

Aop Cotes de Roussillon Lutte raisonnée
Ar en vingard som skapades 1998 av Hervé Bizeul. Hervé var fram till
dess en mat och vinskribent pa fransk TV och levde i Paris. P& varen
1997 gjorde M. Bizeul ett reportage om Vinodlingarna i Roussillon.
Roussillon ligger langts ner i sydvastra Frankrike, den del av landet
som gransar med Spanien och Medelhavet. Efter en intervju med
vinprovning tillsammans med odlarna fragade en av dem om Hervé
ville se vinfalten. De kérde den aldre gamla bilen upp ovanfér byn
Vingrau, har stannade vinodlaren till. Hervé blev andlés nar han sag

platsen och hans férsta tanke var: OM det finns féer pa den vardsliga
jorden bor de har!

Nar han kom tillbaka till Paris med bilar, ovasen, avgaser, kder, sma utrymmen fick Hervé svart att andas
igen men av betydligt andra skal. Han bestamde sig for att "byta liv’. Han gav upp sitt liv som skribent och
journalist och flyttade ner till Vingrau. Hervé sager: "Jag tankte inte efter, jag bara foljde min instinkt.

De férsta aren var tuffa. Alla livets erfarenheter har hjalpt mig att bli den vinodlaren jag ar i dag.” | bérjan
delade han en vinkallare med en annan odlare, bonade banken om lan vid flera tillfallen och skétte de forsta
sju hektaren pa de mest rudimentara medel. Hervé letade och kdpte gamla vinfalt pa olika platser med for
honom ratt solriktning till en borjan, senare bdrjade han aven plantera.

Vinden bérjade vanda pa tidigt 2000-tal. 2001 var den forsta argangen av "La Petite Siberie” Hervé hade
ju sina kanaler inom journalistiken och eftersom hans viner var omtyckta gick det fort till Clos de Fées blev en
erkand vingard. Det fanns sommelierer som sade att La Petite Siberie var bland de tjugo basta vinerna i
Franrike. 2005 skrev Revue de Vin de France att Clos de Fées var den basta vingarden i hela Roussillon och
hans vin blev uttagen till en mycket prestigefylld blindvinprovning i Paris.

Jag kande naturligtvis till Clos de Fées, nagra av deras viner och rykte sedan lange. Vi drack ofta Les
Sorciéres nar vi var pa restaurang. Men fér mig var det inte en vingard for VinBladet. Hervé ar kand for att
vara en kaxig man, business-orienterad, dversittaraktig och med ganska dyra viner. Mycket annorlunda
jamfért med var kdra Raymond! Men efter att jag hort talas om hans projekt Pinot Noir av flera franska
VinVanner, bérjade min nyfikenhet vaxa fram. Att plantera Pinot Noir i det varma Roussillon ar mer an kaxigt
enligt min mening.

Nar var vi pa var favoritsommarrestaurang, Chez Biquet. Biquet (som restaurangagaren heter) fragade om
jag kénde Hervé Bizeul. Bara nagra av hans viner svarade jag och nasta fraga fran Biquet var: "Har du provat
hans Pinot Noir?!” Nej, inte an svarade jag med himlande égon och sade att det inte kan vara |att att géra bra
Pinot Noir i ett s& varmt klimat. Biquet sade: ” -Du maste prova hans Pinot Noir!”. Och drog med mig till
bordet dar Hervé satt och at lunch med sin importor fran Singapore. Vi pratade en stund och bestadmde att jag
skulle komma och hélsa pa i Vingrau. Jag akte dit en tidig morgon och samtliga viner var imponerande med
hogklassig stil. Efter vinprovningen kom Hervé och vi tog bilen for att aka ut och titta pa vinodlingarna och Fé-
landskapet. Som ni forstatt sa blev jag évertygad om Hervé, hans installning, hans viner. Visst ar han kaxig
men det kan man fa lov att vara med sa aktningsvarda viner. Tyvarr finns fornarvarande inga av hans Pinot
Noir tillgangliga.

Vermentino, Roussanne och Maccabeo samsas i denna charmfulla cuvée. De tva

Les Sorciéres Blanc forstnamnda druvsorterna planterades 2011, medan Maccabeo kommer fran gamla
stockar med rotter som stracker sig anda tillbaka till 1945. Namnet Sorciéres betyder
2025 "haxor”, men vinet forfor snarare an forhaxar. Jasningen sker uteslutande med naturlig
vildjast och vid lag temperatur for att bevara vinets fraschor och aromatiska precision.
Doften ar omedelbart tilltalande och far en att langta efter soliga sommardagar, med
generdsa toner av persika, vita blommor och mogen citrus.

I munnen ar attacken livlig och Iatt parlande i sitt uttryck. Frukten ar ren och frisk med en
16.50 € ovanlig spanst for ett sydfranskt vin. Avslutningen praglas av en laskande citrus som

’ inbjuder till nasta klunk. Ett vin att njuta av ungt, garna inom de narmaste tva aren.

Aop Cobtes de Roussillon

Vinet heter Gamla Stockar. Och det ar en 100 ar gammal Grenache Blanc som
Vielles Vignes presenterar 90% av vinet! 10% ar Grenache Gris som ocksa ar gamla, men lite yngre.
Alla druvor ar handskordade och kommer in i kdllaren med kylbil, Den vita Grenachen

Blanc vinifieras i staltank vid lag temperatur och den grda Grenache i gamla ekfat med
2024 "battonage” (omrérning av jastfallningen) i sju till 4tta manader. Nasan ar lite stangd till en
. . bdrjan men sedan kommer persika, vita blommor, gentiana, farskmandel. Munnen ar
Aop Cébtes de Roussillon

elegant, lang och stor volym. Ett gastronomivin som garna vill ha sallskap med mat lagad

33€ med karlek. Varfor inte en piggvar? Kan lagras upp till fem ar.




L’Apprentie Sorciére

Rosé
2025

Aop Cobtes du Roussillon
15 €

Modeste
2025

IGP Cobtes catalanes

13 € |

L 50% Syrah, 30% Grenache, 20% Carignan. Syrahn ar yngre an 25 ar men de andra tva
- ar mellan 40-80 ar. Sorciéres betyder héxor. Férst kyls druvorna ner innan jasningen

| langsamt gar i gang i staltankar. Endast vildjast. Nasan ar valuppfostrad med réda bér,
garrigue och lite laktos till en bérjan. Munnen ar lika sallskaplig och uppfor sig som en

Les Sorciéres Rouge
2025

Aop Cobtes du Roussillon

16,50 € |

| Detta vin 4r en sammansattning av vingardens aldsta vinstockar, samtliga mellan 50 och
. 100 &r gamla. Druvblandningen bestar av 50 % Grenache och Lladoner Pelut — en néra

| slakting till Grenache — samt 35 % Carignan och 15 % Syrah. Samtliga stockar véxer pa

| sluttningar dar laga skordeuttag ger druvor med stor koncentration och karaktar.

| Druvorna avstjélkas fore en langsam jasning som pagar i 20-25 dagar. Darefter lagras

- vinet i ett &r pa ekfat som anvants till ett eller tva tidigare viner, utan luftning, for att

' bevara fruktens renhet. Doften &r harmonisk och nyanserad, med den férsta antydan om
- storhet som kénnetecknar verkligt ambitidsa viner. Har finns bade djup, komplexitet och

' balans. Vinmakningen &r oklanderlig och resultatet ett vin med koncentration och

' lagringspotential. Vinet kan utan problem lagras i upp till tio &r, men den som har t&lamod

EERSl ot vanta tre till fyra ar kommer att belénas med annu stérre komplexitet och elegans.

Vieilles Vignes
Rouge
2022

Aop Cobtes du Roussillon

Un Faune avec son

Fifre
2020

Igp Cotes catalanes

La Petite Siberie
2024

Aop Cbtes du Roussillon

L'Apprentie Sorciére gors pa en blandning av ung Grenache Noir och gamla Carignan-
stockar pa svart skifferjord, kompletterad med Syrah och Mourvédre. Druvorna
handskordas tidigt pa morgonen for att bevara fruktigheten och halla alkoholhalten lag. |
glaset méts man av en lysande rosa farg. Doften ar inbjudande med réda bar, litchi,
rabarber och rosa grapefrukt. | munnen ar vinet férvanansvart generdst med en fast
textur som man sallan finner i en rosé. Finalen ar frisk och latt kryddig med en fin
mineralisk spets. Perfekt med sommarmat. Serveras vid 9—11°C. Drickes med fordel
inom tre ar.

Troligtvis pa grund av att Hervé ar kand for att goéra “elitviner” har han borjat gora

. Modeste. Texten pa etiketten berattar det pa ett poetiskt vis. 60 % Grenache, 20% Syrah
- och 20 % Carignan. Vinplantorna &r unga och véxer pa en rikare jordman och ger mer

- avkastning. Vilket ger ett lattare och fruktigare vin. Kort skalkontakt, snabb jasning och
tidig buteljering. Ljust vin, friska bar och blommor i nasa. Ett luftigt vin. Bor drickas inom

tva &r och till 1att mat eller som aperitif. Ar med i Sommarens Paket.

gentleman. Bra vin i fin, mjuk balans. Bor drickas inom fem till sju ar.

' 80% Cabernet Franc, 20% Merlot. Huvudsakligen gjort pa Cabernet Franc som odlas pa
' kalkrika jordar, nordexponerad vid foten av en kalkstensklippa i Vingrau i Pyrenéerna.

| Exponeringen begrénsar direkt solljus och ger en langsam mognad snarare &n

. koncentration.

| Fargen ar djupt granatrdd. Doften bjuder pa valmogna réda frukter, ugnsbakad réd

' paprika och diskreta mineraliska toner. | munnen &r vinet lent och distinkt med eleganta
men val integrerade tanniner, en frisk salinitet och en lang, elegant avslutning. Lagg pa

38 € |

karaff garna en timme fére servering. Kan lagras minst fem ar till.

Det ar detta vinet som gjort Clos de Fées sa kant. Till en bérjan endast Grenache som

| kommer fran ett enda vinfalt dar det blaser en kall nordanvind 200 dagar om aret.

. Skalkontakt i tjugo dagar pa betongtank sedan fors det ver till nya ekfat. Under

' mognaden fylls det p4 med Mourvédre och Syrah som vid fardigt vin presenterar cirka

| 7%. Ingen filtrering. Jag provade det pa garden. Imponerande vin med stor koncentration.

200 € |

Vinner sjalvklart pa att lagras och kan lagras upp till tjugo ar.




BOURGOGNE
Domaine Sequin Manuel

Aop Bourgogne
EKOLOGISK & Delvis biodynamisk

Thibaut Marion ar inte bara en av Antoine Oliviers allra narmaste
vanner — han var ocksa arvtagare till det anrika Bourgognehuset
Chanson | Beaune.

Efter flera ar i familjeféretaget valde Thibaut tilsammans med
sin far att salja vinhandeln for att félja en egen vision. Ar 2004

férvarvade han den historiska négociantfirman Seguin Manuel,
grundad redan 1824, vars kallare fortfarande ligger mitt i hjartat av
Beaune. Malet var enkelt och tydligt, att Iamna den storskaliga produktionen bakom sig och i stéllet skapa
viner med storre personlighet, precision och tydligare uttryck for sitt ursprung.

Fran de ursprungliga vingardarna i Savigny-lés-Beaune har egendomen successivt vuxit och omfattar idag
parceller i nagra av Bourgognes mest eftertraktade appellationer, daribland Beaune, Puligny-Montrachet,
Pommard, Meursault och Vosne-Romanée.

Domanen forfogar idag 6ver drygt atta hektar vingardar som odlas enligt ekologiska principer, utan
kemiska bekampningsmedel. Sedan argang 2015 ar egendomen officiellt ekologiskt certifierad, och delar av
arbetet bedrivs aven enligt biodynamiska metoder.

| vingardarna plojs jordarna for att stimulera det mikrobiologiska livet, framja djupa rotsystem och naturligt
begransa ograstillvaxten. Allt arbete utférs for hand och varje "parcelle” skérdas forst nar druvorna natt
perfekt mognad. Aven i kéllaren rader samma respekt. Med varsam hand och minimal intervention later
Thibaut varje terroir komma till tals. Vinerna far mogna pa franska ekfat och filtreras endast mycket latt vid
buteljeringen fér att bevara naturliga aromer, struktur och karaktar.

Vi har foljt Thibauts arbete under manga ar och imponerats av den reguljara kvaliteten och den underbara
kanslan for terroir som finns i hans viner. Darfor ar vi sarskilt stolta 6ver att kunna presentera ett litet men
noggrant utvalt sortiment av hans cuvéer.

Endast Chardonnay. Pouilly-Vinzelles ligger precis intill det mer kdnda appelationen
Pouilly Vinzelles Pouilly-Fuissé i Maconnais, rr_)ed !_iknande jurassislfa ler- och kalkjorda[. Gamla
« Vieilles Vignes » Chardonnay-stockar fran en dstvand parcell halvvags upp pa kullen. Jasning och ett ars
mognande pa jastfallning i ekfat. Fargen ar blekt guldgul. Doften bjuder pa mogna
sommarfrukter, paron, persika och lite rostat brédtoner. Citrus och lite smoér. | munnen
lyfter en spand och salt stomme fram frukten, och avslutningen bar pa rostade nyanser
aterigen. Komplext och elegant. Dricks inom fem till sju ar.

2023
Aop Pouilly Vinzelles
30 €

Endast Chardonnay fran kalk- och lerjordar i Montagny. Druvorna handskérdas och vinet

Montagny 1 er Cru lagras tolv ménade_r pa franska ekfat. I?n klassi§k vit Bourg(_)gne p_é Chardonngy fran

« Vigne du Soleil » kalk- och lerjordar i Montagny. Doften ar generts med persika, mirabeller, aprikos och en
elegant mineralitet. | munnen ar vinet friskt, harmoniskt och smekande lent med fin

balans mellan frukt, syra och ekfatslagring. Avslutningen drar ut pa tiden och har med

kalkiga toner. Ett vin som redan idag ger stor njutning men som ocksa har nagra fina ar

framfor sig. Kan lagras ytterligare fem till atta ar.

2024
Aop Montagny 1 er Cru
32,50 €

100% Pinot Noir fran tre parceller med mer an 50 ar gamla stockar pa ler och kalk jord.
Savigny les Beaune | Handskordade och vars_gmt so_rterade druvor_, 16 d?ga_rs jésnir)g | stora ekfat och 12
« Vieilles Vignes » | manaders mognande darefter i sma ekfat. Fargen &r djupt rubinréd och lysande. Doften
. ar mogen och generts med roda frukter, kdrsbar och lite sétlakrits. | munnen ar vinet
) 2023 | harmoniskt och gourmand med en sidentét textur, rundade tanniner och en aromatisk
Aop Savigny les Beaune | renhet som bar hela vagen till finalen. Oppnas gérna en halvtimme fére servering. Dricks

SN med fordel inom fem il sju ar.

Aux Communes ligger i hjartat av Cote de Nuits, i narheten av Bourgognes mest
Vosne Romanée | legendariska climat La Tache och Romanée-Conti. Bruna ler och kalkjordar.

RO\ &S T Handskordade druvor, 16 dagars maceration, foljt av 16 manaders mognande i sma ekfat
2023 | varav 25% ar nya. Fargen ar djupt rubinrod. Doften ar anmarkningsvart fin med korsbar,

- jordgubbar, mérka frukter, diskreta kryddtoner och en hint av skogsundervegetation den

' typiska Vosne-Romanée-signaturen. | munnen bér vélformade tanniner den aromatiska

| traden hela vagen till en lang, elegant avslutning. Kraft och subtilitet i samma glas. Dricks

78 € | med foérdel inom sju till tio ar och i underbart sallskap

Aop Vosne Romanée




Domaine Jean René Nudant

Aop Bourgogne Lutte raisonnée

Ibland ar livet bade 6verraskande och ologiskt. Nyligen upptackte jag en
marklig och svarforklarlig lucka i mitt vinliv. Sedan jag startade féretaget 2004
har jag skrivit fyra, ibland fem, VinBlad om aret. Det innebar narmare hundra
utgavor, och anda har jag aldrig skrivit om Domaine Jean René Nudant!

Det ar egentligen oférklarligt. Jean René var namligen en av de allra forsta
vinodlare jag larde kanna och en av dem som vackte min passion fér Bacchus
fértrollande universum.

Vi traffades forsta gangen i Bourgogne under en fantastisk vinvandringsdag
dar man promenerar genom vinfalten, stannar till for att prova vin, ata gott och
lyssna pa musik. Vandringen pagar hela dagen, och det var vid nast sista
stoppet, i Jean Renés vingard Notre-Dame de la Chapelle, som vi méttes. Jag
gick tilsammans med en av mina basta vaninnor, Anneli, och vi blev
fullstandigt forforda av Jean Renés viner till langt in pa kvallen. Hans Pinot
Noir-viner var oemotstandliga enligt vara minnen.

Nagon manad senare traffades vi igen i Paris. Anneli och jag lagade
doradefisk inbakad i salttdcke medan Jean René kom med sina viner och en van.

Aven den kvallen blev oforglomlig. Det enda mindre lyckade var att Annelis generdsa anvandning av salt
gjorde att lagenheten bokstavligen var saltad i flera manader efterat. Det sag nastan ut som om en mindre
tsunami fran Svarta havet hade dragit fram genom det 13 arrondissementet. Detta maste ha varit nagon gang
mellan 1998 och 2000.

Sedan dess har vi besdkt Domaine Nudant och provat deras viner vid ett flertal tillfallen. Nagra enstaka
cuvéer har genom aren fatt plats i VinBladet, men hela egendomen har aldrig presenterats. Helt oforklarligt!

| dag ar det Guillaume, Jean Renés son, som ansvarar for vinmakningen. Systern Aurélie skoter
verksamheten pa kontoret. Jean René ar fortfarande aktiv pa garden, men det ar inte langre han som fattar
de avgdrande besluten i vinkallaren. Egendomen omfattar 16 hektar, med kallaren belagen i Ladoix-Serrigny
strax norr om Beaune. Viner produceras fran vingardar i bade Céte de Nuits och Céte de Beaune, och
samtliga odlingar skéts enligt principerna for lutte raisonnée.

Vi har alltid uppskattat Jean Renés viner, men sanningen ar att de har vunnit ytterligare i finess, precision
och elegans sedan Guillaume tog 6ver rodret. Innan han atervande till familjeegendomen arbetade han hos
andra producenter, bland annat pa Nya Zeeland. Vilket gjorde att han kunde skdrda och vinifiera tva ganger
per ar — en gang "down under" och en gang hemma i Bourgogne — vilket gav honom mer erfarenheter och
nya perspektiv. Bade far och son har samma varma, nyfikna och lite busiga blick. De férenar gedigen
kunskap med en smittande livsgladje och en ovanlig 6dmjukhet infér bade hantverk och naturen. Kanske ar
det just den kombinationen som gor att deras viner kanns sa levande och personliga.

Har foljer ett litet urval av deras viner.

Med ratta hander | Bourgogne kan druvan Aligoté visa en stor dimension. Nudants

Aligoté version ar ett bevis pa det: elevage pa fat ger en komplexitet och rundhet som gar langt
bortom det man vanligtvis forvantar sig av appellationen.
2024 Fargen ar klar och ljus. Doften bjuder pa citrus och vita blommor med en fin mineralisk

“ere Bereeere Al und?rton frén kalksten. I_munnen ?r vinet friskt ocﬁ livligt med en remarkabel langd och
P 909 196 50€  ©€n torstslackande karaktar som gor det svart att satta ner glaset. Serveras vid 9-11°C.
’ Dricks med fordel inom tre ar.

Ladoix Blanc 100% Chardonnay fran Ladoix-Serrigny, vinifierat och lagrat i 12 manader i ekfat enligt
2022 gardens tradition for att terrorien ska komma till sin ratt.
Aop Ladoix Blanc Né&san ar komplex med kvitten, paron och vita blommor. | munnen ar vinet runt och

generdst med noter av paron, kvitten och fikon. Rent och precist med den mineralitet som
34 € kannetecknar Nudants vita viner. Att njuta nu och fem ar framat.

Les Gréchons ar en av elva Premier Cru appelationer i Ladoix. Endast ett fatal vinodlare
Ladoix 1 er Cru har turen att dela pa knappt 62 hekar. Nudants parcell vatter mot st och ar belagen pa

« Les Grechons » 360 meters hojd. 40-ariga Chardonnay-stockar planterade pa vit margeljord. Bara 4 000

flaskor per ar. Hela klasar pressas direkt, jasning sker med naturlig vildjast i fat varav

30% ar fornyas varje ar. Elevage 12 till 14 manader innan den satts pa flaska.

Fargen ar gyllengul. Doften &r komplex med vita blommor, gula frukter, brioche och en fin

ton av flinta. | munnen ar balansen mellan fetma och syra nastan perfekt generdst och

friskt p& samma gang, med noter av hasselnét, kvitten och persika och en 1ang mineralisk

avslutning. Drickes inom sex till sju ar.

2023
Aop Ladoix 1¢" Cru

43,50 €




Meursault

« En Narvaux »
2023
Aop Meursault
80 €

Ladoix 1 er Cru

« Les Buis »
2023

Aop Ladoix 1¢r Cru

Aloxe Corton

« Clos de Boulotte »
2023

Aop Aloxe Corton

100 % Chardonnay. Magnifik terroir! Valmogen chardonnay med smdriga och blommiga
toner, fint understddda av en val integrerad och tydlig ekfatskaraktar. Smaken ar fyllig
och koncentrerad med en vacker syra som ger energi och precision, medan en elegant
bitterhet i avslutningen bidrar till struktur och langd. En mycket fin tolkning av detta stora
terroir och mytiska appellation. Stort, gott vin med mycket kraft. Kan med foérdel lagras i
6—7 ar eller annu langre.

Endast Pinot Noir. De cirka 40 ar gamla Pinot Noir-stockarna vaxer pa en liten parcell om
. knappt en hektar, beldgen pa 340 meters h6jd med perfekt sydlage. Jordmanen bestar av
en klassisk blandning av lera och kalksten. Vinifieringen foljer husets tradition med kall

| férmaceration, langsam jésning och darefter 12—-15 manaders élevage pa ekfat, déar en
 tredjedel av faten férnyas varje ar. Doften &r delikat och generés med toner av réda bar,

. krossade jordgubbar och en subtil 6rtighet. | smaken férenas generds frukt med elegans

| och finess. Vinet &r smekande lent, harmoniskt och samtidigt rikt. Vid den senaste

| provningen 16d var spontana kommentar: "Visst &r livet underbart ndr man dricker riktigt

| gott vin!" Vinet kan utan problem lagras ytterligare fem till tio &r, beroende pa personlig

EZAR smak och 6nskad mognadsgrad.

Domaine Nudant ar ensam agare till denna 1,12 hektar stora parcell, omgiven av bjorkar
- som gett cuvéen dess namn. De mer &n 60 ar gamla Pinot Noir-stockarna véxer i en

. klassisk jordman av lera och kalksten med sydostlig exponering, vilket ger optimala
forutsattningar fér druvornas mognad. Vinifieringen ar traditionell och varsam. Efter en

- kall for-maceration sker jasningen med vingardens naturliga vildjast. Druvorna pressas

. forsiktigt och vinet far sedan mogna ett ar pa ekfat, varav 25-30 procent ar nya. Darefter
| foljer sex manaders vila i staltank innan buteljering. Fargen &r djup purpurrdéd med

| stralande lyster. Doften &r generds och uttrycksfull med inslag av mogna kérsbar, hallon,
. blommiga toner och en elegant rékighet. | smaken méts man av friskhet, balans och

' finess. Attacken ar silkeslen, mitten ar fyllig och harmonisk, och avslutningen lang. Ett

| stort vin med bade karaktar och elegans — och som, likt alla riktigt stora viner, blir &nnu

' battre i gott sallskap. Kan lagras upp till femton &r, beroende pa personlig smak och

. 6nskad mognadsgrad.

LOIRE

Domaine des Pothiers
AOP Co6te Roannaise BIODYNAMISK

Appellationen Cotes Roannaise ar endast 230 hektar stor. Den ligger i regionen Loire men bara knappt tio mil

fran Lyon. Loire ar Frankrikes langsta flod, 100,6 mil l&ng. Den boérjar strax
sdder om Roanne i departementet Ardeche och rinner ut i Atlanten vaster om
Nantes. Cétes Roannaise ar en foéga kand vinregion och geografiskt sett kan
man tro att den ligger i Rhéne-dalen. Det finns bara ett tjugotal vinodlare i
hela appellationen! Anledningen att denna lilla, ok&nda appellation har hittat
in i VinBladet ar att jag fran forsta klunken blev féralskad i Romains eleganta
Gamay- och Chardonnay-viner. Domaine de Poithiers ar en familjeegendom
och Romain ar den femte generationen. Nar Romains pappa, Georges tog
over garden livnarde de sig huvudsakligen pa kor och de hade bara 2 hektar
vinplantor. De fédde upp de vackra ljusbruna Limousin-korna. Georges och
hans fru Denise alskade sina vinfalt och planterade mer vinplantor.

| dag ar det den unge Romain som driver vingarden bade ekologiskt och
biodynamiskt. Vinarealen i dag ar 22 hektar och en uppfédning av Limousin-
kor pa 70 hektar drivs fortfarande parallellt. G6dningsmedlet till vinplantorna
kommer fran korna efter egen kompostering. Romain odlar aven vete och gor
sitt eget 6. Man kan undra om Romain ar trollkarl eller kusin med Mary
Poppins for att hinna med allt. Nar man besdker hans nybyggda vinkallare
inser man dock att det ar en praktisk kille med sinne for rationalisering.
Vinkallaren ar enkel men effektiv och har flera, imponerande betongtankar

uppradade. Landskapet utanfor kallaren ar grént, boljande med sma berg i
bakgrunden. Alla druvorna ar handskdérdade och endast vildjast anvands vid

vinifiering. Alla vinerna ar eleganta med finess och en del syra. Staden Roanne som gett namn till
appellationen ar mest kand fér sin trestjarniga Michelin-restaurant Troisgros, vilket ger ytterligae en anledning
att besdka denna lilla ok&nda appellation. Domaine des Poithiers ingar i den biodynamiska prestigefyllda

gruppen, BioDyvin



Colline en Flamme
Blanc
2025
Vin de France
14,80 €

100% Chardonnay och de vaxer pa granitjord i ett svalt klimat och skérdas for hand.
Vinet har jast och mognat i sex manader pa betongfat. En supercharmig doft med inslag
av akaciablom, paron och vit persika. Mycket trevligt i munnen med harlig balans. Perfekt
att njuta i gott sallskap och de narmaste tva aren. Passar utmarkt till sétvattensfisk,
inbakade sniglar och grodlar — enligt Romain, vinmakaren sjalv.

Eclipse Rosé
Bubbel

Aop Vin méthode ancestrale
19€

Le Domaine
2024
Aop Céte Roannaise

No 6
2024
Aop Cote Roannaise

La Chapelle
2021
Aop Céte Roannaise

Clos du Puy
2023
Aop Céte Roannaise

24 € |

' 100% Gamay St Romain. Druvorna kommer fran en enda bit mark med réd granit som &r
' 0,8 ha och ligger pa 450 meter dver havet. Alla druvorna ar avstjalkade och alla jases

' med skal i stora 500 liters ektunnor. Sedan mognat 11 manader pa samma ekfat. Vanilj,

' lader, lakrits och kryddor. Fér er som vill ha ett kaxigt vin med mer kraft. Kryddig och lang
 final. Blir battre med lagring och kan lagras upp till tio ar.

L’integrale
2022
Aop Céte Roannaise
24 €

Detta forforiska rosébubbel kommer fran Romain pa Domaine de Pothiers i Loiredalen,
dar han odlar sin favoritdruva Gamay. Druvorna handskdrdas och pressas varsamt direkt.
Innan jasningen avslutas tappas vinet pa flaska, och det &r den sista jasningen som
skapar de naturliga bubblorna. Metoden kallas Pétillant Naturel (dven Pét-Nat eller
méthode ancestrale). Resultatet &r Eclipse — glada, livliga bubblor som vécker aptiten
eller avslutar en vinskordarkvall. En cuvée full av njutning, med delikata bubblor, en fin
balans mellan torrt och mjukt, och dofter av rabarber och jordgubbar

Ett vin gjort uteslutande pa Gamay fran en annu okand region. Romain, den unga

| vinmakaren, skapar mjuka, eleganta och luftiga viner. Druvorna handplockas fran aldre

| stockar, dar tva tredjedelar avstjalkas medan en tredjedel jaser som hela klasar.

- Skalkontakten varar i tva veckor innan vinet far mogna 8-12 manader i betong och stora
. ekfat. Doften bjuder pa réda bar och vinbarstoner med en latt syrlighet. | munnen &r det

15,50 € |
- tva ar

friskt, piggt och syrligt med en mjuk kénsla — ett 1att vin och gjort for att njutas ungt, inom

- Ett vin gjort helt pa handskérdad Gamay. En tredjedel hela klasar, resten avstjalkat, med
' tre veckors skalkontakt och pigeage. Vinet mognar knappt ett ar pa betong. Inledningsvis
| kan doften vara reducerad, men med luft dppnar sig mérka bar och lakrits. | munnen ar

- det mjukt, runt och friskt — perfekt fér den som vill undga tuffa tanniner. Njut inom fem 4ar,

17 € |
| och kom ihag: doftar det stall, hall vinet pa karaff eller lufta i glaset!

Ett rent Gamay-vin fran hogre héjd, 520 meter éver havet pa granitjord. 75% avstjalkat
| och lagrat ett ar pa sma och stora aldre ekfat. Doften bjuder pa koncentrerade réda
| vinbar och kryddor, mycket ren frukt och rostad final. Ett vin med koncentration och

19 € | finess, klassisk i stilen och valbalanserat. Perfekt att dricka nu i sommar.

Gamay St Romain, igen! Plantorna vaxer pa granitjord, 515 meter éver havet. Enligt
. Romain &r detta hans basta jord. 11 manader lagrat pa stora ekfat. Stiligt vin pa alla vis.
| Tilldragande nasa, skon mun, chic elegans och elegant final. En hogst galant och kraftfull

Gamay.




Glasklara GenuVina Viner

GenuVina ar en rubrik i VinBladet dar vi presenterar enskilda cuvéer
fran olika odlare. Det handlar om viner som vi tycker ar sarskilt
prisvarda och som alltid bjuder pa stor drickgladje. Har finner ni de viner
som finns tillgangliga i stor kvantitet. Om ni gar in pa hemsidan finner
manga fler viner men med begransat antal.

Alma Cerius
Gardian
2025
Igp Coteaux de Béziers
10 €

Vita Viner

Chardonnay, Rolle och Sauvignon Blanc. Ett av de trevliga prisvarda vinerna fran
kooperativet Alma Cerius. Vinifieras med tillsatta jastsvampar. Ett friskt och lattdrucket
vin med tydliga toner av ananas, citrus och paron. Smaken ar mjuk med Inslag av vita
blommor bidrar med lite extra aromatik. Ett okomplicerat och prisvart vin som passar bra
till fisk, sallader, skaldjur eller som aperitif. Ska drickas inom tva ar. LUTTE RAISSONEE

Chateau Laballe
Sable Fauves
2025

Igp Aude
11,20 €

60% Gros Manseng, 20% Colombard, 20% Ugni Blanc. Vinplantorna vaxer pa sandjord
och vinet ar mognat pa stalfat och jastfallning i minst tre manader. Nasan erbjuder
persika och ananas. Munnen ar frisk med aprikos, syrén och citrus. Ska drickas inom tva
ar. Prisvart. LUTTE RAISSONEE

Chateau Guilhem
Sauvignon Blanc
2025
Igp Aude
11,20 €

100% Sauvignon Blanc. Har finner ni Bertrands effektiva och krispiga Sauvignon Blanc

med harlig fraschoér. Druvorna skérdas maskinellt under natten for att komma in svala till
kallaren och bevara aromerna. | doften och smaken finns klassiska toner av krusbar och
flader. Ett friskt och livligt vin som passar utmarkt som apéritif, men ocksa till ostron eller
getost. Dricks med fordel inom tva ar. Fritt Antal EKOLOGISK

Chateau Guilhem

Chardonnay
2025
Igp Aude
11,20 €

100% Chardonnay. Producerad pa samma satt som sin syster Sauvignon Blanc, men har
med Chardonnay. Druvorna skérdas maskinellt under natten fér att komma in svala till
kallaren och bevara sin fraschor. Vinet har lagrats pa stora staltankar. Chardonnay ar
rundare i stil med mjuka citrustoner och en fin balans snarare an den uttalade krispighet
man finner hos Sauvignon Blanc. Trots detta ar vinet minst lika effektivt och latt att tycka
om i glaset. Dricks garna inom tva ar. Fritt Antal EKOLOGISK

Chateau Laballe
Les Enfants Rosé

IGP Cobtes de Gascogne
11€

Namnet "L'Enfant de la Balle" kommer fran det gamla franska bollspelet Jeu de Paume
— ett uttryck fér den som foljer i sina foraldrars fotspar. 70% Cabernet Franc och 30%
Merlot vinifierat for att bevara friskhet och fruktighet vid bara 11,5% alkohol. Fargen ar
blekt rosa och lysande med laxrosa reflexer. Doften ar frisk och delikat med citrus, roda
bar och latta blommiga toner. | munnen ar attacken livlig och uppfriskande med mogen
jordgubbe, och en fin sélta i finalen. Somrigt och lattdrucket. Serveras vid 8—11°C och
ska drickas inom tva ar. Ar med i Sommarens Paket.

Raymond Julien
Tom et Lily

Aop Minervois
11,80 €

Ah, notre cher Raymond — vad vore sommaren utan hans férférande rosé? Denna cuvée,
gjord pa Cinsault och Grenache, ar en rosé de saignée — vilket innebar att druvmusten far
rinna av tanken utan att druvorna pressas. Denna metod ger ett elegant och friskt vin

med subtil farg och fin aromatik. Fargen ar ljus och delikat, smaken latt och otroligt
lattillganglig. Farska roda bar dominerar doft och smak, med en fin balans mellan frukt
och friskhet. Ett vin som fangar sommaren i varje klunk.

Alma Cerius

In Vino Erotico
2023
Igp Cotes de Béziers

Chateau Castigno
Bella Casta
2023
Igp Pays de I'Hérault ‘

12,50 € |

Roda viner

| In Vino Erotico ar ett omtyckt vin fran kooperativet Alma Cersius, belaget vid

| Medelhavskusten i sédra Frankrike. Vinet &r gjort pa en blandning av Syrah, Merlot och

| Cabernet Sauvignon. Efter skalmaceration i 30 dagar pressas druvorna varsamt. Darefter
| far cirka 20 % av vinet mogna i sex manader pa ekfat, vilket tillfor ytterligare komplexitet. |
| doften mdéts vi av viol, svarta vinbar och kryddiga toner. Smaken ar rund och fruktig, med

. inslag av morka bar i sydfransk stil. Ett utmarkt vardagsvin som passar till manga ratter —

10,50 € | . o . . . )
. eller att njuta av pa egen hand. Dricks med férdel inom tre ar.

| En grenache som vi tycker om den: krispig, generds och fylld av smé réda bér i alla

| former. | munnen &r vinet mjukt och féljsamt, med en livlig syra som lyfter fram aromer av
| farska frukter och noter fran garriguen som ger 6rtighet vilket kryddar den mjuka
Grenachen. Ett mycket sympatiskt vin i all sin enkelhet. Bor drickas inom tre ar.

EKOLOGISK & Biodynamisk




Domaine de Cabrol
Requieu
2023
Aop Cabardes
13 €

Borie de Maurel

Charivari
2025
Vin de France

20/21
My Wine
Vin de France
14 €

2019
My Wine
Vin de France

Frangoises
My Wine
2022
Vin de France

Frangoises
My Wine
2023
Vin de France

Chateau Penin

Cailloux
2019
Aop Bordeaux Superieur

. 50% Syrah, 40% Cabernet Sauvignon och 10% Grenache. For att en Cabardés ska bli en
. Cabardes kravs minst en medelhavsnara odlad druva och en atlantkustdruva. Requieu ar
. namnet pa platsen dar vinplantorna vaxer. Vinet ar lagrat pa betongfat.. Mérka mogna bar,
. timjan och kryddor. Perfekt att dricka nu och tva, tre ar framat. Vinet vi séaljer mest av i
. Sverige och Cecilias H’s favoritvin.

' Endast Grenche Noir. Brigitte Bardot &r tillbaka i vara hjartan och vinglas.

| Vinodlaren Michel ar en stor poet s& har kommer hans ord om vinet:

. Till tonerna av Charivari! Ett vin for barer, bistroer och sena natter. Fér "guinguetter”,
| bistroer och stéllen dér glasen klirrar och livet kdnns lite friare. Kort sagt — ett vin att dricka.
- Inte for etikett-snobbar. Inte fér "bobos” eller intellektuella som, med nervés min, bara vagar
- smutta lite forsiktigt. En ren grenachejuice och ett vin att dricka svalt under varma var och
| sommarkvillar, nar luften blir l4tt och natten ung, och vérlden kénns lika fri som virvlande
sommarkjolar. Vad som tillaggas bor ar att det ar ett mycket prisvart vin.

EKOLOGISK

| Vinet kommer fran endast en hektar stort vinfalt p4 Domaine Cabrol — en plats jag har
férmanen att hyra och arbeta med. Min forsta argang var 2016, och sedan dess har detta
Franc Parler Arligt Talat |
. gladje och utmaningar. Vinstockarna vaxer som i en amfiteater, med utsikt 6ver

. Pyrenéerna och en olivlund — en plats som inte bara ger druvor, utan dven en unik kansla
| av ro och skénhet. Skérden &r alltid ett hjarteprojekt, som fullbordas tillsammans med

| familj och vanner. Det har &r ingen storskalig produktion — snarare kérleksfull liten cuvée,
| dar varje argang speglar platsen, druvan och arets villkor. Har presenterar jag tva (eller

| snarare tre) olika &rgangar:

Franc Parler Arligt Talat |

. 2019: En gang nagot sluten och kantig, men har med tidens hjalp 6éppnat upp sig och

- utvecklat en charmig rokighet, och grénmogen paprika med lite jarntoner. Perfekt att

| dricka nu, tycker jag.

lilla falt med 17 rader uppbundna Cabernet Franc blivit min stolthet och kélla till bade

2021/2022: Mer uttrycksfull med mogna morka bar, kraftigare struktur och tydligare
| tanniner i finalen, ett vin som passar utmarkt till en entrecéte eller andra goda kottratter.
| Det ar inte enkelt att vara vinodlare, men passionen och platsen gor det vart allt.

| Har kommer Francoises — ett nytt kapitel, fott ur samma jord som Franc Parler. Fran tva

' rader Grenache, skapade jag en pied de cuve — ett férsta andetag or att vicka jasningen
| till liv. Tva dagar senare lades hela klasar av Cabernet Franc varsamt ovanpa, sa att

' varje druva fick jésa inifran, i sitt skal, i egen takt. Frukten fick tala forst, med djup rost.

- Aret darpa, 2023, upprepade jag samma vinifiering — men den har gangen l4t jag en

| Syrah fran Cabrol inleda dansen. Resultatet? Tva viner som ville sta pa egna ben. Fér

' olika for att gdmma sig bakom Franc Parler, men fér sanna for att blandas med nagot
annat. Sa foddes Frangoise — ett kvinnligt vin, mjukt men bestamt, arligt och fritt.

Frangoise 2022 bar smaken av réda bar och solmogna jordgubbar. Lattfotad éver tungan
| till en borjan, men avslutar med Ortiga, rakryggade tanniner.

Francgoise 2023 ror sig i mérkare toner — svarta vinbar, oliver, med mindre tanniner men
| en pepprig skérpa som vacker sinnet i finalen. Tva argangar. Tva uttryck. Samma sjal.

Endast Merlot. Vinstockarna vaxer pa en jordman tackt av stora, runda stenar — galets —
| underlagret &ar en lerbadd som bevarar fukten och ger balans. Druvorna handskdrdas och
| sorteras omsorgsfullt. Vinet mognar ett ar pa franska ekfat och darefter ytterligare 18

| manader pa betong, vilket skapar en harmonisk struktur och gor det drickvanligt redan

| nu. Andreas Larsson har tilldelat vinet 91 poang av 100. Bred attack av mogna bar, lite

. sot kansla och lakritstoner, med fin extraktion och mogna tanniner. Stor koncentration.

| Svavelhalten ar 1ag, 45 mg/l jamfort med tillatna 150 mg/l. Utmarkt att njuta av nu, men

18,50 € | kan med fordel lagras i sex—sju ar.




Magnum!

Kommer ni ihdg Tom Selleck i serien Magnum med sin réda sportbil, sin brittiska
majordome Higgins, sin sexiga mustasch och de flygande rosa flamingos? Vi alskar
magnumflaskor av manga andra anledningar.

Magnumflaskan ar det mest optimala lagringssattet. Det ar generdst och gastvanligt att
satta en magnumflaska pa bordet. Det ar vackert, praktiskt och farre flaskor att dppna.
Det tar dubbelt sa lang tid att tdmma flaskan. Nagra anledningar till att vi valjer att
presentera viner i magnum.

Vita:
+ Domaine Girard, Chardonnay Classique 26 €
Réda:
« Jean Baptiste Senat, La Nine 42 €
+« Domaine Richaud Cairanne 2024 46 €
Bubbel :
+ Domaine de Laurens, Clos de Demoiselle 35€

DOMAINE DE J. LAURENS

Crémant de LIMOUX LUTTE RAISONNEE

Kanske kraver inte varje fest en Champagne — men ibland vill man anda ha nagot som sprudlar.
Vi presenterar stolt en Limoux fran en 30 hektar stor vingard, beldgen tre mil séder om den fortrollande medeltidsstaden
Carcassonne.

Faktum ar att det finns dokumentation pa att mousserande vin tillverkades har redan ar 1544 — 6ver ett
sekel innan Dom Pérignon ens féddes. Legenden sager att han smakade det parlande vinet i klostret Sainte Hilaire,
endast tva mil fran Laurens, och dar fdddes hans berémda inspiration.

Domaine Laurens producerar enbart mousserande vin — Crémant de Limoux och Blanquette de Limoux.
Garden grundades 1980 av champagneodlaren Michel Dervin. Sedan 2002 drivs den av Jacques Clavel, som
tillsammans med sina trogna medarbetare har byggt upp en livlig, bubblande verksamhet med kunder i bade Frankrike
och resten av varlden. Alla druvor handskordas, och resultatet ar stralande — ar efter ar.

Och arligt talat: inte manga kommer att marka att det inte star Champagne pa etiketten.

Crémant de Limoux tillverkas enligt exakt samma metod som Champagne — den stora skillnaden &r var vinrankorna
vaxer. En Crémant de Limoux ar gjord pa exakt samma vis som en Champagne. Vi har valt ut tva olika cuvéer som ni
kan njuta av med familj och vanner.

60 % Chardonnay, 30 % Chenin Blanc, 5 % Mauzac och 5 % Pinot Noir — en frisk och

Graimenous mjuk cuvée med toner av citrus och sol. En bubblande charm fran sddra Frankrike.
Aop Crémant de Limoux Elegant, lattdrucken och sprudlande av liv. En "skumpa” att njuta kall — laskande,
okomplicerad och oemotstandlig. Drickes garna inom tva ar. Prisvard och omtyckt — ett
14,90 € | vin som far alla att le.

. 60 % Chardonnay, 25 % Chenin Blanc och 15 % Pinot Noir. En Crémant med sjal, djup
Clos de Demoiselle ¢y, elegans.Fran aldre vinrankor och med extra kérlek i varje steg av vinmakandet.

) Resultatet: en Crémant med kraft, komplexitet och forvanansvart mycket lik sin adla
Aop Crémant de Limoux kusin, Champagne. Charmerande bubblor, en fin kropp med brodighet och frisk citrus i
balans. Ett bubbel som man ofta tror & en Champagne i blindprovningar — men utan
16,80 € | dess prislapp. Mycket bubbel fér pengarna. Mycket gladje i glaset.




CHAMPAGNE

CHAMPAGNE PIERRE GERBAIS CHAMPAGNE
Omvandling till Ekologisk

Champagnehuset Plerre Gerbais grundades 1930 och har sedan dess varit i samma familj. Sonen Aurélien tar mer och

mer Over spakarna. De producerar endast Champagne av deras egna odlade druvor.
Vingarden Pierre Gerbais bestar av 14 hektar och 50 personer anstalls infor handskdérden
som varar i ungefar tolv dagar. Deras vinplantor ar mellan 30 — 100 ar gamla. Druvorna
sorteras tva ganger. Deras champagne lagras i minst tre ar innan forsaljning. Pierre menar
att vi ska kunna fa drickfardig champagne. Han varken filtrerar eller klarar sina champagner
och anvander minimalt med svavel. Han skriver dessutom ut svavelhalten pa sina viner. Se
nedan, EU-lagen tillater upp till 185 mg/liter, for er information. Pierre Gerbais motto
ar: "Eftersom inte jorden tillhér oss utan vi lanar den av vara barn... 1at oss da arbeta mot en
battre varld som respekterar kvaliteten och miljon”. Tank om fler tankte sa... Har kommer
nagra stiliga Cuvéer fran Gerbais.

50 % Pinot Noir, 25 % Pinot Blanc och 25 % Chardonnay. Vinet har mognat i 30
manader, efter 10 manader pa jastfaliningen, helt och hallet i staltank. Druvor fran tjugo
Grains de Celles olika lagen ingéar i cuvéen. Detta ar en Extra Brut med endast 3 g socker per liter.

Aop Champagne Produktionen uppgar till cirka 7 000 flaskor per ar och svavelhalten ligger pa 45 mgl/l.
Stilen ar mycket mineraldriven med livliga, fina bubblor och bra langd. Med stor

35,50 € | sannolikhet ar det en utsékt kombination till den krdmiga osten Brillat-Savarin.

Champs Viole 100% Chardonnay. Deras Blanc de Blanc. 36 manader lagring. Druvorna kommer frén en

Aop Champagne enda mark som heter Champs Viole som ar beldgen pa en sluttning mot séder. 5 300
50 € | flaskor per aret. Svavelhalten ar 22 milligram per liter. Sockerhalt 3 gram per liter.

100% Pinot Blanc och plantorna ar planterade 1904! Champagnen har mognat i 36
manader. Det ar en Extra Brut med sina laga 3 gram socker per liter. De var en av de
forsta som gjorde en Champagne pa endast Pinot Blanc. De producerar 2 900 flaskor per
ar. Svavelhalten ar 16 milligram per liter. Som pa alla deras champagner ar bubblorna
sma, manga och livliga. Nasan ar elegant med vita blommor och citrusfrukter. Munnen
likasa. En ytterst stilig och lattdrucken champagne. Underbar med karlek i sallskap.

La Loge
Aop Champagne

65 €

EPICERIE, FINE

Oliver, Olivolja & Annat

Confit de Canard , 2 lar 20 € Biodynamisk Olivolja Casa Pereja 500 ml 14 €

Confit de Canard 4 14r 28 € Biodynamisk Olivolja Casa Pereja, 5 1 dunk 69 €
Rillettes pur Canard 180 gr 6,50 € Ekologisk Olivolja Oulibo 0,751 18,50 €
Gésiers de Canard skivade 400gr 9¢€ Oliver fran Minervois Lucques 220 gr/420 gr 7/11€
Tre olika franska terriner 11€ Oliver frén Minervois Picholine 220 gr/420 gr 7/ 11 €
Foie Gras hel 125 gr 16 € Olivtval Marius Fabre sedan 1900, 400 gr 6€
Ekologiska skalade Mandlar 1 kg 20 € Vin Karaff ” Le Graal” 28€




SommarPaket

| varje VinBlad gor vi ett vinpaket for er som inte vill I1asa sa mycket om vin utan litar pa var formaga att
plocka fram prisvarda, goda, riktigt gjorda viner.

SommarPaket med Bubbel
SommarPaket

6 krispiga Vita, 6 ljusrosa Rosé, 6
6 krispiga Vita, 6 ljusrosa Rosé, drickvanliga roda
6 drickvanliga roda & 6 bubbel

6 x Sable Fauve 6 x Sable Fauve
6 x Tom & Lily 6 x Tom & Lily
6 x Modeste 6 x Modeste

6 x Graimenous
202 €
289 €

Valkommen att ga in pa var hemsida och gor din bestéllning!
www.pinotnoir.fr

DET AR ENKELT ATT HANDLA
Det enda som kravs ar att ni ar over 20 ar.

Den har gangen provar vi ett nytt upplagg for bestallningar och leveranser, sag garna vad ni tycker!
Vi haller VinBladet 6ppet under en langre period och packar era viner |6pande varje vecka fran St

Papoul. Det innebar att ju tidigare ni lagger er bestallning, desto tidigare kan vi skicka era viner.

Bestaller ni senare under perioden sker leveransen ocksa senare. Ni far meddelande néar era viner

ar i Sverige. Ni har dock gott om tid att botanisera bland sortimentet och kan lagga er bestallning
fram till: lordagen den 4 juli

(Pinot Noirs fédelsedag)

BONNE DEGUSTATION OCH VI ONSKAR ER EN HARLIG SOMMAR!!
fran oss alla My, Petra, Larne, & Willy

Priserna inkluderar den svenska alkoholskatten och betalas av Pinot Noir
Priserna inkluderar transportkostnad for upphamtning i Svedala.

Vid bestallning pa hemsidan kan ni betala direkt med kort eller fa faktura pa mail.
Vinerna blir hamtade pa vingarden och sedan skickade till Sverige

1-24 flaskor 42 €
Hemleverans till 6vriga Sverige (férutom Skane och Vaxjo) tillkommer enligt féljande: 25-60 flaskor | 82 €
VIKTIGT: Vanligen notera att det ar du som kund som &r ansvarig for att vara hemma 61-90 flaskor | 95 €
vid leverans av dina viner. Det ar darfor viktigt att du ger oss det telefonnummer du vill bl 91-120 flaskor | 148 €
kontaktad pa, och ar uppmarksam pa SMS fran Bring. Du kan &ndra leveransdag genom 121-500 flaskor | 180 €

att kontakta Bring direkt via appen.
Pinot Noir tar inga kostnader som eventuellt tillkommer pga att du som kund inte & hemma vid leverans.



http://www.pinotnoir.fr/

