VINBLAD Host 2026

Bonjour Vin Vanner

Avkastning och medaljer

Varje host har jag samma ambition: Hostens VinBlad ska
komma ut innan arets skord. Ibland lyckas jag. Ibland hinner
druvorna fore... | 8r skérdade vi en vecka tidigare an forra aret,
men ser man sig omkring har manga borjat tva, ibland tre
veckor tidigare an normalt. Richoux i Irancy, Bourgogne var
fardigskordade redan den 28 augusti!

Nar jag satter mig for att skriva Hdstens VinBlad tanker jag: Nej,
nu kan jag val anda inte skriva om skorden och argangen igen.
Men jag kan inte lata bli. Skorden ar borjan pa den argangen. Nagra intensiva veckor da ett helt ars arbete ska bargas och
en ny argang fods. Det ar lite som nyér i vinvarlden. Det nya arets historia omtalas, spekuleras och skrivs om. En historia
som s& smaningom hamnar pé flaska och sedan féljer med i decennierivara glas. Och de riktigt stora drgdngarna? De
kan leva kvar i generationer och sekel. De flesta vinkdnnare pratar fortfarande om argang 1945. Millésime du siécle!

Men har kommer nagra ord om 2026.

Visst ar varlden lite upp och ner pa manga satt just nu —och vinaret 2026 verkar inte vilja vara nagot undantag.

| Bourgogne har man skordat osedvanligt tidigt och pa vissa hall hunnit avsluta skorden innan andra ens borjat langre
soderut. | Roussillon, nere vid den spanska gransen, har situationen varit den motsatta. Regionen har lidit av svar torka
under flera ar. Men i ar kom antligen regnet — och plotsligt talar man om betydligt generdsare skordar.

Ett ord som det pratas valdigt mycket om i vinvarlden ar avkastning.

Eller annu hellre pa franska: rendement. Rendement betyder ”ge tillbaka” och later betydligt vackrare an avkastning.
Rendement berattar helt enkelt hur mycket vin ett vinfalt ger, vanligtvis uttryckt i hektoliter per hektar. Men bakom den dar
siffran doljer sig mycket mer — den sager en hel del om aret i vingarden och om forutsattningarna for vinet som sa
smaningom hamnar i glaset. En vinstock som bar valdigt mycket frukt méaste fordela sina resurser pa fler druvor. Med en
mer balanserad, och ibland lagre, avkastning kan druvorna fa stoérre koncentration och na en finare mognad.

Men - och det har ar viktigt — lAg avkastning betyder inte automatiskt stort vin. Precis som hog avkastning inte automatiskt
betyder daligt vin. Allt handlar om balans: druvsort, jordman, klimat, vinstockarnas alder, vadret under dret och
naturligtvis manniskan som arbetar i vingarden och i vinkallaren.

For mig rymmer darfor rendement mycket mer an bara en siffra. | det lilla ordet finns ett helt r: regn och sol, alder pa
vinstockarna, beskarning och blomning, vind, varme och torka, vantan och oro — och till sist skorden.

Det ar berattelsen om vad vi har bett vingarden att ge oss och vad naturen till slut bestamde sig for att ge tillbaka.

Och medaljerna da?

Som ni forstatt ar det varken hog eller lag avkastning som avgdér om det blir medaljer. Men medaljer och priser delar
fransman garna ut. Till vin forstas. Till mat. Till ostar. Till kockar.

Och i Frankrike — naturligtvis — dven till 4gg med majonnas. Ja, ni laste ratt.

CEuf mayonnaise &r namligen s& mycket mer &n ett kokt 4gg med majonnas. | Frankrike ar det en liten
institution. En symbol for bistron, kvarterskrogen och kanske ocksa for ndgot valdigt franskt: dvertygelsen om att dven det
allra enklaste fortjanar att goras riktigt, riktigt bra. For ett “oeuf mayo” ma vara enkelt, men det ar skoningslost. Nar man
bara har ett 4gg och en majonnés finns det inte sarskilt manga stéllen att gdmma sig pa. Agget maste vara perfekt kokt,
majonnasen hemlagad och balansen mellan syra, sélta och fyllighet precis ratt. Det ar kanske ocksa det som &r sa
underbart med fransk matkultur. Gastronomi behover inte betyda hummer, tryffel och vita dukar. Ett agg, lite olja, en
aggula och senap kan tas pa precis lika stort allvar.

Och allvar tar man det pa. Sa pass allvarligt att det finns ett varldsmasterskap i ceuf mayonnaise i Paris.
Och jag har den stora aran — och det stora ndjet — att sitta med i juryn for tavlingen i Toulouse, dar vinnaren kvalificerar sig
direkt till varldsmasterskapet i Paris. Datum ar den 12 oktober och kvéallen inleds naturligtvis med en vinprovning och
avslutas med stor banquet. Vad tror ni forratten ar?

Och tank anda: i Frankrike kan ett 4gg med majonnas ta dig hela vagen till ett varldsmasterskap.
Det sager nog mer om fransmannens karlek till mat &n jag ndgonsin skulle kunna goéra. Vive les épucuriens!
Vi onskar er en trevlig lasning av Hostens VinBlad.
My, Petra, Larne och Pappa Willy



LOIRE

Domaine JEAN TEILLER
Aop Menetou Salon Ekologisk och biodynamisk

Vi har den stora gladjen att presentera Domaine Jean Teiller, en familjeagd
vingard dar passionen for vin och hantverket har gatt i arv genom generationer.
Idag drivs egendomen av det unga och 6dmjuka paret Patricia och Olivier, som
har tagit over efter sina foraldrar och svarforaldrar och for traditionen vidare med
stor respekt for familjens historia men ocksa med sina egna erfarenheter och
idéer.

Domanen omfattar totalt 18 hektar vinodlingar, varav 11 hektar ar planterade
med Sauvignon Blanc och 7 hektar med Pinot Noir. Bade Patricia och Olivier har
utbildat siginom vin i Beaune, Bourgogne. Efter studierna gav de sig ut for att
samla erfarenhet och fordjupa sina kunskaper hos vinmakare i flera av varldens
mest spannande vinregioner. Deras resa tog dem bland annat till Bordeaux och
Nya Zeeland, men ocksa till ndgra mycket valrenommerade vinodlare i Frankrike
—Francois Chidaine i Loire och Domaine Trapet i Gevrey-Chambertin, Bourgogne.
Med vardefulla erfarenheter och nya perspektiv i bagaget atervande Patricia och

Olivier till familjegarden for att skriva nasta kapitel i Domaine Jean Teillers
historia.
2003 blev deras forsta egna argdng — och sedan dess har de fortsatt att utveckla gardens viner med samma kombination
av familjetradition, kunskap och passion foér sin terroir.

Deras hem och appellation, Menetou-Salon, ligger i hjartat av Loiredalen och brukar ibland kallas for
”Sancerres lillebror”. De bada appellationerna ligger bara en halvtimme fran varandra och héar odlas samma druvsorter —
Sauvignon Blanc och Pinot Noir. Men Menetou-Salon ar betydligt mindre, med omkring 550 hektar vingardar jamfort med
Sancerres cirka 2 800 hektar. Kanske ar det just darfér omradet fortfarande ar nagot av en dold pérla pa den
internationella vinkartan.
For bara ett halvt sekel sedan sag landskapet helt annorlunda ut. D& tacktes sluttningarna av narmare 2 500 hektar
appeltrad, och det berattas att invanarna kunde byta ett kilo 4pplen mot en flaska Sancerre! En viktig vandpunkt kom
1959, da Menetou-Salon fick sin egen appellation — mycket tack vare Patricias morfar, som var en av pionjarerna bakom
utvecklingen av vinodlingen i omradet.

| dag arbetar Patricia och Olivier ekologiskt i vingdrdarna, och sedan 2022 ar Domaine Jean Teiller stolt
medlem i Biodyvin, en sammanslutning av biodynamiskt arbetande vinproducenter. Patricia och Olivier berattar att de allt
tydligare marker biodynamikens paverkan: vinrankorna har fatt mer vitalitet och motstandskraft, och de upplever en
storre energi och livfullhet i vinerna — ndgot som blivit sarskilt betydelsefullt i ett alltmer oférutsagbart klimat. Allt arbete
praglas av noggrannhet och respekt for ravaran. Druvorna skordas for hand och sorteras omsorgsfullt, bade under
skorden och vid sorteringsborden, s att endast de basta druvorna far félja med hela vagen till den fardiga flaskan.
Vi &r oerhort glada Over att fa dela Domaine Jean Teillers viner med er —viner som férenar generationers tradition och
erfarenhet med Patricia och Oliviers nyfikenhet och 6vertygelse. Resultatet ar levande och personliga viner med energi,
elegans och enren, forforiska aromer.

Endast Sauvignon Blanc. Som tidigare namnt kallas Menetou-Salon ofta for Sancerres
H lillebror, har har vien mogen och valuppfostrad lillebror med egen personlighet. Druvorna ar
Expession Blanc handskdérdade och avstjalkade innan jasningen, som sker vid lagg temperatur for att bevara
2025 friskhet och aromer. Vinet har mognat till 95% pa staltank och 5% pé ekfat, vilket ger en fin
Menetou Salon balans mellan fraschor och struktur. Vackert gyllengult med grona skiftningar. Doften bjuder
pa citrus, persika och vita blommor. | munnen ar vinet friskt och fylligt med harlig energi, fin
18,20 € syra och en lang, elegant avslutning. Underbart till fisk, skaldjur, ljust kott, fagel och getost.
Eller varfor inte bara njuta av ett glas som aperitif?
Bor njutas avinom tre ar.

Druvorna ar Sauvignon Blanc. Froken T som vinet heter kommer frdn en enda vinmark pa en
Mademoiselle T och en halv hektar. Vinrankorna vaxer pa en kalkrik, mindre lerhaltig jord och njuter av solen
under storre delen av dagen. Nar det ar dags for skord har druvorna med andra ord hunnit bli
ordentligt solkyssta! Efter en lang jasning far vinet vila ett ar pa sin fina jastfallning i staltank,
2023 med nagra batonnage under tiden. Det ger vinet bade finess och komplexitet. Doften ar
Menetou Salon mineralisk, kraftfull och nyanserad — precis som smaken. Ett elegant vin med en harlig
216 kombination av finess, lite fetma, djup och imponerande langd.



La Montaloise ar en avdomanens historiska vingardar och planterades av Jean Teiller 1970.
La Montaloise Vinrankorna, forokade genom massale-selektion, vaxer pa ett tunt lager kalkrik jord i ett
sydvant till sydvastligt lage. Druvorna handskordades vid optimal mognad den 16 september
2023 2023. Jasningen skedde med druvornas naturliga jast — 70 % av vinet jaste pa stora ekfat, sa
kallade foudres, och 30 % i tank. Ett ar efter blandades de tva. Darefter fick vinet mogna
23 ¢ Ytterligare sex manader i tank innan det buteljerades pa vingérden under en blomdag den 5
april 2024. Generos ndsa med brioche och mogna krusbar. Ett vin med kalkiga, latt havssalta
nyanser som moter sommarens enkarniga frukter som persika och gula plommon. Att njuta av
inom fyra fem ar. Endast 24 flaskor tillgangliga!

-Menetou Salon

Expression Rouge Pinot Noir-druvorna till detta vin kommer fran fyra olika vingardslégen. Varje parcell bidrar
2025 med sin egen karaktér och ger vinet dess personlighet och tydliga identitet. Doften bjuder pa
Menetou Salon roda bar som hallon, kdrsbar och lite svarta vinbar, tillsammans med fina toner av peppar i
PIwlka final. Frukten och den harliga krispigheten som gor att vinet ar mycket drickvanligt ar
tilltalande i en mycket charmig Pinotnoir stil. Att njutas avinom fyra, fem ar.

Endast Pinot Noir. En hyllning till Jean, Patricias morfar, som var kand for sina roda viner.
Druvorna kommer fran marken La Montaloise, som Jean sjalv valde ut och planterade 1979.
Den ger en djupare och mer nyanserad tolkning av deras Pinot Noir. Druvorna handskérdades
vid optimal mognad den 7 september 2023 och sorterades noggrant innan de avstjalkades.

2023 Efter en kall formaceration foljde jasning med druvornas naturliga jast. Under den drygt tre
Menetou Salon veckor langa skalkontakten gjorde remontage och piegeage. Vinet tappades sedan ur tanken
utan pumpning, lagrades i 15 manader — 85 % i tank och 15 % pa ekfat —innan det
buteljerades pa vingarden under en blomdag, enligt den biodynamiska kalendern den 2
november 2023. Doften &r elegant, bade fruktig och intensiv. Nar vinet far luft framtrader hela
dess aromatiska rikedom med toner av svarta vinbar, hallon, viol och kryddor. Smaken ar
delikat och generés med lena tanniner och en lang, ihallande avslutning. Att drickas inom
fem, sex ar.

Hommage

LANGUEDOC ROUSSILLON

Domaine Les PAISSELS
Aop Saint Chinian Ekologisk

Vi traffade Vivien nar han arbetade hos Pierre Cros, men innan dess hade
han hunnit arbeta med vin bade i Kalifornien och Sydafrika. Till en bérjan
kopte han en hektar vinmark, som senare blev fyra tack vare ett arv fran
farfadern. Sedan dess har vingarden vuxit och omfattar idag femton
hektar. Appellationen Saint-Chinian har bade kalk- och skifferjordar. Alla
Paissels vinstockar ar gamla och krokiga och vaxer pa den spréda
skifferjorden. Skiffern kan nastan paminna om brunfargad smérdeg och
bidrar ofta med ett sarskilt djup och en tydlig karaktar till vinerna. De
yngsta vinstockarna ar omkring 30 ar gamla och de aldsta narmare 100 ar.
Alla stockar beskars enligt den traditionella gobeletmetoden, vilket
innebar att de inte binds upp pa staltrad. | stallet star vinrankorna vid
stodpinnar av kastanjetra. P& occitanska kallas dessa pinnar paissel,
vilket ocksé har fatt ge namn at vingarden.

Vivien bérjade med att renovera familjens gamla vinkallare, som da hade
stattigenbommad i 6ver 15 ar. Numera har Vivien och Marie byggt en ny
och modern vinkallare dar de arbetar tillsammans och gor i stort sett allt
sjalva. Alla druvor skordas for hand och nar det ar dags for skord far familj
och vanner rycka in och hjalpa till. Deras forsta argang var 2011, och

sedan dess har bade vingarden och familjen vuxit. Familjen har nyligen
utokats med en tredje dotter.

Den hektar vinmark som de arvde fran farfadern hade varit utanfor familjens hander i mer an 20 ar och under tiden brukats
av ett kooperativ som knappast arbetade efter ekologiska principer. Det tog Marie och Vivien fem ar att fa vinrankorna att
aterhamta sig och aterigen ge druvor av den kvalitet de efterstravade. Redan efter det forsta aret gjorde de en
fascinerande upptéackt. P4 samma gamla vingardslott, planterad 1910, vaxte en mangd olika druvsorter tillsammans - till
och med négra grona druvor bland de bla.
Totalt identifierade de 17 olika druvsorter. De bdrjade kartlagga och dokumentera stockarna, men en av druvsorterna
lyckades de inte identifiera. Till slut tog de hjalp av INAO, Institut National de U’'Origine et de la Qualité, som tog prover
och analyserade plantans DNA. Det visade sig vara Gibi — en extremt sallsynt gammal druvsort som odlades fore
vinlusens férédande framfart i de franska vingardarna.



Marie och Vivien bestamde sig for att denna lilla bit av vinets historia var vard att bevara. De borjade darfor foroka Gibi
genom ympning och planterade nya stockar tillsammans med bland annat Grenache Blanc. Eftersom Gibi inte &r en
tilldten druvsort inom appellationen far vinet leva lite vid sidan av de vanliga reglerna. Men det verkar passa bade druvan
och Marie och Vivien ganska bra. Resultatet ar ett vin med bade historia och personlighet — och ett namn som sager det
mesta: Touche pas a mon Gibi! - Roér inte min Gibi! En liten hyllning till en nastan bortglomd druva som, tack vare Marie
och Vivien, fatt nytt liv.

Le Petit Gibi Den sallsynta druvan Gibi har fatt nytt liv hos Paissels, dar den planterats tillsammans
2024 med Grenache Gris. Druvorna skordas och vinifieras tillsammans och ger ett unikt vitt vin
Vin de France med friskhet, vita frukter och blommor och rundhet

17 € Utmarkt som aperitif eller till grillad fisk. Bor drickas inom tre ar.

Halften Grenache och halften Syrah fradn 30-70 ar gamla stockar som véaxer pa
skiffersluttningar, 150-250 meter 6ver havet. Marken brukas varsamt, utan ograsmedel
eller konstgodsel. Efter skorden vinifieras druvorna med forsiktig extraktion och vinet
lagras pa tank i 8-10 manader for att bevara frukten och friskheten. Le Banel har fatt sitt

2024 namn efter de sma getflockar som forr strévade 6ver kullar och garrigue. Vinet ar mjukt
Saint Chinian och balanserat med mogen frukt, lena tanniner och en harlig drickvanlighet. Perfekt att

LERIUS dricka nu och fyra &r framat. Romane serverade Paissels viner paA Sommarens

vinprovning. Ingar i Hostens VinPaket.

Le Banel

Fyra druvor — Carignan, Syrah, Grenache och Mourvédre —fran 30 till 80 ar gamla
vinstockar. Som alla Paissels viner ar druvorna handskdrdade och varsamt vinifierade.
Vinet har fatt mogna pa aldre ekfat och staltank. Jag tycker mycket om den tydliga
garrigue-karaktaren i Viviens roda viner — doften av den sydfranska vegetationen med vilda
2023 orter, timjan och kryddor. Har finns ocksa en latt rustik struktur som ger vinet bade
Saint Chinian karaktar och personlighet. Paissel ar ett harligt exempel pa just detta. Ett generdst och
karaktarsfullt sydfranskt rott vin som med fordel dricks inom fem till sex &r. Romane
presenterade det pd Sommarens vinprovning.

Les Paissels

95 % Carignan, men pa samma vingard vaxer aven flera andra druvsorter sida vid sida. De
gamla vinstockarna, som ar 6éver hundra ar, star pa en sydvast sluttning och ger naturligt
sma skordar - men desto mer koncentration och karaktar.
Vinet mognar enbart pa staltank, men har trots det en imponerande langd och ett fint
2023 djup. | doften hittar vi skogsbar, ljung, black och de typiska 6rterna fran den sydfranska
Saint Chinian garriguen. Smaken ar generds med vilda bér, rostade kryddor och en latt séalta.
Avslutningen ar stram, varm och lang. Ett vin som garna far nagra ar i kallaren och som
utan problem kan lagras i 8-9 ar.

Les Jalouses

Chateau la NEGLY
Aop La Clape Lutte raisonnée

For drygt 35 ar sedan arvde Jean Paux-Rosset detta vackra slott med utsikt
over Medelhavet av sina foraldrar. Pa den tiden var han affarsman —inte
vinodlare. Och som sa ofta nar man gor affarer i Frankrike skedde manga av
hans moéten runt ett restaurangbord, med god mat och inte sallan riktigt stora
viner i glasen. Nar han tog 6ver Chateau de la Négly borjade darfor en tanke

gro: Skulle det vara mojligt att gora viner har som kunde méata sig med nagra
av varldens mest prestigefyllda?

Han bad den valkande oenologen Claude Gros att komma till egendomen
och titta pa jordmanen och vinrankorna. Svaret var ungefar: ”Maéjligheten

finns - men det blir en stor utmaning.”

Jean Paux-Rosset, som aven har ett forflutet som professionell hoppryttare, har aldrig varit den som ryggar
for en utmaning. Han bestamde sig for att gora Chateau de la Négly till ett av de stora namnen i Languedoc. Under de
forsta fem aren investerade han stort i egendomen och hade klokheten att omge sig med unga, begdvade medarbetare.
Idag arbetar aven hans tva barn pa garden och det som har byggts upp under aren ar minst sagt imponerande.

De allra storsta investeringarna har gjorts ute i vingardarna och i arbetet med druvorna. Alla gardens 120
hektar skordas for hand, och under skorden ar kvalitetskraven narmast kompromisslosa.

Vid de tva sorteringsborden arbetar atta personer med att granska druvorna. Inte en enda omogen eller angripen druva ska
hamna i vinifieringstanken. Det &r filosofin pa La Négly.

Skorden kan paga i upp till tvd manader. Druvorna kyls ner i stora kylcontainrar innan de fors in i vinkallaren - allt for att
bevara kvalitet, fraschor och precision.

Jean Paux-Rosset forstod ocksa tidigt betydelsen av den internationella marknaden och tog in en valkand
amerikansk importor som delégare. Det bidrog till att Chateau de la Négly blev en av de forsta egendomarna i Languedoc-

4



Roussillon vars viner uppmarksammades av den varldskanda vinjournalisten Robert Parker. Det blev ingen besvikelse.
Vinerna belonades med mycket hoga poang och Chéateau de la Négly borjade pa allvar etablera sig bland regionens stora
namn. Ett verkligt genombrott kom med argang 2015, da The Wine Advocate gav Clos des Truffiers 100 poang av 100.

Drygt 35 ar efter att Jean Paux-Rosset borjade sin resa har Chateau de la Négly blivit ett av Languedocs
mest uppmarksammade vinhus. Men ambitionen ar fortfarande densamma som fran borjan — att lata den speciella
platsen vid Medelhavet komma till uttrycki riktigt stora viner.

Les Terrasses Vinet &r gjort pa Sauvignon Blanc och Muscat Petits Grains och vinifierat pa staltank for
att bevara druvornas fraschor och aromatiska karaktar. | doften hittar vi toner av citrus, vit
2025 persika och exotisk frukt. Ett friskt, fruktigt och mycket prisvart sydfranskt vitt vin som
Igp Pays d’Oc med férdel dricks ungt, inom tva &r. Det var Nils Géran som hade vinet p4 Sommarens

10,50 € yinprovning.

g . Endast Chardonnay. Druvorna skérdas for hand och vinifieras i betongtank, dar vinet far
L’Oppidum vila pa sin jastfallning i fyra manader. Smaken ar mjuk och trevlig med rondér och en latt
oljig kansla. Vi finner toner av paron och vit persika. En valgjord och mycket prisvard
Chardonnay som med fordel dricks inom tre ar. Serveras vid cirka 8 °C. Anne serverade
vinet pd Sommarens vinprovning.

Igp Pays d’Oc
12,40 €

Bourboulenc, Grenache Blanc, Rolle och Roussanne. Druvorna skordas for hand och kyls
ner fore pressning. Aven musten halls vid lag temperatur under jasningen for att bevara
vinets friskhet. Darefter far vinet mogna i betongtank pa sin jastfallning i sex manader. En
2025 tilltalande doft med exotisk frukt, mango och en fin ton av farsk mandel. Smaken ar
Languedoc, La Clape nastan orientalisk i sitt uttryck, med solmogen frukt, fin mitt och en harlig sélta i
avslutningen. Ett charmigt och karaktarsfullt sydfranskt vitt vin. Vinet fanns dven hos
13,50€ Anne p& sommarens vinprovning och bor njutas inom tre ar. Ingar i Hostens VinPaket.

La Brise Marine

. Syrah, Carignan och Cinsault. Domaine de Boéde ar granngarden till Chateau de la Négly
Le Pavillon och kdptes 2001 av Jean Paux-Rosset. Druvorna skérdas for hand och vinet lagras i fem
Domaine de Boede manader pa aldre ekfat. | doften mots vi av mérka bar med en latt ton av gummi. Mogna
2025 bar ger en mjuk attack. Vinet ar valbalanserat och har en kryddig avslutning. Ett mycket
lgp d’Oc trevligt vardagsvin som bjuder pa mycket vin for pengarna. Perfekt att dricka redan nu,
men haller fint i upp till tre ar. Le Pavillon ingar i Hostens VinPaket.

Tva druvor, Grenache och Syrah. Vinrankorna véxer pa lerjord och dven héar skérdas
Les Gres druvorna for hand och sorteras en och en innan de tas in i kallaren. Les Grés far en lang
skalkontakt med pigeage fore jasningen och mognar darefter under ett ar pa stora ekfat.
Doften ar generds redan fran forsta stund, med mogna bjornbar, mocka och kakao. |
Domaine de Boede munnen ar vinet fylligt, mjukt och mulligt, med en stor och generds mitt. Ett vin som
2025 verkligen varmer under hostens och vinterns kyligare dagar. Det ar gott redan nu, men
Languedoc, La Clape 6ppna det garna ett par timmar fore servering sa att det far utvecklas i glaset eller lagg pa
VZEA karaff. Har ni talamod att vanta ytterligare tva—tre &r kommer vinet att utveckla &nnu mer
komplexitet. Kan lagras i upp till atta ar.

Carignan, Grenache, Mourvedre, Syrah. Carignan kolsyrejaser, medan de Ovriga tre
druvsorterna jaser traditionellt. Darefter far vinet mogna under ett ar pa stora betongfat.
La Cote Doften bjuder direkt pa nyplockade, mogna morka bar. Med lite mer koncentration hittar
man aven toner av lakrits, bjérnbar och svartpeppar. Attacken ar mjuk och behaglig och

2024 Overgar i ortiga toner, med inslag av lakrits och mogna bar. Tanninerna ar mjuka och
Languedoc, La Clape helheten kédnns harmonisk och balanserad.

05| Aven hér far man mycket vin for pengarna. Prova det gérna till nyplockad smérstekt svamp

- sél‘gerligen en bra kombination! Gott att dricka redan nu, men kan med sparas i fem till
sex ar.

Syrah, Grenache och Mourvedre. La Falaise ar ett av Néglys flaggskepp — och dessutom
en av Larnes stora favoriter! Druvorna skérdas for hand och sorteras noggrant, en efter en.
La Falaise jaser pa stora ekfat med daglig pigeage. Efter pressningen far vinet mogna
ytterligare ett ar pa mindre ekfat. Faten ar inte nya, utan har tidigare anvéants till Néglys
storsta cuvéer. Bouqueten arimponerande och generés med toner av choklad, rostade
nyanser, bjornbar och svarta oliver. | munnen fortsatter samma generositet, men med en
2024 fin elegans. Mogna roda bar, djup och koncentration ger ett vin dar kraft och elegans gar
hand i hand.

Languedoc, La Clape Mycket gott redan nu, men ge det garna ett par timmar pa karaff. Har ni tdlamod att vanta
tva—tre ar kommer vinet att utvecklas ytterligare och bli annu mer komplext. Det kan utan
problem lagras i upp till tio ar. Varfor inte servera det till en tournedos Rossini? Och tank
pé temperaturen — drick det inte for varmt. 16-17 grader &r perfekt. La Falaise fanns
naturligtvis med hos Larne pd Sommarens Vinprovning. A ta santé, Larne!

La Falaise

Och har kommer de tre stora cuvéerna som har bidragit till Chateau La Néglys varldsrykte.

Jag haller beskrivningarna kortare, eftersom jag inte har de senaste argangarna infor Hostens VinBlad. Men jag kan lova er
att det ar viner av stor klass, med imponerande koncentration, djup och langd.

Tre cuvéer som verkligen visar vad Chateau La Négly formar nar man siktar allra hogst.



L’A L Appellation ar Languedoc La Clape och vinplantorna har havsutsikt. Hududsakligen
ncety Mourvédre men &ven lite Grenache. Jast och lagrat pa 600 liters ekfat i tva &r. Ett stort och
%8%% - ggg valgjort vin . Endast tre flaskor tillgéngliga pa lagret av 2018 och &rgadngen 2020 kommer

- direkt fran vingarden.

La Porte du Ciel Vinet dominerasoav Syraho, komplejcterad me.d 39 % Qrenachp. Druvorng kommer fran
Vin de France gamla stockar pa en vingard som ligger en bit fran sjélva Chateau La Négly.
2023 - 148 € Det har ar ett stort, kraftfullot och koncoentrerat vin. tobak. | munnen ar vinet rikt och
intensivt. Avslutningen ar lang och ihallande. Ett riktigt stort vin fran La Négly, som
kommer att utvecklas vackert under manga ar.

Huvudsakligen Syrah med en mindre andel Grenache. Druvorna handskordas vid optimal
mognad och sorteras noggrant, druva for druva. De avstjalkas helt och far 45 dagars

C de Truffiers

\ggzdse_F;asg? skalkontakt pa stora koniska ekfat med daglig pigeage. Darefter mognar vinet i 24

2020—180€ manader pa nya 225-liters ekfat. Ett exceptionellt vin med stor kraft och komplexitet.
Fylligt och sammetslent med mogna, fint integrerade tanniner och en imponerande langd.
Ett stort vin med kraft och langd. Endast tva flaskor av argang 2020 finns tillgangliga.

Domaine de Cabrol

Aop Cabardes Lutte raissonnée

N&r man svanger ner pa den lilla vagen genom den nybyggda entrén kdnns
det som att sla upp forsta sidan i en Marcel Pagnol-roman. Forsta kapitlet
bérjar med en landskapsskildring i sydfransk stdamning: olivtrad,
mandeltrad, rosmarin, vildsparris, cistusbuskar, jarnek, massor av
vildtimjan och naturligtvis vinplantor. Landskapet bdljar mellan dal och
kulle med utsikt 6ver Pyrenéernas toppar. P4 sommaren hors syrsornas
sadng och pa vintern viner havsvinden eller nordanvinden genom
vinmarkerna till det som s& sméningom ska bli Vastan eller Ostan. Som ni
redan vet ar det sonen Nicolas som har tagit 6ver vingarden efter att Claude
gick bort i maj 2021. Mycket har hant sedan dess med gardens yttre, men
mindre med Cabrols ”inre”.

Nicolas har renoverat kontoret och byggt en modern
vinprovarsal. Vinkallaren ar sprillans ny, med sina vackra bla betongtankar.
Alla etiketter &r omgjorda och flaskformen har andrats pa nastan alla viner.
Med alla dessa forandringar far Hervé fler grda har — men vilken tur att Hervé
finns pa Cabrol. Hervé har varit anstalld pa vingarden lange, mycket lange,
och har koll pa det mesta. Jag kallar honom fér Skalman. Hans savliga
rorelser bedrar. Alla hans handlingar ar noga uttankta och han sager aldrig
ett ord for mycket. Hervé ar alltid kladd i grona arbetsklader och hans morka
skagg doljer de flesta ansiktsuttryck. Jaumé, som ocksa arbetar heltid pa
vingarden, kommer fran Nordafrika och heter egentligen Mohammed. Han
tycker dock att det spanska férnamnet klingar battre. Med halmhatt pa
huvudet och alltid ett leende i mungipan tar han hand om traktorer och
vinplantor.
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Domaine de Cabrol ar den vingard jag kédnner allra bast. For

femton ar sedan fragade Claude mig om jag ville vara med vid Cabrols

blendprovningar, det vill sdga prova vinerna fran de olika tankarna for att hitta den basta blandningen. Det var naturligtvis
en enorm ara, och givetvis sade jag ja!

Att vara med vid blendprovningarna pa en vingard &r lite som att fa se in i vinodlarens och vingardens sjal. Det &r ocksa har
jag hyr vinplantorna som ger druvorna till mina viner Franc Parler och Francoises.

Nicolas har strukturerat upp férsaljning och marknadsforing, ndgot som pa Claudes tid i stort sett bestod
av bra betyg fran vinjournalister. Nicolas fortsatter sitt arbete som professor pa universitetet och driver samtidigt Cabrol,
delvis pa plats och delvis pa distans, med hjalp av Hervé och Jaumé. Jag sitter inte langre med vid alla blendprovningar, men
blir fortfarande inbjuden nagra gdnger om &ret. Aven om gérdens yttre har férédndrats finner vi samma anda i vinerna. Den
karga, kalkrika jordmanen ger dem stor personlighet och en Syrah som &r expressiv och forférande. Vissa av vinerna ar
fortfarande gjorda av Claude.

Une grande pensée a toi, Claude!



Fem druvsorter mots i Red Notes: Aramon, Carignan, Cinsault, Syrah och Cabernet
Red Notes Sauvignon. Det ar forsta gangen jag presenterar Red Notes — nykomlingen pa Cabrol,
skapad av Nicolas. Vinet kommer fran aldre, samplanterade vinplantor med traditionella

druvsorter fran Languedoc — Aramon, Carignan och Cinsault - tillsammans med yngre

- 2020 Syrah-stockar och Cabernet Sauvignon som skordats vid full mognad. | glaset ar Red
Vin de France Notes friskt och livfullt, med tydliga toner av réda bér, framfér allt réda vinbar. Frukten
ligger langt fram i munnen och ger vinet en direkt, saftig och lattillganglig karaktéar. Ett vin
att njuta av ungt, gdrna inom de narmaste tva aren.

60% Grenache, 40% Syrah. Denna cuvéen gjorde Claude for att drickas tillsammans med
Blue Note jazz. Mérka korsbéar och vilda bar méter lingon, kryddor och toner av garrigue. Tanninerna
2023 har struktur utan att kannas tunga och féljer frukten genom hela munnen. Ett vin som ar
Vin de France valdigt gott att dricka nu och inom tva &r. Tamlyn Currin p& JancisRobinson.com gav Blue

Note 2022 17/20

Requieu

50% Syrah, 40% Cabernet Sauvignon och 10% Grenache. Requieu &r namnet pa platsen
darvinplantorna vaxer. Vinet ar lagrat pa betongfat. Mérka mogna bar, timjan och kryddor.
2023 Perfekt att dricka nu och tva, tre ar framat. Prisvart vin. Vinet vi séljer mest av i Sverige och

Cabardés Cecilia H’s favoritvin.
13,40 €

60 % Cabernet Sauvignon och 40 % Grenache. "VastanVind” var det allra forsta vinet jag
provade fran Cabrol. Min forsta klunk var av argadng 1997, pa en restaurang i Carcassonne
Vent d’Ouest tillsammans med Magnus. Vi tyckte s& mycket om vinet att vi redan dagen darpa akte till
vingarden for att prova resten av deras viner. Det blev borjan pé var historia med Cabrol.

2020 Vent g’Ouest har en klassisk sida, med"fin struk.tyr oqh toner av.m'drka korsbar, men
Cabardes ocksa envildare, mer sydfransk karaktar med bjornbar och garrigue — de aromatiska orter
som vaxer vilt mellan och runt vinfalten. | lordags kvall, efter vinskérden, hade Nicolas
med sig en Vastan fran argang 2000. Vinet var fortfarande bade drickbart och trevligt,
vilket sager en hel del om vinets lagringspotential. Men nar det galler argang 2020 skulle
jag rekommendera att njuta av den nu och under de kommande tre, fyra aren.

Kanske ar det har gardens mest omtyckta vin genom aren —och det har ocksa alltid fatt
mycket fin uppmarksamhet av vinskribenter. Druvorna handskoérdas och vinet bade
Vent d’Est vinifieras och lagras pa betong. | doften hittar man peppar, réda bar, svarta oliver och
lakrits. Med lagring utvecklas aven fina toner av tryffel.

2021 I munnen finns en hérlig spanning. Ett personligt vin med en alldeles egen karaktar. Har
Cabardeés var faktiskt bade Pappa Willy och jag med i blendprovningen och till var stora gladje blev
var forsta val OstanVind 2021. | l6rdags hade Nicolas dven med sig en OstanVind fran
argadng 2000 — samma ar jag satte min fot pa garden for allra forsta gdngen. Och vinet? Det
var helt underbart! Jag foreslar att ni borjar njuta av argang 2021 nu i vinter — och fortsatter
under de kommande fem aren.

Halften Syrah och halften Cabernet Sauvignon, som vinifieras tillsammans. Det har ar
La Dérive fortfarande Claudes vin och har en alldeles speciell plats i mitt hjarta . Jag tycker att La
2020 Dérive 2020 &r fantastiskt god att dricka redan nu och under de ndrmaste ett till tva aren.
Cabardés Det ar verkligen ett gastronomiskt vin — generdst och saftigt, med maorka korsbar,
25€ plommon och bjornbéar. Har finns ocksa toner av svartpeppar, rosor och lakrits. Njut av
det en host eller vinterdag med hanforande sallskap.

Glasklara GenuVina Viner

GenuVina ar en rubrik i VinBladet dar vi presenterar enskilda cuvéer fran olika
odlare. Det handlar om viner som vi tycker ar prisvarda och som alltid bjuder pa stor
drickgladje. Har finner ni de viner som finns tillgangliga i stor kvantitet. Om ni gar in pa
hemsidan finner manga fler viner men med begransat antal.

Glasklara GenuVina Lagerfynd

Har hittar ni viner som vi tycker mycket om, men dér vi bara har ett fatal flaskor kvar. Darfor kan vi tyvéarr inte erbjuda dem
till alla. Botanisera bland vara lagerfynd - kanske hittar du en gammal favorit, eller upptacker en helt ny.
Nar de ar slut, ar de slut.

Vita Viner
Chateau Laballe 60% Gros Manseng, 20% Colombard, 20% Ugni Blanc. Vinplantorna vaxer pa sandjord
Sable Fauves och vinet ar mognat pa stalfat och jastfallning i minst tre manader. N&dsan erbjuder
2025 persika och ananas. Munnen &r frisk med aprikos, syrén och citrus. Ska drickas inom tva
Igp Cotes de Gascogne ar. Prisvart. i
11,20€ Nils Géran bjod pa detta under Sommarens vinprovning. LUTTE RAISSONEE



Pére Caboche
Le Petit Caboche
2025
Igp de Vaucluse

100% Sauvignon Blanc. Druvorna handskérdas och vinifieras vid 1&g temperatur. Emilie
valjer alltid att buteljera sin Petit Caboche tidigt for att bevara vinets friskhet och krispiga
karaktar. Harligt krusbarig, frisk och mycket god i all sin enkelhet. Ett riktigt prisvart vin
som gor sig bast ungt och bor drickas inom tva ar.

1€ LUTTE RAISSONEE
) . 100% Chardonnay — och en mycket omtyckt sddan. Druvorna maskinskordas pa natten
Domaine Girard for att komma in svala till vinkallaren. Vinet jaser och mognar sedan pa staltank for att
Chardonnay Classique bevara druvans fraschor och rena frukt. | doften finns citrusfrukter och vita blommor. |
Ig PzzaO%e,Sd’Oc munnen ar vinet rakt och precist, med fin balans, bra kropp och en frisk, uppfriskande stil.
pFay 12¢ Enmycket prisvard, oekad Chardonnay som gér sig bast ung och bér drickas inom tva ar,
LUTTE RAISSONEE
Druvorna till Sur Lie kommer fran samma vinfalt som till Chardonnay Classique och ar
Domaine Girard aven har 100% Chardonnay. Det ar forst i vinkallaren som de tva vinerna gar skilda vagar.
Chardonnay Sur Lie Efter jasningen delar Philippe upp vinet i tvé delar. Classique far mogna pa staltank,
2024 medan Sur Lie mognar pa stora ekfat. Resultatet blir en ekad, men langt ifran 6verekad
Igp Pays d’Oc Chardonnay, med toner av vanilj och smor och en fin kramighet. Ett runt, smakrikt och
15€ mycket prisvart vin som, precis som Classique, bor drickas inom tva ar.
LUTTE RAISSONEE
Endast Chenin Blanc. Druvorna kommer fran en vingard pa skifferjord som Rémy
Domaine Mabilieau forvarvade 2022. Musten direktpressas och jasningen inleds vid lag temperatur for att
sedan avslutas i en Stockinger-foudre. Vinet lagras darefter i samma 50-hektoliters foudre
Chenin des Mille Rocs i nara ett ar. Jasningen sker med naturlig vildjast och svavelhalten ar mycket lag - totalt
cirka 60 mg/l. | doften mdéts man av en diskret, latt rostad ton med inslag av citrongras
2024 som ger en antydan om ursprunget fran cru-laget Les Mille Rocs, en av de mest
Aniou intressanta jordménerna i Anjou. | smaken aterkommer de citrusspraglade tonerna, har
J med mer zestiga aromer och honungsvax. Vinet ar valbalanserat, friskt och stramt, med
en livlig syra som far smaklokarna att galoppera och gor att klunkarna travar pa. Det ar ett
vin som gérna behdover lite tid att oppnas upp. Hall det garna pa karaff eller lat det sta en
stund i glaset. Smakerna kommer da fram och kittlar gommen — sarskilt for den som
25€ uppskattar Chenin Blanc och en frisk syra. Kan lagras ytterligare 3-5 ar. Var i stallet hos
Anneli pa Sommarens vinprovning. EKOLOGISK & BIODYNAMISK
|
. . Endast Chardonnay. Vinstockarna ar 35 ar gamla och druvorna pressas langsamt direkt
Antoine Oliver efter skord. Vinet lagras sedan ett ar pa ekfat och ytterligare sex manader pa stalfat. En
Santenay fiardedel av faten ar nya, en fjardedel ett ar gamla, en fjardedel tva &r gamla och sa vidare.
Druvorna kommer fran en lerhaltig mark som ger vinet dess tydliga mineralitet. Det &r
Clos de CShanS de Caraffe  5|tid lika svart att vélja bland Antoines fantastiska vita Santenay-viner. | glaset méts man
antenay av aromer av citrus och grapefrukt, med en touch av vitpeppar och rostade toner, samt
smor och en subtil hint av fankal. Vinet har en harlig, frisk syra och ar mycket njutbart nu,
33,50€ men kan utan problem lagras ytterligare fem ar. Anneli bjod pa detta i stallet.

EKOLOGISK

Har kommer ett vitt dessertvin, sot men inte for sott och framforallt gott.

Sott vitt vin
Chateau Laballe
Demoiselle

Igp de Gasogne

12,50 €

Vinet ar gjort uteslutande pa Gros Manseng. Druvorna skordas sent, ibland s sent som
strax innan den forsta frosten, och har da natt en naturlig sockerhalt pd omkring 45 gram
per liter. Smaken har en fin balans mellan s6tma och frisk syra. Har finns toner av
bergshonung tillsammans med passionsfrukt, ananas och mango, samt en latt antydan
av mogen aprikos. Trots s6tman kanns vinet friskt och valbalanserat. Njut det gadrna som
en lite sotare aperitif eller till kryddstark indisk mat, dar s6tman och syran moter hettan

pa ett fint satt. Det ar ocksa ett klassiskt val till ljusa desserter som pajer, panna cotta och
parfait. En 6ppnad flaska haller sig utmarkt i kylskap i minst tva veckor. Vinet kommer att
byta etikett. LUTTE RAISSONEE

Roda viner, vi borjar med tre harliga roda fran Emilie

Pére Caboche

Chateau La Cote

2024
Cote de Rhone

13,50 €

60% Grenache, 25% Syrah och 15% Carignan. Vingardarna ligger pa andra sidan
Rhoénefloden, mitt emot Chateauneuf-du-Pape, och jorden har samma karaktaristiska
stora, runda stenar. Druvorna avstjalkas och jaser pa staltank. Doften &r kryddig med
timjan och rosmarin, mogna korsbar och en latt ton av lader. Ett trevligt Rhonevin som ar
gott att dricka nu men kan aven kan lagras i upp till tre &r. Josephine bjod pa detta under
Sommarens vinprovning. |
LUTTE RAISSONEE



Pére Caboche
Chateauneuf du Pape

2024

Chateaneuf du Pape

Pére Caboche
Elisabeth Chambellan

2023

Chateaneuf du Pape

Domaine Rémjeanne

Un Air
2025

Cote de Rhone

Raymond Julien
Grand Penchant

2024
Minervois

Franc Parler
My Wine

20/21
Vin de France

Francoises
My Wine
2022
Vin de France

Francoises
My Wine
2023
Vin de France

Chateau Penin

Cailloux

2019

Bordeaux Superieur

Domaine Pothiers

No 6
2024

Cotes Roannaises

80% Grenache, 15% Syrah och 5% Mourvedre. Druvorna vaxer pa appellationens fyra
olika jordmaner, men merparten kommer fran beromda La Crau med sina stora rullstenar,
galets roulés. De lagrar solens varme under dagen och avger den pa natten, det ger en
jdamn mognad. Druvorna handskérdas och vinifieras varsamt. Vinet mognar sedan pa
stora ekfat och staltank. Doften bjuder pa mogna korsbéar, jordgubbar och svarta vinbar
med toner av rosmarin, kryddor och choklad. Smaken ar fyllig och sammetslen med
mjuka tanniner och en lang, silkeslen avslutning.

Tack vare Emilies fingertoppskansla far denna Chateauneuf-du-Pape en elegant, mjuk
och feminin karaktar, samtidigt som den behaller sitt djup och sin fina lagringspotential
pa 10-12 ar. Det var Alex som presenterade de tva ”"Pavarna”.

LUTTE RAISSONEE

88% Grenache, 10% Syrah och 2% Ovriga druvsorter frdn appellationen. Totalt &r det 13
olika druvosorter tilldtna. Vinet gors pa 80-100 ar gamla stockar fran La Crau, med sina
beréomda stora rullstenar, galets roulés. Druvorna handskordas och sorteras noggrant.
Vinet lagras cirka 12 manader, halften pa betongtank och halften pa stora ekfat. Doften &r
komplex och elegant med mogna morka bar, kryddor och sydfranska toner. Smaken ar
fyllig och sammetslen med mork frukt, kryddor, tobak och en fin mineralitet. Tata, mjuka
tanniner och en lang, kraftfull avslutning. En imponerande Chateauneuf-du-Pape med fin
balans mellan koncentration, kraft och elegans. Kan lagras upp till femton ar. |
LUTTE RAISSONEE

70% Grenache och 30% Syrah. Druvorna ar handskérdade och vinifieras med en
kombination av avstjalkade druvor och hela klasar. Macerationen ar relativt kort, cirka sex
till atta dagar. Inget svavel tillsatts under vinifieringen. Vinet har en moérkrod farg. Doften
bjuder pa roda bar och en mjuk, inbjudande karaktéar. Attacken &r mjuk och foljs av en
rund, fruktig och generés smak som fyller hela munnen. Ett utmarkt vardagsvin. Ingick i
Varens Paket och det var Josefin som bjod pa det i somras. Bor drickas inom tre ar.
Josefin bjod pa Un Air under Sommarens vinprovning. EKOLOGISK

Syrah och Grenache. Nagon procentsiffra ar inte lont att fraga Raymond om. Le Grand
Penchant ar ett generdst och charmigt Minervois (liksom sin skapare) med mogna morka
bar, cassis och korsbar, foljt av kryddor, garrigue och en latt ton av tapenade. Smaken ar
fyllig och valfylld med mjuka tanniner och solmogna frukter. Grand Penchant brukar
nastan alltid bli kvinnornas favoritvin pa vara provningar. Om det beror pa vinet eller pa
vinmakaren Raymond Julien, som sjalv havdar att han ar varldens basta dansare, later vi
vara osagt. P4 sommarens vinprovning fann ni det hos Frédéric i lusthuset. Bor drickas
inom sju atta ar. Frédéric bjod pa Grand Penchant i lusthuset.

EKOLOGISK

Vinet kommer fran endast en hektar stort vinfalt pa Domaine Cabrol - en plats jag har
formanen att hyra och arbeta med. Min forsta argang var 2016, och sedan dess har detta
lilla falt med 17 rader uppbundna Cabernet Franc blivit min stolthet och kalla till bade
gladje och utmaningar. Vinstockarna vaxer som i en amfiteater, med utsikt 6ver
Pyrenéerna och en olivlund — en plats som inte bara ger druvor, utan aven en unik kénsla
av ro och skonhet. Skorden ar alltid ett hjarteprojekt, som fullbordas tillsammans med
familj och vanner. Det har ar ingen storskalig produktion — snarare karleksfull liten cuvée,
dar varje argang speglar platsen, druvan och arets villkor

Har kommer Francoises - ett nytt kapitel, fott ur samma jord som Franc Parler. Fran tva
rader Grenache, skapade jag en pied de cuve - ett forsta andetag for att vacka jasningen
till liv. Tva dagar senare lades hela klasar av Cabernet Franc varsamt ovanpad, sé att varje
druva fick jasa inifran, i sitt skal, i egen takt. Frukten fick tala forst, med djup rost. Aret
darpa, 2023, upprepade jag samma vinifiering — men den har gangen lat jag en Syrah fran
Cabrolinleda dansen. Resultatet? Tva viner som ville sta pa egna ben. For olika for att
gomma sig bakom Franc Parler, men for sanna for att blandas med nagot annat. S&
foddes Frangoise — ett kvinnligt vin, mjukt men bestamt, arligt och fritt.

Francoise 2022 bar smaken av réda bar och solmogna jordgubbar. Lattfotad dver tungan
tillen borjan, men avslutar med 6rtiga, rakryggade tanniner.

Francoise 2023 r6r sig i morkare toner — svarta vinbar, oliver, med mindre tanniner men en
pepprig skarpa som vacker sinnet i finalen. Tva drgdngar. Tva uttryck. Samma sjal.

Endast Merlot. Vinstockarna vaxer pa en jordman tackt av stora, runda stenar — galets —
underlagret ar en lerbddd som bevarar fukten och ger balans. Druvorna handskdrdas och
sorteras omsorgsfullt. Vinet mognar ett ar pa franska ekfat och darefter ytterligare 18
manader pa betong, vilket skapar en harmonisk struktur och gér det drickvanligt redan nu.
Andreas Larsson har tilldelat vinet 91 poang av 100. Bred attack av mogna bar, lite s6t
kansla och lakritstoner, med fin extraktion och mogna tanniner. Stor koncentration.
Svavelhalten ar lag, 45 mg/l jamfort med tilldtna 150 mg/L. Utmarkt att njuta av nu, men
kan med fordel lagras i sex-sju ar. Hjalmar bjod pa detta pa Sommarens vinprovning.
LUTTE RAISSONEE

100 % Gamay Saint-Romain frdn Céte Roannaise, odlad pa granitrika jordar och
handskordad. Ett harligt saftigt och elegant vin med hallon, mogna réda bar, blommor och
kryddiga toner av peppar och lakrits. Gamay har naturligt lag halt av tanniner, vilket ger
vinet en mjuk och lattillganglig kansla. Friskt och mineraliskt med ett behagligt avslut.
Vinet kan garna luftas en stund vid 0ppnandet for att komma helt till sin ratt. Gamay néar
den &r som bast - charmig, elegant och néastan farligt lattdrucken. Hjalmar bjod pa detta
pa Sommarens vinprovning.

EKOLOGISK & BIODYNAMISK



100% Mourvedre fran gamla stockar med mycket lagt skérdeuttag. Druvorna handskoérdas

Borie de Maurel och far en ldng maceration pa 20-45 dagar. Ett morkt, koncentrerat och samtidigt runt vin
Maxime med toner av fikon, kryddor, rostat och lader. Tanninerna &r ndrvarande men mjuka och
avslutningen lang, fyllig och pepprig. Mourvédre brukar ibland beskrivas som Medelhavets
2022 svar pa Cabernet Sauvignon — kraftfull, strukturerad och med stor lagringspotential.
Minervois Maxime har ett harligt djup. Serveras runt 17 °C. Passar fantastiskt till lLamm, anka och vilt.

Kan utan problem lagrasi 10 ar. Frédéric bjod pa Maxime i lusthuset.
EKOLOGISK

60% Grenache, 20% Syrah och 20% Mourvedre. Druvorna kommer framst fran leriga
sluttningar, men en gammal grenache vaxer pa sandig kalkrik sandsten och mourvédren

Roucas Toumba pa ett mer stenigt terroir med rullstenar. Avkastningen ar ldg, mellan 25 och 30 hektoliter
La Grande Terre per hektar beroende pa argang. Syrah-druvorna handskérdas i sma lador. Efter
avstjalkning jaser vinet i betongtank och far sedan vila dar i ungefar 4tta manader. Den
2024 arliga produktionen ar liten, runt 7 000 flaskor. N&san &r givmild med orter, roda frukter
Vacqueyras och kryddor. Attacken ar arlig, roda frukter, ortig med mycket garrique, sarskilt timjan,

BRI samt korniga tanniner foljer vinet hela vagen. Ett vin som gor sig fint till ratter som daube
pa notkott, lammstek eller lagrade ostar. Gott att dricka nu men kan lagras ytterligare fem
sex ar. EKOLOGISK ej certifierad

100 % Pinot Noir. Alla druvor ar handskordade, avstjalkade och enbart vildjast har

. . anvéants. Vinet har mognat i 26 manader: 2 manader pa staltank och 24 manader pa stora

Domaine Richoux ekfat. Argangen 2020 har en stor koncentration. Orsaken ar varfrost i Irancy 2020, som
Irancy kraftigt reducerade avkastningen. Richoux producerade 83 000 flaskor 2022, medan 2020
2020 ars skord endast gav 33 052 flaskor — en avkastning pa blott 18 hl/ha! Resultatet ar ett vin
Irancy med en mer intensiv nasa och fyllig mun. Doften praglas av morka bar med inslag av

InTs kottsaft, salmiak och en tydlig skogskaraktér. Sockerhalt: 0,9 g/l. Svavelhalt: 46 mg/L. Kan
’ lagras ytterligare fyra till fem ar. Naturligtvis var det Pappa Willy som bjod pa detta i
vinhuset. EKOLOGISK

Endast Pinot Noir. De cirka 40 ar gamla Pinot Noir-stockarna vaxer pa en liten parcell om
. knappt en hektar, beldgen pa 340 meters hojd med perfekt sydlage. Jordmanen bestar av
Domaine Nudant en klassisk blandning av lera och kalksten. Vinifieringen foljer husets tradition med kall
Ladoix 1 er Cru férmaceration, l&ngsam jasning och darefter 12-15 manaders élevage pa ekfat, dar en
«Les Buis » tredjedel av faten fornyas varje ar. Doften ar delikat och generts med toner av roda bar,
2023 krossade jordgubbar och en subtil 6rtighet. | smaken férenas generés frukt med elegans
Ladoix 1 er Cru och finess. Vinet ar smekande lent, harmoniskt och samtidigt rikt. Vid den senaste
provningen lod var spontana kommentar: "Visst ar livet underbart ndr man dricker riktigt
gottvin!" Vinet kan utan problem lagras ytterligare fem till tio ar, beroende pa personlig
smak och 6nskad mognadsgrad. Bjods pa i vinhuset hos Pappa Willy. LUTTE RAISONNEE

Kommer ni ihag Tom Selleck i serien Magnum med sin roda sportbil, sin
brittiska majordome Higgins, sin sexiga mustasch och de flygande rosa
flamingos? Vi alskar magnumflaskor av manga andra anledningar.

Magnumflaskan ar det mest optimala lagringssattet. Det ar generdst och

gastvanligt att sdtta en magnumflaska pa bordet. Det &ar vackert, praktiskt
och farre flaskor att 6ppna. Det tar dubbelt s lang tid att tomma flaskan.
Nagra anledningar till att vi alltid valjer att presentera viner i magnum.

Vita

+» Domaine Girard, Chardonnay Classique 26 €
Réda:

+» Chéateau La Négly, La Cote 33€

«» Chateau La Négly, La Falaise 53 €
Bubbel:

«» Domaine de Laurens, Clos de Demoiselle 35€
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DOMAINE DE J. LAURENS
Crémant de LIMOUX LUTTE RAISONNEE
Kanske kraver inte varje fest en Champagne — men ibland vill man anda ha nagot som sprudlar.
Vi presenterar stolt en Limoux fran en 30 hektar stor vingard, belagen tre mil soder om den fortrollande medeltidsstaden
Carcassonne. Faktum ar att det finns dokumentation pa att mousserande vin tillverkades har redan ar 1544 , 6ver ett sekel
innan Dom Pérignon foddes! Legenden sager att han smakade det parlande vinet i klostret Sainte Hilaire, endast tva mil
fran Laurens, och dar foddes hans berémda inspiration.

Domaine Laurens producerar enbart mousserande vin — Crémant de Limoux och Blanquette de Limoux.
Garden grundades 1980 av champagneodlaren Michel Dervin. Sedan 2002 drivs den av Jacques Clavel, som tillsammans
med sina trogna medarbetare har byggt upp en livlig, bubblande verksamhet med kunder i bade Frankrike och resten av
varlden. Alla druvor handskordas, och resultatet ar stralande — ar efter ar.
Och arligt talat: inte manga kommer att marka att det inte stdr Champagne pa etiketten.
Crémant de Limoux tillverkas enligt exakt samma metod som Champagne — den stora skillnaden ar var vinrankorna vaxer.
En Crémant de Limoux &r gjord pa exakt samma vis som en Champagne. Vi har valt ut fyra olika cuvéer som ni kan njuta av
med familj och vanner.

60% Chardonnay, 25% Chenin Blanc, 15% Pinot Noir. Denna Crémant Rosé bjuder pa en
La Rose No 7 vacker, aptitretande farg och fina aromer av roda bar. | munnen finns en harlig balans
Crémant de Limoux mellan vinos fyllighet och frisk livlighet. Prova den garna till rosa smaker — rakor, lax och
15,50 € tarama —eller till desserter med réda bar. Och naturligtvis ar den alldeles utmarkt som
aperitif. Ni fick den som valkomstglas pd Sommarens vinprovning.
LY

——
60% Chardonnay, 30% Chenin Blanc, 5 % Mauzac och 5 % Pinot Noir — en frisk och mjuk
Graimenous cuvée med toner av citrus och sol. En bubblande charm fran sédra Frankrike. Elegant,
Crémant de Limoux lattdrucken och sprudlande av liv. En "skumpa” att njuta kall — laskande, okomplicerad
14,90 € och oemotstandlig. Drickes gérna inom tva ar. Prisvard och omtyckt — ett vin som far alla
att le.
——

LY
60% Chardonnay, 25% Chenin Blanc och 15 % Pinot Noir. En Crémant med sjal, djup och
elegans. Fran aldre vinrankor och med extra karlek i varje steg av vinmakandet.
Resultatet: en Crémant med kraft, komplexitet och forvanansvart mycket lik sin adla
kusin, Champagne. Charmerande bubblor, en fin kropp med brodighet och frisk citrus i
balans. Ett bubbel som man ofta tror ar en Champagne i blindprovningar — men utan
dess prislapp. Mycket bubbel for pengarna. Mycket gladje i glaset.

Endast den typiska traditionella druvan Mauzac. Friska aromer av gront apple och enren,

frisk avslutning. Ett latt och luftigt vin som endast har 6-7 % alkohol.

Vinet gors genom en partiell jAsning, dar druvornas naturliga socker inte hinner jasa helt

Méthode Ancestrale ut till alkohol. Darfor far vinet sin naturliga sotma. Ingen dosage eller annat socker
Méthode Ancestrale tillsatts — allt kommer fran sjalva druvan. Det ger Mauzac mojlighet att visa sin rena och

14,40 € karaktaristiska frukt, med toner av apple och paron och en latt honungston. Traditionellt

buteljeras vinet vid den gamla manen i mars, just nar mandeltraden star i blom. Darifran

kommer ocksé inspirationen till den blommiga etiketten. Prova garna till en god dppelpaj.

Det var Ki som bjod pa detta bubbel under Sommarens vinprovning.

Clos de Demoiselle
Aop Crémant de Limoux
16,80 €

CHAMPAGNE GREMILLET CHAMPAGNE

Man kan tycka vad man vill om fransk politik, men champagne kan de! Champagne Gremillet ar namligen den Champagne
som serveras pa Elyséepalatset i Paris vid offentliga tillstallningar. Den serveras ocksa pa 50 ambassader runt omi
varlden. Varfor den hamnat i VinBladet dr ocksa av politiska skal, min fd svagerskas pappa kanner dgaren. Tillsammans
med svarfamiljen provade vi fem olika champagner blint. Det blev oavgjort mellan Gerbais och Gremillet!

| Hostens VinBlad finner ni Grains sur Celles fran Gerbais och Ambassadeur fran Gremillet

50% Pinot Noir, 25% Pinot Blanc och 25% Chardonnay. Vinet har mognat i 30 manader,
efter 10 manader pa jastfallningen, helt och hallet i staltank. Druvor fran tjugo olika

Gerbais ldgen ingér i cuvéen. Detta ar en Extra Brut med endast 3 g socker per liter. Produktionen
ﬁra"éshde Celles uppgar till cirka
op “hampagne 36.50¢ /000 flaskor per ar och svavelhalten ligger pa 45 mg/L. Stilen &r mycket mineraldriven
’ med livliga, fina bubblor och bra ldngd. Med stor sannolikhet ar det en utsokt
kombination till den kramiga osten Brillat-Savarin.
Ambassadeur — en Champagne med internationellt anseende och diplomatisk charm.
. 70% Pinot Noir och 30% Chardonnay. Den serveras pa 6ver 50 ambassader varlden over,
Gremillet och passar lika vél till stora mottagningar som till sma, festliga stunder. Doften bjuder pé
Aﬁ?gﬁZ?gaegur:e toner av persika, hagtorn, pédron och aprikos —inbjudande och elegant. | munnen foljer

250€ rostade nyanser med en diskret kryddighet som ger struktur och liv. Med en sockerhalt
’ pa 9 g/l ar detta en Champagne som gor sig utmarkt som apéritif — eller vid festliga
stunder, nar glasen hojs och bubblorna dansar.
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) M Oliver, Olivolja & Annat
Confit de Canard, 2°lar 20€ Biodynamisk Olivolja Casa Pereja 500 ml 14€
Confitde Canard 4 lar 28¢€ Biodynamisk Olivolja Casa Pereja, 5 ldunk ~ 69€
Rillettes pur Canard 180 gr 6,50 € Ekologisk Olivolja Oulibo 0,75 18,50 €
Gésiers de Canard skivade 400gr 9¢ Oliver fran Minervois Lucques 220gr/420gr 7/11€
Tre olika franska terriner e Oliver fran Minervois Picholine 220 gr/420gr 7/11€
Foie Gras hel 125 gr 16€ Olivtval Marius Fabre sedan 1900, 400 gr 6€
Ekologiska skalade Mandlar 1 kg 20€ Vin Karaff” Le Graal” 28 €

| varje VinBlad gor vi ett vinpaket for er som inte vill ldsa sd mycket om vin utan litar pa

var formaga att plocka fram prisvarda, goda, riktigt gjorda viner.

Host Paket
Tva Charmiga Roda Viner och ett Sydfranskt Vitt
18 flaskor

6 x Brise Marine (se text under Négly) - 6 x Le Banel (se text under Paissel)
6 x Le Pavillon Boede (se text under Négly)
232 €

Valkommen att ga in pa var hemsida och gor din bestéallning!

(Det enda som kravs ar att ni ar 20 ar fyllda!)

www.pinotnoir.fr

Vibehover er bestallning: Sondag den 27 september

BONNE DEGUSTATION OCH VI ONSKAR ER EN HARLIG HOST!
fran oss alla My, Petra, Larne & Willy

e Prisernainkluderar den svenska alkoholskatten och betalas av Pinot Noir
e Prisernainkluderar transportkostnad for upphamtning i Svedala.

e Vid bestallning pd hemsidan kan ni betala direkt med kort eller fa faktura pa mail.

e Vinerna blir hdmtade pa vingarden och sedan skickade till Sverige

Hemleverans till 6vriga Sverige (forutom Skane och Vaxjo) tillkommer enligt foljande:

VIKTIGT: Vanligen notera att det ar du som kund som ar ansvarig for att vara hemma vid leverans av dina
viner. Det ar darfor viktigt att du ger oss det telefonnummer du vill bli kontaktad pa, och ar uppméarksam pa

SMS fran Bring. Du kan &ndra leveransdag genom att kontakta Bring direkt via appen.
Pinot Noir tar inga kostnader som eventuellt tillkommer pga att du som kund inte &r hemma vid leverans.

e
foskor| 226
foskor| %€
foskor| 1€
fasor] 1206
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