VinBlad Host 2024

Bonjour Vin Vanner,

Nar jag var pa den stora vinmassan i Paris i februari presenterade min vaninna, Anneli, mig for en
journalist som intervjuade méssbesdkarna. Den unga journalisten som arbetade for en fransk tv-
kanal gjorde ett reportage om vad Al kommer att ndra pa i vinvarlden.

Al/ Artificiell Intelligens ar pa allas lappar och kommer att revolutionera vara liv pad manga vis. Men
vad kommer att hénda i vinvérlden? Férandringar i tillverkningen och férandringar pa marknaden?
Vilka yrken kommer att erséttas av Al? Kommer vinprovare och vinprovningar att férsvinna? g ;
Jag fick fragan framfor kameran och det var inte helt latt att svara och sedan dess har jag ofta tankt pa fragan utan att finna nagot konkret svar.
Ni som laser mina VinBlad sedan flera ar vet sakert att jag kanske har en antydan om att vara lite "gammalmodig” i mina val.

Ytterst fa viner med skruvkork kommer med i VinBladet. Jag tycker att ritualen att dppna med skruvkork &r borjan till njutningen av en vinflaska.
Vinet ar dessutom levande. Viner som utvecklas behdver luft och korken ar det enda naturliga material som slapper igenom luft och inte vatska.
Det ar ingen slump att man anvander naturkork sedan 400 r tillbaka!

Ni finner aldrig bag in box i VinBladet. Inte bara for att flaskan &r vacker och behaglig, men ocksa darfor att samma vin som 1aggs pa bag in box
maste ha hogre svavelhalt an om det vore i flaskan. Vi tycker ocksa om vinodlare som arbetar nara naturen utan stora fyrverkerier i kéllaren och
vi foredrar viner som jast med vildjast. Redan har nobbar vi garna den artificiella sidan!

Tillbaka till modernitet och Al. Manga av er anvénder ju redan applikationer som Vivino och Winefinder
De é&r ju fran dessa Al bland annat hamtar sin information, sa visst kommer Al séga hur viner smakar och ska drickas. Jag tycker att det ar ett
svart amne sa darfor gjorde jag det enkelt for mig. Jag stéllde fragan till chatgpt. Har kommer svaret:

Artificiell intelligens (Al) har redan gjort framsteg inom vinindustrin, sarskilt inom omraden som vinproduktion, kvalitetskontroll
och analys av smakmonster. Men nar det galler att ersatta en vinprovare och vinprovning i sin helhet ar svaret mer komplext.
Dar Al kan hjalpa:

1. Sensorer och analysverktyg: Al kan analysera kemiska sammansattningar av vin, som sockerhalt, tanniner och syror, for
att forutsaga smakprofiler. Tekniker som elektroniska tungor och nasor anvands redan for att analysera smakdamnen och
aromer med hog precision.

2. Dataanalys och maskininldrning: Al kan analysera stora mangder data om vinrecensioner, vinprovningar och konsument-
preferenser for att ge rekommendationer om viner som sannolikt kommer att falla en viss smak till. Al-system kan ocksa
hjalpa till med att matcha viner till mat eller individuella preferenser genom att lara sig av tidigare vinval.

3.  Konsumentrekommendationer: Al-applikationer som Vivino och Wine-Searcher anvdnder algoritmer for att rekommen-
dera viner baserat pa anvandarfeedback och preferenser. Detta kan hjalpa konsumenter att hitta nya viner de gillar utan
att behdva delta i en vinprovning.

Dar Al har begransningar:

1. Den manskliga upplevelsen: Vinprovning handlar inte bara om teknisk analys, utan ocksa om att férsta nyanser, person-
liga preferenser och den subjektiva upplevelsen av smak och doft. Méanskliga sinnen ar mycket komplexa, och vinprov-
ning involverar ofta associationer till minnen, kdnslor och kultur som en maskin inte kan ersatta.

2. Kreativitet och kanslighet: En skicklig vinprovare kan fanga upp subtila och ovdntade smaktoner som ar svara fér en ma-
skin att upptdcka, samt ge poetiska eller kulturella tolkningar av ett vin.

3. Social aspekt: Vinprovning ar ofta en social aktivitet, dar manniskor delar upplevelser, diskuterar smaker och lar av
varandra. Denna interaktion dr en stor del av upplevelsen och kan inte ersattas av teknik.

Slutsats

Al kan utan tvekan bidra till att gora vinprovning mer tillganglig och ge datadrivna rekommendationer, men att helt ersatta en
vinprovare och den unika upplevelsen av vinprovning ar osannolikt. Den méanskliga dimensionen av att forsta och tolka smak, samt
den sociala aspekten, ar nagot Al har svart att matcha.

Vad tror och tycker ni?

Jag forsoker med mina VinBlad uttrycka att vin ar levande och utvecklas hela tiden. Vinodlaren har en personlighet som jag forsoker formedla,
men ocksa terroir, druvor och klimat berattar sin historia. Det enda jag &r radd for med denna nya teknik ar att vindrickare slutar tycka, kanna
och smaka pa sitt eget satt. Om sa ar fallet kommer vi alla f& EN universell smak och da behdvs ju bara EN vinodlare. Ve och fasal

Men an sa lange &r vi inte dar. Jag frdgade Al hur manga hektar Pinot Noir som var planterade i Roussillon. Den svarade som jag, innan jag
traffat Hervé, Pinot Noir vaxer inte i Roussillon. Men det stimmer inte, jag har sett det med egna dgon, se mer information under vinodlaren
Clos de Fées.
Som sista ord, vill jag bara saga det ar med stort néje och gladje som jag skriver VinBladen varje gang.
Alla vinodlare har vi tréffat, diskuterat med och i de flesta fall blivit vanner med. Alla viner &r provade och omtyckta.
Vi hoppas ni finner Hostens VinBlad intressant.

Fransk-Svenska halsningar, My, Larne och Willy
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LANGUEDOC ROUSSILLON

Domaine GIRARD Cotes de Malepére LUTTE RAISONNEE & delvis ekologisk

Cotes de Malepere &r den senaste tillkomna appellationen i Languedoc, aret var
2007. Den ar unik pa samma vis som Cabardes, det vill sdga att man anvander
huvudsakligen bordeaux-druvor i stallet for medelhavsnara druvor. For att vara en
Malepére maste vinet vara gjort pa minst 50 % Merlot. Andra druvor som anvénds ar
Cabernet Franc, Le Cot, mer kand under namnet Malbec (denna druva anvands inte
i Cabardés) och i mindre skala Grenache Noir och Cinsault. Appellationen har aldrig
satt sin fot pa Systembolaget. Arealen for appellationen ar forvisso inte stor med
sina 384 ha, men naggande god om man finner ratt odlare.

Philippe Girard ar en av dem. Hans viner &r valgjorda och prisvarda.

Philippe har arvt garden av sina foraldrar. De pensionerade foréldrarna hjélper
fortfarande till. Mamman skoter ekonomin och fadern ar alltid pa plats for beskarning
och skord. Phillippe, fore detta rugbyspelare, arbetar sjélv for tva eller tre personer.
En del druvor handplockas, andra skérdas med maskin. Han arbetar inte hela
garden ekologiskt, men strévar efter den basta Iésningen for naturen. D v s ingen
besprutning i forebyggande syfte, bara vid uppstaende problem s k "lutte raisonnée”.
For forsta gangen har han ett certifierat, ekologiskt vin. Hans viner ar rena, generésa
och beréttar sanningen om en hart arbetande man.

For tio ar sedan var det de vita vinerna som imponerade mest med sin prisvarda
kvalitet. Sedan 5-6 ar blir de roda battre och battre. For drygt ett ar sedan fragade

Y jag Philippe vad han hade andrat i sitt vinmakande pa sina réda for att fa mer
elegans och djup. Forst fick jag som svar att det inte gjorts nagra stora skillnader. Men nagon dag efter kom ett telefonsamtal. Han
hade hunnit tdnka 6ver min fraga och fragat sig sjalv vad han numera gor annorlunda. Det slutade med att han radade upp ett tiotal
olika skillnader och han tackade mig for att jag stallt min frdga. Hans funderande hade satt saker och ting pa plats och fler idéer
hade dykt upp for att ga vidare i sitt vinmakande. Han gér ocksa nagra nya cuvéer, har har vi med hans tva, nya vita viner,
Domaine Girard &r en harlig liten familje-vingard.

Vitt Sauvignon Blanc 2023 Igp d’Oc 12,80 Euro
Endast Sauvignon Blanc. Detta ar Philippes forsta certifierade ekologiska vin. Han har tagit 6ver ett redan ekologiskt vinfalt. Detta
ar hans forsta argang och den tycker vi ar lyckad. Typiskt Sauvignon-nésa med krusbar och flader. Munnen ar frisk men inte bara
frasch, kanns som vinet dansar ur munnen i piruetter. Pa vinprovningen i somras var det Marie som presenterade vinet pa
innergarden. Sauvignonstil med en harlig energi. Gott och prisvart.

Vitt Chardonnay Classique 2023 lgp d’'Oc 12 Euro
Inget Aop-vin men plantorna véxer bara 300 meter fran Aop Limoux som ju &r kant for sitt goda, friska chardonnayvin.

Vinet &r jast och lagrat pa staltank. Citrus, bra balans mellan rundhet och friskhet. Mycket prisvart. Pa vinprovningen var det
Nils-Goran som presenterade vinet i det vita taltet. Bor drickas inom tva ar.

Vitt Chardonnay Sur Lie 2022 lgp d’'Oc 13,50 Euro
Chardonnay Sur Lie ar exakt samma vin som foregaende, forutom att har har det lagrats pa stora ekfat, 500 liters. Ekfatslagringen
ger ett fetare, nagot tyngre, smorigare vin med vanilj. Lite syra. Passar bra till fisk med sas men aven ortkryddad kyckling eller
curryratter. Pa vinprovningen var det Nils-Géran som presenterade vinet i det vita téltet. Bor drickas inom tva ar.

Vitt Chenin Blanc 2022 Igp d’Oc 17 Euro

Detta &r liksom Sauvignon Blanc ett helt nytt vin pa vingarden. Jag paminner att Malpére ligger pa de norra sluttningarna av
Pyrenéerna vilket gor att klimatet &r kyligare och mer regn an 6vriga Languedoc. Det passar utmérkt till Loire-druvan Chenin Blanc.
Druvorna ar handskoérdade och sedan mognat i amforor. Nagot timid ndsa men val i munnen &r vinet betydligt mer pratglatt. Stiligt
vin, rakt och lent. Pa vinprovningen i somras var det Marie som presenterade vinet pa innergarden. Bor drickas inom tre, fyra ar.

Rott Pinot Noir 2023 Igp d’'Oc 12,80 Euro
Philippe gor tva olika Pinot Noir. Detta ar den lattare varianten. Plantorna véxer 350 meter dver havet i nordvastlig riktning.
Druvorna ar handskordade och avstjalkade. Vinet &r klatt i ljusrétt. Hallon i ndsa och kropp. L&tt vin men aptitretande. Gott vin till
ugnsbakad fisk eller fagel. Det var det forsta vinet ni fick prova hos Frédéric i lusthuset i somras.

Bor drickas inom tre, fyra ar.
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Rott Pinot Noir Pech Calvel 2022 Igp d’Oc 13,50 Euro
Denna Pinot Noir kommer fran aldre vinstockar och erbjuder mer kraft och textur. Ocksa handskérdat. Alla druvorna &r avstjalkade
och vinet ligger och extraherar i fyra veckor innan pressning. Har sedan lagrats 8-10 manader pa 500 liters ekfat. Kornigt i texturen
med pion, lite kérshar. Korniga, valuppfostrade tanniner. Bra att dricka till vitt kétt eller makrill. Kan lagras upp till fem ar.

Rott Malepére Tradition 2020 Aop Malepére 12 Euro

60% Merlot och 40% Cabernet Franc. Vinet gors pa gardens yngre stockar. Vi och Philippe kallar det fortfarande Tradition men det
star inte langre pa flaskan. Det star numera Merlot-Cabernet Franc. Vinet vinifieras och lagras pa stalfat. Sma roda bar, jordgubbe
och kryddor i ndsa. Tanniner som f6ljer med i mun fran bérjan till slut. Trevligt sydfranskt vin mellan Medelhavet och Atlanten. Pa
sommarens vinprovning fann ni detta som forsta vin hos Larne i cykel-taltet. Med i Hostens Paket. Bor drickas inom 5-6 ar.

Rott Cuvée Neri 2021 Aop Malepére 16 Euro
Merlot 50%, Cabernet Franc 40% och 10% Malbec. Cuvée Néri gérs pa de &ldsta vinstockarna pa garden. Handskdrdat och
vinifierat pa stalfat och sedan mognat pa 500 liters ekfat. Har fatt tva stjarnor och Coup de Coeur igen av Guide Hachette!
Morka bar, med rostade toner. Man kanner lite ekfat i bouqueten. Attacken ar ortig, kryddnejlika och vanilj i final. P4 sommarens
vinprovning serverades detta av Larne i cykel-téltet.

Domaine Guilhem Barré CABARDES EKOLOGISK & NATURE

' f Cilla och Staffan antligen kommer Guilhems Barrés viner tillbaka!

Vi arbetar med sma odlare, men Guilhem &r en stor man! Daremot gér han endast 30 000
flaskor per ar, ibland farre som i fiol....

Att han kommer fran Langeudoc gar inte att ta miste pa med sin harligt sjungande accent
och hans kommunicerande leende.

Ibland hanger ens vinrelationer pa en skor trad. | detta fall pa en skor musikalisk strang.

Guilhems forsta argang var 2008 och ryktet om en ung, begavad vinmakare gick runt i

regionen.

Guilhem har endast 6 hektar med vinplantor och arbetar allt ekologiskt. Alla druvor ar

handskérdade. Fran borjan var det ténkt att han skulle bli psykolog, men eftersom studierna

lag langt efter festandet och hans passion for vin kapade Guilhems moder av all finansiell

hjalp till studierna efter att andra arskursen hade upprepats tre ganger!

Utan studiepengar lyckades han som tur var att komma in pa en praktisk vinteknisk linje

och fick praktikplats hos Alain Brumont i Madiran, dar larde han sig att gora vin. Senare

fick han anstallning pa ett kooperativ i nérheten av Carcassonne, det var da han bdrjade

leta efter egna vinodlingar. Han bdrjade vinifiera med fyra hektar, nu har han sex hektar.

Hans vinkallare ar nybyggd, ligger bredvid hans vinplantor och ar en hyllning till en stor
i = musiker. Aven ett av hans viner hyIIar samma musiker. Vid mitt andra besok i vinkallaren

berattade jag denna historia for VinVanner med ett fatalt misstag, jag tog fel pa musikern. Och hur kunde jag gora det? Fargerna pa

hans vintankar och hans etiketter ar gula, gréna och réda, Marleys farger och jag star framfor Guilhem och séger att han &r en stor

fan av Bob Dylan!! Guilhem tittar pa mig och séager: - Vet inte om jag kan ge dig tillforlit att salja mina viner i Sverige? Lyckligtvis sade

han det med glimten i 6gat.

Guilhem ar gift med Beatrice och har tva déttrar och en hund.

2017 var redan ett tufft ar for Guilhem da 80% av vinplantorna frés och argangen gav honom bara 6000 flaskor.

Tyvarr slog naturen till igen. | fjol. Denna gang med stora ovéader och haftiga regn. Det betydde att traktorn omdjligt kunde kora bland

vinplantorna och behandla mot mjoldagg. Det var alldeles for bl6tt och innan det hade hunnit torka hade mjéldaggen gjort forddande

skador. De tragiska siffrorna upprepades igen

Vid skorden plockades sa fa druvor att haninte visste vad han skulle gora. Beslutet blev till sist att Idgga alla skérdade druvor i en

tank och bara gora ett vin, en enda cuvée i tva farger, fran argangen 2023. Ett vitt och ett rott.

De fick namnet La Vie ca va / Livet ar okej. Dessa presenteras har samtidigt som nagra &ldre argangar av hans andra cuvéer.

Guilhems viner &r levande med stor personlighet som odlaren sjélv.

Vitt La Vie Ca Va 2023 Vin de France 16 Euro
Halften Chardonnay, halften Grenache Blanc. Handskérdat och vinifierat och mognat pa glasfiberfat. Nasan &r trevlig med citrus,
vita blommor och lite fankal. Fin syra i mun med len final. Gott vin som passar utmarkt till grillad fisk, kraftor och apéritif med
ostkrustader. Bor drickas inom tre ar.
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Rott La Vie Ca Va 2023 Aop Cabardeés 15,50 Euro
Har ar den roda versionen av hela 2023 ars skord. Lite av varje, Merlot, Cabernet Franc och Syrah. Endast vildjast, som i alla
Guilhems viner. Avstjalkat och vinifierat kort tid med skal och karnor. Ett Iatt, fruktigt, lattdrucket vin. Kan fungera utmérkt till
kantarellpasta. P4 sommarens vinprovning fann ni det hos Marie i bankkontoret som forsta vinet. Bér drickas inom tre, fyra ar.

La vie ca va ar ocksa en fransk sang sjungen av Pierre Vassiliu, vars son kopt en hel del kartonger av detta vin.

Rott La Dentelle 2020 Aop Cabardeés 15,50 Euro
80% Syrah och resten Merlot. La Dentelle betyder spets, sadan spets som virkas, for visst virkar man spetsar?

La Dentelle &r ofta reducerat (lite stalldoft) nar man éppnar flaskan. Vinet mar bra av en halvtimme i karaff eller i dppen flaska i nagon
timme. Sedan dppnar den sig och ger ett generdst intryck. Morka bar, svarta oliver, lakrits. Gott till svamppaj, lammstek, flaskfilé med
katrinplommon eller vaktel. Kan lagras upp till sex, sju ar. P4 sommarens vinprovning, fann ni den hos Marie pa bankkontoret.

Rott Sous le Bois 2020 Aop Cabardes 15,50 Euro
Har finner vi mer Merlot an Syrah. Ocksa handskdrdat och vinifierat med vildjast. Det ar kanske det mest lattalskade av Guilhems
viner. Sous le Bois brukar aldrig vara reducerat. Ett vin i mer klassik Languedocstil. Mogna bar och érter. Angenam attack. Lite Kirch.
Passar bra till Cassoulet och Epoisses ost. Fanns hos Marie i bankkontoret pa vinprovningen. Kan lagras upp till sju ar.

Rott Fantasie Singuliere 2021 Vin de France 15,50 Euro
Detta ar ett Vin de France i stallet for Cabardés for "vanliga” argangar ingar ingen medelhavsnara druva. Men argang 2021 har
Cabernet Sauvignon, Merlot och lite Syrah. Lite annorlunda ndsa, men njutbar. Attacken &r stor med ugnsbakad paprika och munnen
&r praktfullt fylld med sot lakrits och mogna mérka bar. Lackert vin med mycket smak utan att vara tungt som passar utmarkt till
hosten. Kan lagras upp till fyra-fem ar.

Rott Natural Mystic 2020 Aop Cabardeés 19,50 Euro
There's a natural mystic, Blowing through the air, If you listen carefully now you will hear. Detta ar inledningen pa BOB MARLEYS
sang. Vinet ar ocksa gjort pa Merlot och Syrah men detta vin &r mer koncentrerat &n hans féregaende. Druvorna ar bara
avtsjalkade till 20% och betydligt Iangre skalkontakt. Ekfatslagrad pa gamla ekfat. Larne kallar det Rolls Royce i Cabardés. Stor
nasa och stor mun. Drickes garna med Jamikansk Jammin och stdmningen No Woman No Cry. Kan lagras upp till tio ar.

Rott Amphore 2022 Aop Cabardes 25,50 Euro
Det &r andra argangen av Amphore. Den har precis kommit pa flaska sa vi har inte hunnit prova 2022. Men 2021 var ytterst
charmerande. Lars tycker mycket om Amphore! Samma vin som Natural Mystic men har &r det mognat pa amfora i stallet for ekfat.

Clos de Fées Roussillon Villages LUTTE RAISONNEE & HVE

Ar en vingard som skapades 1998 av Hervé Bizeul. Hervé var fram till dess en mat och vinskribent pa fransk TV och levde i Paris.
Pa varen 1997 gjorde M. Bizeul ett reportage om Vinodlingarna i Roussillon. Roussillon ligger langts ner i sydvastra Frankrike, den
del av landet som grénsar med Spanien och Medelhavet. Efter en intervju med vinprovning tillsammans med odlarna fragade en av
dem om Hervé ville se vinfalten. De kérde den &ldre gamla bilen upp ovanfér byn Vingrau, hér stannade vinodlaren till.

Hervé blev andl6s nar han sag platsen och hans férsta tanke var: OM det finns féer pa den vardsliga jorden bor de héar!

Nar han kom tillbaka till Paris med bilar, ovésen, avgaser, kder, sma utrymmen fick Hervé svart att andas igen men av betydligt
andra skal. Han bestdmde sig for att "byta liv”. Han gav upp sitt liv som skribent och journalist och flyttade ner till Vingrau. Hervé
séger: "Jag tankte inte efter, jag bara f6ljde min instinkt. De forsta aren var tuffa. Alla livets erfarenheter har hjalpt mig att bli den
vinodlaren jag ar i dag.” | borjan delade han en vinkallare med en annan odlare, bdnade banken om Ian vid flera tillfallen och skétte
de forsta sju hektaren pa de mest rudimentéra medel. Hervé letade och kopte gamla vinfélt pa olika platser med for honom ratt
solriktning till en borjan, senare borjade han aven plantera.
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Vinden bdrjade véanda pa tidigt 2000-tal. 2001 var den forsta argangen av "La Petite Siberie” Hervé hade ju sina kanaler inom
journalistiken och eftersom hans viner var omtyckta gick det fort till Clos de Fées blev en erkand vingard. Det fanns sommelierer
som sade att La Petite Siberie var bland de tjugo basta vinerna i Franrike.
2005 skrev Revue de Vin de France att Clos de Fées var den basta vingarden i hela Roussillon och hans vin blev uttagen till en
mycket prestigefylld blindvinprovning i Paris. Denna vinprovning andrade Hervés liv ytterligare en gang da det tack vare denna han
borjade plantera in Pinot Noir i Roussillon och dessutom anledningen till att Clos de Fées kommer med for forsta gangen i
VinBladet. Denna historia far jag beratta om i ett senare skede annars lar VinBladet bli avsevart langre &n vanligt.

Jag kande naturligtvis till Clos de Fées, nagra av deras viner och rykte sedan lange. Vi drack ofta Les Sorciéres nar vi var
pa restaurang. Men for mig var det inte en vingard for VinBladet. Hervé ar kand for att vara en kaxig man, business-orienterad,
oversittaraktig och med ganska dyra viner. En hel del annorlunda jamfort med var kara Raymond!

Men efter att jag hort talas om hans projekt Pinot Noir av flera franska VinVénner, bérjade min nyfikenhet véxa fram.

Att plantera Pinot Noir i det varma Roussillon ar mer an kaxigt enligt min mening.

| juni var vi med familjen pa var favorit sommarrestaurang, Chez Biquet. Biquet (som restaurangagaren heter) fragade om jag
kande Hervé Bizeul. Bara nagra av hans viner svarade jag och nasta fraga fran Biquet var: "Har du provat hans Pinot Noir?!”

Nej, inte an svarade jag med himlande 6gon och sade att det inte kan vara latt att géra bra Pinot Noir i ett sa varmt klimat.

Biquet sade: ” -Du maste prova hans Pinot Noir!”. Och drog samtidigt med mig till bordet dar Hervé satt och &t lunch med sin
importdr fran Singapore. Vi pratade en stund och bestdmde att jag skulle komma och halsa pa i Vingrau.

| juli akte jag dit en tidig morgon och bérjade med vingarden alla viner UTOM hans Pinot Noir, tillsammans med hans hdgra hand
Alexandra. Samtliga viner var imponerande med hogklassig stil. Efter vinprovningen kom Hervé och vi tog bilen for att aka ut och
titta pa vinodlingarna och Fé-landskapet. For forsta gangen besokt jag Pinot Noir-dalen i Roussillon, vilket ar ett minst sagt
imponerande projekt. Vi akte tillbaka till kallaren och provade hans tva Pinot Noir tillsammans. | VinBladet finner ni en av dem. Som
ni forstatt sa blev jag dvertygad om Hervé, hans instalining, hans viner. Visst ar han kaxig men det kan man fa lov att vara med sa
aktningsvarda viner.

Vitt Les Sorciéres Blanc 2023 Aop Cétes du Roussillon 16 Euro
Vermentino, Roussanne och Maccabeo. De tva forsta ar planterade 2011, Maccabeo daremot &r fran gamla stockar planterade 1945!
Sorcieres betyder haxor. Endast vildjast och vinifierat vid lag temperatur. Nasan ar charmerande och far en att tanka tillbaka pa en
harlig sommar. Gula frukter och mycket smak utan att vara stdddig. Charmfullt sydfranskt, vitt vin. Pa sommarens vinprovning fann
ni det hos Anne i hasttaltet. Bor drickas inom tre ar. Men gott nu!

Vitt Vielles Vignes 2022 IGP Cétes Catalanes 30 Euro

Vinet heter Gamla Stockar och Grenache Blanc, som presenterar 90% av vinet ar 6ver 100 ar gamla! 10% &r Grenache Gris som
ocksa ar gamla, men lite yngre. Alla druvor ar handskérdade och kommer in i kallaren med kylbil, Den vita Grenachen vinifieras i
staltank vid lag temperatur och den graa i gamla ekfat med "battonage” (omrorning av jastfaliningen) i sju till atta manader. Nasan ar
lite stangd till en bdrjan men sedan kommer persika, vita blommor, gentiana, farskmandel. Munnen &r elegant, Iang och harlig volym.
Ett gastronomivin som garna vill ha sallskap med mat lagad med karlek. Varfor inte en piggvar? Kan lagras upp till fem ar.

Rott Modeste 2023 IGP Cétes Catalanes 11 Euro
Troligtvis pa grund av att Hervé ar kand for att gora "elitviner” har han borjat géra Modeste. Texten pa etiketten berattar det pa ett
poetiskt vis. Grenache, Syrah och lite Cinsault. Vinplantorna &r unga och vaxer pa en rikare jordman och ger mer avkastning. Vilket
ger ett lattare vin. Kort skalkontakt, snabb jasning och tidig buteljering. Ljust vin, friska béar och ros i ndsa. Latt, luftigt vin.

P& sommarens vinprovning fann ni det som forsta vin hos My i det roda taltet. Bor drickas inom tva ar och till 1att mat eller som aperitif.

Rott Les Sorcieres Rouge 2023 Aop Cdtes du Roussillon 16 Euro

50% Syrah, 30% Grenache, 20% Carignan. Syrah &r yngre an 25 ar men de andra tva ar mellan 40-80 ar. Sorcieres betyder haxor.
Forst kyls druvorna ner innan jasningen langsamt gar i gang i staltankar. Endast vildjast. Nasa sallskaplig med rdda bér, garrigue
och lite laktos till en borjan. Munnen &r lika séllskaplig och uppfdr sig som en gentleman. Friskt. P4 sommarens vinprovning fann ni
vinet hos My i det roda taltet.

Rétt De battre mon ceeur... 2023 IGP Cétes Catalanes 22 Euro

100% Syrah. Vinplantorna véxer pa en vacker plats 600 meter 6ver havet som Hervé fann 1997, en av de tva platserna som fick
honom till att byta liv. Mycket syre vid vinifieringen som ar kort. Mognat pa stalfat i ett halvt ar. Nasan ar bred och generds med viol,
lite rékt bacon, lakrits. Munnen &r ocksa bred med mycket smak men samtidigt luftig, men inte sé& djup. Pa sommarens vinprovning
fann ni vinet hos My i det roda téltet. Pratvin i trevligt sallskap. Bor drickas inom fyra ar.
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Rott Vieilles Vignes 2022 Aop Cétes du Roussillon 30 Euro

En forening av vingardens &ldsta vinstockar. Alla ar mellan 50-100 ar! 50% Grenache och Lladoner Pelut (en nara slakting till
Grenache), 35% Carignan, 15% Syrah. Alla plantorna vaxer pa sluttningar. Druvorna ar avstjalkade och jases langsamt i 20-25
dagar. Darefter mognat utan luftning pa ekfat som &r ett eller tva viner gamla i ett ar. Bouquet & angenam och man far lust att ta en
klunk omgaende. Oklanderligt vinmakande och mycket vin. Fanns i det roda téltet pa vinprovning i somras hos My.

Kan lagras upp till tio ar. Blir &nnu battre om tre-fyra ar.

Rott aimer. réver, prier, se taire... 2023 IGP Cétes Catalanes 30 Euro
Endast Pinot Noir. Detta &r en av Hervés Pinot Noir. Gjort pa de yngsta vinplantorna vilket badar &nnu béttre framtid. Kort skalkontakt
med "piegage”. Darefter mognat pa ektunnor, (ett vin gamla), i 8-10 manader. Stilig nasa, stilig mun med angendm syra i mun.
Korsbar, lite nysagat trad och behaglig langd. Aterigen ett oklanderligt vinmakande. Ni fann det hos Frédéric i lusthuset vid
vinprovningen i somras. Kan lagras upp till fem ar.

Rott Clos de Fées 2021 2021 Aop Cotes du Roussillon 50 Euro

Detta vin heter samma som vingarden. En fijardedel av varje druva: Syrah, Mourvédre, Grenache och Carignan. Druvorna ar
avstjalkade. Vinifieringen och mognaden sker i ekfat. Forst jaser Hervé vinet i stora 500 liters ekfat och sedan mognar det pa sma
nya ekfat i 18 manader. Vinet &r inte filtrerat. Bouquet ar generds med vanilj fran ekfaten, kryddor, kryddnejlikor, rostade hasselnétter,
rddmogna bar. Munnen ar stor och lang. Ett gastronomivin. Vinner pa att lagras i ytterligare nagra ar. Om ni vill prova det redan nu
sa lagg pa karaff i minst tva immar innan, men ténk pa att inte servera det varmare an 18 grader. Kan lagras upp ill femton ar.

Rott La Petite Siberie 2021 Aop Cotes du Roussillon 200 Euro

Det &r detta vinet som gjort Clos de Fées sa kant. Till en bérjan endast Grenache som kommer fran ett enda vinfalt dar det blaser
en kall nordanvind 200 dagar om aret. Skalkontakt i tjugo dagar pa betongtank sedan fors det éver till nya ekfat. Under mognaden
fylls det pa med Mourvédre och Syrah som vid fardigt vin presenterar cirka 7%. Ingen filtrering. Jag provade det pa garden.
Imponerande vin. Vinner sjalvklart pa att lagras och kan lagras upp till tjugo ar.

COTE DE RHONE

Domaine REMEJEANNE Cote du Rhone EKOLOGISK

Domaine Remejanne &r en vingard som ligger lite pa "sne” geografiskt sett i sédra Rhone, men har en véldigt rak och arlig
installning i sin vinproduktion. Pa sned eftersom garden ligger lite utanfor de vanliga Rhéne-vinvagarna. Fadern Rémy’s favorit-
devis ar dessutom: det ar harligt att ga vilse! Ett besok pa garden ar vart resan och ett myntat uttryck av Michelinguiden.
En liten utmarkt restaurang ligger dessutom i grannbyn.
Vingarden ligger inbaddad i en dal med stora avlanga terrasser. Mellan deras vinterrasser vaxer olivtrad och fikontrad. Skog omger
deras odlingar. Det ar naturligtvis positivt med tanke pa deras biologiska odling. De lider inte av en granne som sprutar
bekampningsmedel och gifter. Nackdelen ar daremot vildsvinen som &lskar mogna druvor. Det vérsta &r att vildsvinsflocken &r
ytterst organiserad vid sina vindruvsbanketter och det racker med tva, tre dagar for att hektoliter av potentiellt vin férsvinner ner i
vildsvinens strupar. Varje ar tvingas man att satta upp elsténgsel runt vinmarkerna fér att radda de fagra druvorna.

Garden drivs av Rémy, Olivier, far och son. Sedan tva ar ar aven Olivier pappa. Det ar i stort sett Olivier som vinifierar
och for det mesta ar de Gverens om resultatet. Garden bestod av 35 hektar vinplantor men Olivier tog beslutet att ga ner till 25
hektar for han menar att gora goda ekologiska viner kraver mer arbete, men har man tid till att arbeta dem ratt far man mer
tillfredstallande resultat. Alla druvorna ar handskérdade, endast vildjast anvands och Olivier anser att skaljasningen ska vara lang
och mild. Pa garden finner ni dven éver 200 fikontrad i det vackra landskapet. Mamman i familjen gér en underbar fikonsyit.
Vi tycker att Remejeannes vita viner har vunnit i elegans och djup de tre senaste argangarna.
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Vitt Chevrefeuilles Blanc 2023 Aop Cotes du Rhéne 14,40 Euro
50% Clairette, 25% Rosanne, 25% Grenache Blanc. Endast vildjast vid jasningen och sedan ar den malolaktiska jasningen stoppad
for att fa ett friskare vin som sedan mognat i sex manader pa jastfalning i betongtank. Trevlig ndsa med jasmin, citron och vita
blommor. Munnen &r behaglig med vit persika och finalen en nypa bitter. Bra till apéritif, skaldjur och/eller gron sparris. P4 sommarens
vinprovning fann ni detta hos Anne i hasttaltet.

Vitt Les Arbousiers Blanc 2023 Aop Cétes du Rhone 16,30 Euro
Fem druvor: Roussane, Clairette, Viognier, Marsanne, Bourboulenc. Aven hér jast med vildjast och blockerad malolaktisk jasning.
Sedan mognat pa betongfat i sex manader. Vinplantorna véxer pa en sluttning och ger naturligt mindre avkastning, vilket ger mer
koncentration och fetma. | nasan finner vi aprikos, lite brioche. Munnen fetare an foregaende vin. P4 sommarens vinprovning fann
ni detta hos Anne i hasttaltet. Bor drickas inom fem ar.

Rott Un Air 2023 Aop Cote du Rhéne 13 Euro
Grenache 70% och Syrah 30%. Relativt unga vinstockar, men Olivier ser till att fa ner avkastningen &ven har med vaxande gras
mellan raderna och en grén skord i juni. Plantorna véxer pa sodra sluttningar 250 meter dver havet. Pappan Remy avstjalkade allt,
numera later Olivier en del av klasarna ha stjalkarna kvar. Inget svavel vid jasningen. Mognat sex manader pa betongfat. Nasan
foreslar roda bér, hallon och kanske lite syrén? Rund mun, mjuka tanniner och ett bra vardagsvin som passar till okomplicerad mat.
P& sommarens vinprovning fanns vinet hos Par under bjorken. Bor drickas inom tre ér.

Rott Les Chévrefeuilles Rouge 2022 Aop Cote du Rhéne 14,40 Euro
Syrah 50%, Grenache 30%, Mourvédre 10% och Cinsault 10%. Chevrefeuille (kaprifol) ar en vacker klangvéxt som doftar underbart
och den vaxer vilt pa Remejeanne. Vinplantorna ar aldre an i Air och frodas i 6ster och njuter av morgonsol. Alla druvorna &r
avstjalkade och jasta utan svavel. Darefter mognat pa betongfat i ett ar. Vinet ar varken klarat eller filtrerat. Mork rott vin med fruktig
och értig nasa. Valdigt valuppfostrad, uppfor sig som basta elev i mun. Ett vin som passar till mycket och I1&tt omtyckt. Prisvart.

Ni fann det hos Par under bjorken pa sommarens vinprovning som vin nummer tva. Med i Hostens Paket. Bor drickas inom sex ar.

Rott Les Arbousiers 2022 Aop Céte du Rhone 16,50 Euro
70% Grenache och 30% Syrah. Vinplantorna hér véaxer pa de dvre terrasserna. Grenache jaser med hela klasar och Syrah ar
avstjalkad. Inget svavel vid vinifiering. Vinet mognar i ett ar. Grenache pa stora ekfat och Syrah pa betongfat. Vinet &r varken klarat
eller filtrerat. Nasan erbjuder mogna bar med svarta vinbar, plommon och kdrsbar. Munnen frisk och kraftig samtidigt, vinner pa att
lagras ytterligare ett ar eller tva. Kan sparas upp till atta ar.

Och till sist deras populara fikonsylt.

Confiture de Figue 7 Euro

En fikonsylt gjord av tva tredjedelar Rondes de Bordeaux och en tredjedel av en blandning pa tre olika fikon: Col de Dame, Nefiah
och Bourgeassote. Jordmanen &r lera och kalk. Handskérade av Rémy i flera omgangar beroende pa mognad. Sylten &r gjord med
fikon, citron, socker och inget annat. Sylten ar pastdriserad.

Passar bra till get och farost men &ven utsokt i naturell yoghurt eller pa vafflor.

1 "WW&-
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Glasklara GenuVina Viner

Ar en rubrik i VinBladet som presenterar enskilda cuvéer frén olika odlare. Det &r viner som
ar prisvérda och som alltid smakar gott. Naturligtvis gar det att fa andra viner fran dessa
odlare om ni 6nskar och om de finns disponibla p& garden. Be om dem per mail.

Vitt Alma Cerius Jardins des Charmes 2023 IGP Ctx de Béziers 9,90 Euro
Endast Chardonnay. Vi har valt ett nytt vin fran kooperativet Aima Cerius som gor det omtyckta réda In Vino Erotico och det vita
Gardian. Maskinskordat klockan 4-10 pa morgonen for att fa in kalla druvor i kéllaren. En enkel men effektiv Chardonnay. Har
vunnit guldmedalj i tavlingen Vinalies. Prisvart. Bor drickas inom tva ar.

Vitt Alma Cerius Gardian 2023 IGP Ctx de Béziers 10 Euro
Chardonnay, Rolle och Sauvignon Blanc. En tredjedel av varje. Kjersti, &ntligen kommer Gardian! Chardonnay och Sauvignon har
mognat pa jastfallning. Nasan &r éppen med ananas, citrus, lime. Munnen i balans. Prisvart. Bor drickas inom tva ar.
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Vitt Chateau Guilhem Sauvignon Blanc 2023 Igp Pays d’Oc 11 Euro
100% Sauvignon Blanc. Vinplantorna &r skérdade klockan fyra pa morgonen med maskin for att druvorna ska kommain till
kallaren kalla. Vinet &r mognat pa staltank vid lag temperatur. Ljuv ndsa med krusbar och flader. Syrlig, torr, energi i munnen.
Inget langt vin men en mycket prisvard Sauvignon Blanc. Utmarkt bersavin. Ekologiskt

Vitt Chateau Guilhem Chardonnay 2023 Igp Pays d’Oc 11 Euro
100% Chardonnay. Aven detta &r skordat klockan fyra och vinifierat liksom Chardonnay. Blygare nasa an Sauvignon Blanc. Lenare
mun, behagliga citrusfrukter med lite melon. Ocksa prisvart. Ska drickas inom tva ar. Ekologiskt

Vitt Antoine Olivier Les Deux Dindes 2023 Aop Bourgogne 21 Euro
100% Chardonnay. Vad skulle VinBladet vara utan en Bourgogne? Antoines har dopt vinet efter hans tva déttrar som han kallar
sina tva kalkoner! Numera arbetar en av dem, Jade, pa vingarden tillsammans med sin far. Plantorna &r 30 ar gamla och alla &r
handskérdade. Vinet mognar langsamt fram i 18 manader varav ett ar pa aldre ekfat med jastfallning. Vinet &r dppet och generdst
omedelbart nar det halls upp. Skén energi i mun mellan syra, gula frukter och fyllighet. Ska drickas vid 12-14 grader Celsius.

P& sommarens vinprovning provade ni det hos Pappa Willy i Vinhuset. Ekologiskt

Vitt Denis Pommier Chablis 2022 Aop Chablis 25 Euro
100% Chardonnay. Och ytterligare en Bourgogne. Vinplantorna &r 25 ar och kommer fran ett fem hektar stort falt. Maskinskordat
som de flesta Chablisviner. Vinifierat endast med vildjast och pa staltank. Ingen ek. Denis gor levande och koncentrerade vita
viner. Hans vanliga Chablis k&nns som en Premier Cru. Manga av er har njutit av hans Petit Chablis i sommar. Har kommer en av
hans andra cuvéer med lite mer kraft och djup. Ett gastronomivin. Kan lagras ytterligare fem ar. Endast 54 fl. Ekologiskt

Vitt Dessertvin Chateau Laballe La Demoiselle IGP Cotes de Gascogne 12 Euro
Endast Gros Manseng. Har kommer ett dessertvin fran Laballe som &ven passar till asiatisk och indisk kryddad mat. Sot utan att
vara for sott tack vare sin hoga syra. Exotiska frukter, torkade aprikoser, ananas, mango. Till ugnsbakade apple, en panna cotta eller
som apéritif till de som inte dricker torrt vin darefter. Oppen flaska kan lagras i kylskapet med kork i drygt en vecka.

Rott Alma Cerius In Vino Erotico 2022 Igp Ctx de Béziers 10 Euro

50% Syrah, 25% Merlot och 25% Cabernet Sauvignon. Ett omtyckt vin som jag for flera ar sedan gav en guldmedalj, pa en
blindprovning med kvinnliga journalister. Numera ett val igenkannande namn och vardagsvin hos er VinVénner. Lang skalkontakt i
30 dagar och sedan ar 20% av vinet mognat pa ekfat i sex manader. Morkréd i farg, mjuk attack, kérsbar och tanniner som foljer
med utan att ta dver. 2022 har vunnit guldmedalj pa Berliner Wein Trophy. Bor drickas inom tre ar.

Rott Domaine de Cabrol Cuvée Requieu 2020 Aop Cabardés 13 Euro

50% Syrah, 40% Cabernet Sauvignon och 10% Grenache. For att en Cabardés ska bli en Cabardés kravs minst en medelhavsnéra
odlad druva och en atlantkustdruva. Requieu & namnet pa platsen dar vinplantorna véxer. Vinet ar lagrat pa betongfat. Morka bar,
lite 1ader och kryddor. Perfekt att dricka nu och tva, tre ar framat. Vinet vi séljer mest av i Sverige och Cecilias H's favoritvin.

Gar aven att fa andra viner fran Cabrol.

Rott Domaine Borie de Maurel Esprit d’Automne 2023  Aop Minervois 13 Euro

40% Syrah, 30% Carignan och 30% Grenache. Druvorna ar handskordade. Namnet betyder Host-Anda, vilket ju passar perfekt i
dessa tider nar dagarna blir kortare och kortare. | ndsan doftar svarta oliver, tobak, lite vanilj. | mun finner vi mogna bar, timjan och
en mjuk mitt. Tanninerna &r lena. Gott och prisvart. Med i Hostens Paket. Ekologiskt

Rott Franc Parler « Arligt Talat » 20/21 Vin de France 14 Euro

Rott Franc Parler « Arligt Talat » 2019 Vin de France 14 Euro

Vinet kommer fran en hektar stort vinfalt som ligger pa domén Cabrol. Jag hyr marken och gér vin harifran. Min forsta argang var
2016. Vinfaltet bestar av Cabernet Franc. Plantorna vaxer likt en amfiteater och har utsikt Gver Pyrénéerna och en oliviund.
Plantorna ger hdg kvalitet pa druvorna men inte stor kvantitet. Jag alskar "min” lilla mark med 17 rader uppbundna Cabernet Franc.
Men det ar inte "helt enkelt” att vara vinodlare... Skorden fullbordas tillsammans med familj och vanner.

| Hostens VinBlad har jag valt att ha med de tva(tre!) olika argangarna. 2019 som till en bdrjan varit lite stingd och en aningen
kantig men har nu dppnat sig och ger charmig rokighet och darmed blivit elegantare.

2021/2022 Har mer mogna mérka bar och mer tanniner i finalen. Det passar bra ill en entrecote.

Upp till er att valja eller ta tre av varje.
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Rott Clos Puy Arnaud Cuvée Les Ormeaux 2021  Aop Cotes de Castillon 24,50 Euro

70% Merlot och resten Cabernet Franc. Plantorna ar 30 ar gamla. Druvorna jaser med sina klasar. Vilket ar ovanligt, speciellt i
Bordeaux! Vinet ar lagrat endast pa betongfat i nio manader pa jastféllning. Kanner i forsta nasan saltlakrits och sedan roda friska,
syrliga bar. Attacken ar behaglig, kryddig och elegant. Lattdrucket och gott. Kan lagras i sex-sju ar, till men gott redan nu.

Thierry ger alltid analytisk information om vinet. Svavel: 44 mg/l. Alkohol: 13% pH 3,45.

Sist men inte minst tva underbara réda Bourgogne. Domaine Richoux var med i varens VinBlad men nu har familjen
Richoux plockat fram en aldre argang fran sin kéllare. Jag reserverade alla flaskor som jag fick mojlighet till.
Sedan ett elegant fran Cote de Beaune och Domaine Nudant.

Rott Domaine Richoux Irancy Veaupessiot 2018 Aop Irancy 28,50 Euro
Endast Pinot Noir. Som tidigare namnt &r Veaupessiot troligtvis den basta marken i Irancy. Fader och de tva sénerna Felix och
Gabin arbetar tillsammans pa garden med 20 hektar. Irancy &r en liten by, inte langt ifran Chablis, vinplantor och kérsbarstrad
vaxer likt en amfiteater runt byn. Vacker plats och genuina, goda viner nar de kommer fran Richoux. Detta ar perfekt att dricka nu i
host och vinter men kan dven ligga ytterligare tva, tre ar. Morka bar, korsbar, ortighet. Fanns i vinhuset med Pappa Willy pa
vinprovningen i somras. Ekologiskt.

Rott Domaine Nudant Ladoix Serrigny 1¢r Cru La Corvée 2021 Aop Ladoix Serrigny 1 er Cru 37 Euro

100% Pinot Noir. Vinet kommer fran den bit mark som har &gts langst av familjen Nudant. 83 ares stor och ligger pa 340 meter
over havet. 10 000 plantor per hektar och vinstockarna ar 80 ar. De gor cirka 4000 flaskor om aret av denna 1 er Cru. 2021 var aret
da en stor del av Bourgognes vindruvor frés bort. Ytterst liten avkastning och fa flaskor pa marknaden. Denna cuvéen ar frisk,
elegant och svavar igenom munnen. | sommarens vinprovning fanns den i Vinhuset med Pappa Willy.

Magnum

Kommer ni ihag Tom Selleck i serien Magnum med sin roda sportbil, sin brittiska majordome Higgins, sin sexiga
mustasch och de flygande rosa flamingos?
Vi dlskar magnumflaskor av manga andra anledningar. Magnumflaskan ar det mest optimala lagringssittet.
Det ar generdst och géstvanligt att satta en magnumflaska pa bordet.
Det ar vackert, praktiskt och férre flaskor att 6ppna. Det tar dubbelt sa lang tid att tomma flaskan.
Nagra anledningar till att vi véljer att presentera viner i magnum.

Roda
¥¢ Alma Cerius, In Vino Erotico 23 Euro
¢ Domaine Armettu Rosumarino 47 Euro
Vitt
Y& Domaine Girard Chardonnay Classique 26 Euro
¥« Domaine Laurens Clos de Demoiselle 35 Euro
DOMAINE DE J. LAURENS LIMOUX LUTTE RAISONNEE

Kanske inte varje fest kraver champagne. Vi presenterar har en Crémant de Limoux fran en 30 hektar stor vingard belagen trettio
kilometer soder om den vackra medeltidsstaden Carcassonne. Det finns text-bevis pa att man gjorde mousserande vin har redan
1544. Dom Pérignon som sags ha uppfunnit <méthode champenoise» ar fodd 100 ar senare! Det var pa klostret i Sainte Hilaire,
tva mil fran Laurens som Dom Perignon drack och upptéckte detta parlande vin.

Domaine Laurens gor bara mousserande vin, Crémant de Limoux och Blanquette de Limoux. Garden bildades 1980 av en
champagneodlare som heter Michel Dervin. 2002 kdpte Jaques Clavel garden och har sedan dess med sina trogna anstéllda byggt
upp en sprudlande rorelse med kunder i Frankrike och dvriga varlden. Alla druvorna handskdrdas och resultatet ar lysande.

Arligt talat, inte manga kommer att marka att det inte star Champagne pa etiketten.

En Crémant de Limoux &r gjord pa exakt samma vis som en Champagne, enda skillnaden &r att vinplantorna inte véxer inom
regionen Champagne. Vi har valt ut tva olika cuvéer som ni kan njuta av med familj och vénner.
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Vitt Les Graimenous 14 Euro
60 % Chardonnay, 30 % Chenin Blanc, 5 % Mauzac och 5 % Pinot Noir. En "skumpa” som ska drickas inom tva ar. Kall, laskande
och mycket prisvard! Omtyckt av alla.

Vitt Le Clos des Demoiselles i 16 Euro

60 % Chardonnay, 25 % Chenin Blanc och 15 % Pinot Noir. Aldre vinplantor, mer kérlek vid vinmakandet ger en Crémant med mer
kraft och annu mer lik kusinen Champagne. Charmerande bubblig kropp. Mycket bubbel fér pengarna. Blir ofta tagen f6r en
Champagne vid blindprovningar.

Champagne FLEURY CHAMPAGNE EKOLOGISK& BIODYNAMISK
For nagra ar sedan var jag i Paris for vinprovningar. Naturligtvis var dessa planerade samtidigt som den stora festen for Beaujolais
Nouveau. Malet &r inte att prova primérer fran Beaujolais utan snarare for det ar da alla parisiska vaninnor ar redo for fanfar-orkester
och vinbarer i maratontempo. Det hér aret, tack vare Anneli hamnade vi pa en hérlig vinbar pa St Denisgatan norr om hallarna.
Agarinnan heter Morgane och forutom att &ga vinbaren ar hennes familj vinodlare i Champagne sedan 1895 och har arbetat
biodynamiskt i 30 ar! Hennes fader ville bli astronaut men eftersom vinplantorna héll honom pa jorden, bestamde han sig for att borja
odla biodynamiskt och kom pa sa vis narmare manen i alla bemarkelser.

Nar jag sag priserna pa Champagne-magnumflaskorna slutade vi direkt med att dricka primérer och bestéllde in Champagne. Efter
tre fallna flaskor var vi alla rérande dverens att Champagnen var bra. Mandagen darefter provade jag, i lugnare forhallande, deras
Champagner igen pa den stora biodynamiska méssan som agde rum pa ett historiskt och vackert hotell mitt i Paris. Anledningen till
att de funnit vagen in i VinBladet.

Vitt Champagne BN 35 Euro

Bn star for Blanc de Noirs, vilket betyder att det 100% Pinot Noir. Det var Robert Fleury som skapade Blanc de Noirs Brut 2010.

| denna cuvée tillsatts den nya argangen till en "Solera” (vin de réserve) fran &ldre argangar. Huvudargangen ar har 2017 och
presenterar 75%. Endast vildjast anvands. Vit persika och irisblommor. Frasch attack och angendm mun. Sma fina bubblor. En
Champagne som passar som apéritif med tilltugg, carpaccio pa pilgrimsmusslor och parlhéna med murklor.

Kan lagras upp till fyra ar. Sockerhalt 4,90 g/l.

EPICERIE FINE

Har kommer aven "smakfulla” delikatesser fran Frankrike och Spanien val utvalda.
% Confit de Canard , 2 lar —» 20 euro
% Confit de Canard 4 lar — 28 euro
% Rillettes pur Canard 180 gr — 6,50 euro
% Gésiers de Canard skivade 400 gr — 9 euro
%X Tre olika franska terriner — 11 euro
X Foie Gras hel 125 gr — 16 euro

Oliver & Olivolja
% Biodynamisk Olivolja Casa Pereja 500 ml — 11 Euro
% Biodynamisk Olivolja Casa Pereja, 5 liters dunk — 62 euro
% Oliver fran Minervois Lucques 420 gr — 10,50 euro
% Olivtval Marius Fabre sedan 1900, 400 gr — 6 euro

% Vin Karaff " Le Graal”: 28 Euro
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| varje VinBlad gor vi ett vinpaket for er som inte vill Iasa sa mycket om vin utan litar pa var formaga att plocka fram
prisvarda, goda, riktigt gjorda viner.

HOSTPAKET
INNEHALLER 18 RODA CHARMIGA VINER
6 x Girard Tradition - se text under Girard
6 x Chevrefeuille - se text under Remejeanne
6 x Esprit d’Automne se text under GenuVina

236 EURO

DET AR ENKELT ATT HANDLA

Det enda som krévs ar att ni ar 6ver 20 ar fyllda.

Ga in pa var hemsida www.pinotnoir.fr och gor bestéllningen eller skicka per mail till:
larne.wallisson@gmail.com my.nilsson@pinotnoir.fr willy.nilsson@pinotnoirtravel.com

SENAST Sondag den 15 sept

e Priserna inkluderar den svenska alkoholskatten och betalas av Pinot Noir
e Priserna inkluderar transportkostnad for upphamtning i Svedala.
o Efter bestallning kan ni betala direkt med kort eller fa faktura pa mail.
e Vinerna blir hdmtade pa vingarden och sedan skickade till Sverige
Hemleverans till 6vriga Sverige (forutom Skane och Vaxjo) tillkommer enligt féljande: upp till 24 flaskor 40 € / < 60 flaskor 80
€ /<90 flaskor 108 € / <120 flaskor 142 € / < 500 flaskor 160 €
BONNE DEGUSTATION OCH VI ONSKAR ER EN HARLIG HOST !! fran oss alla My, Larne, Willy
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