
Den kalla luften på bergskedjan Mitumba i östa Kongo gör att det tar längre tid för       

kaffebären att mogna. Det ger oss möjlighet att ta fram en espresso, som vi rostar        

långsamt för att framhäva dem unika smakerna. Detta ger vår eleganta espresso en smak 

av kakao och fruktiga toner, en trevlig syrlighet och inslag av tobak. 

Vi på Rutasoka vill minska antalet dödsfall hos barn under fem år. Därför förenklar vi för 

familjerna i området där kaffet odlas genom att erbjuda kostnadsfri eftervård under      

barnets fem första levnadsår. 

Mitumba 7.3 - en kraftfull espressoblend 

Mitumba 7.3 espressobönor 1 kg 

 

Mitumba består av 70% ekologisk Arabica 

och 30% ekologisk Robusta, med smak av 

kakao och fruktiga toner, en balanserad   

syrlighet och inslag av tobak. 

 

Malning: Hela bönor 

Vikt per produkt: 1 kg 

Best.bar enhet: 4x1 kg 

Förpackning: Ståpåse 
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