Knivslipning enligt Tormek

Eggvinklar for knivslipning

Tormeks knivjiggar ger dig méjligheten att dterstiilla knivbladet till dess ursprungliga och
optimala eggvinkel. Du slipar och bryner inte bara den yttersta delen av bladet som endast
ger en tillfillig skiirpa — istéllet skapar du en jimn och héllbar slipfas 6ver hela knivbladet.

Ett hillbart resultat

Nér du slipar och bryner med Tormeks knivjiggar har du full kontroll och far en jimn slipfas for
hela knivens blad. Eftersom du éterstiller kniven till samma eggvinkel avverkar du inte onddigt
med stal, vilket gor slipningen mycket effektiv. Du sliter minimalt pa dina knivar och far férdelen
att alltid jobba med riktigt vassa knivar, slipade till den optimala eggvinkeln.

Om du ér van vid att skédrpa upp kniven utan att [imna platsen, kan du anvinda skérpstal mellan
slipningarna pa Tormeksystemet. Lagg dock pa minnet att eggvinkeln oavsiktligt kommer 6ka efter
varje gang. Efter ndgra skdrpningar pd skirpstal nar du en punkt da du behdver aterstélla och slipa
eggen till dess rétta eggvinkel igen.

@

(1) Envass egg. (2) Eggen dr sliten och slé. (3) Efter bryning med brynstenar eller skdrpning med
skdrpstal dr eggen vass igen men med en storre eggvinkel.
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(4) Efter ytterligare anvdndning dr eggen dter slé. (5) Efter flera bryningar dr eggen dter vass men
med en allt storre eggvinkel. (6) Eggen dr nu slipad till sin ursprungliga form och eggvinkel



Skonsam mot stilet

Eggen kyls kontinuerligt med vétslipning, vilket innebér att det inte finns risk att stalet upphettas
och skadas. Eftersom du endast avverkar minimalt med stél far dina virdefulla knivar en ldng
livslangd.

Overliigsen skiirpa

Jiggen vilar mot maskinens universalstod vilket ger dig full kontroll 6ver eggvinkeln. Den raegg
som uppstar vid slipningen brynas enkelt bort pa Tormeks ldderbrynskiva, ddr eggen poleras
rakbladsvass. Resultatet blir en oslagbar skdrpa som haller ldngre.

Eggvinklar for olika typer av knivar

Den ideala eggvinkeln for en kniv beror pa typ av kniv, samt anviandningsomrade. En kniv {or
kottstyckning ska t.ex. ha en storre eggvinkel dn en du skér gronsaker med. En liten eggvinkel (25°)
ger en lattskdrande egg men den ar ocksa kénsligare. En storre eggvinkel (40°) ger en starkare och
mer hallbar egg. Hir nedan kan du se forslag pa eggvinklar for slipning av olika typer av knivar.

Du kan stilla in vinkeln med hjilp av vinkelmétaren WM-200. For knivar med liten slipfas, sd som
koksknivar, dr det enklast att stélla in eggvinkeln mot knivbladet. Du halverar sedan siffran for att
repetera den ursprungliga eggvinkeln. Kika pa produktsidan {for vinkelmataren for att se hur den
fungerar, du kan dven se filmen om jiggen for 1dnga knivar SVM-140 f6r mer information.

Slojdknivar
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Filé- och gronsaksknivar
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Jakt- och sportknivar
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