MontAna Fritos. Anviandarinstruktioner

Placera Fritdsen pa ett torrt och stabilt underlag.

Ta av locket och ta ut alla 16stagbara delar.

Hantera alltid mandverenheten forsiktigt sa att inte virmeelement och givare skadas.

Fyll fritosen med 6nskad mingd olja eller fett. Se till att nivan ligger mellan

markeringarna MIN och MAX. Blanda inte olika typer av oljor eller fett. Anslut

nétsladden och den réda indikatorlampan tdnds.

5. Stéll in 6nskad temperatur beroende pa vad som friteras. Stéll in timern pa 30 minuter.
Nir instélld temperatur uppnétts slocknar den grona indikatorlampan. Att varma till 190°
Celsius tar cirka 7-8 minuter.

6. Se till att den mat som ska friteras dr helt torr och placera den sedan i korgen. Sink sedan
ner korgen sakta i oljan nir den grona indikatorlampan &r slickt.

7. Hall korgen enbart i handtaget for att undvika brannskador. Den grona indikatorlampan
kommer att slé till och frédn da fritdsen ser till att oljan behéaller den instillda
temperaturen.

8. Ta sakta upp korgen ur fritdsen efter ldmplig tid. Lat 6verskottsolja rinna av maten.

e

ON/OFF lige

I position 70 &r fritdsen avstingd.

Fritdsen kan vara paslagen pa tva olika sitt
Utan timer
1. Vilj laget "STAY ON™.

2. Vilj 6nskad temperatur.

Med timer

1. Vilj onskad tid (5 till 30 minuter).
2. Vilj onskad temperatur.

Naér instdlld tid gatt avger fritdsen en signal och slar automatiskt av sig sjilv.
Nagra riktmirken angiende limplig temperatur

Kyckling 170°C
Fisk 170°C
Biff 170°C
Postatis chips 190° C

Niér fryst mat friteras bor man avldgsna sa mycket is som mdjligt fore friteringen.

Oljan kan ateranvéndas efter fritering. Ta bort matpartiklar i oljan och forvara den i en lufttit
behéllare. Nar oljan missfargas och borjar bli brun bor den inte anviandas langre. Tack vare den
lagre temperaturen i botten bor oljan kunna anvéndas minst 10 génger.

Samtliga delar av fritdsen utom mandverenheten tal maskindisk.



