SHINING SMOOTH

ITALO PILS
! RECEPT AV PETER HOGSTROM

Receptet ar berdknat for 70 % totalt utbyte och en satsvolym pa 20 liter.
. @ Nar du inte upp till 6nskat OG gar det att tillsatta lite maltextrakt eller socker.
¢ ¥ . Vattenatgang:ca 29 L

Kokvolym: ca 25 L
Densitet fore kok: 1.039

Original Gravity (OG): 1.044
Final Gravity (FG): 1.009
IBU: ca 35

Farg: ca 8 EBC

Malt (4,1 kg)
4 kg (96,7 %) — Weyermann® Eraclea pilsnermalt
100 g (2 %) — Weyermann® Carapils®

Vattenjustering (valfri): 2 g kalciumklorid, 5 ml mjolksyra.

Stegmaskning (Alternativ: Maskning i ett steg 65 °C — 80 min)
63 °C — 45 min

67 °C — 20 min

71 °C — 10 min

78 °C — 5 min

Koktid vortkok: 60 min

Humle (200 g):

20 g (15 IBU) — Saaz Shine (6,2%) — Kok — 50 min
50 g (15 IBU) — Saaz Shine (6,2%) — Kok — 11 min
80 g (5 IBU) — Saaz Shine (6,2%) — Kok — 2 min

50 g — Saaz Shine (6,2%) — Torrhumling — 2 dagar

Jast: Fermentis Saflager W-34/70, 2 paket

Jasschema:

Primarjasning 16 °C i 14 dagar.
Torrhumling/diacetylrast 19 °C i 2 dagar.
Lagring i 5°Ci 14 dagar eller langre.
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