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Sammanfattning

Denna rapport beskriver vilka lagar och regler man som nystartat foretag behover
forhalla sig till, bade innan, under och efter det att foretaget ar startat. Den beskriver
ocksa vilka tillstand man som producent av 6l behover for att kunna salja sin 6l ut till
konsument, dels som partihandel till restauranger, dels via detaljhandeln.

Rapporten bygger pa fakta fran olika instanser, blanda annat Riksdagen,
Bolagsverket, Livsmedelsverket, Skatteverket och Systembolaget.

Tanken med rapporten ar att den ska vara till hjalp for den som vill starta upp en
egen verksamhet inom bryggeribranschen och att denna rapport ska kunna fungera
som en slags checklista.
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1 Inledning
1.1 Bakgrund

Under min resa fran skolans varld, som hogstadielarare till att utbilda mig till
bryggeritekniker, har drommen om att starta upp en egen verksamhet vuxit fram. Ett
eget mikrobryggeri var planen men jag insag ganska snabbt att ska man kunna tjana
nagra pengar idag och kunna livnara sig inom denna bransch, da maste man vara
ganska stor inom bryggerivarlden eller kunna salja sin 6l direkt ut till kund.

Planen utvecklades darfor och innehaller aven att starta upp en bryggpub
tillsammans med bryggeriet. Det kan tyckas att det inte precis ar den basta timingen
da det rader lagkonjunktur i varlden, med skenande priser och mindre pengar i
planboken for folk i allmanhet samtidigt som den s.k. “bryggeridéden” pagar just nu,
men samtidigt ar ju detta vart foretags utgangspunkt och vi kanner ju inte till nagot
annat, det ar vart startlage.

Efter noga dvervaganden och med en delagare med stor erfarenhet fran hotell- och
restaurangbranschen "med i baten” bestdmde vi oss anda for att kéra i gang
projektet.

Att fixa lokal, kdpa utrustning osv. hade sina utmaningar men var ganska enkelt i
sammanhanget, nar man borjade satta sig in i vilka tillstand och godkannanden med
tillhdrande pappersarbete som behdvs for att kunna salja sin 6l ut till vantande
konsumenter. Det kdndes som att ga in i en djungel med férbundna égon och bérja
treva sig fram. Vi som féretag hade varit hjalpta av nagon slags checklista/mall for
vad som kravs och framfor allt i vilken ordning saker ska géras da vi pabdrjade var
resa och darfor valde jag att skriva detta arbete sa att nagon som kommer efter mig
kanske kan ha nytta av det.

1.2 Syfte och fragestallning

Syftet med detta arbete ar att ta reda pa vilka lagar och regler man maste férhalla sig
till som producent av alkoholhaltiga drycker och vilka instanser i samhallet som man
maste fa ett godkannande av. Vilka tillstdnd behdvs for att fa ut en produkt till olika
forsaljningskanaler?

Vilket ansvar har man som alkoholproducent? Vad kravs av en producent av en
alkoholhaltig dryck for att kunna salja den ut till en kund?



1.3 Metod och material

Detta arbete bygger helt pa fakta fran olika myndigheters webbsidor samt aven
telefonsamtal till nagra av dessa. Jag har anvant mig av Sveriges riksdag ,
Bolagsverket, Verksamt.se som ar en sida for foéretagare kopplat till flera olika
myndigheter, Skatteverket samt Systembolaget. Jag har aven haft telefonkontakt
med avdelningen for punktskatter pa Skatteverket for att fa svar som hjalper mig i
arbetet med att ta fram svar pa mina fragestallningar.

Utover detta har jag ocksa anvant mig av min kommuns hemsida kring information
angaende livsmedelstillverkning och alkoholservering samt aven haft kontakt per
telefon med en handlaggare inom kommunen. Dessutom har jag anvant
branschriktlinjer fér Sveriges smabryggerier (sverigessmabryggerier.se).



2 Resultat

For att bli en producent av alkoholhaltiga drycker, i detta fall 6l, maste man férhalla
sig till en rad av olika lagar, regler och foreskrifter. Alkohollagen (2010:1622) ar en av
dessa och den styr bland annat villkoren for tillverkning, servering och
marknadsforing av alkoholhaltiga drycker. Nedan redovisas ett antal paragrafer ur
Alkohollagen som ar relevanta for detta arbete men som producent ar det viktigt att
satta sig in i och ha koll pa hela lagtexten. (Sveriges riksdag. (2023). Alkohollag
(2010:1622).
https://www.riksdagen.se/sv/dokument-och-lagar/dokument/svensk-forfattningssamili
ng/alkohollag-20101622_sfs-2010-1622/[2023-06-171]).

2.1 Alkohollagen

Alkoholdryck delas i alkohollagen in i spritdrycker, vin, 6l och andra spritdrycker
(Alkohollagen, kapitel 1, §5). For att falla under kategorin 6l sa ska drycken
framstallas genom jasning med torkat eller rostad malt som huvudsaklig
extraktgivare (Alkohollagen, kapitel 1, §8). Overstiger volymprocenten 3,5 sa
benamns produkten som starkdl. Ol under den volymprocenten, ned till 2,25
volymprocent benamns som folkdl (Alkohollagen, kapitel 1, §8). Dryck som
understiger 2,25 volymprocent raknas som lattdryck (Alkohollagen, kapitel 1, §5).
Att tillverka 6l far endast géras av den som godkants som upplagshavare for
tillverkning och bearbetning av produkten (Alkohollagen, kapitel 2, §3). Att salja sin
dryck till en konsument kallas detaljhandel och det innebar att produkten maste intas
pa stallet den saljs. Saljer man till Systembolaget heter det partihandel och da
behdver man inte konsumera produkten pa plats (Alkohollagen, kapitel 1, §11).
Partihandel med starkdl far endast bedrivas av en godkand upplagshavare eller
registrerad varumottagare (Alkohollagen, kapitel 4, §1).

Att man fyllt 20 ar ar ett krav for att bedriva en verksamhet dar man saljer
alkoholhaltiga drycker (Alkohollagen, kapitel 3, §7).

Utover alkohollagen maste man férhalla sig till Livsmedelslagen (2006:804) som styr
regleringen av hantering och markning av livsmedel. Sa dels maste man halla sig till
den lagstiftning som rader, dels fa godkannande av en mangd myndigheter i
samhallet bade for att producera en alkoholhaltig vara samt for att fa ut produkten till
konsumenten.



2.2 Att komma i gang

Att starta upp ett nytt foretag ar en lang process. Det ar viktigt att man gjort sin
research och tankt till innan kring vilka férutsattningar man har och vilka mal man har
med sitt foretag. Pa verksamt.se hittar man mycket bra information for just denna del
av processen och det finns fardiga checklistor att anvanda sig av.

Vilken foretagsform du valjer att starta ar upp till foretaget och vad som passar
verksamheten och dess mal bast. | vart fall valde vi ett aktiebolag och det ar denna
form jag inriktar detta arbete pa.

2.3 Bolagsverket

For att starta ett foretag maste det registreras hos Bolagsverket.

For att bilda bolaget maste forst en stiftelseurkund upprattas. En stiftelseurkund ar
ett dokument som visar att du eller ni har beslutat att starta ett aktiebolag. Stiftare ar
just den eller de som startar aktiebolaget. Stiftelseurkunden ska innehalla bland
annat datum for stiftandet, vardet pa varje aktie och hur manga aktier varje stiftare
tecknar sig for. (Bolagsverket (2021-02-18). Stiftelseurkund for aktiebolag.
https://bolagsverket.se/foretag/aktiebolag/startaaktiebolag/stiftelseurkundforaktiebola
g.481.html [2023-06-17]).

Dessutom upprattar man en bolagsordning dar man berattar om féretagets
verksamhet, hur foretaget ska drivas och vilka regler som ska galla. (Bolagsverket
(2020-11-04). Bolagsordning for aktiebolag.
https://bolagsverket.se/foretag/aktiebolag/startaaktiebolag/bolagsordningforaktiebola
g-483.html [2023-06-17]).

Darefter tecknar man och betalar aktier. Det kravs minst 25 000 kr som aktiekapital
(Bolagsverket (2018-08-28). Aktier.
https://bolagsverket.se/foretag/aktiebolag/startaaktiebolag/aktier.497.html
[2023-06-24]).

Det kravs ocksa ett intyg fran till exempel bank eller kreditinstitut som visar att
foretagets aktiekapital ar inbetalt pa ett sarskilt konto som stiftarna av féretaget har
Oppnat. (Bolagsverket (2019-08-26). Bankintyg vid start av aktiebolag.
https://bolagsverket.se/foretag/aktiebolag/startaaktiebolag/bankintygvidstartavaktieb
olag.489.html [2023-06-17]).

Sedan maste alla stiftare skriva under stiftelseurkunden. Darefter anmaler man och
betalar in avgiften till Bolagsverket som sedan registrerar foretaget. Alla
nyregistrerade aktiebolag maste sen anmala en verklig huvudman till Bolagsverket.
Nar detta ar klart sa blir féretaget en juridisk person och man kan fa i gang sin
verksamhet.

Efter att registreringen ar klar sa ska man ga vidare i processen och anstka om
bland annat F-skatt, momsregistrering och arbetsgivarregistrering hos Skatteverket.



2.4 Skatteverket
2.4.1 F-skatt, moms och kassaregister

Det forsta foretaget bor gora ar att skicka en ansékan om F-skatt till Skatteverket. Att
vara godkand for F-skatt innebar helt enkelt att du som foretagare sjalv ansvarar for
att betala in din preliminarskatt och egenavgifter pa ersattning for utfort arbete. Det
ar foretagets eget ansvar att betala in den preliminara skatten varje manad. Hur
mycket man betalar beror pa det underlag for debitering som lamnades in vid
ansoOkan till F-skatt. Summan du ska betala ar det forvantade dverskottet under éaret.
(Skatteverket (2023). Godkannande for F-skatt.
https://skatteverket.se/foretag/drivaforetag/startaochregistrera/fochfaskatt.4.58d5557
51259e4d661680006355.html [2023-06-17]).

Skatteverket erbjuder ocksa manga webbseminarier om manga olika amnen som
kan vara bra att ta del av. Du anmaler dig till dessa webbseminarier pa Skatteverkets
webbplats (Skatteverket (2023). Skatteverkets webbseminarier.
https://skatteverket.se/foretag/drivaforetag/webbseminarier.4.18e1b10334ebe8bc800
01513.html [2023-06-171]).

Foretaget maste ocksa vara momsregistrerat. Da maste du som féretag kunna visa
upp att du ska salja tjanster eller varor med moms. Moms (mervardesskatt) ar en
skatt privatpersoner betalar for varor och tjanster och som privatperson tanker du
inte pa detta da det ar inbakat i priset du betalar, men som féretagare deklarerar du
och betalar moms en gang per manad eller en gang per kvartal. Det du som
foretagare betalar ar skillnaden mellan ingaende moms (den moms foretaget betalar
for t ex inkdp av varor) och utgaende moms (den moms du som féretagare lagger pa
da du saljer dina varor). Foretaget balanserar alltsa dessa tva mot varandra och
resultatet avgér om du maste betala in eller ska fa tillbaka pengar av Skatteverket.
Nar man saljer tjanster eller varor i foretaget lagger man oftast pa 25 % moms, det
finns andra skattesatser men vid férsaljning av 6l eller liknande ar det 25 % som
galler verksamt.se (2022-10-26). Vad ar moms?
https://www.verksamt.se/starta/skatter-och-avgifter/moms. [2023-06-24]).

Om du, som oss, har som plan att ocksa salja dina produkter i en egen
restaurang/bryggpub behéver du ocksa ha ett kassaregister. Foretag ar skyldiga att
ha kassaregister om forsaljning ska ske mot kontant betalning, med kontokort eller
mot Swish, det behodvs alltsa inte om du endast ska sélja dina produkter mot faktura.
Skatteverket har en lista over tillverkardeklarerade kassaregister och certifierade
kontrollenheter som uppdateras regelbundet s& den kan ju vara bra att ha koll pa
innan man skaffar sig ett register. Detta ligger ju inte forsta skedet men kan vara lika
bra att géra nar man anda haller pa med alla ansokningar till Skatteverket.
(Skatteverket (2023). Kassaregister.
https://www.skatteverket.se/foretag/drivaforetag/kassaregister.4.121b82f011a74172e
5880005263.html [2023-06-24]).



2.4.2 Punktskatt, upplagshavare, skatteupplag och EMCS

For att bli godkand tillverkare av alkoholhaltiga drycker sa behéver man vara
godkand som upplagshavare enligt lagen om alkoholskatt (Sveriges riksdag.
(2022-03-03) Lag (2022:156) om alkoholskatt, kapitel 3.
https://www.riksdagen.se/sv/dokument-och-lagar/dokument/svensk-forfattningssamili
ng/lag-2022156-om-alkoholskatt_sfs-2022-156/ [2023-06-24]). Det innebar att man i
sin naringsverksamhet far tillverka, bearbeta, lagra, ta emot och skicka ivag
alkoholvaror utan att alkoholskatten forfaller till betalning (uppskov av
alkoholskatten). Som upplagshavare maste man ha tillgang till ett utrymme som
godkants av Skatteverket, ett sa kallat skatteupplag, dar obeskattade alkoholvaror
forvaras.

Nar man sedan forflyttar sina varor fran skatteupplaget ut till exempelvis
Systembolaget eller en restaurang har man skyldighet att betala alkoholskatt pa
varorna.

Som godkand upplagshavare maste du ocksa kunna stalla en sakerhet hos
Skatteverket. Denna sakerhet kan vara i form av ett sparrat konto hos din bank och
denna sakerhet handlar om att du ska kunna betala alkoholskatten for dina varor.
Skatten man betalar for 6l ar i ar (2023) 2,12 kr per volymprocent och liter. Ex saljer
du en 6l med 4,5 % vol. alc. betalar du 4,5*2,12 = 9.54 kr/litern. Ol under 2,8 % vol.
alc. behéver man inte betala nagon alkoholskatt for. Aktuella skattesatser hittar du
alltid pa Skatteverkets webbplats. Alla arenden kring punktskatt och skatteupplag
skots av Skatteverkets punktskatteenhet i Ludvika och dit gar det bra att ringa om
man har fragor kring alla blanketter som ska fyllas i, for det ar en hel del. Dessutom
finns det en flik pa Skatteverkets webbplats for dig som haller pa med yrkesmassig
hantering av alkohol dar denna information finns samlad. (Skatteverket (2023).
Yrkesmassig hantering av alkohol under skatteuppskov.
skatteverket.se/foretag/skatterochavdrag/punktskatter/alkoholskatt/yrkesmassighant
eringavalkoholunderskatteuppskov.4.77dbcb041438070e0395f73.html [2023-06-18])

Forst behdver du alltsa ansdéka om att bli upplagshavare, blankett: SKV 5375. Denna
blankett ska fyllas i och dessutom kompletteras med ett antal bilagor: SKV 5384
(Ansokan om skatteupplag), arsredovisning eller arsbokslut, aktuell resultat- och
balansrapport, likviditetsbudget, eventuella skuldfrihetsintyg och dvriga bilagor om
det finns. Flera av dessa ar svara att fa fram nar man ar helt nystartad men ett tips ar
att ringa till Punktskatteenheten, 0771-567 567, for att kolla med dem vad du
behdver ta med. Min uppfattning ar att de ar valdigt hjalpsamma, de vill ju likval som
foretagaren att det ska bli ratt. | sjalva ans6kan behdver du ocksa ha kannedom,
eller géra en berakning av hur mycket obeskattade varor du som mest kommer att
ha i ditt skatteupplag och dessutom stélla en sdkerhet i form av en bankgaranti pa 10
% av det skattevarde du beraknat. Exempel pa hur man beraknar:



Exempel 1

Alkoholskatten pa de varor som du har i dina skatteupplag den 1 maj 2023 uppgar till
sammanlagt 2 000 000 kr. Sdkerheten ska darmed lagst uppga till 200 000 kr per den 1 maj
2023 (2 000 000 kr = 0,10).

Observera att om du inte vill andra sékerhetens belopp lépande efter hur lagersaldona pa
dina skatteupplag dandras, kan du istdllet stalla sdkerhet med ett hégre belopp.

(Skatteverket (2023) Upplagshavares sakerhet for betalning av alkoholskatt.
https://skatteverket.se/foretag/skatterochavdrag/punktskatter/alkoholskatt/yrkesmass
ighanteringavalkoholunderskatteuppskov/sakerheterforalkoholskatt/upplagshavaress
akerhetforbetalningavalkoholskatt.4.15532c7b1442f256baeb9b5.html [2023-06-17]).
Sedan ska du fylla i och 1dmna in ansdékan om skatteupplag, SKV 5384. Aven till
denna kravs en del bilagor: Ritning/skiss 6ver det utrymme du tankt anvanda som
skatteupplag, beskrivning av det omkringliggande omradet, d v s i vilken typ av
omgivning skatteupplaget ar belaget (till exempel industriomrade eller liknande),
handlingar som visar att foretaget ager eller pa annat satt disponerar (t ex hyr)
utrymmet och da behdéver du bifoga hyresavtal eller kompanjonavtal eller liknande.
Du behdver ocksa skicka med en beskrivning av utrymmets larm- och
sakerhetsanordningar och garna komplettera med foton pa dessa.

Nar du sedan blir godkédnd som upplagshavare far ditt féretag ett
punktskattenummer av Skatteverket och har da tillstand att bearbeta, lagra, ta emot
och sanda i vag alkoholvaror under uppskov av alkoholskatten. Sjalva
punktskattenumret anvands for att identifiera ditt foretag i ett register,
SEED-registret, dar alla féretag inom EU som ar godkanda upplagshavare finns
registrerade.

Nar man transporterar eller forflyttar sina varor mellan olika skatteupplag (anvands
till exempel om du kontraktsbrygger nagon 6l hos annat bryggeri som har
skatteupplag eller koper/byter 6l med ett annat bryggeri som har skatteupplag)
anvander man ett elektroniskt system som heter EMCS (Excise and movement
control system). Som alkoholproducent behdver du darfor anmala dig till tjansten och
det gor du pa blanketten SKV 5383. (Skatteverket (2023). EMCS (Excise Movement
and Control System).
https://skatteverket.se/foretag/skatterochavdrag/punktskatter/emcs.4.2a9d99b2110b
7fcf5¢080002511.html. [2023-06-171]).

Behdver man av nagon anledning forstéra varor man har i sitt upplag (kan till
exempel vara att datummarkningen gatt ut sa det inte kan saljas) sa har man
skyldighet att anmala detta till Skatteverket senast sju vardagar innan destrueringen
ska aga rum. Man behdver da inte betala alkoholskatt for varorna. Anmalan ska
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bland annat innehalla féretagets organisationsnummer samt datum och klockslag
nar varorna ska forstoras. (Skatteverket. (2022-12-09). Skatteverkets
forfattningssamling, SKVFS 2022:13.
https://www4.skatteverket.se/download/18.169278fa1848da6f86e8b89/16705044119
08/SKVFS%202022%2013.pdf [2023-06-24]).

2.5 Ansvar som livsmedelsproducent

Forsta steget innan man som foretag kan starta en produktion ar att man maste ha
ett godkannande fran kommunens kontrollmyndighet, i var kommun heter det
"Livsmedel och halsa”. Man maste registrera sin verksamhet senast tva veckor innan
verksamheten pabdrjas och det gér man genom att fylla i en blankett dar man anger
vilka lokaler man har tillgang till, produkt, volymer osv. Kontrollmyndigheten tar ut en
avgift pa 2000 kr for registreringen och man far sedan arligen aven betala en
kontrollavgift. Kontrollavgiften styrs av bland annat verksamhetens omfattning.

De kraver att du har kunskaper om livsmedelstillverkning och har andamalsenliga
lokaler som ar godkanda for livsmedelstillverkning.

Det ar viktigt att man kollar upp vad den tilltdnkta lokalen ar utformad for. Ska man
andra verksamhet fran vad lokalen ar téankt for fran borjan och/eller att man behdver
gora nagon ombyggnation sa tar man en kontakt med "Livsmedel och halsa” samt
eventuellt en bygglovshandlaggare.

Som producent har du ett ansvar for din produkt och har vissa skyldigheter enligt
livsmedelslagstiftningen. Det innebar att man maste se till att produkten uppfyller
lagstiftningens krav i alla stadier vad galler produktions-, bearbetnings- och
distributionskedjan. Dessa krav ar
e Att man uppfyller kraven pa redlighet och sparbarhet.
e Att man har en rutin for att dra tillbaka felaktiga varor samt informera kunder
och myndigheter.

Som producent har man ansvaret for sin vara och markningen av denna. Varan far
inte vilseleda konsumenten och vid upptackt av fel vid markningen ar det viktigt att
varan aterkallas och att felet/felen atgardas.
Foljande punkter ingar i markningskraven for din produkt:
e Beteckning
Ingredienser
Allergener
Mangdangivelser for ingredienser.
Nettokvantitet
E-markning.
Datum for minsta hallbarhet
Sarskilda villkor for forvaring/anvandning.
Namn eller firmanamn och adress till foretaget.
Alkoholhalt.
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e Naringsdeklaration.
(Foreningen Sveriges oberoende smabryggerier(2021). Branschriktlinjer for
smabryggerier.
https://sverigessmabryggerier.se/site/wp-content/uploads/2021/07/Smabryggerier.pdf
.2021.pdf [2023-06-10]).

Som livsmedelsproducent har du dven skyldighet att bedriva nagon form av
egenkontroll. Egenkontrollen bestar av tva delar, grundlaggande hygienregler samt
HACCP(Hazard Analysis Critical Control Point). HACCP ar ett system som
permanent identifierar, bedémer och styr faror som ar viktiga for att sakerstalla att
livsmedel inte blir skadligt for halsan. (Férordning (EG) nr 852/2004 om
livsmedelshygien).

| livsmedelslagstiftningen stélls vissa krav pa hur lokalerna fér produktionen ska vara
utformade. Vissa krav maste man félja och vissa ar mer flexibla kring hur man kan
uppfylla dem.

2.6 Systembolaget

For att salja sin produkt till Systembolaget maste man forst vara en godkand
leverantdr. For att bli godkand leverantor behdver man ha ett foretag. Foretaget
maste ha F-skattsedel och ha ett momsregistreringsnummer.

Sedan maste man skaffa tillstand att handla med alkohol, vilket man ocksa gor hos
Skatteverket. Man ansoker om att bli upplagshavare eller registreras som
varumottagare.

For att tillverka och/eller importera alkoholhaltiga drycker sa maste man registrera
sig hos det lokala miljo- och halsokontoret och fa ett godkdnnande som
livsmedelsanlaggning.

Darefter behdver du ansdka om ett GLN (Global Location Number) samt ansluta dig
till tjansten Validoo. Detta gors hos GS1 som erbjuder ett flertal olika tjanster, bland
annat ocksa streckkoder for dina produkter. GLN:et fungerar som en
foretagsidentifikation for att kunna skicka fakturor och ordrar och ar avgiftsbelagt.
Man behover ocksa ansluta sig till Validoo Supplier som ar ett leverantérssystem dar
man registrerar produktinformation om sin vara. Pa GS1:s webbsida kan man klicka
sig fram till den bransch man ar intresserad av och nar det galler just alkoholhaltiga
drycker star det féljande information att lasa:

Varfér GS1?
Kraven &6kar sténdigt fran konsumenter, lagstiftare och branscher som behéver

korrekt produkt- och logistikinformation. Och transparent data om dryckens ursprung,
innehall och klimatavtryck. Alla férvantar sig korrekt, palitlig data fran
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varumérkesédgaren och butiken som ska sélja drycken. Nér séljare och kbpare
anvédnder samma affarssprék for att kommunicera om produkter, blir
varuflédeskedjan effektiv. Darfér har dryckesbranschen i Sverige valt att anvéanda
GS1-standarder.

GS1-standarder och streckkoder har anvénts under lang tid fér att lasa av
information om flaskor och burkar. Senare utbkades anvéndningen till att omfatta
aven ytterférpackningar och pallar. Det gav branschen en mer effektiv lagerhallning,
logistik och minskat slut i hyllan. Systembolaget har valt att ta emot
produktinformation och bilder via databastjdnsten Validoo som ocksa sékerstéller att
informationen féljer GS1-standard. (GS1 Sweden (2023). Alkoholhaltiga drycker.
https:// gs1.se/din-bransch/dagligvaror/alkoholhaltiga-drycker/ [2023-06-17]).

Kostnaderna for de olika tjansterna ar i dagslaget (2023) foljande:

GS1 foretagsprefix (ger dig bland annat GLN samt streckkoder till dina produkter)
prissatts beroende pa ditt foretags omsattning och ligger som lagst pa 1145 kr/ar Om
du har en omsattning pa upp till 3 miljoner kr. Ligger du pa en omsattning mellan
3-10 miljoner kr ar arsavgiften 1945 kr.

Validoo Supplier kostar i nulaget (2023) som lagst 945 kr/ar (omsattning upp till 3
Mkr) och 2195 kr/ar (omsattning 3-10 Mkr). (GS1 Sweden (2023). Priser.
https://gs1.se/kundservice/avgifter/ [2023-06-24]).

Som tillverkare har du ocksa ett producentansvar for dina férpackningar och
beroende pa vad ditt féretag valjer behdver du ansluta det till olika tjanster.
Svensk glasatervinning ar obligatorisk for den som anvander glasférpackningar.
Varje manad maste man deklarera sin forpackningsmangd och betala en avgift pa
0,83 kr/kg (2023) Nar man registrerar sig gar det automatiskt ocksa till
naturvardsverket som ar en tillsynsmyndighet som kontrollerar att man som
producent uppfyller sitt producentansvar.

Returpack ar ett godkant retursystem som anvands om man har férpackningar med
pant (aluminiumburk och PET-flaskor).

FTl och TMR har i uppdrag att samla in och atervinna pappersférpackningar, till
exempel kartonger som du férpackar dina &l i.

For att bli godkand leverantér maste man forst ga genom Systembolagets |arportal.
Dar behdéver man:

» Genomfoéra e-utbildningarna om Systembolagets inkbpsprocess och
hallbarhetsarbete.

* Fylla i blanketten "Leverantorsuppgifter" (foretagets adress, kontaktuppgifter,
distribution, kort beskrivning av verksamheten, godkannande av Amfori BSClI:s
uppforandekod som Systembolaget ar ansluten till).
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* Bifoga kopior pa F-skattsedel, tillstand for att handla med alkohol samt beviset pa
att foretaget ar registrerat som livsmedelsanlaggning.

Stammer allt sa& far man sedan, efter cirka fem dagars handlaggningstid, en
inloggning till leverantérsportalen och man ar godkand som leverantor till
Systembolaget.

Som mindre mikrobryggeri och for att fa ut sin vara sa bérjar man troligtvis med
tillfalligt sortiment lokalt och smaskaligt (TSLS) som ar Systembolagets sortiment for
lokala producenter for att fa ut sin ol till forsaljning. Det innebar att man som lokal
producent ar garanterad forsaljning i de tre narmast belagna Systembolagen. Det
finns vissa krav pa produkten fran Systembolaget da den maste vara
hantverksmassigt tillverkad d.v.s. endast ett fatal personer involverade i processen
och det far inte vara nagra "colabs” eller kontraktsbryggningar. Varan maste
produceras hogst 15 mil fran butik. Det finns en maxgrans for arlig produktion som ar
50 000 liter ol/ar.

Om man bortser fran denna majlighet for lokala producenter sa ar det efterfragan
och forsaljningssiffror som styr hur manga férsaljningsstallen man kan fa. Man kan
aven fa ut sin 6l i bestallningssortimentet. Da gar dlen via Systembolagets depalager
i Orebro och du som producent far betala fraktkostnaden dit. (Systembolaget (2023).
Bli leverantor till Systembolaget. https://www.systembolaget.se/kontakt/bli-leverantor/
[2023-06-171]).

2.7 Servering

Om du, liksom vi, vill dppna en restaurang/bryggpub tillsammans med ditt bryggeri
dar du kan salja dina produkter ut till konsument, behéver du ocksa anstka om
alkohol- och serveringstillstand hos den kommun dar verksamheten ska halla till. Du
hittar information och ansdkningshandlingar om detta pa4 kommunens webbplats.
Det finns olika typer av serveringstillstand, stadigvarande eller tillfalligt.

For att s6ka alkohol- och serveringstillstand kravs det att man har personlig och
ekonomisk lamplighet. Det innebar:

Du har fyllt 20 ar.

Du har inte blivit débmd fér nagot brott de senaste aren.

Du kan visa pa ekonomisk skétsamhet, till exempel att du skéter din bokféring
och betalar dina skatter och avgifter i tid.

Du kan redovisa hur du finansierat verksamheten.

Du genomfér och klarar Folkhdlsomyndighetens kunskapsprov i alkohollagen.
Provet genomférs pa samhéllsbyggnadsférvaltningen i stadshuset och bokas

efter att ans6kan om serveringstillstand ldmnats in.
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Kravet pa personlig och ekonomisk léamplighet géller dven fér andra med betydande
inflytande i verksamheten, till exempel restaurangchef och finansiérer. Det innebé&r
att dven dessa personer kan kontrolleras vid en ansékan om serveringstillstand.

For att kunna fa tillstandet stalls aven krav pa serveringsstallet. Foljande punkter ska
vara uppfyllda:

Det ska finnas ett eget kok for tillagning av mat och att maten lagas pa plats.
Stérre delen av maltiden ska lagas fran grunden.

Det ska finnas ett varierat utbud av matrétter. Detta innebér att det finns flera
olika férrétter, huvudrétter och efterrétter att vélja pa.

Det ska finnas ett tillréckligt antal sittplatser fér matservering.

Lokalen é&r brandséker, till exempel pa sa sétt att en séker utrymning av
lokalen &r méjlig om det skulle bérja brinna.

Serveringen ska inte orsaka problem fér ordning och nykterhet eller medfér
risk fér ménniskors hélsa. Det kan till exempel handla om risk for att grannar
blir stérda eller att verksamheten ligger néra en skola.

Nar du ansoker maste du fylla i sjalva ansékan men ocksa skicka med ett antal
bilagor som kan vara bra att ha kannedom om. Dessa bilagor ar:

Brandskyddsbeskrivning

Finansieringsplan, finansieringen ska kunna styrkas
Agarférhallanden med eventuellt utdrag ifran aktiebok
Kunskapsprov och/eller intyg pa serveringstillstand
Képeavtal/kontrakt, hyresavtal och/eller arrendekontrakt

Meny

Registreringsbevis

Registrering livsmedelsanléggning

Ritning 6ver serveringsutrymmet

Giltigt tillstand fran polisen/hyresvérd fér upplatelse av mark fér uteservering
Verksamhetsplan med en beskrivning 6ver verksamhetens inriktning
Serveringsansvariga personer

(kommun.varnamo.se (2023-05-10). Krav foér serveringstillstand. https://
kommun.varnamo.se/naringsliv-och-arbete/tillstand-regler-och-tillsyn/alkohol-och-ser
veringstillstand/krav-for-serveringstillstand.html. [2023-06-18])
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3 Diskussion, slutsats och resultat

Syftet med denna uppsats var att for mig som nystartad egenforetagare fa ett grepp
om bryggeribranschens uppstartningsfas. Hur ska man ga tillvaga for att ens
fa/kunna starta upp en verksamhet och hur ska man ga tillvaga for att fa ut sin
produkt till en konsument?

Att starta upp ett foretag ar en lang process. Foljande punkter ar viktiga:

o Affarsidé - Vad vill foretaget sélja och till vem? Vad ar unikt med féretaget och
vilka styrkor har féretaget?

e Affarsplan - Vilken idé har foretaget? Vilka ar malen? Vilka ar foretagets
kunder? Vilken affarsmodell har foretaget? Med affarsmodell menas hur
foretaget far in pengar samt hur varor och tjanster produceras och skapar
varde for kunden.

e Varumarke - Foretagets varumarke representerar foretagets erbjudande. Hur
ska man bygga sitt varumarke sa att man nar fram till konsumenterna?

e Budget - Foretagets ekonomi. Haller affarsplanen? Om inte sa kanske man
behdver lana pengar eller hitta en medfinansiar/delagare till féretaget.

e Bilda foretaget - hur ska foretaget drivas och vilken foretagsform passar bast
for vart foretag?

Det ar svart att ha koll pa alla delar om man inte ar “inne” i branschen sa har man
nagon sakkunnig man kan vanda sig till sa ta hjalp och var inte radd att fraga folk
inom branschen om hjalp for jag har sjalv fatt mycket hjalp den vagen.

Nar man gjort sitt forarbete sa ar det dags att starta sitt féretag. Aven har ar det
viktigt att gora sin research innan, att man kollar upp vilken info som kravs och vilka
blanketter som ska fyllas i. Att man redan innan man bérjar processen har koll, vilket
forkortar tidsramen drastiskt for att komma igang.Det ar ocksa viktigt att man har
kannedom om de avgifter som tillkommer under resans gang, for manga tillstand ar
avgiftsbelagda och det bor inte komma som nagon 6verraskning utan man ska ha
budgeterat for dessa.

Mycket av jobbet for att komma igang sker parallellt. Ta tidigt kontakt med
Skatteverket for vagledning och kommunens miljé och halsa for att fa klarhet vad
som galler for lokalerna dar produktionen ska ske.

Skatteverket ar den instans som ar svarast att fa grepp om, vad och hur man ska ga
tillvaga och vad galler for just vart foretag for att producera och salja var vara.

For att starta foretag gér man en registrering om foretag hos Bolagsverket. Efter att
registreringen ar klar s kan man anséka om F-skatt, momsregistrering och
arbetsgivarregistrering hos Skatteverket.

Efter dessa godkannande har man ett foretag. For att sedan kunna producera och
salja sin 6l maste man ansoka att bli upplagshavare hos Skatteverket. For att bli
godkand upplagshavare kravs en hel del timmars pappersarbete och inte helt enkelt
att forsta all info man ska ta med, men Skatteverket ar mycket hjadlpsamma och
forstdende nar man tar kontakt med dem.

Nar man sedan tagit sig igenom denna lite tréga process sa ar det dags att skaffa
tillstand for att fa ut sin ol till konsument
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Under pagaende process sa registrerar man sin verksamhet hos kommunens miljo
och halsa. Kontrollera och ta reda pa vad som kravs for att bli godkand
livsmedelsproducent. Kan man anvanda den tilltankta lokalen eller vad kravs vad
galler vatten, avlopp, ventilation mm.

Man boér ocksa ha stenkoll pa vad som star i alkohollagen fér hela verksamheten
vilar ju pa dess grund. Det ar grundldggande att ha koll pa vilka bestdmmelser och
regler som galler vid tillverkning och forsaljning av alkoholhaltiga drycker.

Att sedan fa ut sin vara till foérsaljning pa Systembolaget ar en fundamental grund for
de flesta nystartade mikrobryggerier. | vart fall kommer vi sélja pa var bryggpub men
aven fa in produkter pa Systembolagets tillfalligt sortiment, lokalt och smaskaligt. Vi
tanker aven att férsoka fa in produkter i bestéllningssortimentet sa att folk kan
bestalla var produkt och man nar ut till en storre kundkrets.

For att komma in pa Systembolaget behéver man bli godkand leverantor. Aven detta
ar en lite snarig process men allt man behdver veta och blanketter som ska fyllas i
finns |attillgangligt och strukturerat pa deras webbplats. Aven har finns bra support
att ta hjalp av for vagledning.

Forhoppningsvis har detta arbete fungerat som en vagledning for att besvara fragan
som detta arbete handlar om, hur saljer man sin egenproducerade ol ut till
konsumenten?

For dem som ska géra samma resa som oss Vill jag bara skicka med - Ge inte upp!
Rakna med tva steg fram och ett tillbaka, ibland aven tre steg tillbaka. Var noga med
att géra research sa man har koll pa vad man behéver goéra och vilka papper och
tillstand man behdver och rakna med att allt tar minst dubbelt sa lang tid som man
tankt sig fran borjan. Ta hjalp av folk i branschen och de myndigheter du behéver ta
dig igenom som har fantastisk support sa det ar bara att fraga pa.

Sa nar man val tagit sig igenom den byrakratiska processen sa kan antligen den
produktiva och kreativa processen ta vid -SKAL!
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