Startkit jasning innehaller grundldggande utrustning du behdver for att jasa och tappa 6l, cider, mm.
Flaskor, kapsyler/korkar och kapsylerare ingar inte utan dessa behdver du képa separat.

Detta ingar:

Jashink med hal

Tapp till jasror

Jasror (aven kallat jaslas ellet vattenlas)

Matglas i plast 100 ml

Hydrometer (fér matning av sockerinnehall och sedan berakna alkoholhalt)
LCD-termometer

Chemipro OXI (fér rengdring)

Sanipro Rinse 250 ml (fér desinfektering)

Du behdver innan anvandning montera tappkranen i halet i jashinken. Kontrollera att
tappkranen haller tatt med vatten innan du anvander karlet.

LCD-termometern ar sjalvhaftande och fasts vertikalt pa mitten av jashinkens sida sa den ar
helt under vatskenivan

All utrustning som kommer i kontakt med vort eller must bér vara noggrant rengjord med
Chemipro OXI samt desinficerad med Sanipro Rinse. Las pa respektive forpackning for
dosering, instruktioner och sakerhetsforeskrifter.

Utrustningen tal inte att desinficeras med varmt vatten.

Innan jasning sa ta ut ett prov till matglaset och mat med hydrometern vid 20 °C.
Hydrometern maste kunna flyta fritt. Detta ger startvardet for sockerinnehallet (ett s.k. OG
eller Original Gravity). Anteckna detta varde.

Efter att jasten tillsatts sa bor kontakten med luft minimeras, sa fyll pa Sanipro Rinse-Iésning i
jasroret efter att jashinken stallts sin tilltdnkta plats.

De forsta tecknen pa jasning bor synas efter ca 12 - 48 timmar i form av ett skumtécke och
sedan bubblor i jasroret. Detta sker nar jasten ater sockret och omvandlar det till koldioxid och
alkohol.

Har det efter 48 timmar inte borjat bubbla i jaslaset s& kontrollera att locket sitter pa ordentligt
och att det ar tatt runt jasroret.

Jasningen tar normalt upp till en vecka, men lat garna jaskarlet sta i 2 - 3 veckor innan du
tappar till flaska.

Ta ut ett prov till matglaset for att igen mata sockerhalten (det s.k. FG eller Final Gravity). Med
hjalp av detta varde och OG kan du beréakna dryckens alkoholhalt enligt féljande formel:
(OG - FG) / 7,62 = Alkoholstyrka i volymprocent

For kolsyrejasning pa flaska sa kan du “prima” drycken med ca 6 gram strosocker per liter.
For en 33cl flaska innebar det ca 2 g strésocker. Antingen portioneras sockret ut i flaskorna
med hjalp av kryddmatt, eller sa gér man en sockerlag som forsiktigt rérs ned i jashinken.
Kolsyrejasning pa flaska tar normalt ca 2 veckor i rumstemperatur innan kolsyra bildats.

Lycka till!
For mer instruktioner kring jasning och flasktappning, besék var hemsida www.humle.se
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